E] Electrolux

2

|

EOB9S3XH
EOB9S3XT
KOBAS3XH
KOBAS3XT
LOB9S3XZ
Y9SOB3XH

SQ Udhézimet pér pérdorim | Furré me avull
EN User Manual | Steam oven

FR Notice d'utilisation | Four vapeur

DE Benutzerinformation | Dampfbackofen
MK YnartcTtBo 3a pakyBamne | [leuka Ha napea
ES Manual de instrucciones | Horno de vapor

Bl

electrolux.com/register

27
49
74
100
125



INSTALIMI / INSTALLATION / INSTALLATION / MONTAGE / MOHTAXA /
INSTALACION

490
www.youtube.com/electrolux min. 1500 —»,
uvouTuhe www.youtube.com/aeg

=7

:K ‘ HO5V V- F
N

How to install your AEG/Electrolux
Oven with Hob - Built Under installation

www.youtube.com/electrolux . 490
° YO“T“hE www.youtube.com/aeg < min. 1500 ==
=7

‘ How to install your AEG/Electrolux @)\J
Oven - Column installation \ HO5V V - F ——




Miré se vini né Electrolux! Faleminderit qé keni zgjedhur pajisjen
toneé.

Merrni késhilla té pérdorimit, broshura, informacion pér ndregjen e problemeve,
shérbimin dhe riparimin:
www.electrolux.com/support

Rezervohet mundésia e ndryshimeve.
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1. A INFORMACIONI | SIGURISE

Pérpara instalimit dhe pérdorimit té pajisjes, lexoni me kujdes
udhézimet e ofruara. Prodhuesi nuk éshté pérgjegjés pér
léndimet apo démet si rezultat i instalimit apo pérdorimit té
papérshtatshém. Gjithmoné mbajini udhézimet né njé vend té
sigurt dhe ku mund té arrihen lehté pér t'iu referuar né té
ardhmen.

1.1 Siguria e femijéve dhe personave me probleme

* Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijé t&€ moshés 8 vjec e
sipér dhe persona me aftési té kufizuara fizike, ndijimesh
ose mendore ose qé nuk kané eksperiencé dhe njohuri,
nése kéta mbahen nén mbikéqyrje ose udhézohen pér
pérdorimin e sigurt té pajisjes dhe i kuptojné rreziget e
pérdorimit. Fémijét nga nén 8 vje¢ dhe personat me aftési
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té kufizuara shumé té theksuara dhe komplekse duhet té
mbahen larg nga pajisja, pérvegse kur mbahen nén
monitorim té vazhdueshem.

Fémijét duhet té€ mbikqyren pér t'u siguruar aw nuk luajné
me pajisjen dhe pajisjet celulare me aplikacionin.

Mbajeni té gjithé paketimin larg nga fémijét dhe hidheni até
si¢ kérkohet.

PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Mbajini fémijét dhe kafshét
shtépiake larg pajisjes gjaté kohés gé ajo éshté né pérdorim
dhe kur ftohet.

Nése pajisja ka njé mekanizé€m pér siguriné e fémijéve, ai
duhet aktivizuar.

Fémijét nuk duhet té kryejné pastrimin dhe mirémbajtjen e
pajisjes pa mbikéqyrje.

1.2 Siguria e pérgjithshme

Kjo pajisje pérdoret vetém pér gatim.

Kjo pajisje éshté krijuar pér pérdorim shtépiak né ambient té
brendshém.

Kjo pajisje mund té pérdoret né zyra, dhoma hoteli, dhoma
bujtine, dhoma hoteli rural, si dhe né vende té ngjashme ku
pérdorimi nuk tejkalon (mesatarisht) nivelet e pérdorimit
shtépiak.

Vetém njé person i kualifikuar duhet ta instalojé kété pajisje
dhe té ndérrojé kabllon.

Mos e pérdorni pajisjen pérpara se ta instaloni né strukturén
inkaso.

Pérpara mirémbaijtjes, shképuteni pajisjen nga rrjeti elektrik.
Nése kordoni i energjisé elektrike éshté i démtuar, duhet té
zévendésohet nga prodhuesi, gendra e autorizuar e
shérbimit e tij ose persona me kualifikim té ngjashém pér té
shmangur njé rrezik elektrik.

PARALAJMERIM: Pér té shmangur mundésiné e goditjes
elektrike, sigurohuni gé pajisja té fiket pérpara se té
ndérroni llambén.
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- PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Duhet pasur kujdes pér té
shmangur prekjen e elementéve té ngrohjes ose sipérfages

sé brendésisé sé pajisjes.

» Pérdorni gjithmoné doreza furre pér t€ hequr ose pér té
futur aksesorét ose enét pér furré.

» Pérdorni vetém sensorin e ushgimit (sensorin e
temperaturés) gé rekomandohet pér kété pajisje.

» Pér té hequr mbajtéset e rafteve, né fillim higni pjesén e
pérparme té€ mbajtéses sé raftit dhe pastaj pjesén e pasme
nga muret anésore. Montojini mbajtéset e rafteve né rendin

e kundeért.

* Mos pérdorni pastrues me avull pér té pastruar pajisjen.

* Mos pérdorni pastrues gérryes té forté ose kruajtése té
mprehta metalike pér té pastruar derén prej xhami, pasi
mund té gérvishtet sipérfagja, gjé e cila mund té shkaktojé

krisjen e xhamit.

2. UDHEZIMET PER SIGURINE

2.1 Instalimi

/N PARALAJMERIM!

Vetém njé person i kualifikuar duhet ta
instalojé kété pajisje.

» Pajisja vjen me njé sistem elektrik ftohjeje.
Duhet véné né puné pérmes lidhjes nga
priza.

2.2 Lidhja elektrike

* Higni té gjithé paketimin.

* Mos instaloni ose mos pérdorni njé pajisje
té démtuar.

* Ndigni udhézimet e instalimit té&
disponueshme né fagen toné né internet.

* Gjithmoné béni kujdes kur e lévizni
pajisjen sepse éshté e réndé. Pérdorni
gjithnjé doreza sigurie dhe képucé té
mbyllura.
Mos e térhigni pajisjen nga doreza.

» Instalojeni pajisjen né njé vend té sigurt
dhe té pérshtatshém qé plotéson kérkesat
e instalimit.

* Ruani largésité minimale nga pajisjet dhe
njésité e tjera.

» Pérpara montimit té pajisjes, sigurohuni qé
té jeté e niveluar dhe qé dera té hapet pa
asnjé pengeseé.

/N PARALAJMERIM!

Rrezik zjarri dhe goditjeje elektrike.

« Té gjitha lidhjet elektrike duhen kryer nga
njé elektricist i kualifikuar.

« Pajisja duhet té lidhet me tokézimin.

< Sigurohuni qé parametrat né pllakén e
specifikimeve té pérkojné me vlerat
elektrike té rrjetit elektrik.

« Pérdorni gjithmoné njé priz€ me tokézim
té instaluar miré.

* Mos pérdorni pérshtatés me shumé spina
dhe kabllo zgjatuese.

« Sigurohuni gé t& mos démtoni spinén ose
kabllon. Nése kablloja elektrike duhet
ndérruar, kjo duhet té kryhet nga gendra
joné e autorizuar e shérbimit.
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Mos i lini kabllot elektrike t& prekin derén e
pajisjes apo t'i afrohen asaj, apo hapésirés
poshté, vecanérisht kur éshté né puné ose
dera éshté e nxehté.

Mbrojtja nga goditja e pjeséve té gjalla
dhe té izoluara duhet té fiksohet né
ményré té tillé gé té mos higet pa mjete.
Futeni spinén né prizé vetém né fund té
instalimit. Sigurohuni gé rrjeti elektrik té&
jeté i arritshém pas instalimit.

Nése priza éshté lirshme, mos e futni aty
spinén.

Mos e shképutni pajisjen duke térhequr
kabllon elektrike. Térhigeni gjithmoné nga
spina.

Pérdorni vetém pajisjet e duhura izoluese:
celésat mbrojtés, siguresat (siguresat qé
vidhosen duhet té higen nga foleja),
salvavitat dhe kontaktorét.

Instalimi elektrik duhet té keté njé pajisje
izolimi g€ ju mundéson shképutjen e
pajisjes nga korrenti né té gjitha polet.
Pajisja izoluese duhet té keté njé hapje
kontakti me gjerési minimumi 3 mm.

Kjo pajisje ofrohet me spiné dhe kordon
elektrik.

2.3 Pérdorimi

« Pérdorni gjithnjé gelq dhe kavanoza té
miratuara pér géllime konservimi.

* Mos vendosni produkte qé& marrin flaké
ose sende té njomura me produkte té
ndezshme brenda, prané pajisjes ose mbi
té.

* Mos e ndani fjalékalimin tuaj t& Wi-Fi.

/\ PARALAJMERIM!

Rrezik i démtimit té pajisjes.

/N\ PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje, djegiesh dhe goditjeje
elektrike ose shpérthimi.

Mos i ndryshoni specifikimet e pajisjes.
Sigurohuni gé vendet e ventilimit t&€ mos
jené bllokuar.

Mos harroni ta kontrolloni pajisjen gjaté
punés.

Caktivizojeni pajisjen pas ¢do pérdorimi.
Tregoni kujdes né hapjen e derés sé
pajisjes kur pajisja éshté né puné. Mund té
cglirohet ajér i nxehté.

Mos e ndizni pajisjen me duar té lagura
ose kur bie né kontakt me ujin.

Mos ushtroni presion mbi derén e hapur.
Mos e pérdorni pajisjen si sipérfage pune
ose si sipérfage mbéshtetése.

Hapeni derén e pajisjes me kujdes.
Pérdorimi i pérbérésve me alkool mund té
krijojé njé pérzierje alkooli dhe ajri.

Mos lejoni gé pajisja té bjeré né kontakt
me shkéndija apo flaké té hapura kur
hapni derén.
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* Pér té parandaluar démtimin ose shlyerjen
e smaltit:

— mos fusni enét e furrés ose gjéra té
tiera né pajisje drejtpérsédrejti né fund
té hapésirés sé brendshme té pajisjes.

— mos fusni letér alumini drejtpérdrejt né
pjesén e poshtme té hapésirés sé
pajisjes.

— mos hidhni ujé drejtpérdrejt né pajisjen
e nxehté.

— mos lini ené té lagura dhe ushgim né
pajisje pasi té keni mbaruar gatimin.

— béni kujdes kur higni ose vendosni
aksesorét.

e Shlyerja e smaltit ose i inoksit nuk ndikon
né funksionimin e pajisjes.

« Pérdorni tepsi té thellé pér keké té buté.
Léngjet e frutave shkaktojné njolla qé
mund té mbesin pérgjithmoné.

« Pérdorni vetém aksesoré gé jepen me
kété pajisje ose té rekomanduar nga
prodhuesi.

» Gatuani gjithmoné me derén e pajisjes té
mbyllur.

* Nése pajisja éshté instaluar pas njé paneli
mobilieje (p.sh. njé deré), sigurohuni gé
dera t&€ mos mbyllet asnjéheré kur pajisja
éshté né puné. Pas njé paneli t& mbyllur
mobilieje mund té akumulohet nxehtési
dhe lagéshti, té cilat mund té shkaktojné si
rriedhim déme né pajisje, banesé apo
dysheme. Mos e mbylini panelin e
mobilies derisa pajisja té jeté ftohur
plotésisht pas pérdorimit.

2.4 Kujdesi dhe pastrimi

/\ PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje, zjarri ose démtimi té
pajisjes.




» Pérpara mirémbaijtjes, ¢aktivizoni pajisjen
dhe higeni spinén nga priza.

» Sigurohuni qé dera e pajisjes té jeté e
mbyllur. Panelet prej xhami rrezikojné té
thyhen.

» Zévendésojini menjéheré panelet prej
xhami té derés nése jané t& démtuara.
Kontaktoni gendrén e shérbimit té&
autorizuar.

» Kini kujdes kur higni derén nga pajisja,
dera éshté e réndé.

» Pastrojeni pajisjen rregullisht pér té
parandaluar démtimin e materialit té
sipérfages.

» Pastrojeni pajisjen me copé té buté e té
njomé. Pérdorni vetém detergjente
neutrale. Mos pérdorni produkte gérryese,
materiale t€ ashpra pastruese, tretés ose
objekte metalike.

* Nése pérdorni spérkatés pér furrén, ndigni
udhézimet e sigurisé né paketim.

2.5 Gatimi me avull

/N PARALAJMERIM!

Rrezik djegieje dhe démtimi té pajisjes.

» Avullii gliruar mund té shkaktojé djegie:

— Béni kujdes kur hapni derén e pajisjes
kur funksioni éshté i aktivizuar. Mund
té clirohet avull.

— Hapeni derén e pajisjes me kujdes pas
gatimit me avull.

2.6 Ndricimi i brendshém

/N PARALAJMERIM!
Rrezik goditjeje elektrike.

* Né lidhje me llambat brenda produktit dhe
llambat e pjeséve té& kémbimit té shitura
vegmas: Kéto llamba jané prodhuar pér
kushte ekstreme fizike né pajisjet
elektroshtépiake, si p.sh. temperaturé,
dridhje, lagéshtiré, ose jané prodhuar pér
té sinjalizuar informacion rreth statusit té&
pérdorimit té pajisjes. Ato nuk jané
prodhuar pér t'u pérdorur né aplikacione té
tjera dhe nuk jané té pérshtatshme pér
ndrigim né ambiente shtépiake.

* Ky produkt pérmban njé burim drite té
klasit G té efikasitetit t& energjisé.

* Pérdorni vetém llamba me té njéjtat
specifikime .

2.7 Shérbimi

« Pér té riparuar pajisjen kontaktoni me
gendrén e autorizuar té shérbimit.
« Pérdorni vetém pjesé rezervé origjinale.

2.8 Hedhja

/N PARALAJMERIM!
Rreziku i Iéndimit ose mbytjes.

« Kontaktoni me autoritetin tuaj komunal pér
informacion se si ta hidhni pajisjen.

« Shképuteni pajisjen nga korrenti.

« Priteni kabllon e rrjetit elektrik prané
pajisjes dhe hidheni até.
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3. PERSHKRIMI | PRODUKTIT
3.1 Pasqyra e pérgjithshme

]~ Jo HE

4. PANELI | KONTROLLIT

4.1 Pérmbledhje e panelit té
kontrollit

g

Heqgja e gmérsit té tubit
Mbéshtetése rafti, e largueshme
Nivelet e furrés

Paneli i kontrollit

Ekrani

Depozita e ujit

Priza e sensorit t&€ ushqimit
Elementi i ngrohjes

[ Lamba

Ventilimi

8]

9]

pércaktuara. Mund té rréshgqitni népér ekran
pér té lévizur majtas ose djathtas.

OK  Pér té konfirmuar pérzgjedhjen / cilésimin.

Pér té kaluar né nivelin tjetér ose té
méparshém né menu.

AV

Pér té hyré dhe rregulluar cilésimet shtesé.

Pér té ruajtur cilésimet aktuale né: Té
preferuara.

Pér té fshiré cilésimet aktuale né: Té
preferuara.

NDEZU  Shtypeni dhe mbajeni pér ta
R/ ndezur dhe fikur pajisjen.
FIKUR
Ekrani Tregon cilésimet aktuale té

pajisjes.

Pér té& ndezur dhe fikur llambén.

Paneli i kontrollit ofron akses né funksione
dhe lloje té ndryshme gatimi. Gjithashtu shfaq
informacionin rreth statusit aktual té
funksionimit.

4.2 Ekrani

Ekrani éshté plotésisht ndéraktiv, i
rréshqitshém dhe i ndaré né seksione té

8 SHaIP

v o G| @ <>

Pér té aktivizuar dhe caktivizuar opsionet.

Pajisja éshté e kycur.

Bjeri alarmit éshté aktivizuar.

D| >

D

Bjeri alarmit dhe ndalo gatimin éshté
aktivizuar.

Zl Vetém mesazhin kércyes éshté i aktivizuar.




CL} Nisje me vonesé éshté aktivizuar.

X Pér t& mbyllur mesazhin né dritaren me
kércim ose pér té anulluar cilésimin.

lidhja Wi-Fi éshté e aktivizuar.

=
?§ lidhja Wi-Fi éshté e gaktivizuar.

[’El Funksionimi né distancé éshté e ndezur.

Depozita e ujit &shté bosh.

Depozita e ujit &shté gjysmé e mbushur.

Depozita e ujit &shté plot.

®|Q|E|C

Funksioni me modalitetin e kursimit té
energjisé.

5. PERPARA PERDORIMIT TE PARE

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

5.1 Lidhja e paré

Né ekran shfaget mesazhi i miréseardhjes
pas lidhjes sé paré. Mund té zgjidhni midis
fillimit ose anashkalimit t& procesit té hyrjes.
Cilésimet mund té rishikohen dhe
modifikohen sa heré gé éshté e nevojshme.

Rregulloni cilésimet: Gjuha, Ora ditore,
Fortésia e ujit, Lidhja me valé.

5.2 Lidhja me valé

Pajisja mundéson lidhjen me rrjetin Wi-Fi dhe
lidhjen e pajisjes celulare. Mund té merrni
njoftime, té kontrolloni dhe monitoroni pajisjen
tuaj nga pajisja juaj celulare.

Pér té lidhur pajisjen ju nevojitet:

* Rrjet me valé me lidhje né internet.
* Pajisje portative e lidhur né té njéjtin rrjetin
me valé.

1. Pér té shkarkuar aplikacionin, skanoni
kodin QR gé ndodhet né kapakun e
pasém té manualit t& pérdoruesit.
Gijithashtu mund ta shkarkoni aplikacionin
direkt nga dyqani i aplikacioneve.

Ndigni udhézimet e hyrjes né aplikacion.

Ndizni pajisjen.

4. Shtypni < dhe rréshqitni majtas pér té
hyré né meny. Zgjidhni: Cilésimet /
Lidhjet.

5. Shtypni pér ta aktivizuar ose gaktivizuar:
Wi-Fi.

Moduli me valé i pajisjes fillon brenda 90 sek.

Ladl

2.4 GHz WLAN : 2400 - 2483.5 MHz

Frekuenca
Bluetooth: 2400 - 2483.5 MHz
2.4 GHz WLAN : EIRP < 20 dBm

Fugia (100 mw)

maksimale  g,et00th : EIRP < 20 dBm (100
mW)

Protokolli 2.4 GHz WLAN : [EEE 802.11bgn

5.3 Licencat e softuerit

Softueri né kété produkt pérmban
komponenté gé bazohen né softuer falas dhe
me burim té hapur. Electrolux i njeh
kontributet e komuniteteve té softuerit té
hapur dhe té robotikés né projektin e
zhvillimit.

Pér té aksesuar kodin burimor té kétyre
komponentéve té softuerit falas dhe me burim
té hapur, kushtet e licencés sé té ciléve
kérkojné publikimin dhe pér té paré
informacionin e ploté mbi té drejtat e autorit
dhe kushtet pérkatése té licencés, vizitoni:
http://electrolux.opensoftwarerepository.com
(folder NIUB).

5.4 Ngrohja paraprake dhe pastrimi
fillestar

Ngroheni paraprakisht pajisjen e zbrazét
pérpara pérdorimit té€ paré dhe kontaktit me
ushqgimin. Pajisja mund té Iéshojé eré té
pakéndshme dhe tym. Ajrosni dhomén gjaté
ngrohjes paraprake.

1. Higni té gjithé aksesorét dhe mbaijtéset e
rafteve qé mund té higen nga pajisja.
2. Hyni né menu dhe zgjidhni: Funksionet.
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Vendosni funksionin E Vendosni
temperaturén maksimale. Léreni pajisjen
té funksionojé pér 1 o.

Vendosni funksionin . Vendosni
temperaturén maksimale. Léreni pajisjen
té funksionojé pér 15 min.

Fikni pajisjen dhe prisni derisa éshté e
ftohur.

Pastroni pajisjen dhe aksesorét vetém me
njé copé me mikrofibra me ujé té ngrohté
dhe njé detergjent té buté.

Futini aksesorét dhe mbaijtéset e
hegshme té rafteve sérish né pozicionet e
tyre fillestare.

5.5 Cilésimi: Fortésia e ujit

Kur lidhni pajisjen me rrjetin elektrik, duhet té
vendosni nivelin e fortésisé sé uijit.

Pérdorni letrén e testimit ose kontaktoni me
entitetin e ujit pér té kontrolluar nivelin e
fortésisé sé ujit.

1.

6.

Futeni letrén e testimit né ujin e rubinetit
pér rreth 1 sek. Mos e futni letrén e
analizés né ujé té rriedhshém.
Shkundni letrén e analizés pér té hequr
ujin gé mund té keté mbetur.

PERDORIMI | PERDITSHEM

/N\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

6.1 Menyja

Shtypni < dhe rréshqitni majtas pér té hyré
te menyja.

Gatime

Funksionet

Té preferuara

Programet e mirémbaijtjes
Cilésimet

6.2 Funksionet

Nénmenuja pérfshin njé listé té funksioneve
té gatimit.

Lista e funksioneve mund té ndryshojé né
varési té versionit té softuerit.
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3.

4.

Pas 1 min, kontrolloni fortésiné e ujit me
tabelén mé poshté.

Vendosni nivelin e fortésisé sé uijit:
Cilésimet / Konfigurimi / Fortésia e uijit.

Ngjyrat e letrés sé testimit vazhdojné té
ndryshojné. Kontrolloni fortésiné e ujit brenda
1 min pas testimit.

Tabela tregon diapazonin e fortésisé sé uijit
me nivelin pérkatés té klasifikimit té ujit.
Rregullojeni nivelin e fortésisé sé ujit né
pérputhje me tabelén.

Niveli i fortésisé sé

Letra e testimit
ujit

1-ibuté

]

2 - relativisht i forté

LI

3-iforté

4 - shumé i forté

pPON=

Hyni né meny dhe zgjidhni: Funksionet.
Zgjidhni funksionin e nxehjes.
Rregulloni cilésimet.

Shtypni: NIS. Mund ta lidhni sensorin e
ushqimit né ¢do kohé para ose gjaté
gatimit (nése ofrohet). Shihni kapitullit
"Pérdorimi i aksesoréve, sensori i
ushqimit".

/N - shtypni pér té rregulluar cilésimet
gjaté gatimit.

NDALO- shtypeni pér té gaktivizuar
funksionin e nxehjes.

@

Kursimi i shpejté i energjis€ Ngrohje
paraprake disponohet vetém pér disa
funksione ngrohjeje. Pér informacion té
métejshém mbi opsionet e parangrohjes,
referojuni kapitullin "Pérdorimi ditor",
Cilésimet, Nénmenuja: Preferenca.



Lart
Nxehtési intensive pér pérzhitje té shpejté
nga sipér.

Poshté

Pércélloni né ményreé té njétrajtshme pjesén e
poshtme té ushqgimit. | miré pér pica ose
byrek, si dhe pér pérfundimin e kekut ose té
quiches. Ngrohni paraprakisht furrén dhe
pérdorni nivelin mé té ulét té raftit.

Rifreskimi

Kthen prapa aromén e freskét dhe butésiné
tulit t& bukés ose ushgimeve té pjekura té sé
djeshmes.

Shkrirja
Shkrirje e lehté pér pérgatitje t&€ métejshme.

k

K9

Ajér i nxehté
Vendosni njé temperaturé mé té ulét se pér
Lart dhe Poshté.

Ziej
Merrni gomlek té buté, plot I€éng duke zier té
gjithé pérbérésit sé bashku.

a8

Lart dhe Poshté

Pér gatim té pérditshém né njé nivel té vetém.
| miré pér té gjitha ushqimet, si tava dhe
ushgime té pjekura.

Rosto

Merrni njé shtresé té jashtme krokante dhe té
brendshme té buté pér mish, shpezé ose
zarzavate.

[

Ajér i nxehté dhe Lart

Béni rosto té kyceve t&€ médha té mishit dhe
shpezé me kocka pér rezultate té buta dhe
njé sipérfage krokante.

Pjekja e bukés

Pérdoreni kété funksion pér té pjekur buké
dhe simite me rezultate profesionale pér sa i
pérket fortésisé, ngjyrés dhe shkélgimit té
kores.

GG

[<]

Ajér i nxehté dhe Poshté

Pjekni né ményré té njétrajtshme brumin me
njé kore krokante. | miré pér pica, torta me
brumé ose byreké.

@ Gatim i ngadalté
Gatimi i ngadalté rrit kohén e gatimit, por do
té merrni rezultate té gatimit mé té mira.
Pérpara se ta vendosni mishin né furré,
skugeni.

Ajér i nxehté, Lart dhe Poshté

B Ruai

Merrni fruta dhe zarzavate plot Iéng té
pérgatitura né temperaturé té ulét. Vendosni
kavanozat gé i rezistojné nxehtésisé né njé
tavé pér pjekje t& mbushur me ujé.

<

= Ky funksion éshté ideal pér ushgime té
gatshme.

] Avullo
Pérkimi i sasisé s€ duhur té avullit me
temperaturén e zgjedhur.

ﬁ% ProSteam

Merrni rezultate mé té buta dhe njé sipérfage
krokante me njé kombinim té avullit dhe
nxehtésisé. | miré pér zarzavate, tava dhe
mish.

Ngrohja e pjatés
Pér té ngrohur paraprakisht pjatat pérpara
servirjes.

(

Modaliteti i energjisé sé ulét
Kurseni energji duke pérdorur nxehtésin e
mbetur pér té gatuar. M& i miré pér émbélsira.

Q! Mbaj ngrohté

Mbajini gatimet e ngrohta pér servirje. Vini re
se disa ushgime mund té vazhdojné té
gatuhen dhe té thahen ndérsa mbahen té
ngrohta. Mbulojini gatimet nése éshté e
nevojshme.

Awvull
Avull i vazhduar pér ushgim té shéndetshém
dhe té shijshém.

Ringrohje
Ky funksion ringroh butésisht ushgimet e
mbetura me avull.

Higni ujin
Thani né ményré té njétrajtshme fruta, eréza
dhe zarzavate né njé temperaturé té ulét.
Hapeni derén heré pas here gjaté tharjes pér
té pérmirésuar rezultatin e tharjes.

Skaré

Gatuani né skaré ose skugni né ményreé té
njétrajtshme zarzavate ose mish. Gjithashtu i
miré pér thekjen e bukés.

@

Llamba mund té fiket automatikisht né
njé temperaturé nén 80 °C gjaté disa
funksioneve té nxehjes.

Ardhja e brumit
Temperaturé e optimizuar pér fryrje té
shpejté.

6.3 Gatime

Nénmenuja Gatime pérbé&het nga njé grup
programesh gé jané krijuar pér gatime té
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pérkushtuara. Cdo pjaté né kété nénmenu
ofrohet me njé cilésim té pérshtatshém. Koha
dhe temperatura mund té rregullohen gjaté
gatimit.

Pér disa prej gatime ju mund té gatuani
gjithashtu me Sensori i ushqimit.

1. Hyni né meny dhe zgjidhni: Gatime.

2. Zgjidhni njé gatim ose lloj ushgimi.

3. Rregulloni cilésimet sipas preferencave té
gatimit. Rregulloni peshén. Opsioni
ofrohet pér pjatat e zgjedhura. Shtypni:
OK

4. Vendoseni ushgimin brenda pajisjes
sipas udhézimeve té disponueshme né
ekran.

5. Shtypni: NIS.

Kur funksioni mbaron, kontrolloni nése

ushqimi éshté gati. Zgjatni kohén e gatimit,

nése éshté e nevojshme.

6.4 Té preferuara

Pastrimme  Pastrim normal.

avull Plus

Pastrimi i Pastrimi i garkut té krijuesit té avullit

smeérgit nga ¢gmérsi.

Zbrazja e Procesi pér hegjen e uijit t& mbetur
depozités nga depozita e ujit pas pérdorimit té
funksioneve té avullit.

Tharja Procesi i tharjes sé hapésirés sé
brendshme nga kondensimi i mbetur
pas pérdorimit té& funksioneve té
avullit.

Shpélarje Procesi i shpélarjes dhe pastrimit té

qarkut té krijimit t& avullit pas
pérdorimit té shpeshté té funksioneve
té avullit.

®

6.6 Cilesimet

Kjo nénmenu pérfshin njé listé cilésimesh.

Nénmenuja: Konfigurimi

. . . Gjuha Pér té vendosur gjuhén e pajisjes.
Ky funksion ofrohet vetém pér modelet e ! 9 pas
zgjedhura. Ora ditore Pér té vendosur orén aktuale.
Mund té ruani deri né 20 nga cilésimet tuaja Zfrgﬂ{t"i i Pér té vendosur ndricimin e ekranit.
té preferuara, si¢ jané funksioni i ngrohjes
dhe pjata. Tingujt e Pér t& aktivizuar dhe fikur tingullin e
v . S . e . butonave fushave té prekjes. Nuk éshté e
Pér té ruajtur cilésimin, zgjidhni cilésimin e 0)
. O mundur té heshtni tingujt pér \J.
preferuar dhe shtypni \/.
Volumi i ziles Pér té vendosur volumin e tingujve
Zgjidhni: Té preferuara dhe té sinjaleve té tasteve.
Njésia e Pér té treguar njésiné aktuale té

1. Hyni né meny dhe shtypni: Té preferuara
pér té kontrolluar cilésimet e ruajtura.
2. Zgjidhni njé nga cilésimet e ruajtura.

Fshini: Té preferuara

1. Hyni né menu dhe shtypni: Té preferuara
pér té kontrolluar cilésimet e ruajtura.

2. Shtypni: O pér té fshiré cilésimet e
ruajtura.
6.5 Programet e mirémbajtjes

Nénmenuja pérfshin njé listé t&€ programeve
té pastrimit.

Pastrim me Pastrimi i lehté.

avull

12 SHQIP

temperaturés temperaturés.

Fortésia e
ujit

Pér té vendosur fortésiné e ujit.

Nénmenuja: Shérbimi

Modaliteti i
demonstrimit

Kodi i aktivizimit / ¢aktivizimit: 2468

Versioni i Informacion rreth versionit té softuerit.
softuerit

Rivendosni Rivendos cilésimet e fabrikés.

té gjitha

cilésimet




Nénmenuja: Preferenca

Drita Ndez dhe fik llambén.

Parandalon aktivizimin aksidental té&
pajisjes.

Bllokimi pér
fémijét

Asnjé - ményra e zakonshme e
parangrohjes sé pajisjes. Eshté
vendosur si opsion i paracaktuar dhe
disponohet pér té gjitha funksionet e
gatimit. Preferenca mund té
ndryshohet né njé lloj tjetér
parangrohjeje.

Nxehja Eko. - parangrohja e pajisjes me mé
pak konsum té energjisé. Eshté e
disponueshme pér té gjitha funksionet

e gatimit.

Kursimi i shpejté i energjisé - shkurton
kohén e ngrohjes. Eshté e
disponueshme vetém pér disa nga
funksionet.

Kujtuesi pér  Ju kujton kur duhet té pastroni

pastrimin pajisjen.

Personalizim Pér té personalizuar vegorité dhe
i iekranitné shkurtoret e ekranit.

pritje

temperaturén ose duke vendosur nivelin e
avullit.

Avullo / ) Avull - vendosni
temperaturén. Niveli i avullit do té rregullohet
automatikisht.

Ty ProSteam - vendosni nivelin e avullit. Do
té shfaqet temperatura e pérshtatshme.

1. Hyni né meny dhe zgjidhni: Funksionet.

2. Vendosni funksionin e nxehjes me avull.
Ekrani tregon cilésimet e disponueshme.

3. Vendosni temperaturén dhe nivelin e
avullit, nése disponohet.

4. Shtypni NIS dhe ndigni udhézimet né
ekran.

5. Shtypni kapakun e depozités sé ujit pér ta
hapur.

6. Mbushni rezervuarin e ujit me ujé té
ftohté deri né nivelin maksimal (rreth 950
ml), derisa té bjeré sinjali ose ekrani té
shfagé mesazhin.

Mos e mbushni rezervuarin e ujit mbi
kapacitetin maksimal té tij. Ekziston
rreziku i rrjedhjes sé ujit, derdhjes sé ujit
dhe démtimit t& mobilies.

Nénmenuja: Lidhjet

Lidhuni Me Pér té lidhur pajisjen me rrjetin me

Wi-Fi valé.

Wi-Fi Pér té aktivizuar ose gaktivizuar: Wi-
Fi.

Rrjeti Pér té kontrolluar statusin e rrjetit dhe
fuginé e sinjalit t&: Wi-Fi.

Harroje Pér té gaktivizuar rrjetin aktual nga

rrietin lidhja automatike me pajisjen.

Funksionimi  Pér té nisur automatikisht pérdorimin

né distancé  né distancé pas shtypjes sé NIS.

Opsioni i dukshém vetém pasi
aktivizoni: Wi-Fi.

6.7 Funksionet e ngrohjes me avull

Kéto funksione ju lejojné té& pérdorni
nxehtésiné dhe avullin pér t'i mbajtur
ushqimet té freskéta dhe té Iéngta. Pérdorini
pér gatim me avull, zierje, gatim kérc, té
mesém dhe pjekje.

Ka dy ményra pér té pérgatitur ushqimin duke
pérdorur funksionet e avullit: duke vendosur

/\ PARALAJMERIM!

Pérdorni vetém ujé té ftohté rubineti.
Mos pérdorni ujé té ¢mineralizuar ose
té distiluar. Mos hidhni Iéngje té
djegshme ose alkoolike né
rezervuarin e uijit.

7. Shtyjeni depozitén e ujit né pozicionin e
saj fillestar.

Avulli shfaget pas aférsisht 2 min. Kur pajisja

arrin temperaturén e caktuar, bie njé sinjal.

8. Kur rezervuarit té ujit i mbaron uiji, bie
sinjali. Rimbushni rezervuarin e ujit.

9. Fikni pajisjen.

10. Zbrazni depozitén e ujit.

Referojuni Kujdesi dhe pastrimi, Zbrazja e

depozités.

11. Pas gatimit, hapni me kujdes derén e
furrés. Ujé i mbetur mund té kondensohet
né brendési té furrés.

12. Kur pajisja éshté e ftohté, thani
brendésiné e furrés me njé lecké té buté.

/N\ PARALAJMERIM!

Pajisja é€shté e nxehté. Ekziston
mundésia e djegies. Kini kujdes gjaté

zbrazjes sé depozités.
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6.8 Shénime mbi: Modaliteti i
energjisé sé ulét

Ky funksion ishte pérdorur pér té€ qené né
pajtim me kategoriné e efikasitetit energjetik
dhe kérkesat e ekodizajnit (sipas EU 65/2014
dhe EU 66/2014). Testimet sipas: IEC/EN
60350-1.

Dera e furrés duhet t& mbyllet gjaté gatimit né
ményré qé funksioni t&€ mos ndérpritet dhe qé
furra té funksionojé me efikasitetin mé té larté
té mundshém té energjisé.

7. FUNKSIONE SHTESE
7.1 Bllokimi pér fémijét

Ky funksion parandalon funksionimin
aksidental té pajisjes. Mund té aktivizohet né
¢do kohé.

1. Hyni né menu.

2. Zgjidhni: Cilésimet / Preferenca / Bllokimi
pér fémijét.

Bllokimi pér fémijét éshté i aktivizuar. Pér té

aktivizuar pérdorimin e pajisjes, shtypni

shkronjat e kodit sipas rendit alfabetik.

7.2 Fikja automatike

Pér arsye sigurie, nése funksioni i nxehjes
éshté aktiv dhe s’ka ndryshuar asnjé cilésim,
pajisja do té fiket automatikisht pas njé
periudhe té caktuar.

C) ® (o)

30-115 12.5
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Kur pérdorni kété funksion llamba fiket
automatikisht pas 30 sekondash.

Pér udhézimet e gatimit referojuni Udhézime
dhe késhilla, Modaliteti i energjisé sé ulét. Pér
rekomandime té pérgjithshme té kursimit té
energjisé, referojuni Efikasitet energjie,
Késhilla té kursimit t& energjisé..

(°C) D (o)
120 - 195 8.5
200 - 230 55

Nése keni ndérmend té pérdorni njé funksion
nxehjeje pér njé kohézgjatje qé tejkalon
kohén e fikjes automatike, caktoni
kohézgjatjen e gatimit. Referojuni Funksionet
€ orés.

7.3 Ventilatori i ftohjes

Kur pajisja &shté né puné, ventilatori i ftohjes
ndizet automatikisht pér t'i mbajtur sipérfaget
e pajisjes té ftohta. Nése fikni pajisjen,
ventilatori ftohés mund té vazhdojé té punojé
derisa té ftohet pajisja.



8. FUNKSIONET E ORES

8.1 Pérshkrimi i funksioneve té orés

Funksion Pérshkrimi
i

Kohématé Pér té vendosur kohézgjatjen e gatimit.

si Maksimumi éshté 23 o 59 min. Pér té
vendosur se ¢faré ndodh kur koha
mbaron, zgjidhni té preferuarén:
Pérfundoni veprimin. Kohématési mund
té pérdoret né ményré té pavarur, edhe
kur furra nuk éshté né puné.

Pérfundoni

veprimin Q Bjeri alarmit

Kur mbaron koha, sinjali bie. Ky
funksion mund té vendoset né ¢do
kohé, edhe kur pajisja éshté e fikur.

Q

5| Bjeri alarmit dhe ndalo gatimin
Kur mbaron koha, sinjali bie dhe
funksioni i ngrohjes fiket.

Zl Vetém mesazhin kércyes

Kur t&€ mbarojé koha, mesazhi shfaget
né ekran. Ky funksion nuk ndikon né
funksionimin e pajisjes.

Nisje me Pér té shtyré fillimin dhe / ose

vonesé pérfundimin e gatimit.
Kohé Pér té zgjatur kohén e gatimit.
shtesé

Kohématé Pér té treguar sa kohé pajisja

si me rritje  funksionon. Maksimumi éshté 23 o 59
min. Fillon automatikisht kur fillon njé
proces né furré dhe ndalon kur procesi
pérfundon. Eshté i dukshém né ekranin
kryesor né rast se nuk éshté vendosur
kohématési tjetér. Ky funksion nuk
ndikon né funksionimin e pajisjes.

8.2 Kohématési

1. Zgjidhni funksionin e nxehjes dhe
vendosni temperaturén.

9. PERDORIMI | AKSESOREVE

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

Shtypni: Kohématési.

Vendosni kohézgjatjen. Mund té zgjidhni
veprimin e preferuar té pérfundimit duke

shtypur njé nga simbolet.

Shtypni: OK pér té konfirmuar dhe pér t'u
kthyer né ekranin kryesor.

8.3 Nisje me vonesé

1.

hON

o

Zgjidhni funksionet e nxehjes dhe
rregulloni cilésimet.

Shtypni **".

Shtypni: Nisje me vonesé.

Lévizni pér té vendosur kohén e
déshiruar té fillimit dhe shtypni: OK .
Tani mund té vendosni Koha e
pérfundimit sipas déshirés ose té shtypni
OK pér ta kapércyer kété hap.

Shtypni: OK pér t'u kthyer né ekranin
kryesor.

8.4 Ora ditore

1.
2,

3.
4.

Ndizni pajisjen.

Shtypni: Cilésimet / Konfigurimi / Ora
ditore.

Ciléso orén.

Shtypni: OK.

8.5 Ndryshimi i cilésimeve té
kohématésit

Mund ta ndryshoni kohén e caktuar gjaté
gatimit né gdo moment.

1.
2,

Shtypni /™ / Kohématési.
Vendosni vlerén e re té kohématésit.
Shtypni: OK.
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9.1 Futja e aksesoréve

Aksesorét né dispozicion né
varési té modelit. Skanoni kodin
QR pér té kontrolluar se si té
pérdorni aksesorét e dhéné me
pajisjen tuaj. Mund té porosisni
vegmas aksesoré opsionalé. Pér
mé tepér informacion, lutemi té
kontaktoni me furnitorin tuaj mé
té afért.

Njé dhémbézim i vogél né pjesén e sipérme
rrit sigurin€ dhe siguron mbrojtje nga animi.
Dhémbézimet jané gjithashtu pajisje kundér
animit. Buzét pérreth skarés parandalojné
rréshqitjen nga rafti t& enés.

Fusni aksesorin (raftin me rrjeté/tavé) midis
shufrave udhézuese té mbaijtésit té raftit.
Sigurohuni qgé rafti té preké pjesén e pasme
té brendésisé sé furrés .

=

Nése tava juaj ka buzé té pjerrét,
pozicionojeni drejt anés sé pasme té
brendésisé sé furrés.

Nése rafti me rrieté ka buzé té pjerrét,
pozicionojeni drejt anés sé pérparme té
brendésisé sé furrés.

Nése ka mbishkrim né aksesor, sigurohuni gé
té jeté me drejtim nga ju.

Nése jeni duke pérdorur njé tavé me vrima,
vendoseni tavén / tepsiné poshté, pér té
mbledhur Iéngjet qé pikojné.

9.2 Sensori i ushqgimit

Mat temperaturén brenda ushgimit.

Duhet té& vendosen dy temperatura té
ndryshme:

. °C - temperatura brenda pajisjes. Duhet té
jeté té paktén 25°C mé e larté sesa
temperatura e gendrés sé ushqimit.
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« A temperatura e brendshme e ushgimit.
Rekomandimet:

* Pérbérésit duhet té jené né temperaturé
dhome.

* Mos e pérdorni pér gatime té Iéngshme.

* Gjaté gatimit, gjilpéra e sensorit t&
ushqimit duhet té futet plotésisht né
ushqim.

Gatimi me: Sensori i ushqgimit

/\ PARALAJMERIM!

Ekziston rreziku i djegieve duke géné se
Sensori i ushgimit dhe mbaijtéset e raftit
nxehen. Mos e prekni dorezén e Sensorit
té ushqimit me duar té zhveshura.
Gjithmoné pérdorni dorezat e furrés.

1. Zgjidhni njé funksion ngrohjeje nga
menyja: Funksionet ose njé pjaté nga
menyja: Gatime.

2. Vendosni temperaturén e furrés dhe

kohén e gatimit, nése éshté e nevojshme.

Shtypni: OK.

Shtypni: NIS.

Futni Sensorin e ushgimit brenda gatimit:

Mish, pulé dhe peshk

Vendosni té gjithé gjilpérén e Sensorit té

ushqgimit né mish ose peshk, né pjesén

meé té trashé té tij.

L ol

Tavé

Futni majén e sensorit té& ushqgimit
saktésisht né gendér té tavés. Sensori i
ushqimit duhet té stabilizohet né njé vend
gjaté gatimit. Pérdorni njé pérbérés té
ngurté pér té arritur kété. Pérdorni buzét
e tavés sé pjekjes pér té& mbajtur dorezén
prej silikoni té sensorit t&€ ushgimit. Maja e



sensorit t& ushqgimit nuk duhet té preké
fundin e tavés sé pjekjes.

6. Fusni sensorin e ushgimit né prizén e
vendosur brenda pajisjes. Referojuni
Pérshkrimi i produktit.

Ekrani tregon simbolin dhe temperaturén

aktuale té sensorit t&€ ushqgimit.

7. N -shtypni pér té rregulluar cilésimet.

8. Zgjidhni kartén Sensori i ushqimit pér té
vendosur temperaturén bazeé té sensorit
ose konfiguroni opsionin e preferuar:

10. UDHEZIME DHE KESHILLA

10.1 Rekomandimet e gatimit

Temperatura dhe kohét e gatimit né tabela
jané vetém pér udhézim. Ato varen nga
recetat, cilésia dhe sasia e pérbérésve té
pérdorur.

Pajisja juaj mund té pjeké apo té skugé
ndryshe nga pajisja juaj e méparshme.
Udhézimet e méposhtme tregojné cilésimet e
rekomanduara pér temperaturén, kohén e
gatimit dhe pozicionin e skarés pér lloje té
veganta ushgimi.

Numeérojini pozicionet e rafteve té furrés nga
poshté.

Nése nuk gjeni cilésimet pér njé receté té
vecanté, kérkoni pér njé té pérafért.

Pér késhilla té kursimit t€ energjisé referojuni
Efikasitet energjie.

Simbolet e pérdorura né tabela:

555 Lloji i ushgimit

Funksioni e ngrohjes

°C Temperaturé
Aksesori

Hl

» Bijeri alarmit - kur ushgimi arrin
temperaturén e brendshme, dégjohet
sinjali.

» Bjeri alarmit dhe ndalo gatimin - kur
ushqimi arrin temperaturén e
brendshme, bie sinjali dhe gatimi
ndalon.

9. Shtypni: OK.

10. Kur ushgimi arrin temperaturén e caktuar,
dégjohet sinjali. Kontrolloni nése ushgimi
éshté gati. Zgjatni kohén e gatimit, nése
éshté e nevojshme.

11. NDALO- shtypeni pér té caktivizuar
funksionin e nxehjes.

12. Higni prizén e Sensorit t€ ushqgimit nga
priza dhe higni gatimin nga pajisja.

Kontejneri(Gastronorm)

o
Ij Pesha (kg)
=l

Niveli i furrés

@ Koha e gatimit (min)

10.2 Modaliteti i energjisé sé ulét -
aksesorét e rekomanduar

Pérdorni tava me formé dhe ené té erréta dhe
joreflektuese. Ato e thithin mé miré
nxehtésiné se enét me ngjyré té celur dhe
reflektuese.

» Tavé pice - e errét, jo-reflektuese,
diametri 28 cm

* Tavé pjekjeje - e errét, jo-reflektuese,
diametri 26 cm

* Ramekins - geramike, diametri 8 cm,
lartésia 5 cm

* Tavé me formé pér émbélsira - e errét,
jo-reflektuese, diametri 28 cm

10.3 Modaliteti i energjisé sé ulét

Pér rezultate optimale ndigni sugjerimet e
listuara né tabelén mé poshté.
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Pérdorni tepsi pjekjeje ose kullimi.

B *C O 8

L, c B O
Role té émbla, 16 copé 180 2 25-35 160 45-55 2dhe 4 3)
Role biskotash 180 2 15-25 Embélsiré me mollé
Peshk i ploté, 0,2 kg 180 3 15-25 160 55-65 2 3)4)
Biskota, 16 copé 180 2 20-30 Z] 180 5565 1 3)4)
Amareta, 24 copé 160 2 25-35
Kek me kupa, 12 copé 180 2 20-30 160 55-65  2dhe4  3)
Pasta me kripé, 20 copé 180 2 20-30 Amareta
Eﬁ(ﬁéat r721§ Iégrr)eéte 140 2 15-25 140 25-35 2 1)
Tarta té vogla, 8 copé 180 2 15-25 O 140 25-35 2 1)
10.4 Informacion pér institutet e 140 25-45 zdhed A1)

testimit

Testimet sipas EN 60350-1, IEC 60350-1.

c O =

®

Keké té vegjél, 20 pér tepsi

150  20-30 3 1) 2)

0 170 20-30 3 1) 2)

150  25-35  2dhed  1)2)
Pandispanjé pa yndyré

160 45-60 2 3)2)

E 160 45-60 2 3)2)

Buké e thekur

E‘ maks. 1-2 5 3)5)6)

1) Pérdoreni tavén e pjekjes me pjerrésiné drejt derés.

2) Parangroheni pajisjen derisa té arrihet temperatura
e caktuar duke pérdorur cilésimin: Ngrohje paraprake /
Asnjé. Mos e pérdorni: Ngrohje paraprake / Kursimi i
shpejté i energjisé dhe Eko.. Shihni Pérdorimi i
pérditshém, Cilésimet, Nénmenyja: Preferencat.

3) Pérdorni Rafti me rrjeté.

4) 2 tava me formé té vendosura né ményré diagonale
(9 20 cm). E djathta té vendoset mé shumé pérpara
sesa e majta.

5) Parangroheni pajisjen pér 5 min duke pérdorur
cilésimin: Ngrohje paraprake / Asnjé. Mos e pérdorni:
Ngrohje paraprake / Kursimi i shpejté i energjisé dhe
Eko.. Shihni Pérdorimi i pérditshém, Cilésimet,
Nénmenyja: Preferencat.

6) Sipas: IEC 60350-1:2016 and IEC 60350-1:2023.

10.5 Informacion pér institutet e testimit
Pérdorni funksionin: ProSteam, niveli: Avull i ploté.
Testimet sipas EN 60350-1, IEC 60350-1.

Vendoseni temperaturén né 100 °C.

L = S )
Brokoli1) 2) 2/3 Takémi i avullit me vrima 0.3 3 8-9
Brokoli1) 2) 2/3 Takém pér avull me vrima maks. 3 10- 11
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555
=

furg

0

=

8

Bizele, té ngriraz)

2 x 2/3 Takém pér avull me

vrima

2x15

2dhe 4

Derisa temperatura né zonén
mé té ftohté té arrijé 85°C.

1) Ngroheni paraprakisht pajisjen derisa té arrihet temperatura e caktuar duke pérdorur cilésimin: Ngrohje
paraprake/Asnjé. Mos pérdorni: Ngrohje paraprake / Kursimi i shpejté i energjisé dhe Eko.. Referojuni Pérdorimi i
pérditshém, Cilésimet, Nénmenyja: Preferenca.

2) Vendoseni tavén pér pjekje né pozicionin e paré té raftit, me pjerrési drejt pjesés sé pasme té brendésisé sé

furrés.

Receta shtesé me avull

= — 0,
vN = = C O
Gatim i kombinuar Gastronorm 1/2me 5 110 40 (
- ) patate)
me avull (2 ProSteam, niveli:  vrima (patate dhe ") L oiighe 100 18-20 (salmon)
. 1) Avull i ploté brokoli) dhe jo me patate) 10-12 (brokoli)
porcione) vrima (salmon)
) - Pjata porceli té
(Iz;udgrlgi:;:]ee;(aramel T:Sézﬁ?ér:;?g' rrumbullakta né rraftin 2 90 35-45
P 9 me rrjeté
Krem karamel me ProSteam, niveli:  Gastronorm 1/2 jo me 2 85 3545
vezé Avull i ploté vrima
Pjekja e bukés,
lloji i ushqimit: 40-50
. . Buké 2
Buké e bardhé Tava e piekjes2) 2 180
ProSteam, niveli:
o <3) 40 - 50
Lagéshti e ulét
puls?) ProSteam, niveli Rafti me rrieté 2 200 60-70

Lagéshti e ulét

1) Vendosni elementét pérbérés né furré njéri pas tjetrit né kohén e pérshtatshme, né ményré gé té gjithé
pérbérésit t& gatuhen né té njéjtén kohé. Mund té pérgatitni dy porcione né té njéjtén kohé.

2) pardomi tavén pér pjekje me pjerrési drejt pjesés sé pasme té brendésisé sé furrés.

3) Pérdoreni ProSteam vetém nése funksioni Pjekja e bukés nuk éshté i disponueshém.

4) Vendosni tavén pér pjekje né pozicionin e paré té raftit pér t& grumbulluar yndyrén gé pikon.

11. KUJDESI DHE PASTRIMI

/N\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

11.1 Shénime pér pastrimin

Produktet e pastrimit

Pastroni vetém me njé copé me mikrofibra
pjesén ballore té pajisjes me ujé té
ngrohté dhe njé detergjent té buté.

» Pérdorni njé solucion pastrues pér té

pastruar sipérfaget metalike.

Pastroni njollat me njé detergjent té buté.

Pérdorimi i pérditshém

Fshini pjesén e brendshme té pajisjes pas
¢do pérdorimi té€ saj. Grumbullimi i yndyrés
ose mbetjeve té tjera mund té shkaktojé
Zjarr.

Mos ruani ushgim né pajisje pér mé
shumé se 20 minuta. Thajeni pjesén e
brendshme té pajisjes vetém me njé copé
me mikrofibér pas ¢do pérdorimi.

Aksesorét
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» Pastrojini té gjithé aksesorét pas ¢do
pérdorimi dhe Iérini té thahen. Pérdorni
vetém njé lecké me mikrofibra me ujé té
ngrohté dhe detergjent té buté. Mos i
pastroni aksesorét né lavastovilje.

* Mos i pastroni aksesorét gé nuk ngjisin
duke pérdorur pastrues agresivé ose
objekte me majé t& mprehté.

11.2 Heqja e mbajtéseve té rafteve

Higni mbajtéset e rafteve pér té pastruar
pajisjen.

1. Fikni pajisjen dhe prisni derisa té ftohet.

2. Nxirrini mbajtéset e rafteve me kujdes

nga kapja e pérparme, duke i ngritur lart.

3. Térhigni fundin e pjesés ballore té
mbajtéses nga pareti anésor.
4. Nxirrini mbajtéset nga kapja e pasme.

Montojini mbajtéset e rafteve né rendin e
kundért.

Nése jepet shina teleskopike, kunjat mbajtése

té saj duhet té drejtohen pérpara.

11.3 Pastrim me avull

Ky program pastron pajisjen kur €shté pak e
ndotur. Avulli zbut yndyrat ose mbetjet, duke

e béré mé té lehté pér ta pastruar. Ky
program shpenzon mé pak energji.

1. Shtypni: Programet e mirémbaijtjes /
Pastrim me avull ose Pastrim me avull

Pastrim me Pastrim normal

avull Plus Spérkateni pjesén e
brendshme me
detergjent.

Kohézgjatja: 75 min

2. Shtypni: NIS. Ndigni udhézimin né ekran.
Pérpara se té higni aksesorét, sigurohuni
se pajisja éshté e ftohté.

3. Do té bjeré sinjali kur pérfundon pastrimi.

4. Léreni derén e pajisjes hapur dhe prisni
derisa pjesa e brendshme té jeté e thaté.

@

Kur ky funksion éshté aktiv, drita fiket.

Plus.
Regjimi Pérshkrimi
Pastrim me Pastrim i lehté
avull Spérkateni pjesén e
brendshme me
detergjent.

Kohézgjatja: 30 min
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11.4 Kujtuesi pér pastrimin
Kur shfaqet kujtuesi, rekomandohet pastrimi.
Pérdorni funksionin: Pastrim me avull Plus.

11.5 Pastrimi i smérgit

Ky program heq dhe parandalon grumbullimin
e gélgeres né sistemin e avullit. Siguron

funksionimin e duhur té funksioneve té avullit
dhe pérmiréson cilésiné e ujit né pajisjen tuaj.

1. Shtypni: Programet e mirémbaijtjes /
Pastrimi i smérgit.

2. Shtypni NIS dhe ndigni udhézimet né
ekran.
Pérpara se té higni aksesorét, sigurohuni
se pajisja éshté e ftohté.

3. Kur té pérfundojé funksioni, fikeni pajisjen
dhe prisni derisa té jeté e ftohté.

4. Léreniderén e pajisjes hapur dhe prisni
derisa pjesa e brendshme té jeté e thaté.

@

Kur ky funksion éshté aktiv, drita fiket.

11.6 Kujtues pér heqgjen e gmérsit

Pajisja ofron dy kujtues pér hegjen e gmérsit.
Kujtuesi i hegjes sé gmérsit nuk mund té
caktivizohet.

* Kujtues i buté - ju rekomandon té higni
GmEérsin e pajisjes.

* Kujtuesi i forté - ju detyron té béni hegjen
e ¢gmeérsit sé pajisjes. Nése nuk higni
¢meérsin nga pajisja kur aktivizohet kujtuesi
i forté, funksionet me avull gaktivizohen.



11.7 Shpélarje

Pérdoreni até pér té pastruar sistemin e
avullit pas pérdorimit t&€ shpeshté té
funksioneve té avullit.

1. Shtypni: Programet e mirémbajtjes /
Shpélarje.

2. Shtypni NIS dhe ndigni udhézimet né
ekran.
Pérpara se té higni aksesorét, sigurohuni
se pajisja éshté e ftohté.

3. Sinjali bie kur pérfundon procedura.

4. Léreni derén e pajisjes hapur dhe prisni
derisa pjesa e brendshme té jeté e thaté.

®

Kur ky funksion éshté aktiv, drita fiket.

11.8 Tharja

Pérdoreni gjaté gatimit me njé funksion
nxehjeje me avull ose pastrim me avull pér té
tharé furrén.

Uji i tepért né fund té brendésisé duhet té
higet pérpara se té fillojé procesi i tharjes.

1. Shtypni: Programet e mirémbaijtjes /
Tharja.

2. Shtypni NIS dhe ndigni udhézimet né
ekran.
Pérpara se té higni aksesorét, sigurohuni
se pajisja éshté e ftohté.

3. Sinjali bie kur tharja pérfundon.

®

Kur ky funksion éshté aktiv, drita fiket.

11.9 Kujtuesi i tharjes

Pas gatimit me funksionin e nxehjes me avull,
ekrani paraget kérkesén e tharjes sé furrés.

Shtypni YES pér té tharé pajisjen.

11.10 Zbrazja e depozités

Pérdoreni pas gatimit me funksionin e
nxehjes me avull pér té€ hequr ujin e mbetur
nga rezervuari i ujit.

1. Shtypni: Programet e mirémbaijtjes /
Zbrazja e depozités.

2. Shtypni NIS dhe ndigni udhézimet né
ekran.
Pérpara se té higni aksesorét, sigurohuni
se pajisja éshté e ftohté.

3. Sinjali bie kur pérfundon procedura.

@

Kur ky funksion éshté aktiv, drita fiket.

11.11 Hegja dhe instalimi i derés

Mund té higni derén dhe panelet e
brendshme té xhamit pér t'i pastruar. Numri i
paneleve té xhamit ndryshon sipas modelit.

/N PARALAJMERIM!
Dera éshté e réndé.

/\ KUJDES!

Trajtojeni me kujdes xhamin, veganérisht
rreth anéve té panelit t& pérparmé.
Xhami mund té thyhet.

1. Sigurohuni gé dera e pajisjes té jeté e
mbyllur.

2. Hapni derén plotésisht.

3. Shtypni levat bllokuese A né dy
menteshat e derés.

4. Mbylleni derén e furrés né pozicionin e
paré té hapjes (né kénd té pérafért: 70°).

5. Mbajeni derén me njé doré né secilén
ané dhe térhigni me kénd lart pér ta
nxjerré nga furra.

6. Shtriheni derén nga pjese a jashtme né
njé pélhuré té buté mbi njé sipérfage té
géndrueshme.

7. Mbajeni kornizén e derés B né skajin e
sipérm té derés nga té dyja anét dhe
shtyjeni nga brenda pér té liruar
guarnicionin me kércitje.
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8. Térhigeni kornizén e derés drejt vetes pér
ta hequir.

9. Mbani panelet prej xhami té derés nga
cepat e sipérm njéri pas tjetrit dhe
térhiqini nga sipér pér t'i nxjerré nga
vendi.

10. Pastroni panelin e xhamit me ujé dhe
sapun. Fshini me kujdes panelin prej
xhami. Mos i pastroni panelet prej xhami
né pjatalarése.

Pas pastrimit, kryeni hapat e mésipérm né

rendin e kundért. Né& fillim vendosni panelin

mé té vogél t& ndjekur nga ai mé i madhi dhe
mé pas derén.

Sigurohuni gqé panelet e xhamit té futen né
pozicionin e duhur, pérndryshe sipérfagja e
derés mund té mbinxehet.
11.12 Ndérrimi i lambés

/N\ PARALAJMERIM!

Rrezik goditjeje elektrike.
Llamba mund té jeté e nxehté.

12. ZGJIDHJA E PROBLEMEVE

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.
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1. Fikni pajisjen dhe prisni derisa €shté e
ftohur.

2. Shképuteni pajisjen nga korrenti.

3. Vendoseni leckén né dyshemené e
furrés.

Llamba e sipérme

1. Rrotullojeni kapakun e llambés pér ta
hequr.

N

2. Higni unazén metalike dhe pastroni
kapakun prej xhami.

3. Zévendésoni llambén me njé llambé té
pérshtatshme qé i reziston nxehtésisé
300°C.

4. Vendosni unazén metalike né kapakun

prej gelqgi dhe instalojeni.

Llambé anésore

1. Higni mbajtésen e majté té raftit pér té
pasur akses tek llamba.

2. Pérdorni kagavidé Torx 20 pér té hequr
kapakun.

3. Pastroni kapakun prej xhami.

4. Zévendésoni llambén me njé llambé té
pérshtatshme qé i reziston nxehtésisé
300 °C.

5. Vendosni kornizén prej metali dhe
guarnicionin. Shtréngoni vidat.

6. Vendosni mbéshtetésen e majté té raftit.



12.1 Gfaré duhet béré nése...

Pérshkrimi i produktit

Shkaku dhe ndregja

Nuk mund té aktivizoni ose
pérdorni pajisjen.

Pianura nuk éshté e lidhur me rrjetin elektrik ose nuk éshté lidhur sakté.

Pajisja nuk nxehet.

Nuk éshté vendosur ora.
Pér té caktuar orén referojuni Funksionet e orés.

Dera nuk éshté mbyllur si¢ duhet.

Eshté djegur siguresa.
Sigurohuni gé shkaku i problemit &shté siguresa. Nése problemi pérséritet,
kontaktoni njé elektricist té kualifikuar.

Bllokimi pér fémijét éshté i aktivizuar.

Llamba éshté e fikur.

Llamba éshté djegur. Ndérroni llambén.
Pér detaje, referojuni Kujdesi dhe pastrimi.

@ Ikja e dritave e ndalon gjithmoné pastrimin. Pérséritni pastrimin nése ndérpritet nga ikja e dritave.

Problem me sinjalin e rrjetit me
valé.

Kontrolloni nése pajisja celulare éshté e lidhur me rrietin me valé. Kontrolloni
rrietin me valé dhe ruterin.
Rindizeni ruterin.

Eshté instaluar ruter i ri ose ka
ndryshuar konfigurimi i ruterit.

Pér té rikonfiguruar pajisjen dhe paijisjen portative, referojuni Pérpara
pérdorimit té paré, Lidhja me valé.

Sinjali i rrjetit me valé éshté i
dobét.

Lévizeni ruterin sa mé prané pajisjes gé té jeté e mundur.

Sinjali me valé ndérpritet nga njé
pajisje mikrovale té€ vendosur
prané pajisjes.

Fikni furrén mikrovalé.
Shmangni pérdorimin njéherésh té furrés mikrovalé dhe té funksionimit né
distancé té pajisjes. Mikrovalét ndérpresin sinjalin Wi-Fi.

12.2 Kodet e defekteve

Kur ndodh njé gabim softueri, ekrani shfag mesazhin e gabimit. Listén e problemeve do ta
gjeni né tabelén e méposhtme.

Kodi dhe pérshkrimi

Ndreqgja

F102 - dera e furrés nuk éshté e mbyllur plotésisht ose  MbylIni derén.

bllokimi i derés éshté i prishur. 1)

Ndizni dhe fikni pajisjen.

F111 - Sensori i ushgimit nuk éshté futur sakté né Fusni plotésisht Sensori i ushqgimit né prizé.
prizé.
F240, F239 - fushat e prekjes né ekran nuk Pastroni sipérfagen e ekranit. Sigurohuni gé té€ mos keté

funksionojné si¢ duhet.

papastérti né fushat me prekje.

F908 - sistemi i pajisjes nuk mund té lidhet me panelin  Ndizni dhe fikni pajisjen.

e kontrollit.

F602, F603 - Wi-Fi nuk éshté i disponueshém. 1) 2)

Ndizni dhe fikni pajisjen.

1) Kur mesazhi i méposhtém i gabimit vazhdon té shfaget né ekran, kjo do té thoté se njé nénsistem me defekt
mund té jeté caktivizuar. Né rast té tillé, kontaktoni shitésin tuaj ose njé gendér té autorizuar shérbimi.

2) Nése ndodh njé nga kéto gabime, pjesa tjetér e funksioneve té pajisjes do té vazhdojé té funksionojé si

zakonisht.
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12.3 Té dhénat e shérbimit Ju rekomandojmé t'i shkruani té dhénat

Nése nuk e gjeni dot veté njé zgjidhje, kétu:

kontaktoni me shitésin tuaj ose me njé

o o : Modeli (MOD.) :
gendér shérbimi té autorizuar. ( )

. . . " Numri i ktit (PNC):
Té dhénat e nevojshme pér gendrén e umri i produktit (PNC)

shérbimit ndodhen né pllakén e Numri i serisé (S.N.):

specifikimeve. Pllaka e specifikimeve ndodhet
né kornizén e pérparme té pajisjes. Ajo éshté
e dukshme kur hapni derén. Mos e higni
pllakén e specifikimeve nga pajisja.

13. TE DHENAT TEKNIKE
13.1 Té dhénat teknike

Tensioni 220-240V

Frekuenca 50 Hz

14. EFIKASITET ENERGJIE

14.1 Fleta e informacionit té produktit dhe informacioni i produktit sipas
(BE) nr. 65/2014 dhe (BE) nr. 66/2014

Emri i furnizuesit Electrolux

EOB9S3XH 944032174
EOB9S3XT 944032178
KOBAS3XH 944032175
KOBAS3XT 944032176
LOB9S3XZ 944032153
Y9SOB3XH 944032182

Identifikimi i modelit

Indeksi i Efikasitetit t& Energjisé 61.9
Kategoria e efikasitetit energjetik At++
Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi tradicional 1.09 kWh/cikél

Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi me ventilim t&¢  0.52 kWh/cikél
detyruar

Numri i zgavrave 1

Burimi i nxehtésisé Elektriciteti
Volumi 701

Lloji i furrés Furré e integruar
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EOB9S3XH 35.5 kg
EOB9S3XT 36.0 kg
KOBAS3XH 36.0 kg

Sasi
KOBAS3XT 36.0 kg
LOB9S3XZ 35.5 kg
Y9SOB3XH 36.0 kg

Pajisja e testuar sipas: EN IEC 60350-1.

14.2 Kérkesat pér informacion sipas (BE) nr. 2023/826

Konsumi i energjisé né gatishméri 0.8 W

Konsumi i energjisé né gatishméri né rrjet 20W

Koha maksimale e nevojshme gé pajisja té arrijé automatikisht regjimin e zbatueshém té fuqisé sé

ulét

20 min

Pajisja e testuar sipas: EN 50564, EN 63474.

Pér udhézime sesi té aktivizoni dhe
caktivizoni lidhjen e rrjetit me valé, referojuni
Pérpara pérdorimit t& paré.

14.3 Késhilla pér kursimin e
energjisé

Késhillat né vijim mé poshté do t'ju ndihmojné
té kurseni energji kur pérdorni pajisjen tuaj.

Sigurohuni qé dera e pajisjes té jeté e mbyllur
miré kur pajisja éshté né puné. Mos e hapni
derén e pajisjes shumé shpesh gjaté gatimit.
Mbajeni guarnicionin e derés té pastér dhe
sigurohuni qé té jeté i fiksuar miré né vend.

Pérdorni ené gatimi metalike dhe té erréta,
kénace joreflektuese dhe vazo pér té
pérmirésuar kursimin e energjisé.

Mos e ngrohni pajisjen pérpara gatimit,
pérveg nése rekomandohet né ményré
specifike.

Mbajini periudhat e pushimit mes gatimeve sa
mé té shkurtra gé té jeté e mundur kur
pérgatisni pak gatime njékohésisht.

Gatimi me ventilator
Kur éshté e mundur, pérdorni funksionet e
gatimit me ventilator pér té kursyer energji.

Nxehtésia e mbetur

Kur gatimi zgjat mé shumé se 30 minuta,
reduktoni temperaturén e pajisjes minimalisht
3 - 10 minuta pérpara pérfundimit té& gatimit.
Nxehtésia e mbetur brenda pajisjes do té
vazhdojé té gatuajé.

Pérdoreni nxehtésiné e mbetur pér ta mbajtur
ushgimin té ngrohté ose pér té ngrohur
gatimet e tjera.

Kur fikni pajisjen, ekrani tregon nxehtésiné e
mbetur ose temperaturén.

Nése aktivizohet njé program me Kohématési
dhe koha e gatimit éshté mé e gjaté se 30
minuta, elementet nxehése ¢aktivizohen
automatikisht mé shpejt né disa funksione té
pajisjes.

Pér ta mbajtur ushqgimin té ngrohté
Zgjidhni cilésimin mé té ulét t& mundshém té
temperaturés pér ta pérdorur nxehtésiné e
mbetur dhe pér ta mbajtur ushqgimin té
ngrohté. Né ekran shfaqget treguesi ose
temperatura e nxehtésisé sé mbetur.

Gatimi me llambé té fikur
Fikeni llambén gjaté gatimit. Ndizeni vetém
kur t'ju nevojitet.

Modaliteti i energjisé sé ulét
Funksion i projektuar pér té kursyer energjiné
gjaté gatimit.
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Kur pérdorni kété funksion, llamba fiket
automatikisht pas 30 sekondash. Mund ta
ndizni sérish llambén, por ky veprim do té
zvogélojé kursimin e pritur té energjisé.

15. SHQETESIME MJEDISORE

Ricikloni materialet me simbolin L/:)
Vendoseni paketimin né kutité pérkatése pér
ta ricikluar. Ndihmoni né mbrojtjen e mjedisit
dhe té shéndetit té njeriut duke ricikluar
mbeturinat e pajisjeve elektrike dhe
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Wi-Fi
Kur éshté e mundur, fikeni Wi-Fi pér té
kursyer energji.

elektronike. Mos i hidhni pajisjet e shénuara

me simbolin E me mbeturinat shtépiake.
Kthejeni produktin né gendrén tuaj lokale té
riciklimit ose kontaktoni zyrén tuaj komunale..



Welcome to Electrolux! Thank you for choosing our appliance.

Get usage advice, brochures, troubleshooting, service and repair information:
www.electrolux.com/support

Subject to change without notice.
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1. A SAFETY INFORMATION

Before the installation and use of the appliance, carefully read
the supplied instructions. The manufacturer is not responsible
for any injuries or damage that are the result of incorrect
installation or usage. Always keep the instructions in a safe
and accessible location for future reference.

1.1 Children and vulnerable people safety

» This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
the use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children of less than 8 years of age and
persons with very extensive and complex disabilities shall
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be kept away from the appliance unless continuously
supervised.

Children should be supervised to ensure that they do not
play with the appliance and mobile devices with the app.
Keep all packaging away from children and dispose of it
appropriately.

WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Keep children and pets away from the
appliance when in use and when cooling down.

If the appliance has a child safety device, it should be
activated.

Children shall not carry out cleaning and user maintenance
of the appliance without supervision.

1.2 General Safety

This appliance is for cooking purposes only.

This appliance is designed for single household domestic
use in an indoor environment.

This appliance may be used in offices, hotel guest rooms,
bed & breakfast guest rooms, farm guest houses, and other
similar accommodation where such use does not exceed
average domestic usage levels.

Only a qualified person must install this appliance and
replace the cable.

Do not use the appliance before installing it in the built-in
structure.

Disconnect the appliance from the power supply before
carrying out any maintenance.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its Authorised Service Centre or similarly
qualified persons to avoid an electrical hazard.

WARNING: Ensure that the appliance is switched off before
replacing the lamp to avoid the possibility of electric shock.
WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Care should be taken to avoid touching
heating elements or the surface of the appliance cavity.
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» Always use oven gloves to remove or insert accessories or

ovenware.

» Use only the food sensor (core temperature sensor)
recommended for this appliance.

» To remove the shelf supports first pull the front of the shelf
support and then the rear end away from the side walls.
Install the shelf supports in the opposite sequence.

* Do not use a steam cleaner to clean the appliance.

* Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers
to clean the glass door since they can scratch the surface,
which may result in shattering of the glass.

2. SAFETY INSTRUCTIONS

2.1 Installation

/\ WARNING!

Only a qualified person must install this
appliance.

* Remove all the packaging.

* Do not install or use a damaged
appliance.

+ Follow the installation instructions
available on our website.

» Always take care when moving the
appliance as it is heavy. Always use safety
gloves and enclosed footwear.

» Do not pull the appliance by the handle.

» Install the appliance in a safe and suitable
place that meets installation requirements.

» Keep the minimum distance from other
appliances and units.

» Before mounting the appliance, ensure it
is level and that the door opens without
any restraint.

» The appliance is equipped with an electric
cooling system. It must be operated with
the electric power supply.

2.2 Electrical connection

/\ WARNING!

Risk of fire and electric shock.

» All electrical connections should be made
by a qualified electrician.

The appliance must be earthed.

Make sure that the parameters on the
rating plate are compatible with the
electrical ratings of the mains power
supply.

Always use a correctly installed
shockproof socket.

Do not use multi-plug adapters and
extension cables.

Make sure not to cause damage to the
mains plug and to the mains cable. If the
mains cable needs to be replaced, this
must be carried out by our Authorised
Service Centre.

Do not let mains cables touch or come
near the appliance door or the niche
below, especially when it operates or the
door is hot.

The shock protection of live and insulated
parts must be fastened in such a way that
it cannot be removed without tools.
Connect the mains plug to the mains
socket only at the end of the installation.
Make sure that there is access to the
mains plug after the installation.

If the mains socket is loose, do not
connect the mains plug.

Do not disconnect the appliance by pulling
on the mains cable. Always pull on the
mains plug.

Use only correct isolation devices: line
protecting cut-outs, fuses (screw type
fuses removed from the holder), earth
leakage trips and contactors.

ENGLISH 29



» The electrical installation must have an
isolation device which lets you disconnect
the appliance from the mains at all poles.
The isolation device must have a contact
opening width of minimum 3 mm.

» This appliance is supplied with a main
plug and a main cable.

2.3 Use

/N\ WARNING!

Risk of injury, burns and electric shock or
explosion.

» Do not change the specification of the
appliance.

» Make sure that the ventilation openings
are not blocked.

» Do not let the appliance stay unattended
during operation.

» Deactivate the appliance after each use.

» Be careful when you open the appliance
door while the appliance is in operation.
Hot air can be released.

» Do not operate the appliance with wet
hands or when it comes in contact with
water.

» Do not apply pressure on the open door.

* Do not use the appliance as a work
surface or as a storage surface.

» Open the appliance door carefully. The
use of ingredients with alcohol can cause
a mixture of alcohol and air.

* Do not let sparks or open flames to come
in contact with the appliance when you
open the door.

« Always use glass and jars approved for
preserving purposes.

* Do not put flammable products or items
moistened with flammable products in,
near or on the appliance.

* Do not share your Wi-Fi password.

— do not put water directly into the hot
appliance.

— do not keep moist dishes and food in
the appliance after you finish the
cooking.

— be careful when you remove or install
the accessories.

» Discolouration of the enamel or stainless
steel has no effect on the performance of
the appliance.

* Use a deep pan for moist cakes. Fruit
juices cause stains that can be
permanent.

* Use only accessories supplied with this
appliance or recommended by the
manufacturer.

« Always cook with the appliance door
closed.

« If the appliance is installed behind a
furniture panel (e.g. a door) make sure the
door is never closed when the appliance
operates. Heat and moisture can build up
behind a closed furniture panel and cause
subsequent damage to the appliance, the
housing unit or the floor. Do not close the
furniture panel until the appliance has
cooled down completely after use.

2.4 Care and cleaning

/\ WARNING!

Risk of injury, fire, or damage to the
appliance.

/\ WARNING!
Risk of damage to the appliance.

» To prevent damage or discolouration to
the enamel:

— do not put ovenware or other objects
directly on the bottom of the
appliance's cavity.

— do not put aluminium foil directly on
the bottom of cavity of the appliance.
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» Before maintenance, deactivate the
appliance and disconnect the mains plug
from the mains socket.

* Make sure the appliance is cold. There is
the risk that the glass panels can break.

* Replace immediately the door glass
panels when they are damaged. Contact
the Authorised Service Centre.

» Be careful when you remove the door from
the appliance, the door is heavy.

« Clean regularly the appliance to prevent
the deterioration of the surface material.

« Clean the appliance with a moist soft
cloth. Use only neutral detergents. Do not
use abrasive products, abrasive cleaning
pads, solvents or metal objects.

« If you use an oven spray, follow the safety
instructions on its packaging.



2.5 Steam Cooking

/\ WARNING!

Risk of burns and damage to the
appliance.

* Released Steam can cause burns:

— Be careful when you open the
appliance door when the function is
activated. Steam can be released.

— Open the appliance door with care
after the steam cooking operation.

2.6 Internal lighting

intended to be used in other applications
and are not suitable for household room
illumination.

» This product contains a light source of
energy efficiency class G.

* Use only lamps with the same
specifications.

2.7 Service

« To repair the appliance contact the
Authorised Service Centre.
« Use original spare parts only.

2.8 Disposal

/\ WARNING!
Risk of electric shock.

/\ WARNING!
Risk of injury or suffocation.

» Concerning the lamp(s) inside this product
and spare part lamps sold separately:
These lamps are intended to withstand
extreme physical conditions in household
appliances, such as temperature,
vibration, humidity, or are intended to
signal information about the operational
status of the appliance. They are not

3. PRODUCT DESCRIPTION

3.1 General overview

[

-
s

G

ONE AN

» Contact your municipal authority for
information on how to dispose of the
appliance.

« Disconnect the appliance from the mains

supply.
« Cut off the mains electrical cable close to
the appliance and dispose of it.

Control panel

Display

Water tank

Socket for the food sensor
Heating element

Lamp

Fan

Descaling pipe outlet
Shelf support, removable
Shelf positions

Slojof~fofol ol
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4. CONTROL PANEL

4.1 Control panel overview

g

To save current settings in: Favourites.

To delete current settings in: Favourites.

To turn the lamp on and off.

IESIECIK |

To turn the options on and off.

The appliance is locked.

Sound Alarm function is activated.

D| >

ON/ Press and hold to turn the appli- ; I
1 JAY Sound Alarm and stop cooking function is
OFF ance on and off. =l Jctivated.
Display Sg;())l\il‘;snlge current settings of the /28 Pop up message only is activated.
The control panel provides access to various (& Delayed start function is activated.
cooking functions and dishes. It also displays o close th n
the information about its current operating X tnee T8 Poptp message or cancel e
status seting.
2 Wi-Fi connection is turned on.
4.2 Displa
play Z Wi-Fi connection is turned off.
The display is fully interactive, scrollable and ”
divided into defined sections. You can swipe 7  Remote Operation is turned on.
across the screen to navigate left or right.
L] Watertank is empty.
OK  To confirm the selection / setting.
. - - |  Water tank is half full.
To navigate to the next or previous level in
the menu. [~  Water tank is full
A To access and adjust additional settings. @ Function with energy saving mode.

<

5. BEFORE FIRST USE

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

5.1 First connection

The display shows welcome message after
the first connection. You can choose between
starting or skipping the onboarding process.
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The settings can be revisited and modified
whenever it is necessary.

Adjust the settings: Language, Time of Day,
Water Hardness, Wireless connection.
5.2 Wireless connection

The appliance enables Wi-Fi network
connection and mobile device linking. You



can receive notifications, control and monitor
your appliance from your mobile device.

To connect the appliance you need:

» Wireless network with the Internet
connection.

* Mobile device connected to the same
wireless network.

1. To download the app scan the QR code
located on the back cover of user manual.
You can also download the app directly
from the app store.

2. Follow the app onboarding instructions.

3. Turn on the appliance.

4

Press < and swipe to the left to enter
menu. Select: Settings / Connections.
5. Press to turn on or off: Wi-Fi.
The appliance wireless module starts within
90 sec.

2.4 GHz WLAN : 2400 - 2483.5 MHz

Frequency
Bluetooth : 2400 - 2483.5 MHz
2.4 GHz WLAN : EIRP < 20 dBm
(100 mW)

Max Power
Bluetooth : EIRP < 20 dBm (100
mW)

Protocol 2.4 GHz WLAN : IEEE 802.11bgn

5.3 Software licences

The software in this product contains
components that are based on free and open
source software. Electrolux acknowledges the
contributions of the open software and
robotics communities to the development
project.

To access the source code of these free and
open source software components whose
license conditions require publishing, and to
see their full copyright information and
applicable license terms, visit: http://
electrolux.opensoftwarerepository.com (folder
NIUB).

5.4 Initial preheating and cleaning

Preheat the empty appliance before the first
use and contact with food. The appliance can
emit unpleasant smell and smoke. Ventilate
the room during preheating.

1. Remove all accessories and removable
shelf supports from the appliance.
2. Enter menu and select: Functions.

3. Set the function @ Set the maximum
temperature. Let the appliance operate
for 1 h.

4. Set the function . Set the maximum
temperature. Let the appliance operate
for 15 min.

5. Turn off the appliance and wait until it is
cold.

6. Clean the appliance and the accessories
only with a microfibre cloth, warm water
and a mild detergent.

7. Put the accessories and removable shelf
supports back to their initial position.

5.5 Setting: Water Hardness

When you connect the appliance to the mains
you have to set the water hardness level.

Use the test paper or contact your water
supplier to check the water hardness level.

1. Put the test paper into the tap water for
about 1 sec. Do not put the test paper
under running water.

2. Shake the test paper to remove any
remaining water.

3. After 1 min, check water hardness with
the table below.

4. Set the water hardness level: Settings /
Setup / Water Hardness.

The colours of the test paper continue to

change. Check the water hardness within 1

min after testing.

The table shows water hardness range with
the corresponding level of water
classification. Adjust the water hardness level
according to the table.

Water hardness level Test paper

1 - soft

]

2 - moderately hard

LI

3 - hard

LTI

4 - very hard

[LLL]
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6. DAILY USE

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

6.1 Menu

Press < and swipe to the left to enter menu.

» Dishes

* Functions

» Favourites

* Maintenance Programmes
» Settings

6.2 Functions

Submenu includes a list of cooking functions.

The list of functions may vary depending on
the software version.

Enter menu and select: Functions.
Select the heating function.

Adjust the settings.

Press: START. You can plug the Food
Sensor at any time before or during
cooking (if available). Refer to "Using the
accessories, Food sensor" chapter.

5. 7 - press to adjust the settings during
cooking.

6. STOP - press to turn off the heating
function.

PN

(]

Top & Bottom

For everyday cooking on a single level. Good
for all foods, like casseroles and baked
goods.

&

Hot air & Top
Roast larger meat joints and poultry with
bones for tender results and crispy surface.

=]

Hot air & Bottom
Evenly bake dough with a crispy crust. Good
for pizza, quiche, tart, or pie.

Hot air, Top & Bottom

=

= This function is ideal for ready meals.

o] Steamify
Matching the right Steam amount with selec-
ted temperature.

% ProSteam
Get tender results and crispy surface with
combination of steam and heat. Good for veg-
etables, casseroles, and meat.

IZ] Heat Save Fan
Save energy by using residual heat to cook.
Best for pastries.

@ Steam

> Continuous steam for healthy and flavourful
food.

@D Reheat

This function gently reheats leftovers with
steam.

®

Fast Preheat is available only for some
heating functions. For more information
on preheat options refer to "Daily use"
chapter, Settings, Submenu:
Preferences.

Grill
Evenly grill or brown vegetables or meat. Also
good for toasting bread.

Dough Prove
Optimized temperature for fast rising.

|j Top

Intense heat for rapid browning on top.

ed| 0

Refresh
Bring back a fresh smell and soft inside to
day-old bread or baked goods.

Q Bottom
Evenly brown bottom of food. Good for pizza
or pie, and finishing cakes or quiches. Pre-
heat the oven and use lowest shelf level.

k

Defrost
Gentle defrosting for further preparation.

S

Stew
Get tender, juicy stews by simmering the in-
gredients all together.

Hot Air

Set a lower temperature than for Top & Bot-
tom.

R

Roast
Get a crispy outside and tender inside for
meat, poultry, or vegetables.
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Bread Baking

Use this function to prepare bread and bread
rolls with professional-like result in terms of
crispiness, colour and crust gloss.

GG

@ Slow cook
Slow cooking increases the cooking time, but
you will get a better cooking result. Before
you put the meat in the oven, sear it.

@ Preserve
Get juicy fruits and vegetables canned at a
low temperature. Put the heat resistant can-
ning jars on a baking tray filled with water.

Plate warming
To preheat plates before serving.

W Keep Warm

Keep dishes warm to be served. Please note
that some dishes may continue to cook and
dry out while being kept warm. Cover the
dishes if necessary.

Dehydrate

Evenly dry out fruits, herbs, and vegetables at
a low temperature. Open the door occasional-
ly during drying to improve the drying result.

®

The lamp may turn off automatically at a
temperature below 80 °C during some
heating functions.

6.3 Dishes

Dishes submenu consists of a set of
programmes that are designed for dedicated
dishes. Each dish in this submenu is provided
with a suitable setting. The time and
temperature can be adjusted during cooking.

For some of the dishes you can also cook
with Food Sensor.

1. Enter menu and select: Dishes.

2. Choose a dish or a food type.

3. Adjust settings according to cooking
preferences. Adjust the weight. Option is
available for selected dishes. Press: OK.

4. Place the food inside the appliance
according to the instructions available on
the screen.

5. Press: START.

When the function ends, check if the food is

ready. Extend the cooking time, if needed.

6.4 Favourites

@

This functionality is available for selected
models only.

You can save up to 20 of your favourite
settings, such as heating function and dish.

To save the setting select the preferred
setting and press Q.

Select: Favourites

1. Enter menu and press: Favourites to
check the saved settings.
2. Select one of the saved settings.

Delete: Favourites

1. Enter menu and press: Favourites to
check the saved settings.

2. Press: ¥ to delete the saved settings.

6.5 Maintenance Programmes

Submenu includes a list of cleaning
programmes.

Steam Light cleaning.

Cleaning

Steam Normal cleaning.

Cleaning

Plus

Descaling Cleaning of the steam generation cir-
cuit from residual limestone.

Tank empty-  Process for removing the residual wa-

ing ter from the water tank after use of the
steam functions.

Drying Process for drying the cavity from the
condensation remaining after the use

of steam functions.

Rinsing Process for rinsing and cleaning the
steam generation circuit after frequent

use of the steam functions.

6.6 Settings
This submenu includes a list of settings.
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Submenu: Setup

Submenu: Connections

Language To set the appliance language.

Time of Day  To set the current time.

Display To set the display brightness.

Brightness

Key Tones To turn the tone of the touch fields on
and off. It is not possible to mute the
tones for @

Buzzer Vol-  To set the volume of key tones and

ume signals.

Temperature To show the current temperature unit.
unit

Water Hard-
ness

To set the water hardness.

Submenu: Service

Demo Mode Activation / deactivation code: 2468
Software Information about software version.
Version

Reset All Restores factory settings.

Settings

Submenu: Preferences

Light Turns the lamp on and off.

Child Lock Prevents accidental activation of the

appliance.

None - conventional way of preheating
the appliance. It is set as default and
available for all cooking functions. The
preference can be changed to another
preheat type.

Preheat/

HeatUp Eco - preheating the appliance with

less energy consumption. It is availa-
ble for all cooking functions.

Fast - shortens the heat up time. It is
available for some of the functions on-

ly.

Cleaning Re- Reminds you when to clean the appli-
minder ance.

Personalisa- To customize the screen features and
tion shortcuts.
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Connect To  To connect the appliance with the

Wi-Fi wireless network.

Wi-Fi To enable and disable: Wi-Fi.

Network To check network status and the sig-
nal power of: Wi-Fi.

Forget Net-  To disable current network from auto

work connection with the appliance.

Remote Op-  To start remote operation automatical-

eration ly after pressing START.

Option visible only after you turn on:
Wi-Fi.

6.7 Steam heating functions

These functions allow you to use heat and
steam to keep meals crispy and juicy. Use
them for steaming, stewing, gentle crisping,
baking and roasting.

There are two ways to prepare food using the
steam functions: by setting the temperature,
or by setting the steam level.

Steamify / () Steam - set the
temperature. The steam level will be adjusted
automatically.

ey ProSteam - set the steam level. The
suitable temperature will be shown.

1. Enter the menu and select: Functions.

2. Set the steam heating function. The
display shows available settings.

3. Set the temperature and the steam level,
if available.

4. Press: START and follow the instruction
on the display.

5. Press the cover of the water tank to open
it.

6. Fill the water tank with cold water to the
maximum level (around 950 ml) until the
signal sounds or the display shows the
message.

Do not fill the water tank over its
maximum capacity. There is a risk of
water leakage, overflow and furniture
damage.



/\ WARNING!

Use only cold tap water. Do not use
demineralised or distilled water. Do
not pour flammable or alcoholic
liquids into the water tank.

7. Push the water tank to its initial position.

Steam appears after approximately 2 min.

When the appliance reaches the set

temperature, the signal sounds.

8. When the water tank runs out of water,
the signal sounds. Refill the water tank.

9. Turn off the appliance.

10. Empty the water tank.

Refer to Care and cleaning, Tank emptying.

11. After cooking, carefully open the oven
door. Residual water can condensate in
the oven interior.

12. When the appliance is cold, dry the oven
interior with a soft cloth.

/\ WARNING!

The appliance is hot. There is a risk of
burns. Be careful while emptying the
water tank.

7. ADDITIONAL FUNCTIONS
7.1 Child Lock

This function prevents accidental operation of
the appliance. It can be activated at any time.

1. Enter menu.

2. Select: Settings / Preferences / Child
Lock.

Child Lock is activated. To enable the use of

the appliance, press the code letters in an

alphabetical order.

7.2 Automatic switch-off

For safety reasons, if the heating function is
active and no settings are changed, the
appliance will turn off automatically after a
certain period of time.

C) O (n)

30-115 12.5

6.8 Notes on: Heat Save Fan

This function was used to comply with the
energy efficiency class and ecodesign
requirements (according to EU 65/2014 and
EU 66/2014). Tests according to: IEC/EN
60350-1.

The oven door should be closed during
cooking so that the function is not interrupted
and the oven operates with the highest
energy efficiency possible.

When you use this function the lamp
automatically turns off after 30 sec.

For the cooking instructions refer to Hints and
tips, Heat Save Fan. For general energy
saving recommendations refer to Energy
efficiency, Energy saving tips.

(°C) O (n)
120 - 195 8.5
200 - 230 55

If you intend to run a heating function for a
duration exceeding the automatic switch-off
time, set the cooking time. Refer to Clock
functions.

7.3 Cooling fan

When the appliance operates, the cooling fan
turns on automatically to keep the surfaces of
the appliance cool. If you turn off the
appliance, the cooling fan can continue to
operate until the appliance cools down.
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8. CLOCK FUNCTIONS

8.1 Clock functions description

Function Description

Timer To set the cooking duration. Maximum
is 23 h 59 min. To set what happens
when the time is up select preferred:
End Action. Timer can be used inde-
pendently, even when the oven is not

running.

End Action Q Sound Alarm

When the time is up the signal sounds.
This function can be set at any time,
even when the appliance is turned off.

QI Sound Alarm and stop cooking
When the time is up the signal sounds
and the heating function turns off.

ZX Pop up message only

When the time is up the message ap-

pears on the display. This function has
no effect on the operation of the appli-
ance.

Delayed To postpone the start and / or end of
start cooking.

Time Ex-
tension

To extend the cooking time.

Uptimer To show how long the appliance oper-
ates. Maximum is 23 h 59 min. It starts
automatically when an oven process is
started and stops when the process is
finished. It is visible on the main screen
in case where no other timer is set. This
function has no effect on the operation
of the appliance.

8.2 Timer

1. Choose the heating function and set the
temperature.

9. USING THE ACCESSORIES

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.
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2. Press: Timer.
Set the duration. You can select the
preferred end action by pressing one of
the symbols.

4. Press: OK to confirm and return to the
main screen.

8.3 Delayed start

1. Choose the heating function and adjust
the settings.

2. Press""".

3. Press: Delayed start.

4. Scroll to set desired start time and press:
OK.

5. You can now set desired End time or

press OK to skip this step.
6. Press: OK to return to the main screen.

8.4 Time of Day

1. Turn on the appliance.

2. Press: Settings / Setup / Time of Day.
3. Setthetime.

4. Press: OK.

8.5 Changing timer settings

You can change the set time during cooking
at any time.

1. Press /™ / Timer.
2. Set new timer value. Press: OK.



9.1 Inserting accessories

Accessories available depending E
on model. Scan the QR code to
check how to use accessories
supplied with your appliance. You
can order optional accessories
separately. For more information,
please contact your local suppli-
er.

A small indentation at the top increases
safety and provides tilt protection. The
indentations are also anti-tip devices. The rim
around the shelf prevents cookware from
slipping off the shelf.

Insert the accessory (wire shelf / tray)
between the guide bars of the shelf support.
Make sure that the shelf touches the back of
the oven interior.

If your tray has a slope, position it towards
the back of the oven interior.

If your wire shelf has a step, position it
towards the front of the oven interior.

If there is an inscription on the accessory,
make sure it is facing you.

If you are using a tray with holes place the
tray / pan underneath, to collect dripping
liquids.

9.2 Food Sensor
It measures the temperature inside the food.
There are two temperatures to be set:

OC - the temperature inside the appliance.

It should be at least 25°C higher than the
food core temperature.

« A the food core temperature.
Recommendations:

* Ingredients should be at room
temperature.

* Do not use it for liquid dishes.

* During cooking the needle of the food
sensor must be fully inserted in the dish.

Cooking with: Food Sensor

/\ WARNING!

There is a risk of burns as Food Sensor
and shelf supports become hot. Do not
touch Food Sensor handle with bare
hands. Always use oven gloves.

1. Select a heating function from the menu:
Functions or a dish from the menu:
Dishes.

2. Set the oven temperature and cooking

time, if needed.

Press: OK.

Press: START.

Insert Food Sensor inside the dish:

Meat, poultry and fish

Insert the entire needle of the Food

Sensor into the meat or fish at its thickest

part.

Ll ol o

Casserole

Insert the tip of Food Sensor exactly in
the centre of the casserole. Food Sensor
should be stabilized in one place during
cooking. Use a solid ingredient to achieve
that. Use the rim of the baking dish to
support the silicone handle of Food
Sensor. The tip of Food Sensor should
not touch the bottom of a baking dish.
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6. Plug Food Sensor into the socket located
inside the appliance. Refer to Product
description.

The display shows the symbol and the

current temperature of Food Sensor.

7. N - press to adjust the settings.

8. Select Food Sensor card to set the core
temperature of the sensor or set up the
preferred option:

10. HINTS AND TIPS

10.1 Cooking recommendations

The temperature and cooking times in the
tables are for guidance only. They depend on
the recipes, quality and quantity of the
ingredients used.

Your appliance may bake or roast differently
than your previous appliance. The hints
below show recommended settings for
temperature, cooking time and shelf position
for specific types of food.

Count the shelf positions from the bottom of
the oven floor.

If you cannot find the settings for a specific
recipe, look for a similar one.

For energy saving tips refer to Energy
efficiency.

Symbols used in the tables:

» Sound Alarm - when food reaches the
core temperature, the signal sounds.

» Sound Alarm and stop cooking - when
food reaches the core temperature,
the signal sounds and the cooking
stops.

9. Press: OK.

10. When the food reaches the set
temperature, the signal sounds. Check if
the food is ready. Extend the cooking
time, if needed.

11. STOP - press to turn off the heating
function.

12. Remove Food Sensor plug from the
socket and remove the dish from the
appliance.

El Shelf position

@ Cooking time (min)

10.2 Heat Save Fan - recommended
accessories

Use dark and non-reflective tins and
containers. They have better heat absorption
than light colour and reflective dishes.

* Pizza pan - dark, non-reflective, diameter
28 cm

« Baking dish - dark, non-reflective,
diameter 26 cm

* Ramekins - ceramic, diameter 8 cm,
height 5 cm

* Flan base tin - dark, non-reflective,
diameter 28 cm

A, Foodtype 10.3 Heat Save Fan

Heating function For the best results follow suggestions listed
in the table below.

oC Temperature Use baking tray or dripping pan.

= Accessory g °C E] @

Container (Gastronorm)

Weight (kg)

R
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Sweet rolls, 16 pcs 180 2 25-35




o, =) o,
=N cC B O cC O = ®
Swiss Roll 180 2 15-25 160 45 -55 2 and 4 3)
Whole fish, 0.2 kg 180 3 15-25 K
Apple pie
Cookies, 16 pcs 180 2 20-30 160 55 - 65 P 3)4)
Macaroons, 24 pcs 160 2 25-35
Muffins, 12 pcs 180 2 20-30 Z] 180 55-65 ! 3)4)
Savory pastry, 20 pcs 180 2 20-30 160 55-65 2and 4 3)
ﬁgsrt crust biscuits, 20 140 2 15-25 Short bread
Tartlets, 8 pcs 180 2  15-25 40 25-35 2 1)
. . . 140 25-35 2 1
10.4 Information for test institutes B )
Tests according to EN 60350-1, IEC 60350-1. 140 25 -45 2and 4 1)
= o Toast
C O = ® o3
E‘ max. 1-2 5 3)5)6)

Small cakes, 20 per tray

150  20-30 3 1) 2)

0 170 20-30 3 1) 2)

150  25-35  2and4  1)2)
Fatless sponge cake

160 45-60 2 3)2)

0 160  45-60 2 3)2)

10.5 Information for test institutes
Use the function: ProSteam, level: Full Steam.
Tests according to EN 60350-1, IEC 60350-1.
Set the temperature to 100°C.

1) Use baking tray with the slope towards the door.

2) Preheat the appliance until set temperature is
reached using the setting: Preheat / None. Do not use:
Preheat / Fast and Eco. Refer to Daily use, Settings,
Submenu: Preferences.

3) Use Wire shelf.

4) 2 tins placed diagonally (& 20 cm). The right one to
be positioned more in the front than the left one.

5) Preheat the appliance for 5 min using the setting:
Preheat / None. Do not use: Preheat / Fast and Eco.
Refer to Daily use, Settings, Submenu: Preferences.

6) According to: IEC 60350-1:2016 and IEC
60350-1:2023.

& = O = 8
Broccoli1) 2) 2/3 Steam set perforated 0.3 3 8-9
Broccolil) 2) 2/3 Steam set perforated max. 3 10-11
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SL = O = 8

2 x 2/3 Steam set perforated 2x15 2and4  Until the temperature in the
coldest spot reaches 85°C.

Peas, frozenz)

1) Preheat the appliance until set temperature is reached using the setting: Preheat / None. Do not use: Preheat /
Fast and Eco. Refer to Daily use, Settings, Submenu: Preferences.

2) Put the baking tray on the first shelf position, with the slope towards the back of the oven interior.
Additional steam recipes
= - )
L, = = C O

Gastronorm 1/2 perfo-

Steaming combined  ProSteam, level:  rated (potatoes and 2 (Salmon) 40 (Potatoes)
dish (2 porti 1) Full Steam broccol(i;)and non-per- 4 (Broccoli and 100 18 - 20 (Salmon)
ish (2 portions) forated (salmon) potatoes) 10 - 12 (Broccoli)
Caramel pudding (6  ProSteam, level: Round porcelain 5 90 3545
portions) Humidity High dishes on wire shelf
ProSteam, level: Gastronorm 1/2 non
Egg custard Full Steam perforated 2 85 35-45
Bread Baking,
food type: Bread 40-50
White Bread —_— i 2 2 180
ProSteam, level: Baking tray ) 40-50
Humidity Low3)
Chicken®) ProSteam, level: Wire shelf 2 200 60-70

Humidity Low

1) Place the ingredients in the oven one after the other at the appropriate point in time, so that all components are
cooked at the same time. You can prepare two portions at the same time.

2) Use baking tray with the slope towards the back of the oven interior.
3) Use ProSteam only if Bread Baking function is not available.
4) Put the baking tray on the first shelf position to collect dripping fat.

11. CARE AND CLEANING

« Clean the interior of the appliance after
/\ WARNING! each use. Fat accumulation or other
Refer to Safety chapters. residue may cause fire.
* Do not store food in the appliance for
11.1 Notes on cleaning longer than 20 minutes. Dry the interior of
. the appliance only with a microfibre cloth
Cleaning agents after each use.
+ Clean the front of the appliance only with a | Accessories
microfibre cloth with warm water and a + Clean all accessories after each use and
mild detergent. . let them dry. Use only a microfibre cloth
* Use a cleaning solution to clean metal with warm water and a mild detergent. Do
surfaces. ) ) not clean the accessories in a dishwasher.
+ Clean stains with a mild detergent. Do not clean the non-stick accessories
Everyday use using abrasive cleaner or sharp-edged
objects.
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11.2 Removing the shelf supports

Remove the shelf supports to clean the
appliance.

1. Turn off the appliance and wait until it is
cold.

2. Carefully pull the shelf supports up and
out of the front catch.

3. Pull the front end of the shelf support
away from the side wall.

4. Pull the supports out of the rear catch.

Install the shelf supports in the opposite
sequence.

If the telescopic runners are supplied, its
retaining pins must point to the front.

11.3 Steam Cleaning

This programme cleans the appliance when it
is slightly soiled. The steam softens grease or
residue, making it easier to clean. This
programme uses less energy.

1. Press: Maintenance Programmes / Steam
Cleaning or Steam Cleaning Plus.

Mode Description

Steam Light cleaning

Cleaning Spray the cavity with a de-
tergent.
Duration: 30 min

Steam Normal cleaning

Cleaning Spray the cavity with a de-

Plus tergent.

Duration: 75 min

2. Press: START. Follow the instruction on
the display.
Before you remove the accessories,
make sure the appliance is cold.

3. The signal sounds when the cleaning
ends.

4. Leave the appliance door open and wait
until the interior is dry.

@

When this function works, the lamp is off.

11.4 Cleaning Reminder

When the reminder appears, cleaning is
recommended.

Use the function: Steam Cleaning Plus.

11.5 Descaling

This programme removes and prevents
limescale buildup in the steam system. It
ensures the proper functioning of the steam
functions and enhances the water quality in
your appliance.

1. Press: Maintenance Programmes /
Descaling.

2. Press: START and follow the instruction
on the display.
Before you remove the accessories,
make sure the appliance is cold.

3. When the function ends, turn off the
appliance and wait until it is cold.

4. Leave the appliance door open and wait
until the interior is dry.

@

When this function works, the lamp is off.

11.6 Descaling reminder

The appliance provides two reminders for
descaling. The descaling reminder cannot be
deactivated.

« Soft reminder - recommends you to
descale the appliance.

« Hard reminder - obligates you to descale
the appliance. If you do not descale the
appliance when the hard reminder is on,
the steam functions are disabled.

11.7 Rinsing

Use it to clean the steam system after
frequent use of the steam functions.

1. Press: Maintenance Programmes /
Rinsing.

2. Press: START and follow the instruction
on the display.
Before you remove the accessories,
make sure the appliance is cold.
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3. The signal sounds when the procedure
ends.

4. Leave the appliance door open and wait
until the interior is dry.

®

When this function works, the lamp is off.

11.8 Drying

Use it after cooking with a steam heating
function or steam cleaning to dry the cavity.

The excess of water on the cavity bottom
needs to be removed before starting the
drying process.

1. Press: Maintenance Programmes /
Drying.

2. Press: START and follow the instruction
on the display.
Before you remove the accessories,
make sure the appliance is cold.

3. The signal sounds when the drying ends.

®

When this function works, the lamp is off.

11.9 Drying reminder

After cooking with a steam heating function
the display prompts to dry the appliance.

Press YES to dry the appliance.

11.10 Tank emptying

Use it after cooking with steam heating
function to remove the residual water from
the water tank.

1. Press: Maintenance Programmes / Tank
emptying.

2. Press: START and follow the instruction
on the display.
Before you remove the accessories,
make sure the appliance is cold.

3. The signal sounds when the procedure
ends.

®

When this function works, the lamp is off.

44 ENGLISH

11.11 Removing and installing door

You can remove the door and the internal
glass panels to clean it. The number of glass
panels is different for different models.

/\ WARNING!
The door is heavy.

/\ CAUTION!

Carefully handle the glass, especially
around the edges of the front panel. The
glass can break.

1. Make sure the appliance is cold.

2. Fully open the door.

3. Press the clamping levers A on the two
door hinges.

4. Close the oven door to the first opening
position (at approximate angle: 70°).

Hold the door with one hand on each side
and pull it away from the oven at an
upwards angle.

6. Put the door with the outer side down on
a soft cloth on a stable surface.

Hold the door trim B on the top edge of
the door at the two sides and push
inwards to release the clip seal.

o

N

8. Pull the door trim to the front to remove it.

9. Hold the door glass panels on their top
edge one by one and pull them up out of
the guide.



10. Clean the glass panel with water and
soap. Dry the glass panel carefully. Do
not clean the glass panels in the
dishwasher.

After cleaning, do the above steps in the

opposite sequence. Install the smaller panel

first, then the larger and the door.

Make sure that the glass panels are inserted
in the correct position otherwise the surface
of the door may overheat.

11.12 Replacing the lamp

/\ WARNING!

Risk of electric shock.
The lamp can be hot.

1. Turn off the appliance and wait until it is
cold.
2. Disconnect the appliance from the mains.

12. TROUBLESHOOTING

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

12.1 What to do if...

3. Place the cloth on the oven floor.

Top lamp

1. Turn the glass cover to remove it.

2. Remove the metal ring and clean the
glass cover.

3. Replace the lamp with a suitable 300°C
heat-resistant lamp.

4. Attach the metal ring to the glass cover
and install it.

Side lamp

1. Remove the left shelf support to get
access to the lamp.

2. Use a Torx 20 screwdriver to remove the
cover.

3. Clean the glass cover.

4. Replace the lamp with a suitable 300°C
heat-resistant lamp.

5. Install the metal frame and the seal.
Tighten the screws.

6. Install the left shelf support.

Problem description

Cause and remedy

You cannot activate or operate the

appliance. correctly.

The appliance is not connected to an electrical supply or it is connected in-

The appliance does not heat up.

The clock is not set.

To set the clock refer to Clock functions.

The door is not closed correctly.

The fuse is blown.

Make sure the fuse is the cause of the problem. If the problem recurs, con-
tact a qualified electrician.

Child Lock is activated.
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Problem description

Cause and remedy

The lamp is turned off.

The lamp is burnt out. Replace the lamp.

For details refer to Care and cleaning.

@ Power cut always stops cleaning. Repeat cleaning if it's interrupted by power failure.

Trouble with wireless network sig-
nal.
Restart the router.

Check if your mobile device is connected to the wireless network. Check
your wireless network and router.

New router installed or router con-
figuration changed.

To configure appliance and mobile device again, refer to Before first use,
Wireless connection.

The wireless network signal is
weak.

Move router as close to the appliance as possible.

The wireless signal is disrupted by
microwave oven placed near the
appliance.

Turn off the microwave oven.
Avoid using microwave oven and the Remote operation of the appliance at
the same time. Microwaves disrupt WiFi signal.

12.2 Error codes

When the software error occurs, the display shows error message. You will find the list of

problems in the table below.

Code and description

Remedy

F102 - the door is not fully closed or the door lock is
broken. 1)

Close the door.
Turn the appliance off and on.

F111 - Food Sensor is not correctly inserted into the
socket.

Fully plug Food Sensor into the socket.

F240, F239 - the touch fields on the display do not
work properly.

Clean the surface of the display. Make sure there is no
dirt on the touch fields.

F908 - the appliance system cannot connect with the
control panel.

Turn the appliance off and on.

F602, F603 - Wi-Fi is not available. 1) 2)

Turn the appliance off and on.

1) When the following error message continues to appear on the display, it means a faulty subsystem may have
been disabled. In such a case contact your dealer or an Authorized Service Centre.

2) If one of these errors occurs, the rest of the appliance functions will continue to work as usual.

12.3 Service data

If you cannot find a solution to the problem
yourself, contact your dealer or an Authorised
Service Centre.

The necessary data for the service centre is
on the rating plate. The rating plate is located
on the front frame of the appliance. It is
visible when you open the door. Do not
remove the rating plate from the appliance.
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We recommend that you write the data
here:

Model (MOD.) :

Product number (PNC):

Serial number (S.N.):




13. TECHNICAL DATA
13.1 Technical data

Voltage 220-240V

Frequency 50 Hz

14. ENERGY EFFICIENCY

14.1 Product Information Sheet and Product Information according to (EU)

No 65/2014 and (EU) No 66/2014

Supplier's name

Electrolux

Model identification

EOB9S3XH 944032174
EOB9S3XT 944032178
KOBAS3XH 944032175
KOBAS3XT 944032176
LOB9S3XZ 944032153
Y9SOB3XH 944032182

Energy Efficiency Index

61.9

Energy efficiency class

A++

Energy consumption with a standard load, conventional mode

1.09 kWh/cycle

Energy consumption with a standard load, fan-forced mode

0.52 kWh/cycle

Number of cavities

1

Heat source Electricity

Volume 701

Type of oven Built-In Oven
EOB9S3XH 35.5kg
EOB9S3XT 36.0 kg
KOBAS3XH 36.0 kg

Mass
KOBAS3XT 36.0 kg
LOB9S3XZ 35.5kg
Y9SOB3XH 36.0 kg

Appliance tested according to: EN IEC 60350-1.

14.2 Information requirements according to (EU) No 2023/826

Power consumption in standby 0.8 W
Power consumption in network standby 20W
Maximum time needed for the equipment to automatically reach the applicable low power mode 20 min
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Appliance tested according to: EN 50564, EN
63474.

For guidance on how to activate and
deactivate the wireless network connection,
refer to Before first use.

14.3 Energy saving tips

Following tips below will help you save
energy when using your appliance.

Make sure that the appliance door is closed
when the appliance operates. Do not open
the appliance door too often during cooking.
Keep the door gasket clean and make sure it
is well fixed in its position.

Use metal cookware and dark, non-reflective
tins and containers to improve energy saving.

Do not preheat the appliance before cooking
unless specifically recommended.

Keep breaks between baking as short as
possible when you prepare a few dishes at
one time.

Cooking with fan
When possible, use the cooking functions
with fan to save energy.

Residual heat

When the cooking duration is longer than 30
min, reduce the appliance temperature to
minimum 3 - 10 min before the end of

15. ENVIRONMENTAL CONCER

Recycle materials with the symbol C/.\J) Put the
packaging in relevant containers to recycle it.
Help protect the environment and human
health by recycling waste of electrical and
electronic appliances. Do not dispose of
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cooking. The residual heat inside the
appliance will continue to cook.

Use the residual heat to keep the food warm
or warm up other dishes.

When you turn off the appliance, the display
shows the residual heat or temperature.

If a programme with Timer is activated and
the cooking time is longer than 30 min, the
heating elements automatically turn off earlier
in some appliance functions.

Keep food warm

Choose the lowest possible temperature
setting to use residual heat and keep the food
warm. The residual heat indicator or
temperature appears on the display.

Cooking with the lamp off
Turn off the lamp during cooking. Turn it on
only when you need it.

Heat Save Fan
Function designed to save energy during
cooking.

When you use this function the lamp
automatically turns off after 30 sec. You may
turn on the lamp again but this action will
reduce the expected energy savings.

Wi-Fi

When possible, turn off the Wi-Fi to save
energy.

NS

appliances marked with the symbol E with
the household waste. Return the product to
your local recycling facility or contact your
municipal office.




Bienvenue chez Electrolux ! Nous vous remercions d’avoir choisi
I’'un de nos appareils.

Obtenir des conseils d'utilisation, des brochures, des dépannages, des informations
sur le service et les réparations :
www.electrolux.com/support

Sous réserve de modifications.
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1. /A INFORMATION SUR LA SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneusement
les instructions fournies. Le fabricant ne pourra étre tenu pour
responsable des blessures et dégats résultant d'une
mauvaise installation ou utilisation. Conservez toujours les
instructions dans un lieu sir et accessible pour vous y référer
ultérieurement.

1.1 Sécurité des enfants et des personnes
vulnérables

» Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au
moins 8 ans et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou dénuées
d’expérience ou de connaissance, s'ils sont correctement
surveillés ou si des instructions relatives a I'utilisation de
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I'appareil en toute sécurité leur ont été données et s'ils
comprennent les risques encourus. Les enfants de moins
de 8 ans et les personnes ayant un handicap tres important
et complexe doivent étre tenus a I'écart de I'appareil, a
moins d'étre surveillés en permanence.

Veillez a ce que les enfants ne jouent pas avec I'appareil ou
des appareils mobiles avec I'application.

Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et

jetez-les convenablement.

AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles

deviennent chauds pendant l'utilisation. Tenez les enfants
et les animaux éloignés de I'appareil lorsqu’il est en cours
d’utilisation et de refroidissement.

Si l'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants,

nous vous recommandons de l'activer.

Le nettoyage et I'entretien par l'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

1.2 Sécurité générale

Cet appareil est exclusivement destiné a un usage
culinaire.

Cet appareil est congu pour un usage domestique ménager,
dans un environnement intérieur.

Cet appareil peut étre utilisé dans les bureaux, les
chambres d’hétel, les chambres d’hétes, les maisons
d’hétes de ferme et d’autres hébergements similaires
lorsque cette utilisation ne dépasse pas le niveau (moyen)
de l'utilisation domestique.

Cet appareil doit étre installé et le cable remplacé
uniquement par un professionnel qualifié.

N'utilisez pas I'appareil avant de I'avoir installé dans la
structure encastrée.

Débranchez I'appareil de I'alimentation électrique avant
toute opération d'entretien.

Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, son service aprés-vente agréé ou
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toute personne disposant de qualifications similaires afin
d'éviter tout danger électrique.

AVERTISSEMENT : Assurez-vous que l'appareil est éteint
avant de remplacer I'ampoule pour éviter tout risque
d'électrocution.

AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Des précautions

doivent étre prises pour éviter de toucher les éléments
chauffants ou la surface de la cavité de I'appareil.

Utilisez toujours des gants de cuisine pour retirer ou insérer

des accessoires ou des plats allant au four.

pour cet appareil.

Utilisez uniquement la sonde de cuisson recommandée

Pour retirer les supports de grille, tirez d'abord I'avant du

support de grille, puis 'arriere a distance des parois
latérales. Installez les supports de grille dans I'ordre

inverse.

N'utilisez pas de nettoyeur a vapeur pour nettoyer l'appareil.

N'utilisez pas de produits abrasifs ni de racloirs pointus en
métal pour nettoyer la porte en verre car ils peuvent rayer la
surface, ce qui peut briser le verre.

2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation

/\ AVERTISSEMENT!

L’appareil doit étre installé uniquement
par un professionnel qualifié.

Retirez l'intégralité de I'emballage.
N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommage.

Suivez les instructions d’installation
disponibles sur notre site Web.

Soyez toujours vigilants lorsque vous
déplacez l'appareil car il est lourd. Utilisez
toujours des gants de sécurité et des
chaussures fermées.

Ne tirez jamais I'appareil par la poignée.

Installez I'appareil dans un lieu sar et
adapté répondant aux exigences
d'installation.

Respectez I'espacement minimal requis
par rapport aux autres appareils et
éléments.

Avant de monter I'appareil, assurez-vous
qu'il est bien a niveau et que la porte
s'ouvre sans aucune difficulté.
L’appareil est équipé d’'un systeme de
refroidissement électrique. Il doit étre
utilisé avec I'alimentation électrique.

2.2 Branchement électrique

/\ AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie ou d'électrocution.
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Les branchements électriques doivent étre
effectués par un technicien qualifié.
L’appareil doit étre relié a la terre.
Assurez-vous que les paramétres sur la
plaque signalétique sont compatibles avec
les étalonnages électriques de
I'alimentation secteur.

Utilisez toujours une prise antichoc
correctement installée.

N’utilisez pas d’adaptateurs multiprises et
de rallonges.

Veillez a ne pas endommager la fiche
secteur ni le cable d’alimentation. Le
remplacement du cable d’alimentation de
I'appareil doit étre effectué par notre
service apres-vente agréeé.

Ne laissez pas les cables d'alimentation
entrer en contact ou s'approcher de la
porte de I'appareil ou de la niche
d'encastrement sous l'appareil,
particulierement lorsqu'il est en marche ou
que la porte est chaude.

La protection contre les chocs des parties
sous tension et isolées doit étre fixée de
telle maniére qu’elle ne puisse pas étre
enlevée sans outils.

Ne branchez la fiche d’alimentation a la
prise de courant qu’a la fin de l'installation.
Assurez-vous que la prise principale est
accessible une fois I'appareil installé.

Si la prise est desserrée, ne branchez pas
la fiche d’alimentation.

Ne tirez pas sur le cable secteur pour
débrancher I'appareil. Débranchez
toujours la prise secteur.

N’utiliser que des dispositifs d’isolation
corrects : coupe-circuits de protection de
ligne, fusibles, (les fusibles a visser
doivent étre retirés du support), un
disjoncteur différentiel et des contacteurs.
L'installation électrique doit étre équipée
d'un dispositif d'isolement a coupure
omnipolaire. Le dispositif d'isolement doit
avoir une largeur d’ouverture du contact
d’au moins 3 mm.

Cet appareil est fourni avec une fiche
électrique et un cable d’alimentation.
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2.3 Utilisation

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessures, de brllures,
d'électrocution ou d'explosion.

Ne modifiez pas les spécifications de
'appareil.

Assurez-vous que les orifices d'aération
ne sont pas obstrués.

Ne laissez pas I'appareil sans surveillance
durant son fonctionnement.

Eteignez I'appareil aprés chaque
utilisation.

Soyez prudent lors de I'ouverture de la
porte de I'appareil lorsque celui-ci
fonctionne. L’air chaud peut étre évacué.
N'utilisez pas l'appareil avec des mains
mouillées ou en contact avec de I'eau.
N'exercez pas de pression sur la porte
ouverte.

N'utilisez pas l'appareil comme plan de
travail ou comme espace de rangement.
Quvrez la porte de |'appareil avec
précaution. L'utilisation d'ingrédients avec
de l'alcool peut provoquer un mélange
d'alcool et d'air.

Ne laissez pas des étincelles ou des
flammes nues entrer en contact avec
I'appareil lorsque vous ouvrez la porte.
Utilisez toujours du verre et des bocaux
approuvés a des fins de conservation.
Ne placez pas de produits inflammables
ou d’éléments imbibés de produits
inflammables a l'intérieur, a proximité ou
au-dessus de l'appareil.

Ne communiquez pas votre mot de passe
wifi.

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de dommages a l'appareil.

Pour éviter tout endommagement ou
décoloration de I'émail :

— ne posez pas de plats allant au four ou
d’autres objets directement sur le fond
de 'appareil.

— ne placez jamais de feuilles
d'aluminium directement sur le fond de
la cavité de I'appareil.

— ne versez pas d'eau directement dans
I'appareil chaud.



— ne conservez pas de plats et de
nourriture humides dans l'appareil
apres avoir terminé la cuisson.

— Installez ou retirez les accessoires
avec précautions.

» La décoloration de I'émail ou de I'acier
inoxydable est sans effet sur les
performances de I'appareil.

+ Utilisez un plat a rétir pour des gateaux
moelleux. Les jus de fruits provoquent des
taches qui peuvent étre permanentes.

» N'utilisez que les accessoires fournis avec
cet appareil ou recommandés par le
fabricant.

» Cuisinez toujours avec la porte de
I'appareil fermée.

» Sil'appareil est installé derriere la paroi
d’'un meuble (par ex. une porte), veuillez a
ce que la porte ne soit jamais fermée
lorsque I'appareil fonctionne. La chaleur et
I’humidité peuvent s’accumuler derriere la
porte fermée du meuble et provoquer
d’importants dégats sur I'appareil, votre
logement ou le sol. Ne fermez pas la paroi
du meuble tant que I'appareil n’a pas
refroidi complétement.

2.4 Entretien et nettoyage

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessure, d'incendie ou de
dommages a I'appareil.

» Avant toute opération d’entretien,
désactivez I'appareil et débranchez la
fiche secteur.

» Assurez-vous que l'appareil est froid. Les
panneaux de verre peuvent se casser.

* Remplacez immédiatement les panneaux
de verre de la porte lorsqu'ils sont
endommagés. Veuillez contacter le
service aprés-vente agréé.

» Faites attention lorsque vous retirez la
porte de I'appareil, celle-ci est lourde.

» Nettoyez régulierement I'appareil afin de
maintenir le revétement en bon état.

* Nettoyez I'appareil avec un chiffon doux et
humide. Utilisez uniquement des produits
de lavage neutres. N'utilisez pas de
produits abrasifs, de tampons a récurer,
de solvants ou d’objets métalliques.

« Sivous utilisez un spray pour four, suivez
les consignes de sécurité figurant sur son
emballage.

2.5 Cuisson a la vapeur

/N\ AVERTISSEMENT!

Risque de brdlures et de dommages a
I'appareil.

« La vapeur qui s'échappe peut provoquer
des bralures :

— Soyez prudent en ouvrant la porte de
I'appareil lorsque cette fonction est
activée. La vapeur peut étre libérée.

— Soyez prudent en ouvrant la porte de
I'appareil aprés une cuisson vapeur.

2.6 Eclairage interne

/\ AVERTISSEMENT!
Risque d’électrocution.

« Concernant la/les lampe(s) se trouvant a
I'intérieur de ce produit et les lampes de
rechange vendues séparément : Ces
lampes sont congues pour résister a des
conditions ambiantes extrémes dans les
appareils électroménagers, telles que la
température, les vibrations, I'humidité, ou
sont congues pour signaler des
informations sur le statut opérationnel de
I'appareil. Elles ne sont pas prévues pour
étre utilisées dans d’autres applications et
ne conviennent pas pour I'éclairage des
piéces d’une maison.

* Ce produit contient une source lumineuse
de classe d’efficacité énergétique G.

« Utilisez uniquement des lampes ayant les
mémes spécifications.

2.7 Service

* Pour réparer l'appareil, contactez le
service aprés-vente agréé.

« Utilisez uniquement des pieces de
rechange d'origine.

2.8 Mise au rebut

/\ AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou d’asphyxie.
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» Contactez votre service municipal pour
obtenir des informations sur la marche a
suivre pour mettre I'appareil au rebut.

» Débranchez I'appareil.

3. DESCRIPTION DU PRODUIT

3.1 Vue d’ensemble

ONE AN

4. BANDEAU DE COMMANDE

4.1 Vue d'ensemble du bandeau de
commande

a Bl

ACTI- Appuyez et maintenez enfoncé
VEZ/ pour allumer et éteindre I'appa-
DESAC- reil.
TIVEZ
Afficha-  Affiche les réglages actuels de
ge I'appareil.

Le bandeau de commande permet d'accéder
a diverses fonctions de cuisson et a divers
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« Coupez le céble d'alimentation au ras de
I'appareil et mettez-le au rebut.

Panneau de commande
Affichage

Réservoir d’eau

Prise pour la sonde a viande
Résistance

Eclairage

Ventilateur

Sortie du tuyau de détartrage
Support de grille, amovible
Niveaux de la grille

BRENCECEDEN

plats. Il affiche également les informations sur
son état de fonctionnement actuel.

4.2 Affichage

L'affichage est entierement interactif, défilant
et divisé en sections définies. Vous pouvez
faire glisser votre doigt sur I'écran pour
naviguer vers la gauche ou la droite.

OK  Pour confirmer la sélection/le réglage.

Pour passer au niveau suivant ou précédent
dans le menu.

AV

Pour accéder aux parametres supplémentai-
res et les ajuster.

Pour enregistrer les paramétres actuels
dans : Mes programmes.

Pour supprimer les paramétres actuels
dans : Mes programmes.

Q| @ <>




Pour allumer et éteindre I'éclairage.

©

Pour activer et désactiver les options.

L’appareil est verrouillé.

Son alarmefonction est activée.

D>

Son et arrét du fourfonction est activée.

)

Message pop up uniquement est activée.

N

@ Départ différéfonction est activée.

X Pour fermer le message contextuel ou annu-
ler le paramétre.

La connexion Wi-Fi est activée.

La connexion Wi-Fi est désactivée.

Télécommande est allumé.

Le réservoir d’eau est vide.

Le réservoir d’eau est a moitié plein.

Le réservoir d’eau est plein.

Q|O|E|C| | N|9

Fonctionne avec le mode économie d'éner-
gie.

5. AVANT LA PREMIERE UTILISATION

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

5.1 Premiére connexion

L’affichage indique un message de
bienvenue aprés la premiére connexion.
Vous pouvez choisir entre démarrer ou
ignorer le processus d’intégration. Les
configurations peuvent étre revues et
modifiées chaque fois que cela est
nécessaire.

Ajustez les configurations : Langue, Heure
actuelle, Dureté de I'eau, Connexion sans fil.

5.2 Connexion sans fil

L'appareil permet la connexion au réseau Wi-
Fi et la liaison d'appareils mobiles. Vous
pouvez recevoir des notifications,
commander et surveiller votre appareil depuis
vos dispositifs mobiles.

Pour connecter I'appareil, vous avez besoin
de:

* Un réseau sans fil avec connexion
Internet.

* Un appareil mobile connecté au méme
réseau sans fil.

1. Pour télécharger I'application, scannez le
code QR situé au dos du manuel
d'utilisation. Vous pouvez également
télécharger I'application directement
depuis I'App Store.

2. Suivez les instructions de mise en route
de I'application.

3. Allumez 'appareil.

4. Appuyez sur la touche < et balayez
I’écran vers la gauche pour accéder au
menu. Sélectionnez :
RéglagesConnexions.

5. Appuyez pour allumer ou éteindre : Wi-Fi.

Le module sans fil de I'appareil démarre dans

les 90 sec.

2.4 GHz WLAN : 2400 - 2483.5 MHz

Fréquence
Bluetooth : 2400 - 2483.5 MHz
2.4 GHz WLAN : EIRP < 20 dBm

Puissance (100 mw)

max. Bluetooth : EIRP < 20 dBm (100
mW)

Protocole 2.4 GHz WLAN : |[EEE 802.11bgn

5.3 Licences du logiciel

Le logiciel de ce produit contient des
composants basés sur un logiciel libre et
ouvert. Electrolux reconnait pleinement les
contributions du logiciel ouvert et des
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communautés robotiques au projet de
développement.

Pour accéder au code source de ces
composants logiciels libres et ouverts dont
les conditions de licence doivent étre
publiées, et pour consulter leurs informations
complétes sur le copyright et les conditions
de licence applicables, rendez-vous sur :
http://electrolux.opensoftwarerepository.com
(dossier NIUG).

5.4 Préchauffage et nettoyage
initiaux

Préchauffez I'appareil vide avant la premiéere
utilisation et le premier contact avec des
aliments. L'appareil est susceptible de
dégager des odeurs désagréables et de la
fumée. Ventilez la piece pendant le
préchauffage.

1. Retirez tous les accessoires et les
supports de grille amovibles de I'appareil.

2. Entrez dans le menu et sélectionnez :
Fonctions.

3. Réglez la fonction E] Réglez la
température maximale. Laissez I'appareil
fonctionner pendant 1 h.

4. Réglez la fonction . Réglez la
température maximale. Laissez I'appareil
fonctionner pendant 15 min.

5. Eteignez I'appareil et attendez qu'il
refroidisse.

6. Nettoyez I'appareil et les accessoires
uniquement avec un chiffon en microfibre,
de I'eau chaude et un détergent doux.

7. Remettez les accessoires et les supports
d’étagére amovibles a leur position
initiale.

6. UTILISATION QUOTIDIENNE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

6.1 Menu

Appuyez sur la touche < et balayez I'écran
vers la gauche pour accéder au menu.

* Plats
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5.5 Réglage : Dureté de I'eau

Lorsque vous branchez I'appareil a une prise
secteur, vous devez sélectionner le degré de
dureté de l'eau.

Utilisez le papier réactif ou contactez votre
fournisseur d'eau pour contrdler le niveau de
dureté de I'eau.

1. Mettez le papier réactif dans I'eau
pendant environ 1 sec. Ne mettez pas le
papier réactif sous I'eau du robinet.

2. Secouez le papier du test pour éliminer
I'eau restante.

3. Apres 1 min, vérifiez la dureté de I'eau
dans le tableau ci-dessous.

4. Définissez le degré de dureté de l'eau :
Réglages / Configuration / Dureté de
I'eau.

Les couleurs du papier réactif continuent de

changer. Vérifiez la dureté de I'eau dans un

délai de 1 min aprés le test.

Le tableau indique la plage de dureté de I'eau
avec le niveau correspondant de
classification de I'eau. Réglez le niveau de
dureté de I'eau en fonction du tableau.

Niveau de dureté de
I'eau

Papier réactif

1 - douce

]

2 - modérément dure

LT I

4 - trés dure m
Fonctions

Mes programmes
Programmes de maintenance
Réglages

6.2 Fonctions

Le sous-menu comprend une liste de
fonctions de cuisson.



La liste des fonctions peut varier en fonction
de la version du logiciel.

1. Entrez dans le menu et sélectionnez :
Fonctions.

Sélectionnez le mode de cuisson.
Ajustez les configurations

Appuyez sur : START. Vous pouvez
brancher la sonde aliment a tout moment
avant ou pendant la cuisson (si
disponible). Référez-vous au chapitre

« Utilisation des accessoires, Sonde
aliment ».

5. - appuyez sur pour adapter les
réglages pendant la cuisson.

6. STOP - appuyez pour désactiver le mode
de cuisson.

pON

Chaleur tournante, haut & bas

=

= Cette fonction est idéale pour les repas pré-
parés.

o] Steamify
Ajouter la juste dose de vapeur en fonction de
la température choisie.

flpo ProSteam

Obtenir une texture tendre et une surface
croustillante grace a la combinaison de va-
peur et de chaleur. Convient aux légumes, ra-
gouts et viandes.

Cuisiner en économisant I'énergie
Economiser de I'énergie en utilisant la chaleur
résiduelle pour cuisiner. Idéal pour les patis-
series.

®

Rapidité Préchauffer est disponible
uniquement avec certains modes de
cuisson. Pour plus d'informations sur les
options de préchauffage, reportez-vous
au chapitre « Utilisation quotidienne »,
Paramétres, sous-menu : Préférences.

aw
».

Fonctions vapeur
Vapeur continue pour une nourriture saine et
savoureuse.

®

Réchauffer
Cette fonction réchauffe doucement les restes
avec de la vapeur.

Grill
Griller ou dorer de fagon uniforme les légu-
mes ou la viande. Idéal pour griller du pain.

[j Haut

Chaleur intense pour un dorage rapide sur le
dessus.

Levée de pate/pain
Température idéale pour une levée de pate
rapide.

E] Bas

Faire dorer de fagon uniforme la base des
préparations. Parfait pour les pizzas, les tar-
tes et pour finaliser la cuisson des gateaux et
des quiches. Préchauffez le four et utilisez le
niveau de grille le plus bas.

Rafraichir

Redonner une odeur fraiche et un intérieur
moelleux aux pains, viennoiseries et patisse-
ries de la veille.

Air chaud
Réglez une température inférieure a celle de
Haut & Bas.

Eq

Haut & Bas

Pour la cuisine de tous les jours sur un seul
niveau. Convient a toutes les préparations,
tels que les ragodts, les pains et les patisse-
ries.

[E] Chaleur tournante & haut
Rétir de gros morceaux de viande et de volail-
le pour obtenir une texture tendre a l'intérieur
et croustillante a I'extérieur.

Chaleur tournante & bas

= Cuire de fagon uniforme la pate avec une
crolte croustillante. Parfait pour les pizzas,
les quiches, les tartes et les tourtes.

%) Décongélation
Dégivrage doux pour préparation ultérieure.
</ Mijoter
= Faire mijoter les ingrédients pour obtenir des
ragolts tendres et juteux.
et Roti
= Pour que la viande, la volaille ou les légumes
soient croustillants a I'extérieur et tendres a
l'intérieur.
o) i i
P Cuisson du pain

Utilisez cette fonction pour préparer des pains
et petits pains et obtenir un excellent résultat
professionnel en matiére de croustillant, de
couleur et de brillance de la crodte.

Cuisson basse température

La cuisson basse température augmente le
temps de cuisson, mais vous permet d’obtenir
un meilleur résultat de cuisson. Avant de met-
tre la viande au four, saisissez-la.
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@ Stériliser
Mettre des fruits et [égumes juteux en conser-
ve a basse température. Placez les pots de
conserve résistants a la chaleur sur une pla-
que de cuisson remplie d’eau.

6.4 Mes programmes

@

Cette fonctionnalité est disponible pour
certains modéles uniquement.

W Chauffe-plats.
Pour préchauffer vos plats avant de servir.

! Maintien au chaud

Maintenez vos plats au chaud avant de les
servir. Veuillez noter que certains plats peu-
vent continuer a cuire et sécher tout en res-
tant chauds. Couvrir les plats si nécessaire.

Dé_shydrater

Faire sécher de fagon uniforme les fruits, les
herbes et les légumes a basse température.
Ouvrez la porte occasionnellement pendant le
séchage pour améliorer le résultat du sécha-
ge.

®

Durant certains modes de cuisson,
I'éclairage peut s’éteindre
automatiquement a une température
inférieure a 80 °C.

6.3 Plats

PlatsLe sous-menu comprend un ensemble
de programmes congus pour les plats dédiés.
Chaque plat de ce sous-menu est fourni avec
un réglage approprié. La durée et la
température peuvent étre réglées pendant la
cuisson.

Pour certains plats, vous pouvez également
réaliser la cuisson avec Sonde de cuisson.

1. Entrez dans le menu et sélectionnez :
Plats.

2. Choisissez un plat ou un type d’aliment.

3. Adaptez les réglages en fonction des
préférences de cuisson. Ajoutez le
poids.L'option est disponible pour certains
plats.. Appuyez sur : OK.

4. Placez les aliments a l'intérieur de
I'appareil conformément aux instructions
affichées a I'écran.

5. Appuyez sur : START.

Lorsque la fonction se termine, vérifiez si les

aliments sont préts. Prolongez le temps de

cuisson si nécessaire.
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Vous pouvez sauvegarder jusqu'a 20 de vos
configurations favorites, tels que le mode de
cuisson et le plat.

Pour enregistrer le réglage, sélectionnez le
réglage souhaité et appuyez sur Q.

Sélectionnez : Mes programmes

1. Entrez dans le menu et appuyez sur :Mes
programmes pour vérifier les
configurations sauvegardées.

2. Sélectionnez I'un des parameétres
enregistrés.

Supprimer : Mes programmes

1. Accédez au menu et appuyez sur : Mes
programmes pour vérifier les parametres
enregistrés.

2. Appuyez sur | pour supprimer les
parametres enregistrés.
6.5 Programmes de maintenance

Le sous-menu comprend une liste de
programmes de nettoyage.

Nettoyage Nettoyage léger

vapeur

Nettoyage Nettoyage normal

Vapeur Plus

Détartrage Nettoyage du circuit de génération de
la vapeur des résidus calcaires.

Vidange du  Processus pour éliminer I'eau rési-

réservoir duelle du réservoir d’eau apres avoir
utilisé les fonctions de vapeur.

Séchage Processus de séchage de la cavité
pour éliminer la condensation qui se
forme pendant I'utilisation des fonc-
tions vapeur.

Ringage Processus de ringage et de nettoyage

du circuit de générateur vapeur aprés
une utilisation fréquente des fonctions
vapeur.




6.6 Réglages

Ce sous-menu comprend une liste de
parametres.

Sous-menu : Configuration

Langue Pour régler la langue de I'appareil.
Heure ac- Pour régler I'heure.
tuelle

Affichage Lu- Pour régler la luminosité de I'afficha-
minosité ge.

Pour activer et désactiver la tonalité
des champs tactiles. Il n’est pas pos-

Son touches

sible de couper la tonalité pour @

Néant - mode conventionnel de pré-
chauffage de I'appareil. Il est défini par
défaut et disponible pour toutes les
fonctions de cuisson. La préférence
peut étre modifiée pour un autre type
de préchauffage.

Volume Alar- Pour régler le volume des signaux so-

Chauffage Eco - le préchauffage de I'appareil
avec une consommation d'énergie
moindre. Il est disponible pour toutes
les fonctions de cuisson.

Rapidité - Réduit la durée de pré-
chauffage. Uniquement disponible
avec certaines fonctions.

Nettoyage Vous rappelle quand nettoyer I'appa-

conseillé reil.

Personnali-  Pour personnaliser les fonctions et les

sation de raccourcis de |'écran.

I'écran de

veille

me nores et des sons touches.

Unité de Pour afficher I'unité de température
température  actuelle.

Dureté de Pour régler la dureté de I'eau.

l'eau

Sous-menu : Connexions

Sous-menu : Service

Mode démo  Code d’activation/désactivation : 2468
Version du Informations sur la version logicielle.
logiciel

Réinitialiser ~ Restaure les réglages d’'usine.

tous les ré-

glages

Sous-menu : Préférences

Eclairage Allume et éteint I'éclairage.

four

Sécurité en- Empéche l'activation accidentelle de
fants I'appareil.

Connecter Pour connecter |'appareil au réseau
au réseau sans fil.
Wi-Fi
Wi-Fi Pour activer et désactiver : Wi-Fi.
Réseau Pour vérifier le statut du réseau et la
puissance du signal de : Wi-Fi.
Ignorer Ré-  Pour désactiver le réseau actuel de la
seau connexion automatique avec I'appa-
reil.
Télécom- Pour lancer le fonctionnement a dis-
mande tance automatiquement apres avoir
appuyé sur START.
Option visible uniquement aprés avoir
activeé : Wi-Fi.

6.7 Modes de cuisson vapeur

Ces fonctions vous permettent d’utiliser la
chaleur et la vapeur pour garder les aliments
croustillants et juteux. Utilisez-les pour cuire a
la vapeur, mijoter, rendre légérement
croustillant, cuire et rétir.

Il existe deux fagons de préparer les aliments
a l'aide des fonctions vapeur : en réglant la
température ou le niveau de vapeur.
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Steamify / ) Fonctions vapeur - régler
la température. Le niveau de vapeur sera
ajusté automatiquement.

‘o P .
e ProSteam - régler le niveau de vapeur La
température appropriée sera indiquée.

1. Accédez au menu et sélectionnez :
Fonctions

2. Réglez le mode de cuisson vapeur.
L'écran affiche les paramétres
disponibles.

3. Réglez la température et le niveau de
vapeur, le cas échéant.

4. Appuyez sur: START et suivez les
instructions qui s'affichent.

5. Appuyez sur le couvercle du réservoir
d’eau pour l'ouvrir.

6. Remplissez le réservoir d’eau avec de
I'eau froide jusqu'a atteindre le niveau
maximal (environ 950 ml), qu'un signal
sonore retentisse ou qu'un message
s'affiche.

Ne remplissez pas le réservoir d’eau au-
dela de sa capacité maximale. Il existe un
risque de fuite d’eau, de débordement et
de dégats des meubles.

/\ AVERTISSEMENT!

Utilisez uniquement de I'eau froide du
robinet. N'utilisez pas d'eau
déminéralisée ou distillée. Ne versez
pas de liquides inflammables ni
d'alcool dans le réservoir d’eau.

7. Replacez le réservoir d'eau dans sa
position initiale.

De la vapeur apparait apres environ

2 minutesmin. Une fois la température définie

atteinte, un signal sonore retentit.

8. Quand le réservoir d’'eau est presque
vide, le signal sonore retentit. Remplissez
a nouveau le réservoir d’eau.

9. Eteignez l'appareil.

10. Vidangez le réservoir d'eau.

Reportez-vous a la section Entretien et

nettoyage, Vidange du réservoir.

11. Aprés la cuisson, ouvrez prudemment la
porte du four. L'eau résiduelle peut se
condenser a l'intérieur du four.

12. Lorsque I'appareil est froid, nettoyez
l'intérieur du four avec un chiffon doux.

/\ AVERTISSEMENT!

L'appareil est chaud. Risque de brilure.
Faites attention lorsque vous videz le
réservoir d’eau.

6.8 Remarques sur : Cuisiner en
économisant I'énergie

Cette fonction était utilisée pour se conformer
a la classe d'efficacité énergétique et aux
exigences Ecodesign (selon les normes EU
65/2014 et EU 66/2014). Tests conformes
aux normes : IEC/EN 60350-1.

La porte du four doit étre fermée pendant la
cuisson pour que la fonction ne soit pas
interrompue et que le four fonctionne avec la
plus grande efficacité énergétique possible.

Lorsque vous utilisez cette fonction,
I'éclairage s'éteint automatiquement au bout
de 30 secondes.

Pour les instructions de cuisson, reportez-
vous a la section Conseils, Cuisiner en
économisant I'énergie. Pour des
recommandations générales sur les
économies d’énergie, reportez-vous a la
section Efficacité énergétique, Conseils sur
les économies d’énergie.

7. FONCTIONS SUPPLEMENTAIRES

7.1 Sécurité enfants

Cette fonction permet d’éviter une utilisation
involontaire de I'appareil. Elle peut étre
activée a tout moment.

1. Ouvrez le menu.
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2. Sélectionnez : Réglages / Préférences /
Sécurité enfants.

Sécurité enfants est activée. Pour permettre

I'utilisation de I'appareil, appuyez sur les

lettres du code par ordre alphabétique.



7.2 Arrét automatique

Pour des raisons de sécurité, si le mode de
cuisson est actif et qu'aucun réglage n'est
modifié, I'appareil se met a I'arrét

automatiquement au bout d'un certain temps.

C) O (n)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 55

Si vous comptez exécuter un mode de
cuisson pendant une durée supérieure au

8. FONCTIONS DE L’'HORLOGE

8.1 Description des fonctions de
I’horloge

Fonction Description

Minuteur Pour régler la durée de cuisson. Le
maximum est de 23 h 59 min. Pour dé-
finir ce qui se passe lorsque la durée
s’est écoulée, sélectionnez la valeur
préférée : Fin de I'action. Le Timer peut
étre utilisé indépendamment, méme
lorsque le four ne fonctionne pas.

Fin de I'ac-

tion Q Son alarme

Lorsque le temps est écoulé, le signal
retentit. Cette fonction peut étre réglée
a tout moment, méme lorsque I'appareil
est a l'arrét.

g>| Son et arrét du four
Lorsque le temps est écoulé, le signal
retentit et le mode de cuisson s'éteint.

Z-\ Message pop up uniquement

Lorsque le temps est écoulé, le messa-
ge apparait a I'écran. Cette fonction n’a
aucune incidence sur le fonctionnement

du four.
Départ dif- Pour reporter le début et/ ou la fin de la
féré cuisson.
Prolonga- Pour rallonger le temps de cuisson.
tion de la
durée

temps d’arrét automatique, réglez la durée de
cuisson. Reportez-vous a Fonctions de
I'horloge.

7.3 Ventilateur de refroidissement

Lorsque I'appareil fonctionne, le ventilateur
de refroidissement se met automatiquement
en marche pour refroidir les surfaces de
I'appareil. Si vous éteignez I'appareil, le
ventilateur de refroidissement peut continuer
a fonctionner jusqu'a ce que l'appareil
refroidisse.

Fonction Description

Compteur Pour indiquer la durée de fonctionne-
ment de I'appareil. Le maximum est de
23 h 59 min. Il démarre automatique-
ment lorsqu'un processus de four est
démarré et s'arréte lorsque le proces-
sus est terminé. Il est visible a I'écran
principal si aucun autre timer n’est défi-
ni. Cette fonction n’a aucune incidence
sur le fonctionnement du four.

8.2 Minuteur

1. Choisissez le mode de cuisson et réglez
la température.

2. Appuyez sur : Minuteur.

3. Définissez la durée. Vous pouvez
sélectionner la Fin de I'action préférée en
appuyant sur les symboles.

4. Appuyez sur : OK pour confirmer et
revenir a I'écran principal.

8.3 Départ différé

1. Choisissez la fonction de chauffage et
réglez les parameétres.

2. Appuyezsur***.

3. Appuyez sur : Départ différé.

4. Faites défiler pour définir I'neure de début
souhaitée et appuyez sur : OK.

5. Vous pouvez maintenant définir le

paramétre souhaité Fin de cuisson ou
appuyer sur OK pour ignorer cette étape.
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6. Appuyez sur : OK pour revenir a I'écran
principal.

8.4 Heure actuelle

1. Allumez l'appareil.

2. Appuyez sur : Réglages / Configuration /
Heure actuelle.

3. Réglez I'heure.

4. Appuyez sur: OK.

8.5 Modification des réglages du
minuteur

Vous pouvez modifier la durée a tout moment
en cours de cuisson.

1. Appuyez sur / / Minuteur.
2. Réglez la nouvelle valeur du minuteur.
Appuyez sur : OK.

9. UTILISATION DES ACCESSOIRES

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

9.1 Insertion des accessoires

Accessoires disponibles en fonc-
tion du modele. Scannez le code
QR pour vérifier comment utiliser
les accessoires fournis avec vo-
tre appareil. Vous pouvez com-
mander les accessoires en option
séparément. Pour plus d'informa-
tions, veuillez contacter votre re-
vendeur local.

Une petite indentation sur le dessus apporte
plus de sécurité et empéche l'inclinaison. Les
crans sont également des dispositifs anti-
bascule. Le rebord de la grille empéche les
ustensiles de cuisine de glisser hors de la
grille.

Insérez I'accessoire (grille métallique/plaque)
entre les rails du support de grille. Assurez-
vous que la grille touche I'arriere de l'intérieur
du four.

Si votre plateau a une pente, positionnez-le
vers l'arriere de l'intérieur du four.
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Si votre grille métallique comporte un pas,
positionnez-le vers I'avant de I'intérieur du
four.

S'’il y a une inscription sur I'accessoire,
assurez-vous qu'’il est face a vous.

Si vous utilisez un plateau avec des trous,
placez le plateau/la poéle en dessous pour
recueillir les liquides égouttants.

9.2 Sonde de cuisson

Cela mesure la température a l'intérieur des
aliments.

Il'y a deux températures a régler :

. C- la température a l'intérieur de
I'appareil. Elle doit étre d’au moins 25 °C
plus élevée que la température a coeur
des aliments.

- R.a température a coeur des aliments.
Recommandations :

* Les ingrédients doivent étre a température
ambiante.

* Ne l'utilisez pas pour des plats liquides.

* Pendant la cuisson, l'aiguille du capteur
d'aliments doit étre complétement insérée
dans le plat.

Cuisson avec : Sonde de cuisson

/\ AVERTISSEMENT!

Il existe un risque de brllures lorsque la
sonde alimentaire et les supports de
grille deviennent chauds. Ne touchez pas
la poignée de la sonde de cuisson avec
les mains nues. Utilisez toujours des
gants de cuisine.




1. Sélectionnez un mode de cuisson dans le
menu : Fonctions ou un plat dans le
menu : Plats.

2. Réglez la température du four et le temps

de cuisson, si nécessaire.

Appuyez sur : OK.

Appuyez sur : START.

Insérez la sonde de cuisson dans le plat :

Ll ol

Viande, volaille et poisson

Insérez toute la longueur de l'aiguille de
la sonde de cuisson dans la viande ou le
poisson a sa partie la plus épaisse.

Ragoit

Introduisez la pointe de la sonde de
cuisson exactement au centre de la
cocotte. La sonde de cuisson doit étre
stable en un seul endroit pendant la
cuisson. Pour y parvenir, utilisez un
ingrédient solide. Utilisez le rebord du plat
de cuisson pour appuyer la poignée en
silicone de la sonde de cuisson. La pointe
de la sonde de cuisson ne doit pas
toucher le fond du plat de cuisson.

10. CONSEILS

10.1 Recommandations de cuisson

Les températures et temps de cuisson se
trouvant dans les tableaux ne sont indiqués
qu'a titre indicatif. Elles varient selon les
recettes, la qualité et la quantité des
ingrédients utilisés.

Votre appareil peut cuire ou rotir
différemment de votre appareil précédent.
Les conseils ci-dessous contiennent les
réglages de température, les temps de
cuisson et les positions de grilles

6. Branchez la sonde de cuisson dans la
prise située a l'intérieur de l'appareil.
Reportez-vous a Description du produit.

L'affichage indique la température actuelle de

la sonde de cuisson.

7.  -appuyez pour ajuster les réglages.
Sélectionnez la carte Sonde de cuisson
pour régler la température a coeur du
capteur ou configurez I'option préférée :
+ Son alarme - lorsque les aliments

atteignent la température au cceur, le
signal sonore retentit.

» Son et arrét du four - lorsque les
aliments atteignent la température a
ceeur, le signal sonore retentit et le
four se met a l'arrét.

9. Appuyez sur: OK.

10. Dés que les aliments atteignent la
température définie, un signal sonore
retentit. VVérifiez si les aliments sont préts.
Prolongez le temps de cuisson si
nécessaire.

11. STOP - appuyez pour désactiver le mode
de cuisson.

12. Débranchez la sonde alimentaire et
sortez le plat de l'appareil.

recommandés pour des types d’aliments
spécifiques.

Comptez les niveaux de grille a partir du bas
du four.

Si vous ne trouvez pas les réglages
appropriés pour une recette spécifique,
cherchez-en une qui s'en rapproche.

Pour des conseils sur les économies
d’énergie, reportez-vous a la section
Efficacité énergétique.
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Symboles utilisés dans les tableaux :

Type d'aliment

=

Mode de cuisson

°C Température
Accessoire

e

Conteneur (Gastronorm)

Poids (kg)

2y
O
B Niveau de la grille
O

Heure de cuisson (min)

10.2 Cuisiner en économisant
I'énergie - accessoires
recommandés

Utilisez les moules et récipients foncés et non
réfléchissants. lls offrent une meilleure
absorption de la chaleur que les plats
réfléchissants de couleur claire.

* Plaque a pizza - sombre, non
réfléchissante, diamétre 28 cm

* Plat de cuisson - sombre, non
réfléchissant, diametre 26 cm

* Ramequins - céramique, diamétre 8 cm,
hauteur 5 cm

* Moules a flan - sombre, non
réfléchissant, diametre 28 cm

10.3 Cuisiner en économisant
I'énergie

Pour de meilleurs résultats, suivez les
suggestions indiquées dans le tableau ci-
dessous.

Utilisez un plateau de cuisson ou un plat a
rétir.

&L, c B O
Petits pains sucrés, 180 2 25a35
16 morceaux
Gateau roulé 180 2 15a25
Poisson entier, 0,2 kg 180 3 15a25
Cookies, 16 morceaux 180 2 20-30
Meringues, 24 morceaux 160 2 25335
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)
L cC B O
Muffins, 12 morceaux 180 2 20-30
Petite patisserie salée, 180 2 20-30
20 morceaux
Biscuits a pate sablée, 140 2 15a25
20 morceaux
Tartelettes, 8 morceaux 180 2 15a25

10.4 linformations pour les
laboratoires d’essais

Tests conformes aux normes EN 60350-1.
IEC 60350-1.

c O H &

Petits gateaux, 20 par plateau

150 20-30 3 1)2)

E] 170 20-30 3 1)2)

150 25-35 2et4 1)2)
Génoise allégée

160  45-60 2 3)2)

0 160  45-60 2 3)2)

160 45-55 2et4 3)
Tarte aux pommes

160 55 - 65 2 3)4)

E] 180 55 - 65 1 3)4)

160 55 - 65 2et4 3)
Sablé

140 25-35 2 1)

Z] 140 25-35 2 1)

140 25-45 2et4 1)
Pain grillé




c O B ®

‘j max. 1-2 5 3)5)6)

1) Placez le plateau de cuisson avec la pente dirigée
vers la porte.

2) préchauffez I'appareil jusqu'a ce que la température
réglée soit atteinte en utilisant le réglage : Préchauffer /
Néant. N'utilisez pas : Préchauffer / Rapidité et Eco.
Référez-vous a Utilisation quotidienne, Paramétres,
Sous-menu : Préférences.

3) utilisez Grille métallique.

4) o pains moulées placés en diagonale (& 20 cm). Le
droit doit étre positionné plus a I'avant que le gauche.

5) Préchauffez I'appareil pendant 5 min en utilisant le
réglage : Préchauffer / Néant. N'utilisez pas : Préchauf-
fer / Rapidité et Eco. Référez-vous a Utilisation quoti-
dienne, Paramétres, Sous-menu : Préférences.

6) Selon : IEC 60350-1:2016 et IEC 60350-1:2023.

10.5 Informations pour les laboratoires d’essais
Utilisez la fonction : ProSteam, niveau : Vapeur intense.
Tests conformes aux normes EN 60350-1. IEC 60350-1.
Réglez la température sur 100 °C.

SLY = O = 8

Brocolis1) 2) 2/3 Kit vapeur perforé 0.3 3 8.9

Brocolis1) 2) 2/3 Kit vapeur perforé max. 3 10 - 11

Petits pois, surge- 2 x 2/3 Kit vapeur perforé 2x15 2et4 Jusqu’'a ce que la température

és2) du point le plus froid atteigne
85 C°.

1) Préchauffez I'appareil jusqu'a ce que la température réglée soit atteinte a l'aide du paramétre : Préchauffer/
Néant.N'utilisez pas : Préchauffer / Rapidité et Eco. Reportez-vous a Utilisation quotidienne, Parametres, sous-me-
nu : Préférences.

2) Placez le plateau de cuisson sur la premiére étagére, avec la pente vers l'arriere de l'intérieur du four.

Recettes vapeur supplémentaires
&L, = = °C O

40 (Pommes de

Gastronorm 1/2 perfo- 2 (Saumon)

Plat combiné va- V;"S,St\(;:";‘u?'i'n_ ré (pommes de terre 4 (Brocolis et 100 18 -tgg(z)Sau-
peur (2 portions) 1) -tenspe et brocoli) et non per- ~ pommes de mon)
foré (saumon) terre) 10 - 12 (Broccoli)
) ProSteam, ni- Plats ronds en porce-
ai??éngoﬁozasrf' veau : Humidité  laine sur grille métalli- 2 90 35-45
P Elevée que
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& =

ProSteam, ni-
veau : Vapeur in-
tense

Créme anglaise

aux ceufs perforé

Gastronorm 1/2 non

2 85 35-45

Cuisson du pain.
Type d'aliment :
Pain

40 -50

Pain Blanc Plateau de cuisson2) 2 180

ProSteam, ni-
veau : Humidité

Faible3)

40-50

ProSteam, ni-

Pouletd) veau : Humidité Grille métallique 2 200 60-70

Faible

1) Placez les ingrédients dans le four I'un aprés 'autre au moment approprié, de sorte que tous les composants
soient cuits en méme temps. Vous pouvez préparer deux portions en méme temps.

2) Placez le plateau de cuisson avec la pente vers I'arriere de I'intérieur du four.

3) utiliser ProSteam uniquement si la fonction Cuisson du pain n'est pas disponible.

4) Placez le plateau de cuisson sur la premiére étagere pour recueillir les gouttes de graisse.

11. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

11.1 Remarques concernant le
nettoyage

Agents nettoyants

» Nettoyez I'avant de I'appareil uniquement
avec un chiffon en microfibre imbibé d’eau
tiede et d’'un détergent doux.

» Utilisez une solution de nettoyage pour
nettoyer les surfaces métalliques.

» Nettoyez les taches avec un détergent
doux.

Utilisation quotidienne

» Essuyez l'intérieur de I'appareil apres
chaque utilisation. L’'accumulation de
graisse ou d’autres résidus peut
provoquer un incendie.

* Ne conservez pas les aliments dans
I'appareil pendant plus de 20 minutes.
Séchez l'intérieur de I'appareil uniquement
avec un chiffon en microfibre aprés
chaque utilisation.

Accessoires
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* Nettoyez tous les accessoires apres
chaque utilisation et laissez-les sécher.
Utilisez uniquement un chiffon en
microfibre avec de I'eau tiéde et un
détergent doux. Ne lavez pas les
accessoires au lave-vaisselle.

* Ne nettoyez pas les accessoires
antiadhésifs avec un produit nettoyant
abrasif ou des objets tranchants.

11.2 Retrait des supports de grille

Retirez les supports de grille pour nettoyer le

four.

1. Eteignez I'appareil et attendez qu'il
refroidisse.

2. Tirez avec précaution les supports de
grille vers le haut et sortez-les du loquet
avant.

3. Ecartez I'avant du support de grille de la
paroi latérale.

4. Sortez les supports de la prise arriére.



Installer les supports de grille dans I'ordre
inverse.

Si les rails télescopiques sont fournis, les
goupilles de retenue doivent pointer vers
I'avant.

11.3 Nettoyage vapeur

Ce programme nettoie I'appareil lorsqu'il est
légerement sale. La vapeur adoucit la graisse
ou les résidus, ce qui facilite le nettoyage. Ce
programme consomme moins d'énergie.

1. Appuyez sur : Programmes de
maintenance / Nettoyage vapeur ou
Nettoyage Vapeur Plus.

Mode Description
Nettoyage Nettoyage léger
vapeur Vaporisez la cavité avec
un détergent.
Durée : 30 min
Nettoyage Nettoyage normal
Vapeur Vaporisez la cavité avec

Plus un détergent.
Durée : 75 min

2. Appuyez sur : START. Suivez les
instructions a I'écran.
Avant de retirer les accessoires, assurez-
vous que l'appareil est froid.

3. Le signal sonore retentit a la fin du
nettoyage.

4. Laissez la porte de I'appareil ouverte et
attendez que l'intérieur soit sec.

®

Lorsque cette fonction est en cours,
I'éclairage est éteint.

11.4 Nettoyage conseillé

Lorsque le rappel apparait, un nettoyage est
recommandé.

Utilisez la fonction : Nettoyage Vapeur Plus.

11.5 Détartrage

Ce programme élimine et empéche
I'accumulation de tartre dans le systéme de
vapeur. |l garantit le bon fonctionnement des
fonctions vapeur et améliore la qualité de
I'eau de votre appareil.

1. Appuyez sur : Programmes de
maintenance / Détartrage.

2. Appuyez sur: START et suivez les
instructions qui s'affichent.
Avant de retirer les accessoires, assurez-
vous que l'appareil est froid.

3. Une fois le nettoyage terminé, mettez a
I'arrét 'appareil et attendez qu’il soit froid.

4. Laissez la porte de I'appareil ouverte et
attendez que l'intérieur soit sec.

@

Lorsque cette fonction est en cours,
I'éclairage est éteint.

11.6 Rappel de détartrage

L'appareil fournit deux rappels pour le
détartrage. Le rappel de détartrage ne peut
pas étre désactive.

¢ Premier rappel - vous recommande de
détartrer l'appareil.

» Deuxiéme rappel - vous oblige a détartrer
I'appareil. Si vous ne détartrez pas
I'appareil lorsque le deuxieme rappel est
allumé, les fonctions vapeur sont
désactivées.

11.7 Ringage

Utilisez-la pour nettoyer le systeme de
génération de vapeur apres une utilisation
fréquente des fonctions vapeur.

1. Appuyez sur : Programmes de
maintenance / Ringage.

2. Appuyez sur: START et suivez les
instructions qui s'affichent.
Avant de retirer les accessoires, assurez-
vous que l'appareil est froid.

3. Le signal sonore retentit lorsque la
procédure est terminée.

4. Laissez la porte de I'appareil ouverte et
attendez que l'intérieur soit sec.

@

Lorsque cette fonction est en cours,

I'éclairage est éteint.
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11.8 Séchage

Utilisez cette fonction aprés un mode de
cuisson vapeur ou un nettoyage vapeur pour
sécher la cavité.

L’excés d’eau au fond de la cavité doit étre
éliminé avant de commencer le processus de
séchage.

1. Appuyez sur : Programmes de
maintenance / Séchage.

2. Appuyez sur: START et suivez les
instructions qui s'affichent.
Avant de retirer les accessoires, assurez-
vous que l'appareil est froid.

3. Le signal retentit a la fin du séchage.

®

Lorsque cette fonction est en cours,
I'éclairage est éteint.

11.9 Rappel de séchage

Aprés un mode de cuisson vapeur, I'écran
indique de sécher I'appareil.

Appuyez sur OUI pour sécher I'appareil.

11.10 Vidange du réservoir

Utilisez cette fonction aprés une cuisson avec
un mode de cuisson vapeur pour retirer 'eau
résiduelle du réservoir d’eau.

1. Appuyez sur : Programmes de
maintenance / Vidange du réservoir.

2. Appuyez sur: START et suivez les
instructions qui s'affichent.
Avant de retirer les accessoires, assurez-
vous que l'appareil est froid.

3. Le signal sonore retentit lorsque la
procédure est terminée.

®

Lorsque cette fonction est en cours,
I'éclairage est éteint.

11.11 Retrait et installation de la
porte

Vous pouvez retirer la porte et les panneaux
de verre intérieurs pour les nettoyer. Le
nombre de vitres différe selon les modéles.
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/\ AVERTISSEMENT!
La porte est lourde.

/\ ATTENTION!

Manipulez soigneusement la vitre, en
particulier autour des bords du panneau
avant Le verre peut se briser.

1. Assurez-vous que I'appareil est froid.

2. Ouvrez entierement la porte.

3. Appuyez sur les leviers de serrage A sur
les deux charniéres de porte.

4. Fermez la porte du four a la premiéere
position d’ouverture (a un angle
d’environ : 70°).

5. Tenez la porte en plagant vos mains de
chaque c6té et soulevez-la en la tirant en
biais vers le haut.

6. Posez la porte, face extérieure vers le
bas, sur un linge doux posé sur une
surface stable.

7. Tenez le cache de porte B sur le bord
supérieur de la porte des deux cotés et
poussez vers l'intérieur pour libérer le
joint du clip.

8. Retirez le cache de la porte en le tirant
vers l'avant.

9. Saisissez les panneaux de verre de la
porte par leur bord supérieur un par un et
dégagez-les du guide.



10. Nettoyez la vitre a 'eau savonneuse.
Essuyez soigneusement la vitre. Ne
passez pas les panneaux en verre au
lave-vaisselle.

Apres le nettoyage, effectuez les étapes ci-

dessus dans le sens inverse. Installez

d'abord le plus petit des panneaux, puis le
plus grand, et terminez par la porte.

Assurez-vous que les panneaux en verre
sont insérés dans la bonne position, car la
surface de la porte pourrait surchauffer.

11.12 Remplacement de I’'ampoule

/\ AVERTISSEMENT!

Risque d’électrocution.
L'éclairage peut étre chaud.

1. Eteignez l'appareil et attendez qu'il
refroidisse.

2. Débranchez 'appareil.

3. Placez le chiffon sur le sol du four.

12. DEPANNAGE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

12.1 Que faire si...

Lampe supérieure

1.

Tournez le couvercle en verre pour le
retirer.

Retirez 'anneau métallique et nettoyez le
couvercle en verre.

Remplacez 'ampoule par une ampoule
adéquate résistant a une température de
300°C.

Fixez I'anneau en métal sur le diffuseur
en verre et installez-le.

Lampe latérale

1.

Retirez le support de grille gauche pour
accéder a la lampe.

Utilisez un tournevis Torx 20 pour
démonter le diffuseur.

Nettoyez le couvercle en verre.
Remplacez 'ampoule par une ampoule
adéquate résistant a une température de
300°C.

Installez le cadre métallique et le joint
d’étanchéité. Serrez les vis.

Installez le support de grille gauche.

Description du probléme

Cause et solution

Vous ne pouvez pas mettre 'appa- L’appareil n’est pas branché a une source d’alimentation électrique ou le

reil en fonctionnement ni le faire
fonctionner.

branchement est incorrect.
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Description du probléme

Cause et solution

L’appareil ne chauffe pas.

L’horloge n’est pas réglée.
Pour régler I'horloge, reportez-vous a la section Fonctions de I'horloge.

La porte n’est pas correctement fermée.

Le fusible a disjoncté.
Vérifiez que le fusible est bien la cause de I'anomalie. Si le probléme se re-
produit, faites appel a un électricien qualifié.

Sécurité enfants est activée.

L'éclairage est éteint.

L’ampoule est grillée. Remplacez 'ampoule.
Pour plus de détails, reportez-vous a la section Entretien et nettoyage.

@ Une coupure de courant arréte toujours la procédure de nettoyage. Répétez le nettoyage s'il est interrompu

par une coupure de courant.

Probleme avec le signal du réseau
Wi-Fi.

Vérifiez que votre appareil mobile est bien connecté au réseau sans fil. Véri-
fiez votre réseau Wi-Fi et votre routeur.
Redémarrez le routeur.

Nouveau routeur installé ou confi-
guration du routeur modifiée.

Pour configurer a nouveau l'appareil et I'appareil mobile, reportez-vous a la
section Avant la premiére utilisation, Connexion sans fil.

La puissance du signal du réseau
sans fil est faible.

Déplacez le routeur aussi prés que possible de I'appareil.

Le signal sans fil est perturbé par
un four a micro-ondes qui se trou-
ve pres de l'appareil.

Eteignez le four & micro-ondes.
Evitez d'utiliser simultanément le four a micro-ondes et la télécommande de
I'appareil. Les micro-ondes perturbent les signaux WiFi.

12.2 Codes d'erreur

Quand une erreur de logiciel se produit, I'affichage indique un message d'erreur. Vous
trouverez la liste des problémes dans le tableau ci-dessous.

Code et description

Solution

F102 - la porte n’est pas complétement fermée ou le Refermez la porte.

verrouillage de la porte est cassé. 1)

Mettez a I'arrét puis de nouveau en fonctionnement I'ap-
pareil.

F111 - la Sonde de cuisson n’est pas correctement in-  Enfoncez bien la Sonde de cuisson dans la prise.

sérée dans la prise.

F240, F239 - les champs tactiles de I'affichage ne Nettoyez la surface de I'affichage. Vérifiez que les

fonctionnent pas correctement.

champs tactiles sont propres.

F908 - e systeme de I'appareil ne peut pas se connec- Mettez a I'arrét puis de nouveau en fonctionnement I'ap-

ter au bandeau de commande.

pareil.

F602, F603 - le Wi-Fi n'est pas disponible. 1) 2)

Mettez a I'arrét puis en fonctionnement I'appareil.

1) Lorsque le message d’erreur suivant continue a apparaitre sur 'affichage, un sous-systéeme défectueux a peut-
étre été désactivé. Dans ce cas, vous devez contacter votre revendeur ou un service apres-vente agréé.

2) Si l'une de ces erreurs se produit, les autres fonctions de I'appareil continuent a fonctionner normalement.
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12.3 Données de maintenance

Si vous ne trouvez pas de solution au
probléme, veuillez contacter votre revendeur
ou un service aprés-vente agréé.

Les informations nécessaires au service
aprés-vente figurent sur la plaque
signalétique. La plaque signalétique se trouve
sur le cadre avant de l'appareil. Elle est
visible lorsque vous ouvrez la porte. Ne
retirez pas la plaque signalétique de la cavité
de l'appareil.

13. DONNEES TECHNIQUES

13.1 Données techniques

Nous vous recommandons d’écrire les
informations ici :

Modéle (MOD.) :

Référence produit
(PNC) :

Numéro de série (SN) :

Tension

220-240V

Fréquence

50 Hz

14. EFFICACITE ENERGETIQUE

14.1 Fiche d’informations produit et informations produit conformément
aux réglementations (UE) N° 65/2014 et (UE) N° 66/2014

Nom du fournisseur

Electrolux

Identification du modele

EOB9S3XH 944032174
EOB9S3XT 944032178
KOBAS3XH 944032175
KOBAS3XT 944032176
LOB9S3XZ 944032153
Y9SOB3XH 944032182

Indice d’efficacité énergétique

61.9

Classe d’efficacité énergétique

A++

Consommation d’énergie avec charge standard, en mode conven-

tionnel

1.09 kWh/cycle

Consommation d’énergie avec charge standard, en mode chaleur

tournante

0.52 kWh/cycle

Nombre de cavités

1

Source de chaleur

Electricité

Volume

701

Type de four

Four encastrable
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Masse

EOB9S3XH 35.5 kg
EOB9S3XT 36.0 kg
KOBAS3XH 36.0 kg
KOBAS3XT 36.0 kg
LOB9S3XZ 35.5 kg
Y9SOB3XH 36.0 kg

Appareil testé conformément aux normes : EN CEI 60350-1.

14.2 Exigences en matiére d'information conformément au réglement (UE)

n°® 2023/826

Consommation d’énergie en mode veille 0,8W
Consommation d'énergie en mode « veille » en réseau 2,0W
Temps maximum requis pour que I'équipement atteigne automatiquement le mode basse puissan- 20 min

ce applicable

Appareil testé conformément aux normes :
EN 50564, EN 63474.

Pour savoir comment activer et désactiver la
connexion réseau sans fil, reportez-vous a
Avant la premiére utilisation.

14.3 Conseils pour économiser
I’énergie
Les conseils ci-dessous vous aideront a

économiser de I'énergie lors de I'utilisation de
votre appareil.

Assurez-vous que la porte de l'appareil est
fermée lorsque l'appareil est en marche.
Evitez d'ouvrir I'appareil trop souvent pendant
la cuisson. Nettoyez régulierement le joint de
porte et assurez-vous qu'il est bien en place.

Utilisez des plats en métal et des moules et
récipients foncés et non réfléchissants pour
accroitre les économies d'énergie.

Ne préchauffez pas I'appareil avant la
cuisson, sauf recommandation spécifique.

Lorsque vous préparez plusieurs plats a la
fois, faites en sorte que les pauses entre les
cuissons soient aussi courtes que possible.

Cuisson avec ventilation

Si possible, utilisez les fonctions de cuisson
avec la ventilation pour économiser de
I'énergie.
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Chaleur résiduelle

Si la cuisson doit durer plus de 30 minutes,
réduisez la température de I'appareil au
minimum 3 a 10 minutes avant la fin de la
cuisson. La chaleur résiduelle a l'intérieur de
I'appareil poursuivra la cuisson.

Utilisez la chaleur résiduelle pour garder les
aliments au chaud ou réchauffer d'autres
plats.

Lorsque vous mettez I'appareil a I'arrét,
I’écran indique la chaleur résiduelle ou la
température.

Si un programme avec Minuteur est activé et
que le temps de cuisson est supérieur a

30 minutes, les éléments chauffants
s’éteignent automatiquement plus t6t dans
certaines fonctions de I'appareil.

Maintien des aliments au chaud
Sélectionnez la température la plus basse
possible pour utiliser la chaleur résiduelle et
garder les aliments au chaud. La température
ou le voyant de chaleur résiduelle s'affichent.

Cuisson avec I'éclairage éteint
Eteignez I'éclairage en cours de cuisson. Ne
I'allumez que lorsque vous en avez besoin.

Cuisiner en économisant I'énergie
Fonction congue pour économiser de
I'énergie en cours de cuisson.



Lorsque vous utilisez cette fonction, Wi-Fi

I'éclairage s’éteint automatiquement au bout Si possible, désactivez le Wi-Fi pour
de 30 secondes. Vous pouvez rallumer économiser de I'énergie.

I'éclairage, mais cela réduira les économies

d'énergie.

15. CONSIDERATIONS ENVIRONNEMENTALES

Recyclez les matériaux portant le symbole jetez pas les appareils marqués du symbole
A . .

L. Placez I'emballage dans les conteneurs X avec les déchets ménagers. Rapportez ce
appropriés pour le recycler. Contribuez a la produit a votre centre de recyclage local ou
protection de I'environnement et de la santé renseignez-vous auprés de votre mairie.

humaine en recyclant les déchets des
appareils électriques et électroniques. Ne

@ Concerne la France uniquement :

. . REPRISE A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil, ALALIVRAISON  EN MAGASIN EN DECHETERIE

ses accessoires WY 7\
et cordons O o o0
se recyclent S 7

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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Willkommen bei Electrolux! Danke, dass Sie sich fiir unser Gerat
entschieden haben.

Anwendungshinweise, Prospekte, Informationen zu Fehlerbehebung, Service und
Reparatur erhalten Sie hier:
www.electrolux.com/support

Anderungen vorbehalten.
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1. A SICHERHEITSINFORMATIONEN

Lesen Sie vor der Montage und dem Gebrauch des Gerats
zuerst die Bedienungsanleitung. Bei Verletzungen oder
Schaden infolge nicht ordnungsgemalier Montage oder
Verwendung Ubernimmt der Hersteller keine Haftung.
Bewahren Sie die Anleitung zum Nachschlagen an einem
sicheren und zuganglichen Ort auf.

1.1 Sicherheit von Kindern und schutzbedirftigen
Personen

» Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung/mangelndem
Wissen benutzt werden, wenn sie durch eine flr ihre
Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt werden oder
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von dieser Person Anweisungen erhalten haben, wie das
Gerat sicher zu bedienen ist und welche Gefahren bei nicht
ordnungsgemalfer Bedienung bestehen. Kinder unter 8
Jahren und Personen mit schweren Behinderungen oder
Mehrfachbehinderung sollten vom Gerat ferngehalten
werden, wenn sie nicht standig beaufsichtigt werden.

 Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Gerat und mobilen Geraten mit der
App spielen.

» Halten Sie samtliches Verpackungsmaterial von Kindern
fern und entsorgen Sie es ordnungsgemall.

« WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heild. Halten Sie Kinder und
Haustiere von dem Geréat fern, wenn es in Betrieb oder in
der Abkuhlphase ist.

* Falls Ihr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet ist,
empfehlen wir, diese einzuschalten.

 Kinder dirfen keine Reinigung und Wartung des Gerats
ohne Beaufsichtigung durchfihren.

1.2 Allgemeine Sicherheit

» Dieses Gerat ist nur zum Kochen bestimmt.

» Dieses Gerat ist fur den hauslichen Gebrauch im Haushalt
in Innenraumen konzipiert.

» Dieses Gerat darf in Blros, Hotelzimmern, Gastezimmern
in Pensionen, Bauernhofen und anderen ahnlichen
Unterklnften verwendet werden, wenn diese Nutzung das
(durchschnittliche) Nutzungsniveau im Haushalt nicht
Uberschreitet.

» Die Montage des Gerats und der Austausch des Kabels
muss von einer Fachkraft vorgenommen werden.

» Verwenden Sie das Gerat nicht, bevor es in den
Einbauschrank gesetzt wird.

« Vor Wartungsarbeiten ist das Gerat von der elektrischen
Stromversorgung zu trennen.
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Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, seinem autorisierten Kundenservice oder einer
gleichermalden qualifizierten Person ausgetauscht werden,
um Gefahren durch elektrischen Strom zu vermeiden.
WARNUNG: Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
ausgeschaltet ist, bevor Sie die Lampe austauschen, um
einen Stromschlag zu vermeiden.

WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heil3. Es ist darauf zu achten,
die Heizelemente oder die Oberflache des Garraums nicht
zu beruhren.

Verwenden Sie stets Topfhandschuhe, um Zubehoér oder
Geschirr herauszunehmen oder zu verstauen.

Verwenden Sie ausschlie3lich den fur dieses Gerat
empfohlenen KT Sensor (Kerntemperatursensor).

Ziehen Sie die Einhangegitter zuerst vorne und dann hinten
von den Seitenwanden weg. Setzen Sie die Einhangegitter
in umgekehrter Reihenfolge ein.

Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem
Dampfstrahlreiniger.

Benutzen Sie zum Reinigen der Glastir keine scharfen
Scheuermittel oder Metallschwammchen; sie kdnnten die
Glasflache verkratzen und zum Zersplittern der Scheibe

fuhren.

2. SICHERHEITSHINWEISE
2.1 Montage

/\ WARNUNG!

Nur eine qualifizierte Fachkraft darf die
Montage des Gerats vornehmen.

Entfernen Sie das gesamte
Verpackungsmaterial.

* Montieren Sie ein beschadigtes Gerat
nicht und benutzen Sie es nicht.

» Befolgen Sie die Montageanleitung auf
unserer Website.

+ Seien Sie beim Umsetzen des Gerates
vorsichtig, da es sehr schwer ist. Tragen
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Sie stets Sicherheitshandschuhe und
festes Schuhwerk.

Ziehen Sie das Gerat nicht am Griff.
Montieren Sie das Gerat an einem
sicheren und geeigneten Ort, der den
Montageanforderungen entspricht.

Die Mindestabstande zu anderen Geraten
und Kiichenmdbeln sind einzuhalten.

Vor der Montage des Gerats vergewissern
Sie sich, dass es waagerecht steht und
sich die Tur ungehindert 6ffnen lasst.

Das Gerét ist mit einem elektrischen
Kuhlsystem ausgestattet. Es muss mit der



elektrischen Stromversorgung betrieben
werden.

2.2 Elektrischer Anschluss

/\ WARNUNG!
Brand- und Stromschlaggefahr.

Alle elektrischen Anschlliisse missen von
einem qualifizierten Elektriker
vorgenommen werden.

Das Gerat muss geerdet sein.

Stellen Sie sicher, dass die Daten auf dem
Typenschild mit den elektrischen
Nennwerten der Netzspannung
Ubereinstimmen.

Verwenden Sie immer eine korrekt
installierte Schutzkontaktsteckdose.
Verwenden Sie keine
Mehrfachsteckdosen und
Verlangerungskabel.

Achten Sie darauf, Netzstecker oder
Netzkabel nicht zu beschadigen. Sollte
das Netzkabel ausgetauscht werden
muissen, muss dies von unserem
autorisierten Servicezentrum durchgefihrt
werden.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel die
Geratetlr oder den unteren Bereich des
Geréates nicht berihrt oder in der Nahe
dieser Komponenten vorbeigefihrt wird,
insbesondere wenn das Gerat
eingeschaltet oder die Tur heil} ist.

Alle Teile, die gegen direktes Berihren
schitzen, sowie die isolierten Teile
muissen so befestigt werden, dass sie
nicht ohne Werkzeug entfernt werden
kénnen.

Stecken Sie den Netzstecker erst nach
Abschluss der Montage in die Steckdose.
Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker
nach der Montage noch zuganglich ist.
Wenn die Netzsteckdose locker ist, darf
der Netzstecker nicht eingesteckt werden.
Trennen Sie das Gerat nicht, indem Sie
am Netzkabel ziehen. Ziehen Sie immer
am Netzstecker.

Verwenden Sie nur korrekte
Trennvorrichtungen:
Leitungsschutzschalter, Sicherungen (aus
der Halterung entfernte
Schraubsicherungen), Fehlerstrom-
schutzschalter und Schiitze.

» Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der das
Gerét allpolig von der
Spannungsversorgung getrennt werden
kann. Die Trennvorrichtung muss mit einer
Kontaktéffnungsbreite von mindestens
3 mm ausgefihrt sein.

» Das Gerat wird mit einem Netzstecker und
Netzkabel geliefert.

2.3 Gebrauch

/\ WARNUNG!

Verletzungs-, Verbrennungs-,
Stromschlag- oder Explosionsgefahr.

* Nehmen Sie keine technischen
Anderungen am Geréat vor.

« Vergewissern Sie sich, dass die
Liftungsoffnungen nicht blockiert sind.

* Lassen Sie das Gerat wahrend des
Betriebs nicht unbeaufsichtigt.

« Schalten Sie das Gerat nach jedem
Gebrauch aus.

+ Gehen Sie beim Offnen der Tir vorsichtig
vor, wenn das Gerat in Betrieb ist. Es
kann Warmluft austreten.

* Benutzen Sie das Gerat nicht mit nassen
Handen oder wenn es in Kontakt mit
Wasser gerat.

* Uben Sie keinen Druck auf die offene Tur
aus.

« Verwenden Sie das Gerat nicht als
Arbeits- oder Abstellflache.

« Offnen Sie die Geratetir vorsichtig. Die
Verwendung von Zutaten mit Alkohol kann
eine Mischung aus Alkohol und Luft
verursachen.

« Lassen Sie beim Offnen der Tir keine
Funken oder offenen Flammen mit dem
Gerat in Kontakt kommen.

* Verwenden Sie immer Glas und Glaser,
die zum Einkochen geeignet sind.

* Platzieren Sie keine entflammbaren
Produkte oder Gegenstande, die mit
entflammbaren Produkten benetzt sind, im
Gerat, auf dem Gerat oder in der Nahe
des Gerats.

* Geben Sie lhr WiFi-Passwort nicht weiter.

/\ WARNUNG!
Risiko von Schaden am Gerét.
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» Um Beschadigungen und Verfarbungen
der Emailbeschichtung zu vermeiden:

— stellen Sie feuerfeste Formen oder
andere Gegenstande nicht direkt auf
den Boden des Gerats.

— Legen Sie keine Alufolie direkt auf den
Boden des Garraums.

— Fiullen Sie kein Wasser in das heifl3e
Gerat.

— Lassen Sie nach Abschluss des
Garvorgangs kein feuchtes Geschirr
oder feuchte Speisen im Geréat stehen.

— Gehen Sie beim Herausnehmen oder
Einsetzen des Zubehdrs sorgfaltig vor.

» Verfarbungen der Email- oder
Edelstahlbeschichtung haben keine
Auswirkung auf die Leistung des Gerates.

» Verwenden Sie eine tiefe Pfanne flr
feuchte Kuchen. Fruchtsafte verursachen
Flecken, die dauerhaft sein kénnen.

* Verwenden Sie nur vom Hersteller
mitgeliefertes oder empfohlenes Zubehor
fur dieses Gerat.

» Kochen Sie immer bei geschlossener
Geratetur.

+ Ist das Geréat hinter einer Mébelfront (wie
etwa einer TUr) installiert, achten Sie
darauf, dass die Tir wahrend des
Geratebetriebs nicht geschlossen wird.
Hinter einer geschlossenen Mébelfront
kénnen sich Hitze und Feuchtigkeit
ansammeln und das Gerat, das Gehause
oder den Boden beschadigen. SchlieRen
Sie die M6belfront nicht, bevor das Geréat
nach dem Gebrauch véllig abgekuhlt ist.

2.4 Reinigung und Pflege

« Seien Sie vorsichtig, wenn Sie die Tur aus
dem Gerat nehmen, denn die Tur ist
schwer.

* Reinigen Sie das Gerat regelmafig, um
eine Verschlechterung des
Oberflachenmaterials zu verhindern.

* Reinigen Sie das Gerat mit einem
weichen, feuchten Tuch. Verwenden Sie
ausschlieBlich Neutralreiniger. Verwenden
Sie keine Scheuermittel,
Scheuerschwamme, scharfe
Reinigungsmittel oder Metallgegenstande.

« Falls Sie ein Backofenspray verwenden,
befolgen Sie die Sicherheitshinweise auf
seiner Verpackung.

2.5 Garen mit Dampf

/\ WARNUNG!
Risiko von Schaden am Gerét.

* Freigesetzter Dampf kann Verbrennungen
verursachen:

— Seien Sie vorsichtig beim Offnen der
Geratetlr, wenn die Funktion
eingeschaltet ist. Es kann Dampf
austreten.

— Offnen Sie die Geratetlr vorsichtig
nach dem Dampfgarvorgang.

2.6 Innenbeleuchtung

/\ WARNUNG!

Stromschlaggefahr.

/\ WARNUNG!

Verletzungsgefahr, Brandgefahr oder
Beschadigung des Geréats.

* Vor Wartungsarbeiten das Gerat
deaktivieren und den Stecker des
Anschlusskabels aus der Steckdose
ziehen.

» Stellen Sie sicher, dass das Gerat
abgekiihlt ist. Es besteht die Gefahr, dass
die Glasscheiben brechen.

» Ersetzen Sie die Turglasscheiben sofort,
wenn sie beschadigt sind. Wenden Sie
sich an das autorisierte Servicezentrum.
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« Bezuglich der Lampe(n) in diesem Gerat
und separat verkaufter Ersatzlampen:
Diese Lampen missen extremen
physikalischen Bedingungen in
Haushaltsgeraten standhalten, wie z. B.
Temperatur, Vibration, Feuchtigkeit, oder
sollen Informationen Uber den
Betriebszustand des Gerates anzeigen.
Sie sind nicht fir den Einsatz in anderen
Geraten vorgesehen und nicht fur die
Raumbeleuchtung geeignet.

« Dieses Produkt enthalt eine Lichtquelle
der Energieeffizienzklasse G.

* Verwenden Sie nur Lampen mit denselben
Spezifikationen.




2.7 Wartung

* Wenden Sie sich zur Reparatur des

Gerats an den autorisierten Kundendienst.

+ Dabei durfen ausschlief3lich
Originalersatzteile verwendet werden.

2.8 Entsorgung

/\ WARNUNG!
Verletzungs- und Erstickungsgefahr.

3. GERATEBESCHREIBUNG

3.1 Gesamtansicht

ONE AN

4. BEDIENFELD
4.1 Uberblick — Bedienfeld

a El

START / Gedrlckt halten, um das Gerat
AUS ein- und auszuschalten.

« Informationen zur Entsorgung des Gerats
erhalten Sie von lhrer
Gemeindeverwaltung.

* Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung.

« Schneiden Sie das Netzkabel in der Nahe
des Gerats ab, und entsorgen Sie es.

Bedienfeld

Display

Wassertank

Buchse fir den Temperatursensor
Heizelement

Lampe

Ventilator

Entkalkungsrohr Ausgang
Einschubschienen, herausnehmbar
Einschubebenen

RN

BEERNCEOENE

Zeigt die aktuellen Einstellungen
des Geréts an.

Display

Das Bedienfeld bietet Zugriff auf
verschiedene Kochfunktionen und Gerichte.
Es zeigt auch die Informationen zum
aktuellen Betriebsstatus an.

4.2 Display

Das Display ist vollstandig interaktiv, scrollbar
und in definierte Abschnitte unterteilt. Sie
kdnnen Uber den Bildschirm wischen, um
nach links oder rechts zu navigieren.
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Bestatigen der Auswahl / Einstellung.

Z’_\ Benachrichtigungstext ohne Signal ist einge-
> Um zur nachsten oder vorherigen Ebene im schaltet.
Menu zu navigieren. - —
< @ Startzeitvorwahl Funktion ist eingeschaltet.
A Um zusatzliche Einstellungen zu 6ffnen und X So schlieRen Sie die Popup-Meldung oder
o einzustellen. brechen die Einstellung ab.
2  Die Wi-Fi-Verbindung ist eingeschaltet.
. Speichern der aktuellen Einstellungen in: Fa-
voriten. 7§ Die Wi-Fi-Verbindung ist ausgeschaltet.
O Léschen der aktuellen Einstellungen in: Fa- — .
> = Fernsteuerung ist eingeschaltet.
voriten. m
-O-  Ein-und Ausschalten der Beleuchtung. || DerWassertank ist leer.
®  Ein- und Ausschalten der Optionen. . Der Wassertank ist halb voll.
Iﬁl Das Gerét ist verriegelt. ]  Der Wassertank ist vol.
- — @ Funktion mit Energiesparmodus.
Q Alarmsignal Funktion ist eingeschaltet.
JaY Alarmsignal und Garvorgang stoppen Funkti-
=l onist eingeschaltet.

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

5.1 Erste Verbindung

Nach der ersten Verbindung zeigt das
Display eine Willkommensnachricht an. Sie
kénnen wahlen, ob Sie den Onboarding-
Prozess starten oder Uberspringen méchten.
Die Einstellungen kénnen bei Bedarf jederzeit
erneut aufgerufen und geandert werden.

Passen Sie die Einstellungen an: Sprache,
Uhrzeit, Wasserharte, drahtlose Verbindung.

5.2 Drahtlose Verbindung

Das Gerat aktiviert die WiFi-
Netzwerkverbindung und die Verbindung mit
Mobilgeraten. Sie kdnnen von lhrem
Mobilgerat aus Benachrichtigungen erhalten
und das Gerét steuern und Uberwachen.

Um das Gerat mit einem WLAN zu verbinden,
bendtigen Sie:
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¢ Ein WLAN-Netzwerk mit
Internetverbindung.

« Ein Mobilgerat, das mit demselben WLAN-
Netzwerk verbunden ist.

1. Scannen Sie zum Herunterladen der App
den QR-Code auf der Riickseite der
Bedienungsanleitung. Sie kdnnen die App
auch direkt aus dem App Store
herunterladen.

2. Befolgen Sie die App-Anweisungen zum
Onboarding.

3. Schalten Sie das Gerat ein.

4. Driicken Sie < oder wischen Sie nach
links, um das Men( zu 6ffnen. Wahlen
Sie Einstellungen / Verbindungen.

5. Dricken, um Ein- oder Auszuschalten:
Wi-Fi.

Das Drahtlosmodul des Gerats startet

innerhalb von 90 Sek.

2.4 GHz WLAN : 2400 - 2483.5 MHz
Frequenz

Bluetooth : 2400 - 2483.5 MHz




2.4 GHz WLAN : EIRP < 20 dBm

Max. Leis- (100 mW)

tung Bluetooth : EIRP < 20 dBm (100
mW)

Protokoll 2.4 GHz WLAN : |EEE 802.11bgn

5.3 Softwarelizenzen

Die Software in diesem Produkt enthalt
Bauteile, die auf kostenloser und Open-
Source-Software basieren. Electrolux erkennt
die Beitrage der offenen Software- und
Roboter-Communities zum
Entwicklungsprojekt an.

Um auf den Quellcode dieser kostenlosen
und Open-Source-Softwarekomponenten
zuzugreifen, deren Lizenzbedingungen eine
Verdéffentlichung erfordern, und um ihre
vollstandigen Copyright-Informationen und
die geltenden Lizenzbedingungen
einzusehen, besuchen Sie: http:/
electrolux.opensoftwarerepository.com
(Ordner NIUG).

5.4 Erstaufheizen und Reinigung

Das leere Gerat vor der ersten
Inbetriebnahme und dem ersten Kontakt mit
Lebensmitteln aufheizen. Das Gerat kann
unangenehmen Geruch und Rauch abgeben.
Liften Sie den Raum wahrend des
Aufheizens.

1. Entfernen Sie alle Zubehorteile und die
herausnehmbaren Einhangegitter aus
dem Gerét.

2. Offnen Sie das Meni und wahlen Sie:
Funktionen.

3. Einstellen der Funktion E Einstellen der
Hochsttemperatur. Lassen Sie das Gerat
1 Std lang laufen.

4. Einstellen der Funktion . Einstellen der
Hoéchsttemperatur. Lassen Sie das Gerat
15 Min lang laufen.

5. Schalten Sie das Gerat aus und warten
Sie, bis es abgekihlt ist.

6. Reinigen Sie das Gerat und das Zubehor
nur mit einem Mikrofasertuch, warmem
Wasser und einem milden
Reinigungsmittel.

7. Setzen Sie die Zubehdrteile und die
herausnehmbaren Einhangegitter wieder
in ihre urspringliche Position ein.

5.5 Einstellung: Wasserharte

Nachdem Sie den Backofen ans Stromnetz
angeschlossen haben, missen Sie den Grad
der Wasserharte einstellen.

Verwenden Sie das Reagenzpapier oder
kontaktieren Sie lhren Wasserversorger, um
die Wasserharte zu prifen.

1. Geben Sie das Reagenzpapier etwa 1
Sek lang in das Leitungswasser. Halten
Sie das Reagenzpapier nicht unter
flieRendes Wasser.

2. Schitteln Sie das Testpapier, um das
restliche Wasser zu entfernen.

3. Uberpriifen Sie nach 1 Min die
Wasserharte mithilfe der Tabelle unten.

4. Stellen Sie die Wasserharte ein:
Einstellungen / Setup / Wasserharte.

Die Farben des Reagenzpapiers andern sich

weiterhin. Uberpriifen Sie die Wasserharte

innerhalb von 1 Min nach dem Test.

Die Tabelle zeigt den Bereich der
Wasserharte mit der zugehdrigen
Wassereinstufung. Stellen Sie den Grad der
Wasserharte gemaf der Tabelle ein.

Wasserhartegrad Reagenzpapier
2 - mittelhart III
4 - sehr hart
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6. TAGLICHER GEBRAUCH

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

6.1 Menii

Driicken Sie < oder wischen Sie nach links,
um das MenU zu 6ffnen.

» Gerichte

* Funktionen
» Favoriten

* Wartung

« Einstellungen

6.2 Funktionen

Das Untermeni enthalt eine Liste der
Kochfunktionen.

Die Liste der Funktionen kann je nach
Softwareversion variieren.

1. Offnen Sie das Menii und wahlen Sie
Funktionen.

Wahlen Sie die Ofenfunktion.

Passen Sie die Einstellungen an.
START driicken. Sie kdnnen den
Kerntemperatursensor jederzeit vor oder
wahrend des Kochens anschliel3en
(sofern vorhanden). Weitere
Informationen finden Sie im Kapitel
,vVerwendung des Zubehors,
Kerntemperatursensor®.

5. ” -driicken, um wéahrend des
Garvorgangs Einstellungen
vorzunehmen.

6. Drilcken Sie STOP, um die Ofenfunktion
auszuschalten.

pON

Unterhitze

GleichmaBige Braunung des Bodens der
Speisen. Bestens geeignet fir Pizza oder
Pastete, aber auch fiir die Zubereitung von
Kuchen oder Quiche. Heizen Sie den Back-
ofen auf und verwenden Sie die unterste Ein-
schubebene.

HeiBluft
Stellen Sie eine niedrigere Temperatur ein als
fur Ober-/ Unterhitze.
Ober-/ Unterhitze
Fir das tagliche Kochen auf einer Einschub-
ebene. Optimal fiir alle Gerichte, wie Auflaufe
und Backwaren.

HeiBluftgrillen
GroRere Fleischstiicke und Gefligel mit Kno-
chen fiir zartere Ergebnisse und eine knuspri-
ge Oberflache anbraten.

HeiBluft & Unterhitze

= Den Teig gleichmaBig backen und eine
knusprige Kruste erzeugen. Bestens geeignet
fiir Pizza, Quiche, Tarte oder Kuchen.

<] Umluft

= Diese Funktion ist ideal fiir Fertiggerichte.

] Steamify
Anpassung der Dampfzugabe fiir die ausge-
wahlte Temperatur.

('"\o Dampffunktionen

Erhalten Sie zarte Gerichte und eine knuspri-
ge Oberflache mit einer Kombination aus
Dampf und Hitze. Gut geeignet fir Gemise,
Auflaufe und Fleisch.

Feuchte Umluft

Sparen Sie Energie, indem Sie die Restwar-
me zum Kochen nutzen. Bestens geeignet fiir
Gebéck.

®

Schnell Vorheizen ist nur fiir bestimmte
Ofenfunktionen verfiigbar. Weitere
Informationen zu Aufheizoptionen finden
Sie im Kapitel , Tagliche Verwendung®,
Einstellungen, Untermendi: Vorlieben.

aw
».

Dampfgaren
Standige Dampfzufuhr fir gesunde und ge-
schmackvolle Speisen.

®

Aufwdrmen
Diese Funktion warmt tbrig gebliebenes Es-
sen schonend mit Dampf auf.

Oberhitze
Intensive Hitze fir schnelle Braunung auf der
Oberseite.

Grillstufe

Gemuse oder Fleisch gleichmaBig grillen oder
anbraten. Auch zum Toasten von Brot geeig-
net.
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Garstufe
Optimierte Temperatur zum schnellen Aufge-
henlassen eines Hefeteigs.

Aufbacken

Bringen Sie den frischen Duft und das weiche
Innere zurlck in ein mehrere Tage altes Brot
oder in Backwaren.

k

Auftauen
Schonendes Auftauen zur weiteren Verarbei-
tung

8

Schmoren
Erhalten Sie zarte, saftige Eintdpfe durch
langsames Kdécheln aller Zutaten.

R

Braten
Fir eine knusprige AufRenseite und ein zartes
Inneres von Fleisch, Gefligel oder Gemuse.

6o

Brot Backen

Verwenden Sie diese Funktion, um Brot und
Brétchen auf professionelle Art zu backen:
knusprig, braun und mit gldnzender Kruste.

Niedertemperaturgaren

Langsames Garen verlangert die Garzeit,
aber Sie erhalten ein besseres Kochergebnis.
Braten sie das Fleisch an, bevor Sie es in den
Backofen geben.

)

Einkochen

Erhalten Sie saftiges Obst und Gemdtise, das
bei niedriger Temperatur eingemacht wird.
Stellen Sie die hitzebestandigen Dosenglaser
auf ein mit Wasser gefiilltes Backblech.

(

Teller wiarmen
Zum Warmen von Geschirr vor dem Servie-
ren

Warmbhalten

Warmhalten von Gerichten bis zum Servieren
Bitte beachten Sie, dass einige Gerichte wei-
terhin kochen und austrocknen kénnen, wéh-
rend sie warm gehalten werden. Decken Sie
die Schalen oder Teller bei Bedarf ab.

Dorren

Trocknen Sie Obst, Krauter und Gemuse bei
niedriger Temperatur gleichméaRig. Offnen Sie
wahrend der Trocknung gelegentlich die
Ofentlr, um das Trocknungsergebnis zu ver-
bessern.

®

Die Lampe wird ggf. bei einigen

6.3 Gerichte

Das Untermenl Gerichte besteht aus
Programmen, die fir bestimmte Gerichte
gedacht sind. Jedes Gericht in diesem
Untermen bietet geeignete Einstellungen.
Dauer und Temperatur kdnnen wahrend des
Garvorgangs eingestellt werden.

Einige der Speisen kénnen auch mit KT
Sensor zubereitet werden.

1. Offnen Sie das Menii und wéhlen Sie
Gerichte.

2. Wabhlen Sie ein Gericht oder eine
Speisenart aus.

3. Nehmen Sie die Einstellungen fir die
jeweiligen Kochvorlieben vor. Das
Gewicht anpassen. Die Option ist fir
ausgewahlte Gerichte verfligbar. Driicken
Sie: OK.

4. Geben Sie die Lebensmittel gemal} den
Anweisungen auf dem Bildschirm in das
Gerat.

5. START dricken.

Wenn die Funktion beendet ist, priifen Sie

nach, ob das Gericht fertig ist. Verlangern Sie

bei Bedarf die Garzeit.

6.4 Favoriten

@

Diese Funktion steht nur bei
ausgewahlten Modellen zur Verfligung.

Sie kénnen bis zu 20 |hrer bevorzugten
Einstellungen, wie die Ofenfunktion und die
Garzeit, speichern.

Wahlen Sie die bevorzugte Einstellung aus

und driicken Sie dann das O, um die
Einstellung zu speichern.

Wabhlen Sie: Favoriten

1. Geben Sie Menu ein und driicken Sie:
Favoriten um die gespeicherten
Einstellungen zu Uberpriifen.

2. Wabhlen Sie eine der gespeicherten
Einstellungen aus.

Ofenfunktionen und einer Temperatur
unter 80 °C automatisch ausgeschaltet.
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Loschen: Favoriten

1. Rufen Sie das Menu auf und driicken Sie:
Favoriten, um die gespeicherten
Einstellungen zu Uberprifen.

2. Drucken Sie: ., um die gespeicherten
Einstellungen zu I6schen.
6.5 Wartung

Im Untermend sind die
Reinigungsprogramme aufgefihrt.

Wasserharte Einstellen der Wasserharte.

Untermenii: Service

Demo Mo- Aktivierungs-/Deaktivierungscode:
dus 2468

Softwarever-  Informationen zur Softwareversion.
sion

Gerat zu- Wiederherstellung der Werkseinstel-
ricksetzen lungen.

Unterment: Optionen

Dampfreini-  Leichte Reinigung.

gung

Dampfreini-  Normale Reinigung.

gung Plus

Entkalkungs- Entfernen von Kalkriickstanden aus

prozess dem Dampfgenerator-Kreislauf.

Entleeren Verfahren zum Entleeren des Rest-

des Wasser- wassers aus dem Wassertank nach

tanks Verwendung der Dampffunktionen.

Trocknen Verfahren zum Trocknen des Hohl-
raums nach Verwendung der Dampf-
funktionen.

Spiilen Verfahren zum Spiilen und Reinigen

des Dampfgenerator-Kreislaufs nach
haufiger Verwendung der Dampffunk-
tionen.

6.6 Einstellungen

Dieses Untermeni enthalt eine Liste der
Einstellungen.

Untermenti: Setup

Backofen- Ein- und Ausschalten der Beleuch-

licht tung.

Kindersiche- Verhindert ein versehentliches Ein-

rung schalten des Gerats.

Kein - herkémmliche Aufheizmethode
fur das Geréat. Diese ist als Standard
eingestellt und steht bei allen Koch-
funktionen zur Verfigung. Die Einstel-
lung kann auf einen anderen Aufheiz-
typ geandert werden.

Aufheizen Nachhaltig - Aufheizen des Gerates
mit geringerem Energieverbrauch. Fir
alle Kochfunktionen verfligbar.
Schnell - verkirzt die Aufheizdauer.
Nur fiir bestimmte Ofenfunktionen ver-
fugbar.

Erinnerung Erinnert Sie daran, wann Sie das Ge-

zum Reini- rat reinigen mussen.

gen

Personalisie- So passen Sie die Bildschirmfunktio-

rung nen und Tastenkombinationen an.

Untermenu: Verbindungen

Wi-Fi-Verbin- Verbinden des Geréates mit dem draht-
dung herstel- losen Netzwerk.

len

Wi-Fi Aktivieren und Deaktivieren von: Wi-
Fi.

Netzwerk Uberpriifung des Netzwerkstatus und

der Signalstarke von: Wi-Fi.

Sprache Einstellen der Sprache des Gerétes.

Uhrzeit Einstellen der aktuellen Zeit.

Helligkeit Einstellen der Helligkeit des Displays.

Display

Tastenténe  Ein- und Ausschalten der Tastentdne
der Sensorfelder. Die Signaltdne fur
das ® kénnen nicht stummgeschaltet
werden.

Lautstarke Einstellen der Lautstarke der Tasten-

Level téne und Signale.

Temperatur-  Zur Anzeige der aktuellen Tempera-

einheit tureinheit.
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Netzwerkein- Ausschalten der automatischen Ver-
stellungen bindung des Netzwerks mit dem Ge-
zurilicksetzen rat.




Fernsteue- Automatischer Start der Fernsteue-

rung rung nach Betatigung von START.
Die Option wird nur eingeblendet nach
dem Einschalten von: Wi-Fi.

6.7 Dampfofenfunktionen

Mit Hilfe dieser Funktionen kénnen Sie lhre
Mahlzeiten mit Hitze und Dampf knusprig und
saftig halten. Verwenden Sie sie zum
Dampfgaren, Dinsten, sanften Aufbacken,
Backen und Braten.

Es gibt zwei Mdglichkeiten, mit den
Dampffunktionen Speisen zuzubereiten:
durch Einstellen der Temperatur oder durch
Einstellen der Dampfstufen.

Steamify / (%] Dampfgaren -Stellen Sie
die Temperatur ein. Die Dampfstufen werden
automatisch eingestellt.

0 Dampffunktionen — Dampfmenge
einstellen. Die geeignete Temperatur wird
angezeigt.

1. Offnen Sie das Menii und wahlen Sie:
Funktionen.

2. Stellen Sie die Dampfofenfunktion ein.
Das Display zeigt die verfugbaren
Einstellungen an.

3. Stellen Sie die Temperatur und ggf. die
Dampfstufen ein.

4. Drlcken Sie START und folgen Sie den
Anweisungen auf dem Display.

5. Drucken Sie auf den Deckel des
Wassertanks, um ihn zu 6ffnen.

6. Fdllen Sie den Wassertank bis zum
Hoéchststand mit Wasser (ca. 950 ml) auf,
bis ein Signalton ertdnt oder das Display
die Meldung anzeigt.

Fillen Sie den Wassertank nicht tber
seine maximale Kapazitat hinaus.
Ansonsten besteht das Risiko eines
Wasseraustritts oder -liberlaufs und der
Beschadigung von
Einrichtungsgegenstanden.

/\ WARNUNG!

Verwenden Sie nur kaltes
Leitungswasser. Verwenden Sie kein
vollentsalztes oder destilliertes
Wasser. Gielden Sie keine
brennbaren oder alkoholischen
Flassigkeiten in den Wassertank.

7. Schieben Sie den Wassertank in seine
urspriingliche Position.

Der Dampf erscheint nach circa 2 Min. Wenn

das Gerat die eingestellte Temperatur

erreicht, ertdnt ein Signalton.

8. Wenn der Wassertank kein Wasser mehr
enthalt, ertont das Signal. Fillen Sie den
Wassertank wieder auf.

9. Schalten Sie das Gerat aus.

10. Wassertank leeren.

Siehe Reinigung und Pflege, Entleeren des

Wassertanks.

11. Offnen Sie die Backofentiir nach dem
Garen vorsichtig. Restwasser kann im
Backofeninneren kondensieren.

12. Wenn das Gerat abgekihlt ist, trocknen
Sie den Innenraum des Backofens mit
einem weichen Lappen.

/\ WARNUNG!

Das Gerat ist heil3. Es besteht das Risiko
von Verbrennungen. Seien Sie vorsichtig
beim Entleeren des Wassertanks.

6.8 Hinweise zu: Feuchte Umluft

Diese Funktion wurde zur Einhaltung der
Energieeffizienzklasse und der Okodesign-
Anforderungen (gemaf EU 65/2014 und EU
66/2014) verwendet. Tests gemal: IEC/EN
60350-1.

Die Backofentur sollte wahrend des
Garvorgangs geschlossen bleiben, damit die
Funktion nicht unterbrochen wird. So wird
gewabhrleistet, dass der Backofen mit der
héchsten Energieeffizienz arbeitet.

Wenn Sie diese Funktion verwenden, schaltet
sich die Backofenbeleuchtung automatisch
nach 30 Sekunden aus.

Fur Kochanweisungen siehe Hinweise und
Tipps, Feuchte Umluft. Fir allgemeine
Empfehlungen zum Energiesparen siehe
Energieeffizienz, ,Tipps zum Energiesparen®.
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7. ZUSATZFUNKTIONEN

7.1 Kindersicherung

Diese Funktion verhindert eine versehentliche
Inbetriebnahme des Geréates. Sie kann
jederzeit eingeschaltet werden.

1. Meni 6ffnen.

2. Wabhlen Sie: Einstellungen / Optionen /
Kindersicherung.

Kindersicherung ist eingeschaltet. Um das

Gerat verwenden zu kdénnen, driicken Sie die

Codebuchstaben in alphabetischer

Reihenfolge.

7.2 Automatische Abschaltung

Aus Sicherheitsgriinden schaltet sich das
Gerat nach einer bestimmten Zeit
automatisch aus, wenn die Ofenfunktion aktiv
ist und keine Einstellungen geandert werden.

C) O (sta)

30-115 12.5

8. UHRFUNKTIONEN

8.1 Beschreibung der
Uhrfunktionen

Funktion Beschreibung

Einstellen der Garzeit. Maximum ist 23
Std 59 Min. Um festzulegen, was pas-
siert, wenn die Zeit abgelaufen ist, ,Be-
vorzugt” auswahlen: Optionen nach Ab-
lauf des Timers. Der Timer kann unab-
hangig davon verwendet werden, auch
wenn der Backofen nicht lauft.

Timer
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C) O (std)
120 - 195 8.5
200 - 230 55

Wenn Sie eine Ofenfunktion flr eine Dauer
verwenden moéchten, die die automatische
Abschaltzeit Uberschreitet, stellen Sie die
Garzeit ein. Siehe Uhrfunktionen.

7.3 Kiihlgeblase

Wenn das Gerét in Betrieb ist, schaltet sich
das Kuhlgeblase automatisch ein, um die
Oberflachen des Geréats kiihl zu halten. Nach
dem Abschalten des Gerats kann das
Kuhlgeblase weiterlaufen, bis das Gerat
abgekunhlt ist.

Funktion Beschreibung

Optionen
nach Ab-
lauf des
Timers

Q Alarmsignal

Wenn die Zeit abgelaufen ist, ertont das
Signal. Sie kdnnen diese Funktion je-
derzeit einstellen, auch wenn das Geréat
ausgeschaltet ist.

gl Alarmsignal und Garvorgang
stoppen

Wenn die Zeit abgelaufen ist, ertont das
Signal und die Ofenfunktion schaltet
sich aus.

ZS Benachrichtigungstext ohne Sig-
nal

Wenn die Zeit abgelaufen ist, erscheint
die Meldung auf dem Display. Diese
Funktion hat keine Auswirkung auf den
Betrieb des Gerats.

Startzeit-
vorwahl

Verzégerung des Starts und/oder En-
des des Kochens.




Funktion Beschreibung

Zeitverlan- Verlangern der Garzeit.

gerung

Laufzeit Anzeigen der Einschaltzeit des Geréts.
Maximum ist 23 Std 59 Min. Sie startet
automatisch, wenn ein Ofenvorgang
gestartet wird, und stoppt, wenn der
Vorgang abgeschlossen ist. Sie ist auf
dem Hauptbildschirm sichtbar, falls kein
anderer Timer eingestellt ist. Diese
Funktion hat keine Auswirkung auf den
Betrieb des Gerats.

8.2 Timer

1. Wahlen Sie die Ofenfunktion und stellen
Sie die Temperatur ein.

2. Timer dricken.

3. Stellen Sie die Dauer ein. Nach Ablauf
kénnen Sie die bevorzugten Optionen
auswahlen, indem Sie eines der Symbole
driicken.

4. Drucken Sie OK, um zu bestatigen und
zum Hauptbildschirm zurtickzukehren.

8.3 Startzeitvorwahl

1. Wahlen Sie die Ofenfunktion und passen
Sie die Einstellungen an.

2. Driicken Sie das **".

3. Startzeitvorwahl driicken.

4. Blattern Sie, um die gewiinschte Startzeit
einzustellen, und driicken Sie dann OK .

5. Sie kdnnen nun die gewinschte Endzeit

einstellen oder OK driicken, um diesen
Schritt zu Gberspringen.

6. Dricken Sie OK, um zum
Hauptbildschirm zurtickzukehren.

8.4 Uhrzeit

1. Schalten Sie das Gerat ein.

2. Driicken: Einstellungen / Setup / Uhrzeit.
3. Stellen Sie die Zeit ein.

4. OKdriicken.

8.5 Andern der Timer-Einstellungen

Sie konnen die eingestellte Zeit jederzeit
wahrend des Garvorgangs andern.

1. Driicken Sie das /™ / Timer.
2. Stellen Sie einen neuen Timerwert ein.
OK driicken.

9. VERWENDUNG DES ZUBEHORS

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

9.1 Einsetzen des Zubehors

Je nach Modell ist entsprechen-
des Zubehor erhaltlich. Scannen
Sie den QR-Code, um zu Uber-
prifen, wie das mit Ihrem Gerat
gelieferte Zubehor verwendet
wird. Optionales Zubehér kénnen
Sie separat bestellen. Wenden
Sie sich bitte fiir weitere Informa-
tionen an Ihren Handler vor Ort.

iam el

e

Eine kleine Vertiefung oben erhoht die

Sicherheit und bietet Neigungsschutz. Die
Vertiefungen sind auch Kippsicherungen.
Durch den umlaufend erhdhten Rand des

Rosts ist das Kochgeschirr gegen Abrutschen
vom Rost gesichert.

Fuhren Sie das Zubehor (Kombirost /
Backblech) zwischen die Flihrungsschienen
der Ablagestiitze ein. Achten Sie darauf, dass
der Rost die Riickseite des Ofeninnenraums
berihrt .

éﬁ\\%ﬁ% ==/~
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Wenn |hr Backblech eine Neigung hat,
positionieren Sie es zur Riickseite des
Ofeninnenraums hin.

Wenn lhr Kombirost eine Stufe hat,
positionieren Sie diese zur Vorderseite des
Backofen-Innenraums.

Wenn das Zubehor mit einer Aufschrift
versehen ist, achten Sie darauf, dass sie zu
lhnen hin zeigt.

Wenn Sie ein Backblech mit Lochern
verwenden, legen Sie das Backblech / die
Pfanne darunter, um abtropfende
Flussigkeiten aufzufangen.

9.2 KT Sensor

Er misst die Temperatur im Inneren der
Speise.

Es gibt zwei Temperatureinstellungen:

. °C — die Temperatur im Gerat. Sie sollte
mindestens 25 °C hoher sein als die
Kerntemperatur der Lebensmittel.

. AR_die Kerntemperatur der Speise.
Empfehlungen:

» Die Zutaten sollten Raumtemperatur
haben.

» Verwenden Sie ihn nicht fur flissige
Speisen.

* Wahrend des Garens muss die Nadel des
Temperatursensors vollstandig in das
Gericht eingefiihrt sein.

Garen mit: KT Sensor

/\ WARNUNG!

Es besteht Verbrennungsgefahr, da der
Temperatursensor und die
Einhangegitter heil werden. Den Griff
des Temperatursensors nicht mit bloRRen
Handen berlhren. Tragen Sie stets
Ofenhandschuhe.

1. Wabhlen Sie eine Ofenfunktion aus dem
Meni: Funktionen oder ein Gericht aus
dem Menu: Gerichte.

2. Stellen Sie ggf. die Ofentemperatur und
die Garzeit ein.

3. OKdrlicken.

4. START driicken.
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5. Setzen Sie den Temperatursensor in die
Speise ein:
Fleisch, Gefliigel und Fisch
Flhren Sie die gesamte Spitze des
Temperatursensors in der Mitte des
Fleischstiicks oder Fischs ein, moglichst
im dicksten Teil.

Auflauf

Fihren Sie die Spitze des
Temperatursensors so ein, dass sie sich
in der Mitte der Auflaufform befindet. Der
Temperatursensor sollte wahrend des
Garvorgangs an einer Stelle abgestitzt
werden. Verwenden Sie hierzu eine feste
Zutat. Verwenden Sie den Rand der
Auflaufform zum Abstitzen des
Silikongriffs des Temperatursensors. Die
Spitze des Temperatursensors sollte
nicht den Boden der Auflaufform
berihren.

6. Stecken Sie den Temperatursensor in die
Buchse an der Seitenwand im Geréat.
Siehe Geratebeschreibung.

Das Display zeigt die aktuelle Temperatur

des Temperatursensors an.

7.  -dricken, um die Einstellungen
anzupassen.

8. Wahlen Sie die Karte KT Sensor, um die
Kerntemperatur des Sensors einzustellen
oder die bevorzugte Option einzurichten:



« Alarmsignal - Wenn die Speise die
Kerntemperatur erreicht, ertont ein
Signalton.

» Alarmsignal und Garvorgang stoppen -
Wenn das Gargut die gewtlinschte
Kerntemperatur erreicht, ertont ein
Signalton und der Ofen wird
ausgeschaltet.

9. OKdriicken.
10. Wenn die Speise die eingestellte

Temperatur erreicht, ertont ein Signalton.

10. HINWEISE UND TIPPS

10.1 Garempfehlungen

Die Temperaturen und Garzeiten in den
Tabellen dienen nur als Richtwerte. Sie
héngen von den Rezepten sowie der Qualitat
und Menge der verwendeten Zutaten ab.

Ihr Gerat backt oder brat unter Umstanden
anders als Ihr friheres Gerat. Die Hinweise
unten enthalten die empfohlenen
Einstellungen fur Temperatur, Garzeit und
Einschubebene fir die einzelnen Speisen.

Die Ebenen werden vom Boden des
Backofens aus gezahit.

Finden Sie fir ein bestimmtes Rezept keine
konkreten Einstellungen, orientieren Sie sich
an einem ahnlichen Rezept.

Tipps zur Energieeinsparung finden Sie unter
Energieeffizienz.

In den Tabellen verwendete Symbole:

5 Lebensmittelart

=2y

Ofenfunktion

°C Temperatur
Zubehor

Hl

Behalter (Gastronorm)

Gewicht (kg)

Einschubebene

oD o

Garzeit (Min)

Prifen Sie, ob das Gericht fertig ist.
Verlangern Sie bei Bedarf die Garzeit.
11. Driicken Sie STOP, um die Ofenfunktion
auszuschalten.

12. Ziehen Sie den Stecker des
Temperatursensors aus der Buchse und
nehmen Sie das Gericht aus dem Gerat.

10.2 Feuchte Umluft - Empfohlenes
Zubehor

Verwenden Sie dunkle und nicht
reflektierende Backformen und Behalter. Sie
haben eine bessere Warmeabsorption als
helle Farbe und reflektierende Schiisseln.

* Pizzapfanne - dunkel, nicht-reflektierend,
Durchmesser 28 cm

« Auflaufform - dunkel, nicht-reflektierend,
Durchmesser 26 cm

« Auflaufformchen - Keramik,
Durchmesser 8 cm, Hohe 5 cm

* Flan-Boden-Backform - dunkel, nicht
reflektierend, Durchmesser 28 cm

10.3 Feuchte Umluft

Beachten Sie fir beste Ergebnisse die unten

in der Tabelle aufgefihrten Empfehlungen.
Backblech oder tiefes Blech verwenden.

&L, CH O

Brétchen, s, 16 Stiick 180 2 25-35
Biskuitrolle 180 2 15-25
Fisch, ganz, 0,2 kg 180 3 15-25
Platzchen, 16 Stiick 180 2 20-30
Makronen, 24 Stlick 160 2 25-35
Muffins, 12 Stiick 180 2 20-30
Kleingeback, pikant, 20 180 2 20-30
Stiick

Murbeteigplatzchen, 20 140 2 15-25
Stlick
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B *C O 8

Tortchen, 8 Stiick 180 2 15-25

10.4 Informationen fiir Priifinstitute
Tests gemal EN 60350-1, IEC 60350-1.

c O B ®

Tortchen, 20 pro Backblech

150 20-30 3 1)2)

E 170 20-30 3 1)2)

150 25-35 2und 4 1)2)
Biskuit, fettfrei

160 45-60 2 3)2)

0 160 45-60 2 3)2)

160 45 -55 2und 4 3)
Apfelkuchen

160 55 - 65 2 3)4)

0 180 55 - 65 1 3)4)

10.5 Informationen fiir Priifinstitute

160 55 - 65 2und 4 3)
Murbeteiggeback

140 25-35 2 1)

Z] 140 25-35 2 1)

140 25-45 2und 4 1)
Toast

3)5)6)

|j Max. 1-2 5

1) Platzieren Sie das Backblech mit der Neigung zur
Tar hin.

2) Heizen Sie das Gerat mit der folgenden Einstellung
auf, bis die eingestellte Temperatur erreicht ist: Vorhei-
zen / Kein. Nicht verwenden: Vorheizen / Schnell und
Nachhaltig. Siehe Taglicher Gebrauch, Einstellungen,
Untermeni: Praferenzen.

3) Kombirost verwenden.

4) 2 Backformen diagonal platziert (& 20 cm). Die
rechte muss etwas weiter vorne positioniert werden als
die linke.

5) Heizen Sie das Gerat 5 Min lang auf mit der Einstel-
lung: Vorheizen / Kein. Nicht verwenden: Vorheizen /
Schnell und Nachhaltig. Siehe Téaglicher Gebrauch,
Einstellungen, Untermeni: Praferenzen.

6) Geman: IEC 60350-1:2016 und IEC 60350-1:2023.

Verwenden Sie die Funktion: Dampffunktionen, Stufe: Dampfgaren.

Tests gemal EN 60350-1, IEC 60350-1.
Stellen Sie die Temperatur auf 100°C ein.

&, = O = O
Broccoli1) 2) 2/3 Dampfset perforiert 0.3 3 8-9
Broccoli1) 2) 2/3 Dampfgarset, perforiert Max. 3 10-11
Erbsen, gefro- 2 x 2/3 Dampfgarset, perforiert 2x15 2und 4 Bis die Temperatur an der kal-

renz)

testen Stelle 85 °C erreicht.

1) Heizen Sie das Gerat mit der folgenden Einstellung auf, bis die eingestellte Temperatur erreicht ist: Vorheizen /
Kein. Nicht verwenden: Vorheizen / Schnell und Nachhaltig. Siehe Taglicher Gebrauch, Einstellungen, Untermenii:
Vorlieben.

2) Schieben Sie das Backblech auf die erste Einschubebene, mit der Neigung zur Riickseite des Ofeninnenraums
hin.
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Weitere Dampfgarrezepte

= - o,
&L, = = C O
Kombiniertes Gastronorm 1/2 perfo-
Dampfgargericht (2 Dampffunktionen, - riert (Kartoffeln und (érg_kak%l:iszmd 00 18 (ggr(tfgig)
. 1) Stufe: Dampfgaren  Brokkoli) und nicht f
Portionen) perforiert (Lachs) Kartoffeln) 10 - 12 (Broccoli)
) Dampffunktionen, Rundes Porzellange-
ﬁi;ﬁg‘nee”r%”dd'”g 6 “Stufe: Feuchtig-  schirr auf dem Kombi- 2 90 35-45
keit, hoch rost
. . Dampffunktionen,  Gastronorm 1/2 nicht
Eierstich Stufe: Dampfgaren perforiert 2 85 35-45
Brot Backen, Le-
bensmittelart: Brot 40-50
Weilbrot Dampffunktionen, Backblech?) 2 180
Stufe: Feuchtig- 40-50
keit, niedrig3)
Dampffunktionen,
Hahnchend) Stufe: Feuchtig- Kombirost 2 200 60-70
keit, niedrig

1) Legen Sie die Zutaten nacheinander zum richtigen Zeitpunkt in den Backofen, damit alle Komponenten gleich-
zeitig gegart werden. Sie kdnnen zwei Portionen gleichzeitig zubereiten.

2) Verwenden Sie das Backblech mit der Neigung in Richtung der Riickseite des Backofeninnenraums.

3) Dampffunktionen nur verwenden, wenn die Funktion Brot Backen nicht zur Verfiigung steht.
4) schieben Sie das Backblech auf die erste Einschubebene, um abtropfendes Fett aufzufangen.

11. REINIGUNG UND PFLEGE

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

11.1 Hinweise zur Reinigung
Reinigungsmittel

* Reinigen Sie die Vorderseite des Gerats
nur mit einem Mikrofasertuch mit warmem
Wasser und einem milden
Reinigungsmittel.

* Reinigen Sie die Metalloberflachen mit
einer geeigneten Reinigungslésung.

» Reinigen Sie Flecken mit einem milden
Reinigungsmittel.

Taglicher Gebrauch

* Reinigen Sie den Innenraum des Gerats
nach jedem Gebrauch.
Fettansammlungen oder andere
Speisereste konnten einen Brand
verursachen.

« Lassen Sie Speisen nicht langer als
20 Minuten im Gerét stehen. Trocknen Sie
das Innere des Gerats nach jedem
Gebrauch nur mit einem Mikrofasertuch.
Zubehor

* Reinigen Sie alle Zubehorteile nach jedem
Gebrauch und lassen Sie sie trocknen.
Verwenden Sie nur ein Mikrofasertuch mit
warmem Wasser und einem milden
Reinigungsmittel. Reinigen Sie die
Zubehdrteile nicht im Geschirrspller.

* Reinigen Sie das Zubehor mit
Antihaftbeschichtung nicht mit
Scheuermitteln oder scharfkantigen
Gegenstanden.

11.2 Entfernen der Einhangegitter

Entfernen Sie die Einhangegitter zur
Reinigung des Gerats.

1. Schalten Sie das Gerat aus und warten
Sie, bis es abgekihlt ist.
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2. Ziehen Sie die Einhangegitter vorsichtig
nach oben und aus der vorderen
Aufhangung.

3. Ziehen Sie das Einhangegitter vorne von
der Seitenwand weg.

4. Ziehen Sie die Gitter aus der hinteren
Aufhangung heraus.

Setzen Sie die Einhangegitter in umgekehrter
Reihenfolge ein.

Wenn die Teleskopschienen mitgeliefert
werden, mussen ihre Haltestifte nach vorne
zeigen.

11.3 Dampfreinigung

Dieses Programm reinigt das Gerat, wenn es
leicht verschmutzt ist. Der Dampf weicht Fett
und Ricksténde auf und erleichtert so die
Reinigung. Dieses Programm verbraucht
weniger Energie.

1. Drucken Sie Wartung / Dampfreinigung
oder Dampfreinigung Plus.

@

Die Backofenlampe ist wahrend der
Funktionsausfuhrung aus.

11.4 Erinnerung zum Reinigen

Wenn die Erinnerung erscheint, wird die
Reinigung empfohlen.

Verwenden Sie die Funktion: Dampfreinigung
Plus.

11.5 Entkalkungsprozess

Dieses Programm entfernt und verhindert
Kalkablagerungen im Dampfsystem. Es
gewahrleistet die ordnungsgemafie Funktion
der Dampffunktionen und verbessert die
Wasserqualitat in lhrem Gerat.

1. Dricken: Wartung / Entkalkungsprozess.

2. Dricken Sie START und folgen Sie den
Anweisungen auf dem Display.

Achten Sie darauf, dass das Geréat kalt
ist, bevor Sie das Zubehor entfernen.

3. Schalten Sie das Gerat nach der
Reinigung aus und warten Sie, bis es kalt
ist.

4. Lassen Sie die Geratetur offen und
warten Sie, bis das Innere trocken ist.

@

Die Backofenlampe ist wahrend der

Modus Beschreibung Funktionsausfiihrung aus.
Dampfrei- Leichte Reinigung
nigung Bespriihen Sie den Gar- 11.6 Entkalkungserinnerungen
raum mit einem Reini- . } ) .
gungsmittel. Das Gerat erinnert Sie zweimal daran, es zu
Dauer: 30 Min entkalken. Die Erinnerung an die Entkalkung
SS—— Normale Reinigung kann nicht at_)geschaltet werd_en.
nigung Besprihen Sie den Gar- . Santte Erinnerung — empfiehlt lhnen, das
Plus raum mit einem Reini- Gerat zu entkalken.
gungsmittel. » Dringende Erinnerung — zwingt Sie, das
Dauer: 75 Min Gerat zu entkalken. Entkalken Sie den

2. START driicken. Befolgen Sie die im
Display angezeigten Hinweise.
Achten Sie darauf, dass das Geréat kalt
ist, bevor Sie das Zubehor entfernen.

3. Das Signal ertdnt nach Abschluss der
Reinigung.

4. Lassen Sie die Geratetir offen und
warten Sie, bis das Innere trocken ist.

92 DEUTSCH

Backofen trotz der dringenden Erinnerung
nicht, kdnnen Sie die Dampffunktionen
nicht mehr verwenden.

11.7 Spiilen

Verwenden Sie dies, um das Dampfsystem
nach haufiger Verwendung der
Dampffunktionen zu reinigen.

1. Dricken: Wartung / Spulen.




2. Dricken Sie START und folgen Sie den
Anweisungen auf dem Display.
Achten Sie darauf, dass das Geréat kalt
ist, bevor Sie das Zubehor entfernen.

3. Am Programmende ertdnt das Signal.

4. Lassen Sie die Geratetir offen und
warten Sie, bis das Innere trocken ist.

®

Die Backofenlampe ist wahrend der
Funktionsausfiihrung aus.

11.8 Trocknen

Benutzen Sie nach Verwendung einer
Dampfgarfunktion oder der Dampfreinigung
diese Funktion, um den Garraum zu
trocknen.

Vor Beginn des Trocknens muss
Uiberschissiges Wasser auf dem Boden des
Hohlraums entfernt werden.

1. Dricken: Wartung / Trocknen.

2. Dricken Sie START und folgen Sie den
Anweisungen auf dem Display.
Achten Sie darauf, dass das Gerat kalt
ist, bevor Sie das Zubehor entfernen.

3. Das Signal ertont, wenn das Trocknen
beendet ist.

®

Die Backofenlampe ist wahrend der
Funktionsausfiihrung aus.

11.9 Trocknungserinnerung

Nach einem Garvorgang mit einer
Dampfheizfunktion fordert das Display Sie
auf, den Backofen zu trocknen.

Driicken Sie JA, um das Gerat zu trocknen.

11.10 Entleeren des Wassertanks

Verwenden Sie diese Funktion nach dem
Garen mit der Dampfofenfunktion, um
Restwasser aus dem Wassertank zu
entfernen.

1. Wartung / Entleeren des Wassertanks
driicken.

2. Dricken Sie START und folgen Sie den
Anweisungen auf dem Display.
Achten Sie darauf, dass das Geréat kalt
ist, bevor Sie das Zubehdr entfernen.

3. Am Programmende ertdnt das Signal.

@

Die Backofenlampe ist wahrend der
Funktionsausfuhrung aus.

11.11 Aus- und Einbauen der Tiir

Sie konnen die Tir und die inneren
Glasscheiben entfernen, um sie zu reinigen.
Die Anzahl der Glasscheiben unterscheidet
sich je nach Modell.

/\ WARNUNG!
Die Tur ist schwer.

/\ VORSICHT!

Behandeln Sie das Glas vorsichtig,
insbesondere an den Kanten der
vorderen Scheibe. Das Glas kann
zerbrechen.

1. Stellen Sie sicher, dass das Gerat
abgekuhlt ist.

2. Offnen Sie die Tir vollstandig.

3. Dricken Sie auf die Klemmhebel A an

beiden Tirscharnieren.

4. Schlielen Sie die Backofentur bis zur
ersten Offnungsstellung (ungefahrer
Winkel: 70°).

5. Fassen Sie die Tur mit jeweils einer Hand
seitlich an und ziehen Sie sie schrag
nach oben vom Backofen weg.

6. Legen Sie die Tur mit der AuRenseite
nach unten auf einen weichen Lappen
und eine stabile Flache.

7. Fassen Sie die Turabdeckung B an der
Oberkante der Tir an beiden Seiten an
und druicken Sie sie nach innen, um den
Klippverschluss zu I8sen.
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8. Ziehen Sie die Turabdeckung nach vorn,
um sie abzunehmen.

9. Fassen Sie die Glasscheiben der Tir
nacheinander am oberen Rand an und
ziehen Sie sie nach oben aus den
Fihrungen.

u

10. Reinigen Sie die Glasscheibe mit Wasser
und Spulmittel. Trocknen Sie die
Glasscheibe sorgféltig ab. Reinigen Sie
die Glasscheiben nicht im Geschirrspler.

Fihren Sie nach der Reinigung die obigen

Schritte in umgekehrter Reihenfolge durch.

Setzen Sie zuerst die kleinere Scheibe ein,

dann die grofRere Scheibe und die Tar.

Stellen Sie sicher, dass die Glasscheiben in
der richtigen Position eingesetzt wurden, da
sich anderenfalls die Tlroberflache
Uberhitzen kann.

11.12 Austauschen der Lampe

/\ WARNUNG!

Stromschlaggefahr.
Die Lampe kann heil} sein.

12. FEHLERBEHEBUNG

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.
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Schalten Sie das Gerat aus und warten
Sie, bis es abgekiihlt ist.

Trennen Sie das Geréat von der
Stromversorgung.

Legen Sie das Tuch auf den Ofenboden.

Obere Lampe

1. Drehen Sie die Glasabdeckung und
nehmen Sie sie ab.
=
T X
N ‘ /

2. Entfernen Sie den Metallring und reinigen
Sie die Glasabdeckung.

3. Ersetzen Sie die Lampe durch eine
geeignete 300°C hitzebestandige Lampe.

4. Stecken Sie den Metallring auf die
Glasabdeckung und bringen Sie sie an.

Seitenlampe

1. Entfernen Sie das linke Einhangegitter,
um an die Lampe zu gelangen.

2. Verwenden Sie einen Torx 20-
Schraubendreher, um die Abdeckung zu
entfernen.

3. Reinigen Sie die Glasabdeckung.

4. Ersetzen Sie die Lampe durch eine
geeignete, bis 300°C hitzebestandige
Lampe.

5. Montieren Sie den Metallrahmen und die
Dichtung. Ziehen Sie die Schrauben fest.

6. Montieren Sie die linke Regalstiitze.



12.1 Was zu tun ist, wenn ...

Problembeschreibung

Ursache und Abhilfe

Das Gerat lasst sich nicht ein-
schalten oder bedienen.

Das Gerat ist nicht oder nicht ordnungsgemaf an die Spannungsversorgung
angeschlossen.

Das Gerat erwarmt sich nicht.

Die Uhrzeit ist nicht eingestellt.
Informationen zum Einstellen der Uhr finden Sie unter Uhrfunktionen.

Die Tur ist nicht richtig geschlossen.

Die Sicherung ist durchgebrannt.

Vergewissern Sie sich, dass die Sicherung der Grund fir die Stérung ist.
Wenn das Problem erneut auftritt, wenden Sie sich an eine(n) qualifizierte(n)
Elektriker:in.

Kindersicherung ist eingeschaltet.

Die Lampe ist ausgeschaltet.

Die Lampe ist durchgebrannt. Ersetzen Sie die Lampe.
Weitere Informationen finden Sie unter Reinigung und Pflege.

@ Die Reinigung wird immer durch einen Stromausfall unterbrochen. Wiederholen Sie die Reinigung, wenn die-
se von einem Stromausfall unterbrochen wurde.

Probleme mit dem Signal des
Drahtlosnetzwerks.

Prifen Sie, ob Ihr Mobilgerat mit dem drahtlosen Netzwerk verbunden ist.
Prifen Sie Ihr Funknetzwerk und den Router.
Starten Sie den Router neu.

Es wurde ein neuer Router instal-
liert oder die Konfiguration wurde
geandert.

Zum erneuten Konfigurieren von Gerat und Mobilgerat siehe Vor der ersten
Inbetriebnahme, Drahtlose Verbindung.

Das Signal des Drahtlosnetzwerks
ist schwach.

Bewegen Sie den Router so nah wie mdglich zum Geréat.

Das Funksignal wird von einem
anderen Mikrowellenofen unter-
brochen, der sich in der Néhe des
Gerats befindet.

Schalten Sie den Mikrowellenofen aus.
Vermeiden Sie die gleichzeitige Verwendung des Mikrowellenofens und der
Fernsteuerung des Gerats. Mikrowellen unterbrechen das WLAN-Signal.

12.2 Fehlercodes

Im Falle eines Softwarefehlers zeigt das Display eine Fehlermeldung an. Die Liste der
Probleme finden Sie in der nachfolgenden Tabelle.

Code und Beschreibung

Problembehebung

F102 - die Tur ist nicht vollstdndig geschlossen oder SchlieRen Sie die Tur.

die Tirverriegelung ist defekt. 1)

Schalten Sie das Gerat aus und wieder ein.

F111 - KT Sensor wurde nicht richtig in die Buchse Stecken Sie den KT Sensor bis zum Anschlag in die

eingesteckt.

Buchse.

F240, F239 - Die Sensorfelder des Displays funktio- Reinigen Sie die Displayoberflache. Stellen Sie sicher,

nieren nicht einwandfrei.

dass sich kein Schmutz auf den Sensorfeldern befindet.

F908 — Das Geratesystem kann sich nicht mit dem Be- Schalten Sie das Gerat aus und wieder ein.

dienfeld verbinden.
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Code und Beschreibung

Problembehebung

F602, F603 - Wi-Fi ist nicht verfugbar. 1) 2)

Schalten Sie das Gerat aus und wieder ein.

1) Wenn die folgende Fehlermeldung weiterhin auf dem Display angezeigt wird, wurde mdglicherweise ein fehler-
haftes Untersystem deaktiviert. Wenden Sie sich in einem solchen Fall an Ihren Handler oder ein autorisiertes Ser-

vicezentrum.

2) Wenn einer dieser Fehler auftritt, funktionieren die anderen Geratefunktionen weiter wie bisher.

12.3 Service-Daten

Wenn Sie das Problem nicht selbst I6sen
kénnen, wenden Sie sich an lhren Handler
oder ein autorisiertes Servicezentrum.

Die vom Kundendienst benétigten Daten
finden Sie auf dem Typenschild. Das
Typenschild befindet sich am vorderen
Rahmen des Gerats. Er ist bei gedffneter Tur
sichtbar. Entfernen Sie das Typenschild nicht
vom Gerat.

13. TECHNISCHE DATEN
13.1 Technische Daten

Wir empfehlen lhnen, die Daten hier zu
notieren:

Modell (MOD.) :

Produktnummer (PNC):

Seriennummer (S.N.):

Spannung

220-240V

Frequenz

50 Hz

14. ENERGIEEFFIZIENZ

14.1 Produktinformationsblatt und Produktinformationen geman (EU) Nr.

65/2014 und (EU) Nr. 66/2014

Name des Lieferanten

Electrolux

Modellbezeichnung

EOB9S3XH 944032174
EOB9S3XT 944032178
KOBAS3XH 944032175
KOBAS3XT 944032176
LOB9S3XZ 944032153
Y9SOB3XH 944032182

Energieeffizienzindex

61.9

Energieeffizienzklasse

A++

Energieverbrauch mit einer Standardbeladung, konventioneller Mo-

dus

1.09 kWh/Programm

Energieverbrauch mit einer Standardbeladung, Umluft-Modus

0.52 kWh/Programm

Anzahl der Garrdume

1
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Wérmequelle

Strom

Volumen

701

Art des Backofens

Eingebauter Backofen

EOB9S3XH 35.5 kg
EOB9S3XT 36.0 kg
KOBAS3XH 36.0 kg
Masse
KOBAS3XT 36.0 kg
LOB9S3XZ 35.5 kg
Y9SOB3XH 36.0 kg
Gerat getestet gemaR: EN IEC 60350-1.
14.2 Informationsanforderungen gemag (EU) Nr. 2023/826
Leistungsaufnahme im Bereitschaftszustand 0,8 W
Leistungsaufnahme im vernetzten Standby-Betrieb 2,0W

Maximale Zeit, die das Gerat benétigt, um automatisch den entsprechenden Energiesparmodus zu

erreichen

20 Min

Gerat getestet gemal: EN 50564, EN 63474.

Anleitungen zum Aktivieren und Deaktivieren
der Funknetzwerkverbindung finden Sie in
Vor der ersten Inbetriebnahme.

14.3 Energiespartipps

Die folgenden Tipps helfen lhnen, bei der
Verwendung lhres Gerats Energie zu sparen.

Stellen Sie sicher, dass die Geratetlr
geschlossen ist, wenn das Geréat in Betrieb
ist. Die Geratetlr darf wahrend des
Garvorgangs nicht zu oft gedffnet werden.
Halten Sie die Turdichtung sauber und stellen
Sie sicher, dass sie sich fest in der richtigen
Position befindet.

Verwenden Sie Kochgeschirr aus Metall und
dunkle, nicht-reflektierende Backformen und
Behalter, um mehr Energie zu sparen.

Heizen Sie das Gerat vor dem Garen nicht
auf, es sei denn, dies wird ausdricklich
empfohlen.

Wenn Sie mehrere Speisen gleichzeitig
zubereiten, halten Sie die Unterbrechungen
beim Backen so kurz wie mdglich.

Garen mit HeiBluft
Nutzen Sie, wenn mdglich, die Garfunktionen
mit HeiBluft, um Energie zu sparen.

Restwarme

Betragt die Garzeit mehr als 30 Minuten,
reduzieren Sie die Geratetemperatur
mindestens 3 - 10 Min. vor Ablauf des
Garvorgangs. Durch die Restwarme im Gerat
wird der Garvorgang fortgesetzt.

Nutzen Sie die Restwarme, um die Speisen
warmzuhalten oder andere Gerichte
aufzuwarmen.

Wenn Sie das Gerat ausschalten, zeigt das
Display die Restwarme oder Temperatur an.

Wenn ein Programm mit Timer aktiviert ist
und die Garzeit langer als 30 Minuten ist,
schalten sich die Heizelemente bei einigen
Geratefunktionen automatisch friher aus.

Warmbhalten von Speisen

Wahlen Sie die niedrigste
Temperatureinstellung, wenn Sie die
Restwarme zum Warmhalten von Speisen
nutzen mdchten. Die Restwdrmeanzeige oder
Temperatur werden auf dem Display
angezeigt.
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Garen bei ausgeschalteter Beleuchtung
Schalten Sie die Lampe wahrend des
Garvorgangs aus. Schalten Sie sie nur ein,
wenn Sie sie bendtigen.

Feuchte Umluft
Diese Funktion soll wahrend des
Garvorgangs Energie sparen.

Wenn Sie diese Funktion verwenden, schaltet
sich die Lampe automatisch nach 30

Sekunden aus. Sie kénnen die Lampe wieder
einschalten, aber dies reduziert die
erwarteten Energieeinsparungen.

WiFi

Schalten Sie das WiFi nach Mdglichkeit aus,
um Energie zu sparen.

15. INFORMATIONEN ZUR ENTSORGUNG

lhre Pflichten als Endnutzer

Dieses Elektro- bzw. Elektronikgerat ist mit
einer durchgestrichenen Abfalltonne auf
Radern gekennzeichnet. Das Gerat darf
deshalb nur getrennt vom unsortierten
Siedlungsabfall gesammelt und
zuriickgenommen werden, es darf also nicht
in den Hausmiill gegeben werden. Das Gerat
kann z. B. bei einer kommunalen
Sammelstelle oder ggf. bei einem Vertreiber
(siehe zu deren Rucknahmepflichten unten)
abgegeben werden. Das gilt auch fiir alle
Bauteile, Unterbaugruppen und
Verbrauchsmaterialien des zu entsorgenden
Altgerats.

Bevor das Altgerat entsorgt werden darf,
mussen alle Altbatterien und
Altakkumulatoren vom Altgerat getrennt
werden, die nicht vom Altgerat umschlossen
sind. Das gleiche gilt fir Lampen, die
zerstorungsfrei aus dem Altgerat entnommen
werden kdnnen. Der Endnutzer ist zudem
selbst dafiir verantwortlich,
personenbezogene Daten auf dem Altgerat
zu |6schen.

Hinweise zum Recycling
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Helfen Sie mit, alle Materialien zu recyceln,
die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind.
Entsorgen Sie solche Materialien,
insbesondere Verpackungen, nicht im
Hausmdull sondern Uber die bereitgestellten
Recyclingbehalter oder die entsprechenden
ortlichen Sammelsysteme.

Recyceln Sie zum Umwelt- und
Gesundheitsschutz auch elektrische und
elektronische Gerate.

Riicknahmepflichten der Vertreiber in
Deutschland

Wer auf mindestens 400 m? Verkaufsflache
Elektro- und Elektronikgerate vertreibt oder
sonst geschaftlich an Endnutzer abgibt, ist
verpflichtet, bei Abgabe eines neuen Gerats
ein Altgerat des Endnutzers der gleichen
Gerateart, das im Wesentlichen die gleichen
Funktionen wie das neue Gerat erfillt, am Ort
der Abgabe oder in unmittelbarer Nahe hierzu
unentgeltlich zuriickzunehmen. Das gilt auch
fur Vertreiber von Lebensmitteln mit einer
Gesamtverkaufsflache von mindestens 800
m?, die mehrmals im Kalenderjahr oder
dauerhaft Elektro- und Elektronikgerate
anbieten und auf dem Markt bereitstellen.
Solche Vertreiber missen zudem auf
Verlangen des Endnutzers Altgerate, die in
keiner aulReren Abmessung gréRer als 25 cm
sind (kleine Elektrogerate), im



Einzelhandelsgeschaft oder in unmittelbarer
Nahe hierzu unentgeltlich zurlickzunehmen;
die Ricknahme darf in diesem Fall nicht an
den Kauf eines Elektro- oder
Elektronikgerates geknlipft, kann aber auf
drei Altgerate pro Gerateart beschrankt
werden.

Ort der Abgabe ist auch der private Haushalt,
wenn das neue Elektro- oder Elektronikgerat
dorthin geliefert wird; in diesem Fall ist die
Abholung des Altgerates fiir den Endnutzer
kostenlos.

Die vorstehenden Pflichten gelten auch flr
den Vertrieb unter Verwendung von
Fernkommunikationsmitteln, wenn die
Vertreiber Lager- und Versandflachen fir
Elektro- und Elektronikgerate bzw.
Gesamtlager- und -versandflachen fur
Lebensmittel vorhalten, die den oben
genannten Verkaufsflachen entsprechen. Die
unentgeltliche Abholung von Elektro- und
Elektronikgeraten ist dann aber auf
Warmedbertrager (z. B. Kiihlschrank),
Bildschirme, Monitore und Gerate, die
Bildschirme mit einer Oberflache von mehr
als 100 cm? enthalten, und Gerate
beschrankt, bei denen mindestens eine der
aufleren Abmessungen mehr als 50 cm
betragt. Fur alle ubrigen Elektro- und
Elektronikgerate muss der Vertreiber
geeignete Rickgabemadglichkeiten in
zumutbarer Entfernung zum jeweiligen
Endnutzer gewahrleisten; das gilt auch fir

kleine Elektrogerate (s.o.), die der Endnutzer
zuriickgeben will, ohne ein neues Gerat zu
kaufen.

Riicknahmepflichten von Vertreibern und
andere Moglichkeiten der Entsorgung von
Elektro- und Elektronikgeraten in der
Region Wallonien

Vertreiber, die Elektro- und Elektronikgerate
verkaufen, sind verpflichtet, bei der Lieferung
von Neugeraten Altgerate desselben Typs,
die im Wesentlichen die gleichen Funktionen
wie die Neugerate erfiillen, kostenlos vom
Endverbraucher zurtickzunehmen. Dies gilt
auch bei der Lieferung von neuen Elektro-
und Elektronikgeraten oder beim Fernabsatz.

Daruber hinaus ist jeder, der Elektro- und
Elektronikgerate auf einer Verkaufsflache von
mindestens 400 m? verkauft, verpflichtet,
Altgerate, die in keiner &uReren Abmessung
groBer als 25 cm sind (Elektrokleingerate), im
Ladengeschaft oder in unmittelbarer Nahe
kostenlos zurlickzunehmen; die Riicknahme
darf in diesem Fall nicht vom Kauf eines
Elektro- oder Elektronikgerates abhéngig
gemacht werden.

Die Ricknahme von Elektro- und
Elektronikgeraten kann auch auf
Containerplatzen oder zugelassenen
Recyclinghdfen erfolgen. Fir weitere
Informationen wenden Sie sich bitte an lhre
Gemeindeverwaltung.
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Ho6pe pnojooBTte BO Electrolux! Bu bnarogapume wTo ro nsbpaeste
HawWwuoT anapar.

[obujTe coBeTu 3a KOpUCTEHE, OpOLLYpU, BOQUY 3a peLuaBare npobnemu,
MHopMaLmK 3a cepBrcUpat-e 1 nornpaeka:
www.electrolux.com/support

MoxHocTa 3a NpoMeHn e 3agpXxaHa.

COOPXVHA
1. BEBBEAHOCHUN MHOOPMALINN. ... 100
2. BE3BEOHOCHU YTIATCTBA ... 102
3. OMNC HATIPOUBBOOOT ...t 105
4. KOHTPOJIMTHA TINOUYA. ... 105
5. MPEO MPBA YTIOTPEBA. ... 106
6. CEKOJOHEBHA YTIOTPEBA. ... ..o 107
7. QOMONMHUTEITHN OYHKUMUW. ... 112
8. OYHKLNN HA HACOBHUIK. ... ..o 112
9. KOPUCTEHE HA AOOATOLUTE. ..o 113
10. HAMTOMEHWN N KOPNCHWM COBETW ..o 115
11 HETAVTUNCTERSE......oi s 117
12. PELWWABAHE MPOBJIEMW..... ..o 121
13. TEXHUYKU TTOOATOLM. ..o 122
14. EHEPIETCKA EOUKACHOCT ... 122
15. TPVOKA SAXKMBOTHATA CPEOVHA ... 124

1. A BESBEAHOCHU UH®OPMALIUNA

Mpen MOHTMpaHE U KOPUCTEHE Ha anapaToT, BE MONMMe
BHMMaTENHO Aa MM npoynMTaTe NpuUoXeHUTe ynaTcrea.
Mpon3BOAMTENOT HE CHOCW OArOBOPHOCT 3a HanpaBeHa
NOBpeAa UNnu LTeTa Ko ce pe3ynTtaT Ha HenpaBuiHa
MOHTaxa unu ynotpeba. Cekorall YyBajTe rv ynatctearta Ha
curypHo n 6e36eHo MecTo 3a NogoLUHeXHa ynotpeba.

1.1 CurypHOCT 3a geua v paHnMBa KaTteropumja Ha
niua

« OBOj anapaT MOXe Aa ro Kopucrar geua Hag 8 roanHu m
nmua co HamarsneHn PUanYKn, CETUNHN UM MEHTANHN
cnocobHocTM unu nuua 6e3 NCKYCTBO U 3HaeH-e OOKOSKY
TOa ro npaeat nog HaA30p UNKn SOKOMKY UM bune aageHu
ynatcTBa kako 6e36eaHo ga ro ynotpebysaaT anapaTorT, 1
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AOKOIKY MM pasbupaaTt onacHOCTUTE NOBP3aHn Co Hero. He
cmee fa bmuge Ha godat Ha geua nomanu o4 8 roauHu u
nmua co MHory o6emMHm 1 CnoXxXeHn Npeykn Bo pasBojoT,
OCBEH aKo He ce nof NocTojaH Haa3o0p.

Heuarta Tpeba ga buaaT noag Hag3o0p Aa He urpaar co
anapartoT u MmobunHuTe ypeau co annukauyujara.

[pxeTe ja ambanaxarta noganeky og geua n dpnete ja
COOABETHO.

NMPEOYTPEOYBAHE: YpenooT n HeroBute gocTanHu
AenoBu CTaHyBaaT XeLUKku npu ynotpeba. dpxeTte rm
aeuaTa u MuneHnunTe noganeky o4 anapartoT kora paboTu
UM Kora ce nagw.

AKO anapaToT nma ypea 3a 3awTuTta Ha geua, Tpeba ga ce
BKIy4M.

[euata He Tpeba ga ro yictat unu ga ro oagapxyeaar
anapartoTt 6e3 Hag3op.

1.2 OnwTa 6e36egHoCT

OBoj anapat € HaMeHeT caMO 3a roTBEHE.

Ypenot e HameHeT fa ro KOpUCcTn egHo AOMaKUHCTBO BO
AOMaLLHKN YCNOoBWM BO 3aTBOPEH MPOCTOP.

Ypenot Moxe Aa ce KOpUCTU BO KaHuernapum, XoTencku
cobun, rocTunHULUM, hapmMm CO FOCTUAHULN N OPYTN CAINYHM
CMecTyBaha KaZle HeroBOTO KOPUCTEHE HE HaAMUHYBa
(MPOCEYHO) HMBO Ha KOpUCTEHE BO JOMAKMHCTBO.

Camo kBannudukyBaHoO NuLe MoXe ga ro MoOHTUpa ypenoT U
Aa ro saameHu kabenor.

He kopucTteTe ro anapartoT npea ga ro MoHTMpaTe BO
BrpageHarta CTpykTypa.

Mpen ogopxxyBawe, UCKNyYeTe ro anapaToT oA
HanojyBaweTo.

[okonky ce owTeTn KabenoT 3a HanojyBake, Toj Mopa Aa
buae 3ameHeT of CTpaHa Ha NPON3BOANTENOT, HErOB
OBIlacTeH LeHTap 3a cepBucupane Unm CimyHo
KBanudurKyBaHu nuua 3a ga ce nsberHe enekrpuyHa
ONacHOCT.
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MPEOYTMPEOYBAHSE: Ocurypajte ce geka anapartoT e
NCKIyYeH npea Aa ja 3aMeHuTe cBeTunkaTa 3a ga

n3berHeTe CTPyEH LLIOK.

MPEOYTPEOYBAHSE: Ypenot n HeroBute gocranHm

AenoBu CcTaHyBaarT XeLwku npu ynotpeba. Tpeba aa
BHMMaBaTe Aa He ' JoNpeTe rpejHUTe enemMeHTn unm
NoBpLUMHATA Ha LynnMHaTa Ha anapaToT.

Cekoralu cTaBajTe 3alWTUTHN pakaBuLM 3a BageHe Unu

CTaBawe aogartoun nin cagoBu 3a BO pepHa.

KopucTeTe ro camo CeH30poT 3a xpaHa (CEeH30poT 3a

TemnepaTtypa Ha cpeauHaTa) npernopayaH 3a oBoj anapar.

,El,a ' OTCTpaHUTE nosinunTe, NpBo nosriedveTe ro npegHnoT

Aen oA nonvuara, a notoa 3agHMOT 0f CTPaHUYHUTE
suposu. CtaBeTe rm nonuuute no obpaTteH pegocnen.

He kopucTeTe uncTay Ha napea 3a YUCTEHE Ha YPEeaoT.
He kopucTteTe cunHo abpasvBHU CPEACTBa UMK OCTPU

MeTanHu CTpyrarnkm 3a a ro YACTUTE CTakioTO Ha
Kanayute CO WapK1 Ha noBpLlinHaTa 3a rotBewbe 6|/|p,ej}’<|/|
TOa MOXe Oa npean3snka rnpckake Ha CTakmoTo.

2. BESBEHOCHMW YTNATCTBA

2.1 MoHTaxa

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

AnapaToT Mopa fAa 6uae MoHTVpaH camo
o[l KBan1gUKyBaHo Nuue.

V3BageTe ja uenata ambanaxa.

HewmojTe ga moHTupaTe HUTY Aa
KOPWCTUTE OLUTETEH anapar.

CnepeTe rv ynaTcrTBarta 3a MOHTUPaHe
[OCTarnHu Ha HalaTa MHTepHEeT-CTpaHuua.
Cekorall BH/MaBjTe Kora ro npeHecysare
anapaToT 3aToa LTo e Texok. Cekorall
HoceTe 3alUTUTHW pakaBuLm u
NpuUnoxeHuTe obyBKU.

He Bneuete ro anapaTtoT 3a padkara.
MoHTuMpajTe ro anapaToT BO CUTYPHO U
NOrogHoO MeCTO KOe ' UCMOoSIHYBa
noTpebuTe 3a MOHTaxa.

OppxyBajTe MUHUManHa oaaane4yeHocT
o4 Apyrute anapatv v 4enoBu.
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lMpea Aa ro MmoHTMpaTe anaparoT,
npoBepeTe Janv e HUBenupaH n ganv
BpaTarta ce oTBopa 6e3 H/1Kakeo
orpaHuyyBakse.

AnapaTtoT e onpemMeH co cucTem 3a
enekTpu4Ho nagewe. Mopa aa ce pakysa
CO Hanojysame.

2.2 MoBp3yBake Ha cTpyja

/N MPEOQYNPEQYBAHE!
Pur3vik og noxap 1 cTpyeH yaap.

CuTte enekTpuyHu nosp3ayBarba Tpeba Aa
6uaaT n3BpLLEHMN Of KBanMuKyBaH
enekTpuyap.

AnapaToT Mopa ga buae 3asemjeH.
lMpoBepeTe Aanu napameTpuTe Ha
nnoykarta co crneyudukalmm ce
KOMNaTUOMIHM CO enekTpuyHaTa MOKHOCT
Ha MpexarTa 3a efnleKTpuYHa eHepruja.



Cekoralu kopucTeTe COOABETHO MOHTUPAH
N30nupaH LUTeKep.

He kopucTeTe agantepu co noseke
NPUKMYYHULM U NPOAOIMKUTENHM Kabnw.
BHumaBajTe Aa He ro owtetute
MPUKYYOKOT 3a CTpyja unu kabenor.
[okonky enekTpu4HnoT kaben Tpeba oa
ce 3ameHun, Toa Mopa Aa ro u3spLum
HaLLMOT OBMAaCTEH CEPBUCEH LieHTap.

He po3Bonysajte kabenot ga rn gonpe
unu ga gojae Bo 6nm3nHa Ha Bpartarta Ha
anapatoT unu BanabHatuHaTa nog
anapartoT, ocobeHo kora paboTtu unu kora
BpaTaTa e XeLlka.

3awTtuTarta og CTpyjHV yaapu Ha
HeM30nnpaHu 1 3onupaHy 4enoBm Mmopa
Aa 6uge npuuBpcTEHa Ha TakoB HaYvH
LUTO HE MOXe a ce OoTCTpaHu 6e3 anarT.
[loBp3eTe ro NpuKNy4YoKOT 3a CTpyja Co
LUTEKEPOT CaMO Ha KpajoT Ha MOHTaxaTa.
MorpwxeTe ce ga Hema npuctan Ao
MPUKNYYOKOT 3a CTpyja Mo MOHTaxara.
AKO rnmaBHWOT LUTEKEpP e nabas., He
NnoBp3yBajTe ro NPUKIY4YOKOT 3a CTpyja.
He nckny4yBajTe ro ypeaoT Brneyejku ro
kabenoT 3a HanojyBare. Cekorall
BreYeTe ro NpuKy4yoKoT 3a cTpyja.
KopucteTe camo npaBunHu ypeau 3a
nsonaumja: 3aWTUTHU NPEKNHYBaYM Ha
NWHWja, ocurypyeaym (ocurypysaydm Ha
BPTEHE N3BAAEHMN Of OPXKaYoT),
NPeKkMHyBayn 3a 3a3emjyBare u
KOHTaKTOpMU.

EnektpuyHaTa nHctanauuja mopa ga uma
N30MnaumUCKN ypen KojLUTO B OBO3MOXYBaA
[a ro UcKkny4nTe anapartoT o4
MPUKNYYOKOT 3a CTPyja Of cuTe MOJSIoBU.
VsonaTtopoT mopa Aa uma LwmpuHa Ha
KOHTaKTEH OTBOP Of HajmMasnky 3 Mm.
AnapaTtoT e cHabaeH CO NPUKNYYOK U
kaben 3a cTpyja.

2.3 Ynotpeba

* He ro octaBajte anapartoT ga pabotu 6e3
Hapasop.

*  Wckny4yeTe ro anapaToT no cekoja
ynotpeba.

» bBupete BHMMaTenHM kora ja otBopaTte
BpaTaTta Ha anapaToT gogeka pabotu.
Mo>ke fia MCMYLUTH KEXOK BO3AYX.

* He pakyBajTe co anapaToT co MOKpu paue
UK KOra € BO KOHTAaKT CO BOAa.

* He ja nputnckajte oTBOpeHaTa Bpara.

* He ynotpebyBajTe ro anapaToT kako
paboTHa NoBpLUMHA MMM NOBPLUMHA 3a
ckrnagvpatrbe.

* BHumaTenHo oTBopeTe ja BpataTa Ha
anapatoT. KopucTereTo CoCcTojkM co
ankoxon MOXe Aa npeamnsBrka Mellake
Ha ankoxon v Bo3ayX.

* He posBonysajTe UCKpUTE UMM OTBOPEH
oraH fia fiojaaT BO KOHTaKT co anapaTtoT
Kora Ke ja oTBOpUTE BpaTara.

» Cekorall KOpUCTETE CTaKIO 1 Ternm
0006peHm 3a KOH3epBUpakse.

* He craBajTe 3ananveu Npov3BOAM UNN
npeaMeTU HAaTOMEeHN CO 3ananuem
Npov3BOAMN BO anapaToT, Uiv BO HEroa
6nusunHa.

* He ja cnogenysajte Bawara Wi-Fi
TN03MHKa.

/\ MPEAYNPEOYBAHE!

OnacHocT og owTeTyBak€ Ha anapartoT.

» 3a pa cnpeynTe oWTETyBake Unn

n3bnegyBare Ha emMajnoT:

— He CTaBajTe cagoBy BO pepHa unm
APYrv NpeaMeTv OUPEKTHO Ha AHOTO
o[} BHATPeLLHOCTa Ha anaparorT.

— He cTaBajTe anymuHuymcka conuja
AVIPEKTHO Ha AHOTO Ha BHATPELUHOCTa
Ha anapaToT.

— He CTaBajTe BOAA OUPEKTHO Ha
XKELWKNOT anapar.

— He 4yBajTe BNaXHW jagera n XxpaHa
BO anapaToT OTKaKo ke 3aBpLuuTe co

/N\ NMPEOYNPEOYBAHE! roteerse.

— BHUMaBajTe Kora rm oTcTpaHyBarte unu
OnacHocT of noepeaa, U3ropeHnLy n MOHTUpaTe godaTouunTe.
CTPy€H yAap nnu excrinosuja. * W3bnenyBarweTo Ha eMajnoT unm Ha

HeprocyBayvkMOT Yenuk Hema eddekT Bp3
paboTaTa Ha anaparTorT.

* KopucteTte gnabok cag 3a BNnaxHu
konayun. OBOLLUHUTE COKOBYU
npegn3sukyBaaT AaMKU KOU MOXKeE Oa
oupat TpajHu.

* He meHyBajTe ja cneundukaymjata Ha
OBOj anapar.

» Ocurypajte ce feka oTBOpUTE 3a
BEHTWUNauuja He ce GnokmpaHu.
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+ KopwcreTe camo gogaToum ncnopavaHu
CO OBOj anapar unv npenopavaxu of
NpPOuN3BOANTENOT.

+ Cekorall roTBeTe Kora BparaTa Ha
anapaTtoT e 3aTBopeHa.

» AKO anapaToT e MOHTUpaH 3af nnoya of
meben (Ha np. BpaTa), Bpatarta He cMmee
[a ce 3aTBOpa kora anaparoT e BO
dyHkupmja. Moxe aa ce Hacobepe TonnmHa
1 Bnara 3af 3aTBOpeHa nrova Ha
MebenoT LWTo MoXe Aa npeansBuka
nocnegoBaTtesiHO OoWTeTyBawe Ha
anapatoT, Ha mebenoT nnu Ha nogoT. He
3aTBOpajTe ja nnovarta Ha mebenot
fAofeka anapaTtoT LenocHO He ce n3naam
no ynorpebara.

2.4 Hera n uncrtemwe

2.5 NoTBew€ Ha napea

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

OnacHOCT 0 U3rOpeHNLY 1 OLUTETYBaHE
Ha anapaToT.

* WcnywreHaTta napea moxe ga

npeauv3BrKa U3ropeHnLm:

— BHwumasajTe kora ja oTBOpaTe BpaTtarta
Ha anapaToT gogeka pabotu
dyHKymjaTa. Moxe ga ce ncnywtm
napea.

— BHumatenHo oTBopeTe ja BpaTaTta Ha
anapaTtoT nocre roTBeHeTo CO napea.

2.6 BHaTpeluHa cBeTUNKa

/\ NMPEAYNPEOYBAHE!

OnacHocT of noBpeaa, noxap unu
oLTETyBak€ Ha anapaTtoT.

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

OnacHOCT of, eNeKTPUYEH LLIOK.

» [lpen oopXyBaHeTO, UCKITyYeTe ro
anapaToT 1 u3BageTe ro NpMKIy4oKoT 3a
CTpyja o4 rMaBHUOT LUTEKEP.

+ [lpoBepeTe Aanu anapaTtoT e CTyAeH.
[TocTon pn3nk cTakneHnuTe naHenu ga ce
cKpLuar.

+ BepgHaw 3ameHeTe ru cTakneHuTe naHenu
Ha BpaTaTa Kora ce OLUTETEHM.
KoHTakTMpajTe co oBnacTeH cepBuceH
ueHTap.

* bBwupgete BHUMaTenHu kora ja
oTCTpaHyBaTe BpaTaTa o4 anaparoT,
BpaTaTta e TeLlka.

+ PeposHoO uncTeTe ro anapaToT 3a Aa
crpeynTe OWTeTyBake Ha MOBPLUMHCKUOT
maTepujan.

* YucTteTe ro anapaToT CO BNaxHa Meka
Kpna. Kopuctete camo HeyTpanHu
netepreHTn. He kopuctete abpasnsHu
npounssoan, abpasvBHU CyHfepu 3a
yYucTere, PacTBOPYBAYM UMN MeTamnHu
npegmeTw.

» [lokonky kopuctute crnpej 3a neyka,
cnegete rn 6e36e4HOCHUTE UHCTPYKLMK
Ha nakyBareTO.
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* Bo ogHoc Ha cBeTnoTo (cBeTnara) Bo
BHaTPELLHOCTa Ha OBOj MPOM3BOA 1
pesepBHUTE CBETUMKM KOU Ce npogasaaT
noce6Ho: OBue CBETUMKM Ce NPeABUAEHN
0a nsapxKat ekCTpemMHu husnyku ycnosm
BO anapaTuTe 3a AOMaKUHCTBO, KaKo LUTO
ce Temneparypa, Bubpauum, BnaxxHoCT
Unu ce NpPeABVAEHN 3a AaBake curHanum
3a paboTHata cocTojba Ha anapaToT. Tue
He ce NpeaBuAaeHV Aa ce KopuctaT 3a
OpYrM HameHU U He ce NoroaHu 3a
OCBET/yBaHe NPOCTOPUM BO AOMOT.

« OBOj NpOM3BO, COOPXN U3BOP HA
CBETNMHA 0f Kfaca Ha eHepreTcka
edumkacHocT G.

» KopucTeTte camo CBETUIIKM CO UCTUTE
cneyundmrkaymn.

2.7 CepBuc

» 3a pgaro nonpaeuTe anapaTor,
KOHTaKTMpajTe CO OBNACTEHNOT CepBMCEH
LieHTap.

» KopucTeTe camo opUrMHanHu pe3epsHu
[enoBu.

2.8 OTcTpaHyBawe

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

Pusuk og noeBpena vnu 3agyluyBatse.




+ KoHTakTupajTe Co BawmTe OMLTUHCKN
opraHw 3a fa fobueTe uHopmMaLuy 3a
TOa KaKko Aa ce ocrnoboanTe of anaparor.

* VicknydeTe ro anapaToT 0f HarojyBaHeTo.

3. ONMC HA NMPON3BOAOT

3.1 OnwT npernep

ONE AN

4. KOHTPOIJIHA TJTO4A

4.1 Mpernea Ha KOHTpOJIHaTa nJiova

g El

* W3BapeTe ro enekTpmMyHMOT kaben Gnucky
[0 anapatoT u pneTte ro.

KoHTponHa nnova

EkpaH

Capn 3a Boga

LLITekep 3a ceH30poT 3a xpaHa
EnemeHT 3a rpeene
CeeTtunka

BeHtunartop

OtcTpaHyBare Ha Burop of ogsoaHara
LeBka

MoTnopa 3a nonuuu, MoGunHa
Moanumm Ha nonuum

BER DRCEOENE

4.2 EKpaH

EKpaHOT € LenocHO MHTEPaKTUBEH, MOXe Aa
ce nomectyBa 1 e nogeneH Ha ,D,erVIHMpaHM
aenosu. MoxeTe Aa noMuHeTe HU3 €eKpaHoT
3a a ce ABMnXxunTte neso Unn gecHo.

OK  3anotBpaa Ha n3bopoT / noctaekaTa.

3a ga otmaeTe Ha cnegHoTo Unu
NPETXOAHOTO HUBO BO MEHUTO.

BknyueH

o/
Wcknyve
HO

MputucHeTe n 3agpxeTe 3a
BKy4yBaH-€ U UCKIyYyBate Ha
anaparort.

3a npucTan u npunarogyBarbe Ha
[OMOMNHUTENHN NOCTaBKU.

n NprKaxxyBa TEKOBHUTE
NOCTaBkM Ha anapaToT.

EkpaH

3a Ja rv 3adyBaTte TEKOBHUTE MOCTaBKM BO:
Omunexu.

KoHTponHaTa nnova oBo3mMoXyBa npucran ao
pasnuuHu pyHKLUMK 3a rOTBEHE U jaetba.
WcTo Taka, rv npukaxysa MHdopMaumnTe 3a
TEKOBHWOT paboTeH cTaTyc.

3a ga rv nsbpuiuete TEKOBHUTE NOCTaBKU
BO:OmuneHn

3a BKITy4yBatbe U UCKIyuyBae Ha
CBETIIOTO.

o Q| @ <> |~V
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3a BKITydyBatbe U UCKIyuyBaHe Ha onuyunTe.

AnaparoT e 3akfy4eH.

3Byqu anapm e aktuempaHa.

D>

3BYyY4eH anapm 1 3anpete co roTBeHeTo €
aKTvBMpaHa.

i)

Z’_\ Camo nojaBHa nopaka e BkIlyyeHa.

@ OnnoXeHo aKkTUBMpake € aKTUBMpaHa.

x  3afaja saTBOpMTE Mopakara LITo ce
nojaByBa Unv Aa ja oTkaxeTe MocTaekarta.

5. MPENO NPBA YINOTPEBA

Wi-Fi noBp3yBareTo e BKIy4eHO.

Wi-Fi noBp3yBateTO € UCKIy4EeHO.

Pa6oTetbe Ha faneynHa e BKyYeH.

PesepBoapoT 3a Boga € npaseH.

PesepsoapoT 3a Boga e nonH 4o nonosuHa.

PesepBoapoT 3a Boga e MnosH.

Q|O|E|C| | N|9

DYHKLIMOHMPA CO PeXuM 3a 3aliTeaa Ha
eHepruja.

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

Bugete Bo nornasjaTa 3a 3awtuta 1
CUTypHOCT.

5.1 NMpBo noBp3yBawe

EkpaHOT nokaxyBa nopaka 3a nobpenojoe
nocrne NpBoTo noBp3yBawe. MoxeTe aa
n3bepeTe nomery 3anoyHyBare uUnm
NPecKoKHyBak€e Ha MpPoLEecoT Ha
BKINyYyBaHe€. lNocTaBkuTe MOXe fa ce
peBuaMpaaT U MeHyBaaT Cekorall Kora e
notpebHo.

Mpunarogete ru noctaeBkuTe: Ja3uk, Bpeme
BO [eHOT, TBpAOCT Ha BogaTta, beaxuyHo
noBp3yBak-E.

5.2 Be3xn4yHo noBp3yBaw-€

AnapaTtoT oBo3MOXyBa noBp3yBane co Wi-Fi
Mpexa 1 NoBp3yBake Ha MOOWMHMOT ypes.
MoxeTe fa nobuBate U3BeCTyBaka, Aa ro
KOHTpONvpaTe v CreauTe anapartoT Of,
BaLLMOT MOOMNEH ypea.

3a noBp3yBak-€ Ha anapartorT, I'IOTpe6HO e:

» BeaxnyHa Mpexa co noBp3yBake CO
VHTepHeT.

* MobwuneH ypea noBp3aH co uctarta
6e3xnyHa mpexa.

1. 3a pga ja npesemeTe annukauujaTa,
ckeHupajTe ro QR-KoAOT WITO Ce Haofa Ha
3ajHaTa cTpaHa Ha ynaTcTBOTO 3a
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ynoTtpeba. MoxeTe ucto Taka aa ja
npesemeTe annukauujata AUPEKTHO Of
npofaBHWLUaTa 3a annukauum.

2. Cneperte rv ynatcTBaTta 3a BKIy4YyBake
Ha annukauujara.

3. Bknyyete ro anaparor.

4. [putucHete ro < 1 noeneyete Haneso
3a Aa BneseTte BO MeHuTO. N3bepeTe
Harogysamna / Bpcku.

5. lpuTucHeTe 3a BKIyYyBake Unn
ucknydysamne:Wi-Fi.

BesxnyHnoT modyn Ha anapaToT Ke cTapTyBa

3a 90 cexk.

2.4 GHz WLAN : 2400 - 2483.5 MHz

®dpekBeHLMj
a Bluetooth: 2400 - 2483.5 MHz
MakcumanH 2.4 GHz WLAN : EIRP < 20 dBm

(100 mw)
Bluetooth: EIRP < 20 dBm (100 mW)
2.4 GHz WLAN : |IEEE 802.11bgn

o
HanojyBae

MpoTokon

5.3 JlnueHua 3a codpTBEp

CoTBEPOT BO OBOj MPOU3BO COAPXKM
KOMMOHeHTN 6a3npaHun Ha GecnnaTteH u
oTBOpeH codpTBep. Electrolux rv npusHasa
NpUOoHECUTE Ha 3ae4HULMTE 33 OTBOPEH
copTBEP 1 POBOTMKA BO PA3BOjHNOT NMPOEKT.

3a [ga npucranute 40 M3BOPHMOT KOA Ha
OBWE KOMMOHEHTM CO CroBGoAEeH U OTBOPEH
cogTBEpP YMK YCrOBY 3a nuleHua 6apaat



o6jaByBatbe, 1 3a ga rv BUAUTE LIeNocHUTe
MH(opMaLMKM 3a aBTOPCKM Npasa u
Ba)XeUKMTe YCMOBU 3a N1LeHLa, oaeTe Ha:
http://electrolux.opensoftwarerepository.com
(folder NI1UB).

5.4 NMoyeTHO NpeasarpeBake U
ynucTewe

3arpejTe ro npasHMOT anapart npepg npsarta
ynoTtpeba v KOHTaKT co XxpaHa. YpeaoT Moxe
4a ucnywTa HenpujatHa mupusba u Yag.
[MpoBeTpeTe ja cobarta 3a Bpeme Ha
npeasarpesare.

1. WN3Bagete ro cuot gononHuteneH npubop
1 OpXaynte Ha pelueTKuTe WTo ce BagaT
op anapatoT.

2. Bnesete BO MeHU 1 n3bepete: PyHKUUM.

3. TocraBeTe ja pyHKunjaTa E] MocTaseTe
ja makcumanHaTa Temneparypa.
OcrtaBeTe ro anapaToT ga paboTun okony
1y,

4. TlocrtaBeTe ja hyHKUMjaTa . MocTtaBeTe
ja makcumanHaTa Temneparypa.
OcraBeTe ro anapartot Aa paboTu okony
15 MUH.

5. Wckny4yete ro anapaToT 1 noyekajTe Aa
ce onagm.

6. Vicuucrete ro anapartoT n gogatouyuTe
CcaMo CO Kpna oA MUKpOBMakHa, Tonna
BoAa v 6naro cpeAcTBO 3a YNCTEHE.

7. CraBeTe ru gogatounTe v gpxadute Ha
peLueTKkMTe Ko ce Bagat Ha3ag Ha
cBojaTa noyeTHa nonoxoa.

5.5 NocTtaByBame: TBpOOCT Ha
Bopara

Kora ro nosp3yBare anapaTtoT co CTpyja,
Tpeba Aa ro nocTaBUTe HUBOTO Ha TBPAOCT
Ha BogaTta.

6. CEKOJOHEBHA YTOTPEBA

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

Bupete Bo nornasjaTa 3a 3awtuta u
CUrypHOCT.

YnotpebeTe ja xapTujaTta 3a TecTMpare unm
KOHTaKTUpajTe co NoKanHoTo npetnpujatne
3a BOAOBOA Aa ro NpoBepw HMBOTO Ha
TBPAOCT Ha BoAa.

1. CraBerTe ja xapTujata 3a TecTupare BO
BoAa okony 1 cek. He ctaBajte ja
XapTujaTa 3a TecTupare nog Boga LUTo
Teve.

2. VictpeceTe ja xapTujaTta 3a TecTupare 3a
Aa ja oTCTpaHWTe npeocTaHaTaTta Boaa.

3. T[loyekajte 1 MuH, NpoBepeTe ja TBpAOCTa
Ha BoaaTta co Tabenarta gageHa nogony.

4. [locTtaBeTe ro HUBOTO Ha TBPAOCT Ha
Boaata: Haroagyeawa / lNocTaeka /
TBpAoCT Ha BoaaTa.

BouTe Ha xapTujaTa 3a TecTupate ke

npogomkar Aa ce meHysaar. posepeTe ja

TBPAOCTa Ha BogaTa BO pok oA 1 MVH no

TecTMpaneTo.

Bo Tabenarta nogony e npukaxaH onceroT Ha
TBPAOCTa Ha BoAaTa crnopes cooABeTHOTO
HMBO Ha Knacudukaumja Ha BogaTa.
MpunarogeTe ro HUBOTO Ha TBPAOCT Ha
BoAaTa cropeq Tabenara.

HuBo Ha TBpOocCT Ha
Bogara

XapTtuja 3a
TecTupamwe

1 - meka

]
LI I
LTI

2 - manky TBpaa

3 - TBpAa

4 - MHory TBpAa

6.1 MeHn

an/ITI/ICHeTe < 1 noene4vyeTe Haneeo 3a a
BrneseTe BO MEHUTO.

* Jagewa

e OyHKUUN

*  Owmunenu

* [lporpamu 3a ogpxyBare
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* Harogysawa

6.2 ®dyHKUUMn

[MToagmMeHnTO BKNyYyBa NUCTa Ha OYHKLMKU 33
roTBeH-E€.

Jluctata Ha pyHKUMM MOXe Aa ce pasnukysa
BO 3aBWCHOCT 0f} BEp3ujata Ha cohTBEPOT.

1. Bnesete BO MeHu 1 nsbepete: PyHKLMU.

2. OpbeperTe ja thyHKuMjaTa Ha rpeemse.

3. TlpunarogeTe ru NocTaBkuTE.

4. TputucHete: NMNOYETOK. MoxeTe ga ro
BKIy4MTE CEH30POT 3a XpaHa BO Koe
6uno Bpeme npea unv 3a Bpeme Ha
rOTBEH-ETO (JOKOMKY € AOoCTaneH).
MornepHeTe ro nornaejeTo ,Kopuctewe
Ha popgatoumnTe, CeH3op 3a xpaHa“.

5. - npuTtucHeTe 3a Aa rv npunaroguTte
NOCTaBKMTE 3a BPEME Ha FOTBEHETO.

6. STOP - nputucHeTe ro 3a aa ja
nckny4mTe yHKUMjaTa 3a rpeeme.

Tonon Bo3ayx & pnony

PamMHOMEpHO vcreyeTe TECTO CO KpLiKaBa
kopa. [lobpo 3a nuum, NnTK Co jajua,
TOPTUYKM MU NUTa.

Tonon Bo3ayXx, rope u gony
OBaa hyHKUMja e ngeanHa 3a rotou
obpouy.

] Steamify
MoBp3ayBat-e Ha BUCTUHCKO KONUYECTBO
napea co nsbpaHa TemnepaTtypa.

nﬁ?’ ProSteam

[lobujTe Meko janere 1 KpLkaBa kopa co
KoM6UHaLWja Ha napea 1 TonnuHa.
MpenopaunvBo 3a 3eneHuyk, fysey/
noTneYeHn jaaera 1 Mmeco.

BeHTunartop 3a 3awrtena Ha TonnuHa
3awTeneTe eHepruja co KOpUCTEHE Ha
npeoctaHaTa TonnmHa 3a roteewe. Hajaobpo
3a 6enuv neuymBa.

®

Bp3o MNpepasarpeBare e gocTanHo camo
3a HeKou PyHKUMU Ha rpeemse. 3a
noeeke MHoOpMaLun 3a onyuute 3a
npefsarpeBame nornegHeTe BO
nornasjeto ,CekojaHeBHa ynotpeba“,
nocTaBku, nogmeHu: MNpeTnoynTanu
NnocTaBKMU.

Mapea
KoHTuHynpaHa napea 3a 3gpasa v BKyCHa
XpaHa.

®

MoBTOpHO 3arpeBate
OBaa yHKUMja HEXHO v noarpesa
ocTaTouuTe Co napea.

Ckapa

PamHoMepHO ucneyeTe Ha ckapa unm
notneyeTe 3eneH4yk u meco. Mcto Taka
[o6po v 3a notnekysare neob.

|j lope

WHTeH3nBHO noarpesatrbe 3a 6p3o
noTrneKyBake Ha BPBOT.

KucHaTto Tecto
OnTummnsnpaHa Temnepatypa 3a 6p3o
HagurHyBam-e.

|;] pony

PamHomepHO noTneyeTe ro AHOTO Ha
xpaHaTa. [Jo6po 3a nuuu unu NuTK 1 3a
[onekyBame Konayv unm nutu co jajua.
3arpejTe ja pepHaTa ogHanpes v kopuctete
ro HajHUCKOTO HMBO Ha peLueTKaTa.

OcBexyBame

MoTceTeTe ce Ha CBEXWOT MUPUC U MekaTa
BHATPELLUHOCT Ha Ne6oT unu neynsaTa of
cTapuTe Bpemuiba.

Xexok Bo3ayx
MocTaBeTe NoHWcka TemnepaTypa of oHaa 3a
[ope v pgony.

K9

k

OamMp3HyBatbe
[lenymMmHo ogMp3HyBatbe 3a HaTaMoLLIHa
noAroToBka.

Fope n pony

3a cekojAHEBHO roTBeHe Ha eHO HUBO.
[lo6po 3a cute jagemwa, kako fysey/
noTneyYeHn jaaewa v neynea.

S

Yopba
[obujte Mmekun, couHM Yopbu Co Kpukare Ha
CcuTe COCTOjKU 3aeAHO.

E‘ Tonon Bo3ayx & rope
MeyeTe MeCo 1 Meco Of MBMHA CO KOCKY 3a
MEKO jafere 1 KpLKaBa kopa.

[

MeyeHo meco

[obujTe kpLKaBa HaABOPELLHOCT U Meka
BHaTPELLUHOCT 3a MECO, XVBUHA UIN
3eM1eHYyK.
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Meyerse Ha Jle6

KopucTteTe ja oBaa dyHKumja 3a npaBere
neb un kndpnmukm co MHory go6pun
npodecroHanHn peayntaTin BO OAHOC Ha
KpLikaBocT, 60ja 1 cjajHa kopa.

GG

@ BaBHO roTBewe
BaBHOTO roTBeHs€e ro 3ronemysa BpemeTo, HO
naBsa nopobap pesyntar. lNpea aa ro ctasuTe
MeCOTO BO pepHa, MpornpxeTe ro.

@ KoHzepBupame
[obujTe cCoYHO OBOLLjE 1 3eNEHYYK CO
KOH3epBMpak-e Ha HK1CKa Temnepatypa.
CTtaBeTe rvi OrHOOTNOPHUTE Ternu 3a
KOH3epBYpaH-e Ha Nnex 3a neyetre
HanonHeTn co Boaa.

Tonnewe Ha YNHUMN.
3a npepnsarpeBatbe Ha YHUUTE Npes
cryxeme.

(

! Oapxysake Ha TonnMHa

[lpxeTe rv YHUWTE TONMN 3a CEpBUPatbE.
Tpeba oa 3HaeTe Aeka Hekou jadera
MOxebu ke npofomkaTt Aa ce roTBaT U aa ce
cywar gogeka ce vyBaat Tonnu. Mokpwujte rm
janewaTa OOKOMKY € NoTpebHo.

DOexnppupaj

PamHoMepHo ucyLueTe rv oBoLLjeTo, Gunkute
1 3EMEHYYKOT Ha HICKa TemMneparypa.
OTBOpETE ja BpaTaTta NOBPEMEHO 3a BpeMe
Ha CyLleHeTo 3a fa ro nogobpure
pesynTaToT OA CyLUeHETO.

®

CaeTunkata Moxe aBTOMaTCk1 Aa ce
neaktneupa Ha temnepartypa nog 80 °C
BO TEKOT Ha HEKOW (PYHKLIMN HA FPEeH-E.

6.3 Japeka

Jagera NoAMEeHUTO ce cocTon o 36up Ha
nporpamMmu Kou ce HaMeHeTu 3a cneuwujanHu
japewa. Cekoe jagere BO 0Ba NOAMEHN €
06e3beeHo co cooBeTHa NocTaBka.
MoxxeTe Aa ryu npunarognute BpemMeTo 1
TemnepaTypara 3a BpeMe Ha roTBEHETO.

Kaj Hekou jagena, UCTO Taka, Moxe fAa
roteute co CeH3op 3a xpaHa.

1. Bnesete Bo MeHu 1 usbepete: Jagewa.

2. OpbepeTe jagere nnu TMn xpaxa.

3. [lpunarogeTe rvu NnocTaBkUTE CNopes
npeTnoYnTaHnTe NOCTaBKN 3a roTBEH-E.
Mpunarogete ja TexuHarta. OnyunjaTta e

JocrtanHa 3a nsbpaHu jagema.
MputucHete: OK.

4. CraBeTe ja xpaHaTa BHaTpe BO anapartoT
cnopep ynatcteaTa AocTanHu Ha
eKpaHoT.

5. TMputucHete: NMOYETOK.

Kora ke 3aBpLun dyHKUmMjaTa, NnpoBepeTe

Aanu xpaHaTta e rotosa. pogonxeTe ro

BPEMETO 3a roTBEHE, JOKOMKY € NOTPEeOHO.

6.4 OmuneHun

@

OBaa (hyHKLMOHAMHOCT e JocTanHa camo
3a n3bpaHn Moaenu.

MoxeTte pa 3avysate o 20 of BawuTe
OMWIEHN NOCTaBKM, Kako LWTOo e dyHKuujaTa
Ha rpeewe u jagemne.

3a ga ja 3auyBate nocraekaTta, usbeperte ja
omurneHaTa noctaBka v NpuTUCHeTe Q.

N3bepeTe: OMuneHu

1. BHecete menu n nputucHete: OMunexHn
3a Ja rv npoBepuTe 3avyBaHnUTe
NocTaBKMu.

2. W3bepeTe egHa o 3a4yBaHWTE NOCTABKM.

N36puwmn: OmuneHn

1. BneseTte BO MEHWTO ¥ NPUTUCHETE:
Omunenu 3a ga rv nposepute
3a4yBaHuTE NMOCTaBKM.

2. TllpuTucHete: ¥ Aa rv nsbpuwete
3a4yBaHWTE NMOCTaBKM.
6.5 Mporpamu 3a ogp>XyBawe

MNogmeHuTo BKNy4yyBa NnUcTa Ha nporpamMmu 3a
YucTteke.

Uucterwe co  YncTtewe Ha CBETNOTO.

napea

Yuctere co  HopmanHo yucterse.

napea nnyc

OtctpanyBa [poueaypa 3a YMcTere Ha KONoTo Ha
He Ha Burop reHepaTopoT Ha napea of octaTouu

op 6urop.
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MNogmeHn:

I'IpeTnoq NTaHN NOCTaBKU

MpasHerse lMpouec 3a oTCTpaHyBake Ha
Ha npeocTaHaTarta Bofa of pe3epBoapoT
pe3epBoapoT 3a Boga no ynotpeba Ha pyHKUMMU co Ceetno I"o BKIy4yBa 1 UCKNy4yBa CBETIIOTO.
napea. -
Bnok. 3a CnpeuyBa HeHafiejHO BKIy4YyBaH€e Ha
Cyluere MpoLec 3a Cylueke Ha BHATPELUHOCTa GesbeaHocT  anapartor.
opf npeocTaHaTta KoHAeH3auwja nocne Ha feuarta
KOpUCTEHE Ha hyHKLMWTE co napea.
P PyHY P HWLWITO - KOHBEHLMOHANEH HauYMH Ha
MnakHerbe Mpouec 3a NnakHeke U YUCTEHE Ha npeasarpesar-e Ha anaparor.
KOMOTO Ha reHepaTopoT Ha napea no MocTaseH e kako cTaHAapaeH U
Yecta ynotpeba Ha pyHKLUUTE CO AocTaneH 3a cuTe hyHKUMN 3a
napea. roTBewe. MNpeTnountaHarta nocraeka
MOXe i@ Ce CMEeHW Ha Apyr TUn Ha
6.6 H npeasarpeBate.
. arogyBama 3arpesarbe
Eko - npeasarpeBate Ha anapaTtoT co
OBa nogmeHu BKIy4yBa NICTa Ha NOCTaBKU. nomana noTpoLlyBayka Ha eHepruja.
[ocTaneH e 3a cute yHKUMK 3a
roTBeHse.
MNogmeHn: MNocTaBka
Bp30 - ro Hamanysa BpemeTo Ha
; 3arpeBamre. OBa e [ocTanHo camo 3a
Jasuk 3a aa ro nocraBuTe ja3nKoT Ha p A
anaparor Hekou dPyHKLMK.
Bpewme 8o 3a Aa ro NoCTaBUTE TEKOBHOTO MoTtceTHuk Be notceTyBa kora aa ro ncumctute
HSHOT Bpeme 3a unCTeHe  anaparorT.
- MepcoHanus. 3a aa ru npucnocobute yHkuUMTE U
OcBetneHoc 3a Ja ja NocTaBuTe OCBETIEHOCTA Ha
T ha eKkpaHoT K 'anéT Ha eKpaHOT  KpaTeHKWUTEe Ha eKpaHoT.
p P . B8O
ToHoBM Ha  3a [a ro BKIYYUTE U UCKITyYMTE TOHOT M1pyBak-e
Konunka Ha nonukata 3a gonvp. He e MoxHo
[a ce uckny4art TOHOBUTE 3a (D MoameHu: BpCKVI
JaunHa Ha 3a ga ro noctaBuTe BONIYMEHOT Ha
3BYYHUOT TOHOT Ha KOMYMHaTa 1 cUrHanuTe. Mosp3seTe ce 3a Aa ro nospaeTe anaparoT co
curHan Ha Wi-Fi 6e3xunyHaTa mpexa.
Envnnua 3a fa ce npukaxe MOMeHTanHaTa Wi-Fi 3a BkIydyBawe U ucknydvysamne: Wi-
Temnepatyp TemnepaTtypHa eavHuLa. Fi.
a
Mpexa 3a fa ro npoBepuTe CTaTycoT Ha
Tepaoct Ha  3a fa ja noctasuTe TBPAOCTa Ha Mpexara u jadnHaTa Ha CUrHanoT Ha:
BoAaTa Bojarta. Wi-Fi.
3abopaBeTe  3a ucknydyBare Ha ceraliHaTa
MoameHu: CepBVICVIpaI-be ™ Mpexa off aBTomMaTtcka KoHeKLuja co
' HarogyBarba anaparor.
Ta Ha
[emo Pexum Kop 3a akTuBMpame / AeakTuBupatse: mpexara
2468
Pa6otewe 3a 3ano4HyBak-e aBTOMaTCKN Ha

Bepavja Ha
coptBEp

MHopmauum 3a Bepanjata Ha
codTBEPOT.

Pecetupaj rn
cute
HarogyBsatba

'v Bpaka habpuykmMTe NocTaBku.

Ha faneuvHa

AaneyvHcka onepauuja no
npuTnckare Ha MOYETOK.
OnuujaTa e BMANMBa caMo OTKaKo ke
ro Bknyyute: Wi-Fi.
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6.7 dyHKLMUKN Ha rpeerse Ha napea

OBue yHKLMKN BM OBO3MOXKYBaaT Aa
KOpUCTUTE TOMMNMHA 1 Napea 3a obpounTe Aa



6uaaT kpukasu 1 couHn. KopucTeTe v 3a
roTBetbe Ha napea, AMHCTaHe, HeXHa
KpLIKaBOCT, Neyetbe XxpaHa 1 Meco.

[MocTojaT ABa HauYMHKM Aa ce NOAroTBM XpaHa
KOPUCTEjKM T pyHKUMMTE Ha napea: co
noctaByBake Ha TemnepartypaTa unm co
noctaByBake Ha HUBOTO Ha napea.

Steamify / @ Mapea - noctaBseTe ja
TemnepaTyparta. HuBoTo Ha napea ke ce
npucnocobu aBToOMaTCKu.

awm

"o ProSteam - noctaBeTe ro HUBOTO Ha
napea. Ke ce npukaxe coogseTHaTa
TemnepaTypa.

1. BneseTe BO MEHUTO U
n3bepeTte:PyHKUMM.

2. Tlopecerte ja yHKUMjaTa 3a 3arpeBame
Ha napea. EkpaHoT npukaxysa gocTanHu
NocTaBKMu.

3. TlocrtaBeTte ja TemnepaTypaTta u HUBOTO
Ha napea, JOKOMKy € JOCTarHo.

4. TputucHete: NMNOYETOK n cnegete rm
ynaTcTBaTa Ha eKpaHoT.

5. [llpuTucHeTe Ha kanakoT 3a cafoT 3a
BOJa 3a 4a ro oTBOpuUTe.

6. HanonHeTe ro cagoT 3a Boga co nagHa
BOAa 4O MaKCMMarnHoTo HMBO (okony 950
ml), fogeka He ce ornacu 3ByYeH curHan
WUNN He ce MOoKaxe ropaka Ha eKpaHoT.
He nonHeTe ro cagoT 3a BoAa Hag
HEroBMOT MaKCUMareH KanauuTter.
MocToun pu3nk op Npenesake Ha BogaTta,
nonnaesyBak€ W OWTETYBame Ha
mebenor.

/\ NPEQYNPEOYBAHSE!

KopucteTe camo ctyaeHa Boga oA
yewma. He kopuctete
AeMuHepanuavpaHa unm
gectunupaHa Boga. He uctypajte
3ananvBu UK ankoxXosnHW TEYHOCTH
BO CafoT 3a Boda.

7. TypHeTe ro cagoT 3a Boaa BO HeroBaTa
noyeTHa cocrojba.

[Mapeata ce nojaByBa no NPUBAMKHO 2 MUH.
Kora neykara ja gocTurHysa noctaseHaTa
TemnepaTypa, ce ornacysa curHan.
Kora capgot 3a Boga Hema Bofa, ce
ornacysa curHan. HanonHete ro cagot
3a BoAa.

9. Wckny4yete ro anaparor.

10. Mpa3Here Ha cagoT 3a Boga

MNornegHeTte Bo Hera n unctemne, NpasHerwe

Ha pe3epBoapoT.

11. o roTBeHETO, BHUMATENHO OTBOpPETE ja
BpaTaTa Ha nedykara. [peocTtaHaTta Boga
MOXe Aa KOHAEeH3Mpa BO BHaTpeLlHOCTa
Ha pepHaTa.

12. Kora anapatorT Ke ce onaau, ucylieTte ja
BHATPELUHOCTA Ha pepHaTa Co Meka Kpna.

/\ MPEAYNPEOYBAHE!

AnapatoT e xexok. [locTon pusuk og
nsropeHvun. BH1maBajTe gogeka ro
npasHuTe cafoT 3a Boaa.

6.8 3abenelwwku 3a: BeHTunarop 3a
3awTena Ha TonnuHa

OBaa (pyHKLMja belle nckopucTeHa 3a
ycorfnacyBak€ CO kracaTa 3a eHepreTcka
edmkacHocT 1 baparata 3a ekogmusajH (Bo
cornacHoct co EU 65/2014 n EU 66/2014).
TecToBu cnopep;: IEC/EN 60350-1.

BpaTata Ha pepHata Tpeba na tuge
3aTBOpEHa 3a BPEME Ha rOTBEHETO CO LUTO
dyHKUmMjaTa He Bu ce npeknHana u 3a ga ce
ocurypaTte Aeka pepHaTa paboTu co
HajBMCOKa MOXHa eHepreTcka ehMKacHOCT.

Kora ke ja kopuctuTe oBaa yHKLMja,
CBETNOTO aBTOMaTCKM Ce UCKMy4yBa rnocne
30 cekyHau.

3a ynaTcTBa 3a rotBene BUAETE BO
HanomeHu n kopucHu coseTtun, BeHTnnaTtop
3a 3awTena Ha TonnuHa. 3a onwTn
npenopaku 3a 3awtefa Ha eHepruja BugeTe
Bo EHepreTcka edmkacHocTt, CoBeTu 3a
lWTedere eHepruja.
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7. OOMOJTHUTEJTHU ©oYHKLINN

7.1 Bnok. 3a 6e36egHOCT Ha geuaTa

OBaa yHKLMja ro cnpevyBa Crny4ajHoTo
BKIydyBak-€e Ha anapartoT. Moxe aa ce
aKTVBMpa BO CEKOE BpeEME.

1. BneseTte BO MeHUTO.

2. W3bepeTte: Harogysama / MpeTnoynTtaHu
noctasku / bnok. 3a 6e3begHocT Ha
deuaTa.

Bnok. 3a 6e36e4HOCT Ha fAeuaTa e BKIyYeHa.

3a ga oBo3moxute ynotpeba Ha anaparor,
NPUTUCHETE M KoaupaHuTe GyKBY BO
a3by4yeH pea.

7.2 ABTOMaTCKO UCKITyYyBake

3apagn 6e36eaHOCHU MPUYMHK, ako
dyHKUMjaTa 3a rpeemre e BKIy4YeHa n He ce
CMeHaT NoCTaBKuTe, anapaTtoT aBTOMAaTCKu
Ke ce MCKIy4n no ogpeneH BPEMEHCKM
nepvog.

C) O ()

30-115 12.5

8. PYHKUMN HA HACOBHUK

8.1 Onuc Ha dpyHKLMM Ha
4YaCOBHUKOT

®dyHkumnja Onwuc

Tajmep 3a ga ro noctaBuTe BpEMETPAEHETO
Ha rotBeweTo. Makcumymort e 23 4 59
MUH. 3a Aa nocTaBuTe LUTO Ke ce Cry4un
Kora ke ucteye Bpemerto ofbepeTte ro
npeTnoyMTaHoTo: 3aBpLum ro
aejcteoTo. TajMepoT Moxe Aa ce
KOPWCTU HE3ABUCHO, AYpPU U Kora
pepHaTa He paboTu.
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(°C) O )
120 - 195 8.5
200 - 230 55

AKo nmate Hamepa Aa ja BKyuute
dyHKUMjaTa 3a rpeerse 3a BpeMeTpaeHe LUTO
ro HagMVHyBa BPEMETO Ha aBTOMaTCKO
UCKNy4vyBane, NocTaBeTe ro BpeMeTo Ha
roteeme. NornegHete Bo PyHKUMN Ha
YaCOBHMUK.

7.3 BeHTunarop

Kora pa6oTu anapatoT, BEHTUNaTopoT ce
BKMy4yBa aBTOMaTCKW 3a Aa rv ogpxysa
nafHW NOBPLUMHUTE Ha anapaToT. AKO ro
WCKIy4nTe anapaTtoT, BEHTUIaTopoT
npodoskysa Aa paboTu Jodeka anapartoT He
ce nsnagu.

®dyHkumja Onuc

3aBpLuu ro

AejcTBOTO Q 3Byu4eH anapm

Kora ke ncteve BpemeTo, ce ornacyea
3ByYeH curHan. Moxete ga ja
nocrasuTe oBaa pyHKuuja kora 6uno,
AYypV 1 Kora anapatoT € UCKIyYeH.

Q

=51 3ByYeH anapm u 3anpete co
roTBeHeTO

Kora BpemeTo 3aBpLUyBa Ce ornacysa
CUrHas 1 ce uckny4vyea yHkuujaTa Ha
rpeetse.

ZS Camo nojaBHa nopaka

Kora BpemeTo 3aBpLuyBa ce nojaBysa
nopaka Ha ekpaHot. OBaa cyHKUMja
Hema edbekT Ha paboTaTta Ha anapaTtoT.

OpanoxeHo 3a oanoXyBahe Ha MOYeTOKOT U/unu
aKTMBMpPA  KPajoT Ha roTBEHETO.
e




®dyHkumnja Onwuc

HOononuut  3a ga ce Npodosku BpeEMEeTo Ha
enHo roTBEH-E.
Bpeme
Bpeme Ha  3a ga nokaxe Konky gonro pabotu
paGoTtewe anapatoT. MakcumymoT e 23 4 59 MuH.
MoyHyBa aBTOMATCKM KOra ke 3amnoyHe
NpOLEeCOT Ha pepHaTa v npecTaHysa
Kora npouecoT ke 3aBpum. Toa e
BUAJSIMBO HA FMaBHUOT eKpaH BO Cry4aj
Kora He e nocTaBeH Apyr Tajmep. OBaa
dyHKUMja Hema edbekT Ha paboTaTa Ha
anaparor.
8.2 Tajmep

1. OpbeperTe ja dhyHKUMjaTa 3a rpeere n
noctaeeTe ja TemnepaTtyparTa.

2. TputucHerte: Tajmep.

3. TocrtaBeTte ro Tpaexweto. MoxeTte ga ro
n3bepeTe NPeTnoYMTaHoOTO 3aBpLUM FO
[0ejCTBOTO CO NpUTUCKake Ha efeH of,
cumbonure.

4. TputucHete: OK 3a ga noTBpaute u aa
Ce BpaTUTE Ha rMaBHUOT EKPaH.

8.3 OonoxeHo aKkTuBUpamwe

1. OpbepeTe ja dhyHKUMjaTa 3a rpeere n
npucnocobeTe rv nocTaBkuTe.

2. TllputucHetero °**

3. TMputucHete: OQNOXEHO aKkTUBUPaH-E.

4. BprteTe 3a ga ro noctaBute CakaHoOTO
Bpeme 3a noyeTok n nputncHete: OK.

5. Cera moxeTe Aa ro noctaBuTe cakaHoTO

Kpaj Ha rotBewse unm nputncHete OK 3a
[a ro NpPecKkoKHeTe OBOj YeKop.

6. [MputucHete: OK 3a ga ce BpatuTe Ha
rNaBHUOT eKpaH.

8.4 Bpeme BO aeHOT

1. Bknyuyete ro anapartor.

2. TlputucHete: Harogysawa / lNMocTaska /
Bpewme BO geHoT.

3. [llocTtaBerte ro BpemeTo.

4. T[lputucHete: OK.

8.5 NMpomeHa Ha NocTaBKUTE Ha
TajMepoT

[MocTaBeHOTO BpemMe MOXeTe [a ro CMeHuUTe
KOra cakaTte 3a BpemMe Ha roTBeHeT0.

1. NMputucHeTe ro ~ / Tajmep.
2. TloctaBeTe HOBa BPeAHOCT Ha TajMepoT.
MputncHete: OK.

9. KOPUCTEHE HA JOOATOLUTE

/N\ NPEAYNPEQYBAHSE!

BupeTe Bo nornaejaTta 3a 3awwtuTa u
CUrypHOCT.

9.1 BMmeTHyBak-€e Ha Aopatoum

HoctanHu gogatoum Bo
3aBUCHOCT Of] MOAENOT.
CkeHupajte ro QR-kogoT 3a ga
npoBepuTe Kako Aa KOpUcTuTe
fofaToLm ucnopaydanv co
BalLMOT anapat. MoxeTe ga
HapauaTe [oMNoNHWUTeNHa onpemMa E )
noce6Ho. 3a noeeke
nHdOopMaLmmn, Be Monuve
KOHTaKTUpajTe ro NokanHuoT
nobasyBauy.

Maro BoBnekyBarb€e Ha FOpHUOT Jen ja
3rofiemMyBa curypHocta u o6e3besnysa

3alTuTa of HaBanyeawe. Cute
BANabHyBakba ce v ypeau 3a crnpedyBare
npespTyBake. PaboT okony pelieTtkara rv
CcrpeyyBa CafjoB/TE 3a rOTBeHE Ja ce
nsnuaraar.

BmeTHeTe ro gogatokoT (pelleTkara /
TaBaTa) Mefy BOOUINKUTE Ha ApXKadoT 3a
peweTkaTta. MNorpuxeTe ce pelleTkarta aa ro
aonupa 3agHuoT Aen of BHaTpeLHocTa Ha
pepHaTa .
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Ako BalLaTa TaBa MMa HaKIIoH, NMocTaBeTe ja
KOH 3a[HVOT Aen of BHaTpeLLUHOCTa Ha
pepHarta.

AKO BallaTa pelueTka Mma UsgurHysarse,
rocTaBeTe ja KOH NMpeaHuoT aen of
BHATPELLUHOCTa Ha pepHara.

AKO Mma HaTnMC Ha AOAaTOKOT, npoeepeTe
Oanun e CBPTEH KOH Bac.

AKO KOPUCTUTE Mflex CO OTBOPU, CTaBeTe ro
nnexot/TaBaTa 0403aona, 3a fa ce cobepar
TEYHOCTUTE LITO Kanar.

9.2 CeH30p 3a xpaHa
Ja mepu TemnepaTyparta BHaTpe BO XxpaHara.

Wwva fgBe TemnepaTypy 3a NocTaByBae:

o,

. °C. TemnepaTypaTta BO BHaTpeLlHoCTa Ha
anapatoT. Tpeba ga 6uge Hajmanky 25 °C
noBMCOKa of TemnepaTypaTta Bo
cpeavHaTa Ha xpaHaTa.

- A temnepaTypa BO cpeauHaTa Ha
XpaHaTa.
Mpenopaku:

» CocrTojkute Tpeba ga ce Ha cobHa
TemnepaTypa.

* He kopucTteTe ro co Te4YHu jagema.
+ 3a BpeMe Ha roTBEHETO, UrnaTa Ha
CEH30pOT 3a XpaHa Mopa fda buge
LiefTOCHO CTaBeHa BO jaeHETO.
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NoTBene co: CeH30p 3a xpaHa

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

MocTojaT puanum og nsropexHuum buaejku
CEH30pOT 3a XpaHa U apxadnTe 3a
peLLeTkM ce BxeluTyBaaT. He gonvpajte
ja paykaTta Ha CeH30pOT 3a XpaHa co
ronu paue. Cekorall kopuctete
HapakBuLW 3a pepHa.

1. W3bGepeTte dyHKUMja 3a 3arpeBare 04
MEHMNTO: OYHKLMN UNn jagere of
MeHuTOo: Jagera.

2. TlloctaBeTe ja TemnepaTyparta Ha

pepHaTa 1 BpeMeTOo 3a roTBeHe, JOKOMNKY

€ notpebHo.

MputucHete: OK.

MputncHete: MOYETOK.

BmeTHeTe ro ceH30poT 3a XpaHa BO

jageweTo:

Meco, xuBuHa n puba

CraBeTe ja uenaTa urna Ha CeH3opoT 3a

XpaHa Bo MecoTo unu pubata Ha

HajoebenvoT gen.

L ol

IyBeu

MocTaBeTe ro BPBOT Ha CEH30pPOT 3a
XpaHa BO LieHTapoT Ha fyBeYoT.
CeH30poT 3a xpaHa Tpeba ga ce
cTabunuampa Ha eaHO MecTo 3a Bpeme
Ha neveneTo. YnotpebeTte uspcra
cocTojKa 3a Aja ro HanpasuTe Toa.
YnotpebeTe ro paboT Ha cagoT 3a
neyee 3a Aa ja NOTNpeTe CUNMKOHCKaTa
ApLUKa Ha CeH30poT 3a XpaHa. BpeoT Ha
CEeH30pOoT 3a xpaHa He Tpeba aa ro
Aonupa AHOTO Ha CafoT 3a roTBeHe.



6. [pukny4yeTe ro CeH30poT 3a XxpaHa BO
NPpUKNyYHMLaTa LWTO Ce Haofa BO
BHaTpELUHOCTa Ha anapaTorT. NornegHeTe
Bo Onu1c Ha Npoun3BoAaoT.

Ha ekpaHOT e npukaxxaH cumbornoT u

MOMeHTanHaTa TeMnepartypa Ha CeH30pOT 3a

XpaHa.

7. 7 - npuTucHeTe 3a 4a v npunarogute
nocTaBKuTE.

8. W3bepete CeH3op 3a xpaHa KapTuyka 3a
[a ja nocTaBuUTe TemnepaTtypaTta Ha
cpegvHaTa Ha CeH30poT unu aa ja
rnoctaeuTe NpeTrnoynTaHarta dyHkuyja:

» 3ByYeH anapm - kora xpaHaTa ja
AOCTUrHyBa Temneparypara Ha
cpedvHarta, ce ornacysa 3BYyK.

» 3By4eH anapm u 3anpeTte co
roTBEHETO - Kora xpaHaTa ja
AOCTUrHyBa Temnepartypara Ha
cpeavHarta, ce ornacysa 3BYyK U
nevyereTO 3anupa.

MputucHete: OK.

0. Kora xpaHaTa ja gocTurHyea
rocTtaBeHaTa TemnepaTypa, ce ornacysa
curHan. NpoBepeTe ganu xpaHaTta e
rotosa. [lpogomkeTe ro BpemeTo 3a
roTBeHe, AOKOIKY € NOTPEeOHO.

11. STOP - nputucHeTe ro 3a aa ja

UCKyymTe PyHKUMjaTa 3a rpeeme.

12. Vckny4deTe ro CEH30pOT 3a XpaHa of,

NpUKyYHULaTa u n3sagete ro
jageweTo o anapaTor.

)

10. HAMTOMEHW 1 KOPNCHW COBETW

10.1 Mpenopaku 3a rorBeH-€

TemnepaTtypaTa U BpeMuHata Ha neyerse Bo
TabenuTe ce camo Boaud. Tue 3aBucat oa
peuenTuTe 1 KBanNUTETOT U KBAHTUTETOT Ha
ynotpeGeHUTe COCTOjKU.

Bawwmot anapat mMoxe fAa ro neye TeCToTo
UM MeCcOTO pPasnuyHo of anapaToT WTo cTe
ro umarne npeTxoaHo. Hacokute nogony
rokaxkyBaaT npernopayaHu NocTaBku 3a
TemnepaTypa, BpeMe Ha roTBewe 1 nosuumja
Ha peLUeTKN 3a oApeAeHN BUOOBM Ha XpaHa.

BpojTe rn HMBOaTa Ha pelleTkaTa o4 OHOTO
Ha pepHaTta.

AKO He MOXeTe [a rv HajaeTe HarogyBamaTa
3a KOHKPETHWOT peLenT, nobapajTe HewWwTo
CMUYHO.

3a coBeTu 3a LWTefeHe Ha eHeprija,
norneagHeTe Bo EHepreTcka edyKacHOCT.

Cumbonu KopucteHu Bo Tabenure:

§§§ Bug Ha xpaHa

DyHKUMja Ha rpeetbe

°C TemnepaTypa

— Hopnatok

=, Cap (Gastronorm)

Ij TexuHa (kr.)

E Mosuuumn Ha nonuum

@ Bpeme Ha roteBewe (MyH)

10.2 BeHTUnartop 3a 3awTtena Ha
TOMMIMHA - NpenopaYaHun goaaToum

YnoTtpebeTe TEMHM NNEXOBU U CAf0BU KOU ja
opbveaaT ceBeTnMHaTa. Tve nogobpo ja
ancopbuvpaat TonnuHaTta og ceetnara 6oja u
capoBuUTe Kou ja ogbuBaat cBeTMHaTa.

« TaBue 3a Nuua - TeMHO, Koe He oabuBa
CBETNVHA, AnjameTtap 28 cm

* TaBue 3a ne4yewe - TEMHO, KOE He
onbvea cBeTnuHa, anjameTap 26 cm

*  Kepamuuko TaBue - kepaMmyko,
anjametap 8 cm, BUCUHa 5 cm
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» [lnex 3a ocHoBa 3a Konau - TEMeH, KOj
He oabvBa cBeTnvHa, AnjameTtap 28 cm

10.3 BeHTunarop 3a 3awrtena Ha
TOnMUuHa

B *C O 8

MoceH naHauwnaH

160  45-60 2 3)2)
3a Hajoobpu pesyntatu cnegete rm
npenopakuTe AageHn Bo Tabenarta nogony. 0 160 45 -60 2 3)2)
KOpVICTeTe nnex 3a ne4vyexwe nnun ,u,na60|<a
TaBa. 160 45-55 2un4 3)
B ‘C B Q) MuTa co jaGonka
Kudpnmnuku, 6naru, 16 180 2 25-35 160 55-65 2 3)4)
napuntsa
0 180  55-65 1 3)4)
LBajuapckn ponat 180 2 15-25
Llena pu6a, 0,2 k. 180 3  15-25 160 55-65 2n4 3)
Konauutsa, 16 napunta 180 2 20-30 Ne6
MakapoH-konau, 24 160 2 25-35 140 25-35 2
napuntba 1)
MadbuHu, 12 napuura 180 2 20-30 C] 140 25-35 2 1)
ConeHo neuyuso, 20 180 2 20-30
napana 140 25-45 2n4 1)
Konauuwa of cyBo TecTo, 140 2 15-25 Toct
20 napyunkba
|j MaKc. 1-2 5 3)5)6)
Manu TopTuyku, 8 180 2 15-25
napuntsa

10.4 Uucbopmanum 3a TecTupame
Tectosu cnopeg EN 60350-1, IEC 60350-1.

c O B ®

Manwu konaunta, 20 napyutba no nnex

150  20-30 3 1) 2)
0 170 20-30 3 1) 2)
150  25-35  2u4 1)2)

10.5 UHdbopmaumm 3a TecTupame

1) CraBeTe ro nnexoT 3a neyere Co HakMoH KOH
Bpatarta.

2) 3arpejTe ro anapaTtoT gojeka He ce JOCTUTHe
3afjageHara Temneparypa KOpUCTejku ja nocTaBkaTa:
Mpensarpesane / HuwTo. He kopucteTe:
Mpensarpesamne / Bp3o n Exko. Buaete CekojaHeBHa
ynotpe6a, Moctasku, Moamenun: MpedepeHumn.

3) Ynotpeba PelweTka.

4) 2 nnexa anjaroHanHo nocrasenu (J 20 cwm).
[lecHaTta na 6uae noctaBeHa noseke Hanpes OTKOMKy
nesara.

5) 3arpejTe ro anapatoTt 5 MMH KOPUCTEjKM ja
noctaekara: [MpeasarpeBatne / HuwTo. He kopucrete:
MpepngarpeBatse / Bp3o n Eko. Buaete CekojaoHeBHa
ynotpeba, MocTasku, Mogmeru: MpedepeHumn.

6) Cnopena: IEC 60350-1:2016 and IEC 60350-1:2023.

KopucteTe ja dyHkumjaTa: ProSteam, H1Bo: Napea co nonHa cuna.

TectoBu cnopeg EN 60350-1, IEC 60350-1.
MocTtaBeTe ja TemnepaTypata Ha 100°C.
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5p0KyJ‘IM1) 2) 2/3 ceT Ha napea nepdopypaH 0.3 3 8-9
5poxynm1) 2) 2/3 nepcopupaH Komnner 3a Makc. 3 10 - 11

napea
pauok, 2 x 2/3 nepdopupaH KomnneT 3a 2x15 2n4 [opeka TemnepartypaTa BO
3amp3HaT2) napea HajcTygeHaTa Touka He

nocturHe 85°C.

1) Mpepnsarpejte ro anapatoT AoAeKa He ce NOCTUrHe NocTaBeHaTa Temneparypa, KOpUCTejkM ja nocTaBkaTa:
MpepnsarpeBamne / HuwTto. He ru kopuctete: MNpensarpeBawe / Bp3o n Eko. Bugete Bo CekojaHeBHa ynotpeba,
nocTaBku, NoAMeHu: MNpeTnoynTaHmn NnocTasku.

2) Cragerte ro nnexor 3a nevetbe Ha npBara nosvuuja Ha peLueTkaTa co HakrnoH KOH 3aAHWOT Aen Ha
BHATPEeLUHOCTa Ha pepHaTa.

OononHuTenHu peuenTu Ha napea

= — o,
&L, = = C O
Gastronorm 1/2 40 (Komnvpu)
KomGuHmparm ProSteam, huBo:  nepdbopupat (kommmp 2 (Jlococ) 18 - 20 (J'Iogoc)
Japetba Ha |:|1apea Mapea co nonHa 1 6pokyna) u 4 (Bpokynu n 100 10-12
cuna HenepdopupaH KoMnnpwu
(2 nopuymy 1) (Eg::oi)p pv) (Bpokynn)
MyawHr oa ProSteam. H1Bo: TpkanesHu
kapamena (6 B i _ nopuenaHcku cagosu 2 90 35-45
Mcoka BMaXXHOCT
nopmm) Ha pelleTka
ProSteam, HuBo:
CongM TOPTUYKM Mapea co nonka Gastronorm 1/2 2 85 35- 45
co jajua HenepdopupaH
cuna
Meyer-e Ha J1eb,
BWA Ha XpaHa: 40 - 50
Ile6
Ben ne6 Mnex 3a neverse2) 2 180
ProSteam, HuBo:
Hucka 40 - 50
BRaxHocTS)
funed) ProSteam, Hugo: Pewerka 2 200 60-70

Hucka BnaxHocT

1) Cragete rm COCTOjkWTE BO pepHa efjHa no Apyra BO COOABETHO BpeMe, Taka LUTO CUTE KOMMOHEHTU ce roTBaT BO
ucTo Bpeme. MoxeTe Aa NoaroTBUTE [BE NOPLMUM UCTOBPEMEHO.

2) KOpVICTETe ro NnexoT 3a neYyewe COo HaAKIMOH KOH 3a4HUOT Aesl Ha BHaTpeLWHOCTa Ha pepHaTta.

3) Kopuctete ProSteam camo ako cyHkuujata Meverse Ha J1eb He e gocTanHa.

4) CTaBeTe ro nnexoT 3a neyexe Ha npearta I'IO3I/ILLI/Ija Ha pelueTkaTa 3a cobupare MacHOTUM kou KanarT.

11. HETA N YNCTEHE

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

Bupete Bo nornaejata 3a 3awtuTa u

CUTYPHOCT.

MAKEOOHCKMH

11.1 BeneLku okony YNCTEHETO
CpeacTBa 3a YACTEHE

» [lpegHWOT Aen Ha anapaTtoT YMcTeTe ro
camo Co Kpra of, Mukpodrbep HaToneHa
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CO Tonna BoAda n ymepeHo cpecTBo 3a
yYncrteme.

KOpVICTeTe PacTBOp 3a YMCTeH€ 3a Aa rm
NCYNCTUTE MeTalriHUTe NOBPLUNHU.
YucTeTe rv gamkuTe co bnar AeTepreHT.

CekojaHeBHa ynoTtpeba

VcuncTeTe ja BHaTpeluHoCTa Ha anapartoT
no cekoja ynotpeba. Hacobuparweto
MPCHOTMM WA APYrK OCTaToLM 04 XpaHa
MOXe [a pe3ynTupa co noxap.

He 4yBajTe xpaHa BO anapatoT Nofonro
of, 20 mmHyTU. cyweTe ja BHaTpeluHocTa
Ha anapaToT camo CO Kpna o4
MUKpPOBIakHa nocre cekoja ynotpeba.

DopaTtouun

YucTeTe rv cute godaToum no cekoja
ynotpeba v octaBeTe ri Aa ce ucyLiar.
KopucTteTe camo kpna o Mmukpodunbep
HaToneHa co Tornna Boda v yMepeHo
CpeacTBo 3a unctene. He uucrete ro
npnbopoT BO MaluMHaTa 3a MUeHe
cafjoBu.

He uncTeTe rv gogatouuTe LWITO He ce
nenat co ynotpeba Ha abpa3unsHu
CPeacTBa 3a UNCTEHE UNW NPEAMETU CO
ocTpw pabosu.

11.2 [p>xa4um Ha peLueTKu WTo ce
BagaTr

V3BapgeTte rn ApXXayuTe 3a peleTkn 3a ga ro
NCYNCTUTE anapaToT.

1.

2,

WcknyyeTe ro anapaTtoT v noyekajte aa
ce onaau.

BHuMaTernHo 13BneveTe rm agpxadmte Ha
pelueTkaTa Harope v HaaBop of
npeaHoTo pese.

MoBneyeTe ro NnpegHUOT Aen oA
Ap)KaunTe HacTpaHa of CTPaHUYHUOT
sua.

M3BneyeTe rv notnopute of sagHaTa
ApLiKa.

CraBerte rv nonuumTe no obpateH pegocnes.
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AKO TENECKOMNCKMTE LUMHU CE UcnopavaHu,
urnuTe 3a NnoTnvpake mopa Aa bupgat
HacoYeHW KOH NpefHaTa cTpaHa.

11.3 Yucrterwe co napea

OBaa nporpama ro Y1cTy anapartoT Kora e
Marky nasankaH. Mapeara ru oMekHyBa
MacHOTUUTE UMK OCTaToLUTE, LUTO o
onecHyBsa uncTereTo. OBaa nporpama
TpoLUK nomarsky eHepruja.

1. TputucHeTte: MNporpamn 3a ogpxxyBame /
Ynctere co napea unu Yucrewe co

napea nnyc.

Pexum Onuc

Yucrere co JlecHo uncteme

napea Wcnpckajte ja
BHaTpeLLUHocTa co
[ETepreHT.
BpemeTpaemne: 30 MyH

Yucrere co HopmanHo uncrewe

napea nnyc Wcnpckajre ja

BHaTpeLUHoCcTa co
[eTepreHT.
BpemeTpaemwe: 75 MyH

2. TputucHete: NMOYETOK. Cnegete rm
ynaTctBaTa Ha ekpaHorT.
Mpen ga rv nssaguTe gogartouuTe,
nposepeTe Aanv anapaToT e NageH.

3. CwurHanot ce ornacyBa kora Ke 3aBpLum
YnCTEeHETO.

4. OcraBeTe ja BpaTaTta Ha anapaTtoT
OTBOpEHa U noyekajTe Aoaeka
BHaTPELUHOCTa He Ce UCYLUW.

@

Kora e BknyyeHa yHkumjaTa,
cBeTUnKaTa € UCkIy4eHa.

11.4 MoTceTHMK 3a YUCTEH€

Kora ce nojaByBa NoTCETHUK, ce
npenopayyBa Y1CTeHe.

KopucteTe ja cdoyHkumjaTa: Yncrtewe co
napea nnyc.
11.5 OTcTpaHyBawe Ha 6urop

Ogaa nporpama ro oTcTpaHysa 1 crpe4ysa
HaTanoxyBakeTo Ha GUrop BO CUCTEMOT 3a
napea. O6e3benysa npaBUNHO



(hyHKLMOHMpPakse Ha YHKLMUTE Ha napea u
ro nogo6pyBa KBanuTeToT Ha BofdaTta BO
BaLLMOT anapar.

1. TputucHete: Mporpamu 3a ogpxyBare /
OTtcTpaHyBare Ha burop.

2. MMpwutucHete: MOYETOK u cnegete rm
ynaTctBaTa Ha eKpaHoT.

Mpen oa rm nssagute gogartouuTe,
npoBepeTe fanu anapaToT e nageH.

3. Kora ke 3aBpwn yHKUmMjaTa, UcknydeTe
ro anaparoT 1 novekajTe goaeka He ce
onaaw.

4. OcraBeTe ja BpaTaTta Ha anapartoT
OTBOpEHa 1 noyekajTe goaeka
BHaTPELLHOCTa He Ce UCYLUN.

®

Kora e BknyyeHa dyHkuumjaTa,
cBeTUnKarta e Uckny4eHa.

11.6 MNoTceTHUK 3a oTCTpaHyBake
Ha 6urop

AnapaToT faBa ABe NOTCETHULM 3a
oTCTpaHyBatbe Ha Gurop. MoTceTHUKOT 3a
OoTCTpaHyBak-e Ha Gurop He Moxe aa ce
AeakTusupa.

» Mek noTceTHUK - BU Npenopayysa Aa ro
ncumncTmuTe GuropoT og anaparor.

» TBpaa noTceTHUK - Be 06Bp3yBa Aa
nsBegeTe YncTere Ha burop og
anapatoT. [Jokonky He ro UcHucTuTe
anapatoT of 6urop kora e BKny4YeH TBpaa
NOTCETHWK, HE MOXETe Aia ' KopucTuTe
dyHKUMUTE co napea.

11.7 NMnakHeHse

KopucTeTe ro 3a YucTere Ha CUCTEMOT 3a
napea o yecrara ynotpeba Ha yHKLUMTE
3a napea.

1. TputucHeTte MNporpamu 3a ogpxysamnse /
MnakHeme.

2. TputucHete: NMOYETOK n cnegete rm
ynaTcTBaTa Ha eKkpaHoT.
Mpen oa rm nssagute gogartouuTe,
npoBepeTe Aanv anapartoT € NageH.

3. Kora npoueaypaTa ke 3aBpLuu, ce
ornacyBa 3ByYeH CUrHar.

4. OcrtaBeTe ja BpaTaTa Ha anapaTtoT
OTBOPEHA 1 NoYekajTe goaeka
BHaTPELUHOCTA HE CE UCYLLW.

@

Kora e BknyyeHa cyHkumjaTa,
cBeTuIKaTa e UCKNy4eHa.

11.8 Cywene

KopucTeTe ro no rotBesweTo co hyHKLmja 3a
rpeerse Ha napea unu YUCTere Ha napea 3a
[a ja ucylumte BHaTpeLLHOCTa.

BuwoKoT Boga Ha AHOTO Ha BanabHaTuHaTa
Tpeba aa ce oTCTpaHu npep Aa ce 3anodHe
CO MPOLIECOT Ha CyLLEH-E.

1. [MputncHete MNporpamu 3a ogpxysare /
Cywetse.

2. TMputucHete: MOYETOK n cnepete rn
ynatcTBaTa Ha eKpaHoT.
Mpen aa rv nssagute gogarouute,
npoBepeTe fanv anapaToT € NnafeH.

3. Cwurnanot ce ornacyBa kora ke 3aBpLuu
CyLUEHETO.

@

Kora e Bkny4veHa pyHkuujata,
cBeTurKaTa e UCKny4eHa.

11.9 MNMoTceTHUK 3a cyLiewe

Mocne roTBerweTO CO PyHKUMja Ha rpeetse
Ha napea, ekpaHoT Be M3BeCTyBa a ro
ucymTe anapaTtor.

MputucHeTe Ha [A 3a ga ro ucywmrte
anaparor.

11.10 Npa3Heke Ha pe3epBoOapoT

KopucTeTe ro no rotBeseTo co hyHKLmja 3a
rpeetse Ha napea 3a fa ja oTcTpaHuTe
npeocTaHaTaTta Bofa of cafoT 3a Boaa.

1. [MputncHete: MNporpamu 3a ogpxyBawe /
MpasHere Ha pe3epBoOapoT.

2. TputucHete: NOYETOK n cnepete rn
ynaTcTBaTa Ha eKpaHorT.
Mpea aa rv usBaguTe gogatounte,
npoBepeTe fanv anapaToT € NajeH.

3. Kora npoueaypata ke 3aBpLuu, ce
ornacysa 3BY4YeH curHar.

@

Kora e BknyyeHa cyHkumjaTa,
cBeTUnKaTa € UCKIy4eHa.
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11.11 Bagerwse 1 MOHTUpPaHEe Ha
BpaTaTa

MoxeTe fAa ja ussagute Bpatara u
BHaTPELUHWUTE CTaKNeHW Nrnoyu 3a ga rm
ncumcTuTe. BpojoT Ha cTakneHu nnoyn e
pasnuyeH 3a pasnuyH1 MoLenNw.

/\ NMPEOYNPEOYBAHE!

BpaTtara e Tewwka.

/\ BHAMAHMUE!

BHyumaTenHo pakyBajTe CO CTaknoTo,
ocobeHo okony paboBute Ha npegHaTa
nnoya. CTaknoTo MoXe a ce CKPLUWN.

1. TpoBepeTe Aanv anapaTtoT € CTyAeH.
2. LlenocHo oTBopeTe ja BparaTta.
3. [loawrHeTte rv n nputucHeTe rn cternte A

Ha ABeTe LWapkun Ha BpaTtaTta.

4. 3aTBOpeTe ja BpaTata Ha pepHaTa go
npeara nosuuuja 3a oTBopamne (aron og
okony): 70°).

5. [pxeTte ja BpaTtaTa Ha neykaTa co efHa
paka Ha cekoja cTpaHa v noeneyeTe ja o4
neykata nog HaropeH arorn.

6. [llonoxeTe ja BpaTaTa co HaaBopeLluHaTa
cTpaHa Hagony Bp3 Meka kpra Ha
cTrabunHa noBpLUMHA.

7. DpxeTe ja obnoraTta Ha BpaTtaTta B Ha
ropHvoT pab Ha BpaTaTa Ha ABeTe
CTpaHu 1 TypHeTe HaBHaTpe 3a Aa ce
OTNyLITU 3anTUBKaTa.

8. TlloBneyveTte ja obnorarta Ha BpaTaTa
Hanpea n u3sageTe ja.
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9. [pxeTe rv cTakneHuTe Nyio4Yun Ha BpaTtata
Ha ropHuoT pab egHa Mo egHa u
nosrneyeTe rv Harope 3a a rv ussagute
op Boaunkara.

10. VicuncreTe ja cTakneHaTa nno4va co soga
1 canyH. BHumarenHo n3bpuwete ja
cTakneHaTta nnoya. He uucrete rn
CTaKneHUTe NoYn BO MalLuHa 3a Mueke
capoBu.

[Nocne yncTteweTo, HanpaseTe ja

ropeHaBefeHaTa nocTanka no obpareH

penocnen. NMomanarta nnova Tpeba ga ce

HamecTu npBa, a NoToa noronemara u

BpartaTa.

MpoBepeTe fanu cTaknarta ce NocTaBeHu BO
npasunHa nonoxo6a, MHaKy noBpLuMHaTa Ha
BpaTtaTa MoXe NpekyMepHo Ja ce 3arpee.

11.12 3ameHa Ha cBeTUNnKaTta

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

OnacHOCT 0f eNeKTPUYEH LLIOK.
JlambaTa moxe fa ouae xewlka.

1. WcknydeTe ro anapaToT u noyekajTe Aa
ce onagu.

2. Vickny4yeTe ro anapaToT of efnekTpuyHaTa
mpexa.

3. CraBeTe ja KpnaTa Ha NOAOT Ha pepHara.

"opHO cBeTno

1. CBpTeTe ro CTakneHoTo Kanaye 3a ga ro
n3saguTe.

2. OTcTpaHeTe ro MeTanHUOT NPCTEH 1
MCYMCTETE O CTaKNEHOTO Kanaye.



3ameHeTe ro cBeTNOTO CO COOABETHO

CBETO OTNopHO Ha TonnuHa o 300 °C .

3aneneTe ro meTanHMoT NPCTEH Ha
CTaKNeHMOoT Kanak 1 MOHTI/IpajTe ro.

KopucteTe wpaduurep Torx 20 3a ga ro
OTCTpaHUTE KanayeTo.

WcuucteTe ro ctakrneHoTo kanaye.
3ameHeTe ro CBETNOTO CO COOABETHO

CTpaHl/I‘-IHa CBETUIIKa

1. OrtcTpaHeTe ro Ap>xa4yoT Ha neeaTa 6.
nonvua 3a Aa vmare npucran go

cBeTuUnkarta.

CBeTIo OTNOpHO Ha TonnmHa o 300 °C.
5. VHcTanupajte ja meTanHarta pamka u
n3onauyujata. CterHete ru wpadosuTe.
MoHTupajTe ro ApxxadoT 3a neearta
nonuua.

12. PELWLABAHSE MNMPOBJTIEMU

/\ NPEQYNPEOYBAHSE!

Bupgete BO nornaBjaTa 3a 3awTnuta n

CUrypHOCT.

12.1 lUTO Oa ce HanpaBwM akKo...

Onuc Ha npo6nemMoTt

MpuynHa n peweHne

He moxeTe Aa ro Bknyunte unu aa
pakyBaTe co anaparor.

AnapaToT He e NoBp3aH CO eNeKkTPUYHO HanojyBare NN He e NpaBuITHO
noBp3aH.

AnapaToT He ce 3arpesa.

YacoBHUKOT He e NOoCTaBeH.
3a pa ro noctaBuTe YaCOBHWKOT NorneaHeTe BO ‘DyHKLl,VII/I Ha YaCOBHMUK.

BpaTata He e fobpo 3aTBOpeHa.

W36un ocurypysau.
MpoBepeTe Aanu ocurypyBayoT € npuyuHa 3a npobnemot. Ako npobnemot
1 noHaTamy ce nojaByBa, cTarneTe BO KOHTAKT CO KBanuUuKyBaH TexHu4ap.

Brok. 3a 6e36eaHoCT Ha AelaTa e BKyyeHa.

CeeTnoTo e WUCKITy4YeHO.

CseTurnkarta e nperopeHa. 3amMeHeTe ja cBeTusKara.
3a noseke aetanu suaete Bo Hera 1 uncretse.

@ MpeknH Ha enekTpUYHaTa eHepruja cekorall ro 3anvMpa YucTerweTo. MOBTOPETE ro YNCTEHETO aKo He e
NPEKMHATO Of MPEKVHOT Ha ENEKTPUYHA eHepruja.

Mpo6nem co 6eXMYHNOT curHan.

MpoBepeTe Aanv BaWMOT NamMeTeH ypes e NoBp3aH co 6exnyHaTa Mpexa.
MpoBepeTe rM gomallHaTa Mpexa 1 pyTepor.
PecrtapTupajte ro pytepor.

MHcTanupaH e HoB pyTep unum ce
CMEHUN pyTepoT 3a

KoHdpurypaumja.

3a faa ro koHdurypupaTte anapaTtoT v MOBUIHWOT ypes, NOBTOPHO, BUAeTE
Mpen npBa ynotpe6a, bexunyHo noBp3yBatbe.

JaymHaTa Ha curHanoTt Ha
6exunyHaTa Bpcka e cnab.

CtaBeTe ro pyTepoT KOIKy LUTO MOXe NoBAMCKy [0 anaparor.

BeaXnyH1oT curHan e npekuHat
o MUKpoGpaHoBa neyka koja e
cTaBeHa A0 anaparor.

WcknydeTe ja MukpobpaHoBaTa neyka.

W3berHyBajte Aa kopuctute MukpobpaHoBa neyka u paboTtere Ha
fAaneyvHa Ha anapaToT Bo UCTO Bpeme. MukpoGpaHoBuWTE ro npekuHyBaaT
WiFi curnanor.
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12.2 KogoBu 3a rpeLukmu

Kora ke ce nojasu kof co rpellKa, ekpaHoT NoKaxyBa nopaka co rpeluka. Ke Hajaete nucra co

npobnemu Bo Tabenata nogony.

Koa v onuc

PeweHue

F102 - BpaTaTa He e LienlocHo 3aTBOpeHa unu 6pasata
Ha BpaTaTa e cKpLueHa. 1)

3aTBOpeTe ja BpaTata.
McknyyeTe ro anapatoT v NOBTOPHO BKITy4eTe ro.

F111 - CeHsop 3a xpaHaHe e TO4YHO CTaBeH BO
MPUKITY4OKOT.

CraBeTe ro CeH30p 3a xpaHa [0 Kpaj BO LUTEKepOT.

F240, F239 - nonukwaTa co 4ONUP Ha eKpaHoT He
paboTtaT coofBeTHO.

McuncTeTe ja noBplumHaTa Ha ekpaHoT. [poBepeTte
[Aance nonukarta 3a Aonup ce BankaHu.

F908 - cuctemoT Ha anapaToT He MOXe Aa ce NoBp3e
CO KOHTpOMHaTa nnova.

McknyyeTe ro anapatoT v NOBTOPHO BKITy4eTe ro.

F602, F603 - Wi-Fi e negocranta. 1) 2)

McknyyeTe ro anapatoT v NOBTOPHO BKITy4eTe ro.

1) Kora egHa on oBue rpeLKn ce yuwTe ce nojaByBa Ha eKpaHoT, 3Ha4n AeKa Moxebu e WCKITy4eH norpelleH
noacucrtem. Bo TOj cnyqaj KOHTaKTVIpajTe ro gunepoT Unn oBriaCcTeHNOT CEPBUCEH LieHTap.

2) Ako efHa of OBMe rpeLlku ce nojaBysa, NPEOCTaHATUOT Aen oA MyHKUMUTE Ha anapaToT Ke npogomxu Aa

paboTu kako 1 06UYHO.

12.3 CepBUCHM nogaToum

AKO He MoXeTe caMmuTe [a ro peluTe
npobnemoT, obpaTteTe ce kaj Bawwuot aunep
WU BO OBNACTEHWOT CEPBUCEH LiEHTap.

MoTpebHUTE NofgaToLm 3a CEPBUCHNOT
LleHTap ce Ha nrnoykara co cneuudukalmm.
lMno4ykaTa co cneumdmkaumm ce Haofa Ha
npefgHaTa pamka Ha anapatot. Ce rmega kora
Ke ja oTBOpPUTE BpaTaTta. He oTcTpaHyBajTe ja
nrno4ykarta co cneyundukalmm og anapartor.

13. TEXHNYKU NMOOATOLIN

13.1 TexHU4YKM nogaToum

MpenopavyyBame oBAe Aa rv sanuweTte
nogarouuTe:

Mogen (MOD.) :

Bpoj Ha npon3sog (PNC):

Cepwucku 6poj (S.N.):

HanoH

220-240V

PdpekBeHuUja

50 Hz

14. EHEPI'ETCKA E®VKACHOCT

14.1 Jluct co nHdpopmaumm 3a npomsBoa U nHcpopmauum 3a nponsson
cnopep (EY) 6p. 65/2014 n (EY) 6p. 66/2014

Mme Ha pobasyBayoT

Electrolux
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MpoeHtndvkaumja Ha moaen

EOB9S3XH 944032174
EOB9S3XT 944032178
KOBAS3XH 944032175
KOBAS3XT 944032176
LOB9S3XZ 944032153
Y9SOB3XH 944032182

MHaekc Ha eHepreTcka edukacHoCT

61.9

Knaca Ha eHepreTcka ecukacHocT

A++

[MoTpollyBayka Ha eHepruja kaj HopMarsHo NnonHeke,
KOHBEHLIMOHAMNEH pPexum

1.09 kWh/cycle

MoTpoluyBayka Ha eHepruja kaj HopMarnHo MoMHEHE, PEXUM Ha

BEeHTUNnatop

0.52 kWh/cycle

Bpoj Ha BanabHaTuHM

1

M3Bop Ha TonnuHa

EnextpuyHa eHepruja

BonymeH

701

Twn Ha neyka

BrpageHa neuka

Maca

EOB9S3XH 35.5 «r.
EOB9S3XT 36.0 «r.
KOBAS3XH 36.0 «r.
KOBAS3XT 36.0 «r.
LOB9S3XZ 35.5 «kr.
Y9SOB3XH 36.0 «r.

AnapatoT e TectupaH cnopea: EN IEC 60350-1.

14.2 Bapaka 3a nHc¢popmauumm cnopepg (EY) 6p. 2023/826

[MoTpollyBayka Ha eHepruja kora MpexaTta e BO MypyBame

0,8 W

MoTpoluyBayka Ha eHepruja Bo pexuM Ha MUpyBake

20W

MakcumarnHo Bpeme noTpe6HO 3a onpemara aBToMaTCku fa ro AOCTUrHE NPUMEHNMBUOT pexumM co 20 MUH

mMana MOKHOCT

AnapatoT e TectupaH cnopep: EN 50564, EN
63474.

3a ynaTcTBa kako Aa ja BKnyuuTe u
nckyymTe 6e3xmyHaTa MpexHa Bpcka,
nornegHeTe Bo MNpen npea ynotpeba.

14.3 CoBeTu 3a WTeaAewe eHepruja

CneaHuBe coBeTU nogony Ke BM nomorHar ga
3awTegute eHepera Kora ro Kopucrtute
BaLLIMOT anapar.

[MpoBepeTe ganu Bpatarta Ha anapaTtoT e
npaBWITHO 3aTBOPEeHa kora paboTu anaparor.
He oTBOpajTe ja BpataTta Ha anapatoT MHOry
YecTo 3a Bpeme Ha rotBerweto. OgpxyBajTe
ro YACT ONXTYHIOT Ha BpaTaTta u npoBepeTe
nanv e gobpo umkeupaH Ha cBojaTa
nosuuuja.

KopucteTte meTtanHu cagosu n TEMHM
NMnexoBun 1 cafoBu Kou ja ogbusaat
CBeTNMHaTa 3a Aa ro 3rofiemnTe LTeaeHeTo
Ha eHepruja.
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He npensarpesajTe ro anapaToT npef
rOTBEH-E€ OCBEH aKO He e NocebHo
npenopayaHo.

[MpaBeTe KoMKy LUTO € MOXHO nomanu naysm
Mefy roTBEH-ETO Kora npaBuTe noBeke
jagera ncToBpemeHo.

FoTBewe co BeHTUNaTop

Kora e MoXHo, KopucTeTe rm pyHKumMmnTe 3a
roTBEH€ CO BEHTWUMATOp 3a Aa 3aliTeanTe
eHepruja.

MNMpeocTaHaTa TonnuHa

Kora TpaereTo Ha roTBEHEeTO € NOAOMIo Of
30 MynHYyTKN, HamaneTe ja TemnepartypaTta Ha
anaparoT 3a MUHUMyM 3 - 10 MUHYTK npeq
KpajoT of roTBeweTo. [1peocTtaHaTata

TONJMHA BO anapartoT Ke npoaomKn oa roteun.

KopucTeTe ja npeoctaHaTaTa TonnvHa 3a ga
ja 3agpxuTe xpaHaTa Tonna unv ga rm
3arpeeTe Apyrute jagera.

Kora ke ro ucknyymTe anapaToT, eKpaHoT ja
noKaxxyea npeocraHaTaTta TonnumHa unm
TemnepaTypa.

AKo e akTuBMpaHa nporpama co Tajmep n
BPEMETO 3a rotBewse e nogonro og 30 MuH,
rpejHuTe enemMeHT aBToMaTCKu ce

UCKMyYyBaaT NopaHo BO HEKOM (PyHKLMM Ha
anapaTor.

OppxyBaHl-€ Ha TONJIMHA Kaj XpaHaTa
OpbepeTe ja HajHMCKaTa NocTaBka 3a
TemnepaTypa 3a Aa ja uckopuctute
npeocTaHaTaTa ToMnuHa 1 Aa ja ogpxuTe
XpaHaTa Tonna. [Moka3aTenoT 3a
npeocTaHaTa TonnvHa unu Temneparypa ce
nojaByBa Ha eKpaHoT.

FoTBewe co UCKIyYeHa cBeTUrKa
VcknydeTe ja cBeTunkarta 3a Bpeme Ha
roTBeweT0. Brny4yeTe ja kora ke nmare
notpeba.

BeHTunarop 3a 3awTena Ha TOMMUHa
dyHKUMja 3a WTEAeHe Ha enekTpuyHa
eHepruja 3a Bpeme Ha roTBeHeTo.

Kora ja kopuctuTe oBaa dyHKLMja,
cBeTunKaTa aBTomaTcku ce ncknydysa no 30
cekyHaun. MoxeTe NOBTOPHO Aa ja BKy4ute
cBeTWnKaTa, Ho OBaa akuuja ke rm Hamanm
O4eKyBaHUTE 3alUTeaun Ha eHepruja.

Wi-Fi
Kora e moxHo, uckny4yete ro Wi-Fi 3a ga
3awTeguTe eHepruja.

15. TPVXKA 3A XMBOTHATA CPEAOVNHA

Peuvknupajte matepujany co cumo6onoT C)
CraBeTe ro nakyBat-€TO BO COOABETHU
KOHTejHepu 3a Aa ro peuuknupare.
MomorHeTe BO 3allTUTaTa Ha XUBOTHaTa
cpedvHa v 3apaBjeTo Ha nyfeTo co
peuuknuparse Ha o0Tnag Of eneKkTPUYHU U
eneKkTpoHckn anapatu. He dpnajte rm
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anapaTuTe 03Ha4YeHn co cumbonoT E co
oTnagoT o JOMaKMHCTBOTO. BpaTeTe ro
Npon3BOAO0T BO BALUMOT fokaneH objekT 3a
peuvKnMpamkbe Unm KOHTakTupajTe co
OnwITUHCKaTa KaHuenapuja.



Le damos la bienvenida a Electrolux. Gracias por elegir nuestro

aparato.

Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacion de asistencia y
reparacion:

www.electrolux.com/support

Salvo modificaciones.

CONTENIDO

. INFORMACION SOBRE SEGURIDAD..........c.cooeiimiiiieieieiseeieeeieeeieeen.
. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD.........cciiiiiiiiiiiiee i
. DESCRIPCION DEL PRODUCTO........cocuiiiicieieeeiesee e
. PANEL DE CONTROL......ooiiiiiiiiii e
. ANTES DEL PRIMER USO.......ccoiiiiiiiiiiiiicci e
S USO DIARIO. ...
. FUNCIONES ADICIONALES.........ooii e
. FUNCIONES DE RELOUJ......coiiiiiiiiiii e
. USO DE ACCESORIOS........ooiiiiiii e
10. CONSEUJOS.......e e
11. LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO......ccoooiiiiiiiiiii e
12. SOLUCIO[\J DE PROBLEMAS. ... ...
13. DATOS TECNICOS.........coiiiiiiiiiiii
14. EFICIENCIA ENERGETICA. ..o
15. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES..........oooiiii e,

OCONOOGTIAWN=-

1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las

instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace

responsable de lesiones o dafnos producidos como resultado

de una instalacion o un uso incorrectos. Conserve siempre

estas instrucciones en lugar seguro y accesible para futuras

consultas.

1.1 Seguridad de nifios y personas vulnerables

» Este aparato puede ser utilizado por ninos de 8 anos en

adelante y personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales

o mentales estén disminuidas o que carezcan de la

experiencia y conocimientos suficientes para manejarlo,

siempre que cuenten con las instrucciones o la supervision

sobre el uso del electrodoméstico de forma segura y
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comprendan los riesgos. Es necesario mantener alejados
del aparato a los ninos de menos de 8 anos, asi como a las
personas con minusvalias importantes y complejas, salvo
que estén bajo supervision continua.

Es necesario vigilar a los nifos para que no jueguen con el
aparato y dispositivos moviles con la aplicacion.

Mantenga todo el material de embalaje fuera del alcance de
los nifos y deséchelo de forma adecuada.

ADVERTENCIA: Durante el uso, las superficies accesibles
del producto estan calientes. Los niflos pequefios deben
mantener alejados.

Si este aparato tiene un bloqueo de seguridad para ninos,
debe activarlo.

La limpieza y mantenimiento de usuario del producto no
podran ser realizados por nifos sin supervision.

.2 Instrucciones generales de seguridad

Este aparato esta disefiado exclusivamente para cocinar.
Este aparato esta disefiado para uso doméstico en
interiores.

Este aparato se puede utilizar en oficinas, habitaciones de
hotel, habitaciones de Bed&Breakfast, casas de campo y
otros alojamientos similares donde dicho uso no exceda en
promedio los niveles de uso doméstico.

Solo un electricista cualificado puede instalar este aparato y
sustituir el cable.

No utilice el aparato antes de instalarlo en la estructura
empotrada.

Desenchufe el aparato de la red eléctrica antes de realizar
tareas de mantenimiento.

Si el cable de alimentacién presenta algun dafo, el
fabricante, su servicio técnico autorizado o un profesional
tendran que cambiarlo para evitar riesgos.
ADVERTENCIA: Antes de sustituir la bombilla del horno,
asegurese de desconectar el aparato de la red eléctrica
para evitar el riesgo de descarga eléctrica.
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ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se

calientan mucho durante el funcionamiento. Debe tener
cuidado para evitar tocar los elementos de calentamiento o
la superficie del interior del aparato.

Utilizar siempre guantes o manoplas para horno para retirar

o introducir accesorios o recipientes.

Utilice unicamente la sonda térmica (la sonda de

temperatura interna) recomendada para este aparato.

Para retirar los carriles de apoyo, tire primero del frontal del

carril y, a continuacién, separe el extremo trasero de las
paredes laterales. Instale los carriles de apoyo en el orden

inverso.

No utilice limpiadores de vapor para limpiar el producto.
Para limpiar el cristal de la puerta delantera del horno, no

utilice limpiadores abrasivos fuertes, rascadores metalicos,
lana de alambre ni lejia. Estos materiales pueden causar
que las superficies de vidrio se rayen y se rompan.

2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacion

/\ ADVERTENCIA!

Solo un técnico cualificado puede instalar
el aparato.

El aparato esta equipado con un sistema
de refrigeracion eléctrica. Debe utilizarse
con la fuente de alimentacion eléctrica.

2.2 Conexion eléctrica

Retire todo el embalaje.

No instale ni utilice un aparato dafado.
Siga las instrucciones de instalacién
disponibles en nuestro sitio web.

Tenga cuidado al mover el aparato,
porque es pesado. Utilice siempre
guantes de proteccion y calzado cerrado.
No tire nunca del aparato sujetando el
asa.

Instale el aparato en un lugar seguro y
adecuado que cumpla los requisitos de
instalacion.

Respete siempre la distancia minima
entre el aparato y los demas
electrodomésticos y mobiliario.

Antes de montar el aparato, asegurese de
que esté nivelado y de que la puerta se
abra sin dificultad.

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de incendios y descargas
eléctricas.

Todas las conexiones eléctricas deben
realizarlas electricistas cualificados.

El aparato debe estar conectado a tierra.
Asegurese de que los parametros de la
placa de caracteristicas son compatibles
con los valores eléctricos del suministro
eléctrico.

Utilice siempre una toma con aislamiento
de conexion a tierra correctamente
instalada.

No utilice adaptadores mdltiples ni cables
prolongadores.

Asegurese de no dafar el enchufe ni en el
cable de alimentacion. Si es necesario
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cambiar el cable de alimentacion del
aparato, debe hacerlo nuestro centro de
servicio técnico autorizado.

Evite que el cable de alimentacion toque o
quede cerca de la puerta del aparato o
con el hueco por debajo del aparato,
sobre todo mientras funciona o si la puerta
esta caliente.

La proteccién contra golpes de las piezas
con corriente y aisladas debe fijarse de
forma que no se pueda retirar sin
herramientas.

Conecte el enchufe a la toma de corriente
Unicamente cuando haya terminado la
instalacion. Asegurese de que haya
acceso al enchufe después de la
instalacion.

Si la toma de corriente esta floja, no
conecte el enchufe.

No desconecte el aparato tirando del
cable de alimentacion. Tire siempre del
enchufe.

* No utilice el aparato con las manos
mojadas ni con agua en contacto.

* No ejerza presion sobre la puerta abierta.

* No utilice el aparato como superficie de
trabajo ni para depositar objetos.

« Abra la puerta del aparato con cuidado. El
uso de ingredientes con alcohol puede
provocar una mezcla de alcohol y aire.

* No deje que los chispas ni las llamas
abiertas entren en contacto con el aparato
cuando abra la puerta.

« Utilice siempre vidrio y recipientes
homologados para conservar.

» No coloque productos inflamables o
articulos mojados con productos
inflamables dentro, cerca o sobre el
aparato.

* No comparta su contrasefia Wi-Fi.

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de dafios en el aparato.

+ Utilice unicamente dispositivos de
aislamiento correctos: proteccién contra
cortocircuitos, fusibles (tipo tornillo que se
retiran del soporte), dispositivos de fuga a
tierra y contactores.

+ Lainstalacion eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permita
desconectar el aparato de todos los polos
de la red. El dispositivo de aislamiento
debe tener una abertura minima entre
contactos de 3 mm como minimo.

» El aparato se suministra con enchufe y
cable de red.

2.3 Uso

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones, quemaduras y
descargas eléctricas o explosiones.

* No cambie las especificaciones de este
aparato.

» Asegurese de que las aberturas de
ventilacion no estan bloqueadas.

* No deje el aparato desatendido durante el
funcionamiento.

* Apague el aparato después de cada uso.

» Tenga cuidado al abrir la puerta del
aparato mientras funciona. Se puede
liberar aire caliente.
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« Para evitar dafos o decoloraciones en el

esmalte:

— no coloque recipientes para horno ni
otros objetos directamente sobre el
fondo de la cavidad del aparato.

— no coloque papel de aluminio
directamente en la parte inferior del
interior del aparato.

— no ponga agua directamente en el
aparato caliente.

— no deje platos humedos ni alimentos
en el aparato una vez finalizada la
coccion.

— tenga cuidado al retirar o instalar los
accesorios.

La pérdida de color del esmalte o el acero
inoxidable no afecta al rendimiento del
aparato.

Utilice una bandeja honda para pasteles
himedos. Los jugos de las frutas
provocan manchas permanentes.

Utilice unicamente los accesorios
suministrados con este aparato o los
recomendados por el fabricante.

Cocina siempre con la puerta del aparato
cerrada.

Si el aparato se instala detras de un panel
de un mueble (por ejemplo una puerta)
asegurese de que la puerta nunca esté
cerrada mientras funciona el aparato. El
calor y la humedad pueden acumularse
detras de un panel del armario cerrado y



provocar danos al aparato, el alojamiento
o el suelo. No cierre del panel del armario
hasta que el aparato se haya enfriado
completamente después de su uso.

2.4 Limpieza y mantenimiento

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones o de dafios en el
aparato.

Antes de proceder con el mantenimiento,
apague el aparato y desconecte el
enchufe de la red.

Asegurese de que el aparato esta frio. Los
paneles de cristal pueden romperse.
Sustituya inmediatamente los paneles de
cristal de la puerta cuando estén dafiados.
Pdéngase en contacto con el servicio
técnico autorizado.

Tenga cuidado al retirar la puerta del
aparato, pesa mucho.

Limpie periédicamente el aparato para
evitar el deterioro del material de la
superficie.

Limpie el aparato con un pano suave
humedecido. Utilice solo detergentes
neutros. No utilice productos abrasivos,
estropajos duros, disolventes ni objetos de
metal.

Si utiliza aerosoles de limpieza para
hornos, siga las instrucciones de
seguridad del envase.

2.5 Coccioén al vapor

/\ ADVERTENCIA!

Podria sufrir quemaduras o dafar el
aparato.

El vapor liberado puede causar

quemaduras:

— Tenga cuidado al abrir la puerta del
aparato cuando la funcion esté
activada. Se puede liberar vapor.

— Abra la puerta del aparato con
cuidado después de cocinar al vapor.

2.6 lluminacion interna

/\ ADVERTENCIA!
Riesgo de descarga eléctrica.

En relacion con la(s) lampara(s)
contenidas en este producto y las
lamparas de repuesto a la venta por
separado: Estas lamparas estan previstas
para soportar condiciones fisicas
extremadas en aparatos de uso
domeéstico, como temperatura, vibraciéon o
humedad, o para ofrecer informacion
sobre el estado operativo del aparato. No
estan previstas para su uso en otras
aplicaciones y no son aptas para
alumbrado en viviendas.

Este producto contiene una fuente
luminosa de la clase de eficiencia
energeética G.

Utilice inicamente lamparas con las
mismas especificaciones.

2.7 Asistencia tecnica

Para reparar el aparato, pdngase en
contacto con el centro de servicio
autorizado.

Utilice solamente piezas de recambio
originales.

2.8 Eliminacion

/\ ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones o asfixia.

Contacte con las autoridades locales para
saber cémo desechar correctamente el
aparato.

Desconecte el aparato de la red eléctrica.
Corte el cable eléctrico cerca del aparato
y deséchelo.
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3. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

3.1 Resumen general

EHEHE

4. PANEL DE CONTROL

4.1 Vista general del panel de
control

g

Panel de control

Pantalla

Deposito de agua

Toma de la sonda térmica
Elemento térmico

Bombilla

Ventilador

Descalcificacion de tubo de salida
Soporte de estante, extraible
Posiciones de las parrillas

BERREEOENE

definidas. Puede deslizar el dedo por la
pantalla para navegar a la izquierda o a la
derecha.

OK  Para confirmar la seleccién o el ajuste.

> Para navegar al nivel siguiente o anterior en
¢ el mena.

Para acceder y ajustar ajustes adicionales.

ON/ Mantenga pulsado para encen-

Para guardar los ajustes actuales en: Favori-
tos

Para eliminar los ajustes actuales en: Favori-
tos

Apaga-  dery apagar el aparato.
do/OFF
Pantalla Muestra los ajustes actuales del
electrodoméstico.

Enciende y apaga la luz.

El panel de control proporciona acceso a
diversas funciones de coccion y platos.
También muestra la informacion sobre su
estado de funcionamiento actual.

4.2 Pantalla

La pantalla es totalmente interactiva, se
puede desplazar y dividir en secciones
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Para activar y desactivar las opciones.

El aparato esta bloqueado.

La funcién Sonar la alarma esta activada.

|

La funcién Alarma y apagado estéa activada.

D




Z’_\ Solo mediante mensaje emergente esta acti-
vado.

Operacion remoto esté encendido.

@ La funcion Inicio retardado esta activada.

El depésito de agua esta vacio.

X Para cerrar el mensaje emergente o cance-
lar el ajuste.

El depésito de agua esta medio lleno.

2  Wi-Fi La conexion estéa activada.

El depésito de agua esta lleno.

7 Wi-Fi La conexion estéa desactivada.

Funcién con modo de ahorro de energia.

@IB|E|IC|D

5. ANTES DEL PRIMER USO

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

5. Para encender o apagar, pulse Wi-Fi.
El modulo inalambrico del aparato arranca en
90 seg.

5.1 Primera conexion

La pantalla muestra un mensaje de
bienvenida después de la primera conexion.
Puede elegir entre iniciar u omitir el proceso
de incorporacién. Los ajustes se pueden
revisar y modificar siempre que sea
necesario.

Ajuste los ajustes: Idioma, Hora, Dureza del
agua, Conexién inalambrica.
5.2 Conexion inalambrica

El aparato permite la conexion de red Wi-Fiy
la vinculacion de dispositivos moéviles. Pude
recibir notificaciones, supervisar y controlar
su aparato desde su dispositivo movil.

Para conectar el aparato necesitas:

Red inalambrica con conexién a Internet.
Dispositivo movil conectado a la misma
red inalambrica.

1. Para descargar la aplicacién, escanee el
cédigo QR que se encuentra en la
contraportada del manual del usuario.
También puede descargar la aplicacion
directamente desde la tienda de
aplicaciones.

2. Siga las instrucciones para instalar la
aplicacion.

3. Ponga en marcha el aparato.

4. Pulse < y deslicelo hacia la izquierda

para acceder al menu. Seleccione
Ajustes / Conexiones.

2.4 GHz WLAN : 2400 - 2483.5 MHz

Frecuencia
Bluetooth: 2400 - 2483.5 MHz
2.4 GHz WLAN : EIRP < 20 dBm

Potencia (100 mW)

max Bluetooth : EIRP < 20 dBm (100
mW)

Protocolo 2.4 GHz WLAN : |IEEE 802.11bgn

5.3 Licencias de software

El software de este producto contiene
componentes basados en software libre y de
cédigo abierto. Electrolux agradece las
contribuciones de las comunidades de
software libre y robdtica al proyecto de
desarrollo.

Para acceder al codigo fuente de estos
componentes de software de cédigo abierto y
libre, cuyas condiciones de licencia requieren
publicacion, y para ver toda la informacion
sobre derechos de autor y condiciones de
licencia aplicables, visite: http:/
electrolux.opensoftwarerepository.com
(carpeta NIU6).

5.4 Precalentamiento y limpieza
iniciales

Precaliente el aparato en vacio antes del
primer uso y de que tenga contacto con
alimentos. El aparato puede emitir olores y
humo desagradables. Ventile la habitacion
durante el precalentamiento.
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1. Retire todos los accesorios y carriles
laterales extraibles del aparato.

2. Entre en el menu y seleccione:
Funciones.

3. Seleccione la funcion E Seleccione la
temperatura maxima. Deje que el aparato
funcione durante 1 h.

4. Seleccione la funcién [¥]. Seleccione Ia
temperatura maxima. Deje que el aparato
funcione durante 15 min.

5. Apague el aparato y espere hasta que se
enfrie.

6. Limpie Unicamente el aparato y los
accesorios con un pafo de microfibra
humedecido en agua tibia y detergente
suave.

7. Vuelva a poner los accesorios y los
soportes extraibles del estante en su
posicion inicial.

5.5 Ajuste: Dureza del agua

Cuando conecte el aparato a la corriente
eléctrica, debera ajustar el nivel de dureza
del agua.

Use el test reactivo o pongase en contacto
con su proveedor de agua para conocer el
nivel de dureza del agua.

1. Introduzca el test reactivo en el agua del
grifo aproximadamente 1 seg. No ponga
el test reactivo bajo el grifo.

6. USO DIARIO

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

6.1 Menu

Pulse < y deslicelo hacia la izquierda para
acceder al mend.

* Platos

*  Funciones

» Favoritos

* Mantenimiento
* Ajustes
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2. Agite el papel de prueba para eliminar el
agua restante.

3. Tras 1 min, compruebe la dureza del
agua de acuerdo con la siguiente tabla.

4. Ajuste el nivel de dureza del agua:
Ajustes / Configuracion / Dureza del
agua.

Los colores del reactivo siguen cambiando.

Compruebe la dureza del agua en el plazo de

1 min después de la prueba.

En la tabla se muestra el rango de dureza del
agua junto con el nivel correspondiente de
clasificacion del agua. Ajuste el nivel de
dureza del agua de acuerdo con la tabla.

Nivel de dureza del Test reactivo

agua

1 - blanda

]
LT I

2 - intermedia

3 -dura

4 - muy dura

6.2 Funciones

El submenu incluye una lista de funciones de
coccion.

La lista de funciones puede variar
dependiendo de la version del software.

Acceda al menu y seleccione Funciones.
Seleccione la funcién de coccion.

Ajuste los ajustes.

Pulse START. Puede conectar la sonda
térmica en cualquier momento antes o
durante la coccion (si esta disponible).
Consulte el capitulo «Uso de los
accesorios, sonda térmica».

5. ” - pulse esto para controlar los ajustes
durante la coccion.

hpobN=



6. STOP - pulse para desactivar la funcion
de coccion.

®

Rapido Precalentamiento solo esta
disponible para algunas de las funciones
de coccién. Para obtener mas
informacion sobre las opciones de
precalentamiento, consulte el capitulo
"Uso diario", Ajustes, Submenu:
Preferencias.

®

Regenerar
Esta funcion recalienta suavemente las so-
bras con vapor.

Grill
Asa o dora uniformemente las verduras o la
carne. También adecuado para tostar pan.

Leudar masas
Temperatura 6ptima para un leudado supe-
rior.

a

Parte superior
Sube la temperatura para conseguir un dora-
do rapido en la parte superior.

Renovar pan

Devuelve un olor fresco y un interior jugoso al
pan del dia anterior o a los productos hornea-
dos.

(]

Inferior

Dora uniformemente el fondo de los alimen-
tos. Adecuado para pizza o tarta, asi como
para terminar pasteles o quiches. Precaliente
el horno y utilice el nivel de estante mas bajo.

Aire caliente
Ajuste una temperatura inferior que para Infe-
rior y superior.

Inferior y superior

Para cocinar todos los dias en un solo nivel.
Adecuado para todos los alimentos, como es-
tofados y productos horneados.

Aire caliente & superior

Asa carnes y aves de corral mas grandes con
huesos para conseguir resultados tiernos y
una piel crujiente.

%) Descongelar
Descongelacion suave para futuras elabora-
ciones.

&/} Estofar
Consigue guisos tiernos y jugosos hirviendo a
fuego lento todos los ingredientes.

et Asado

b Consigue un exterior crujiente y un interior
tierno para carnes, aves o verduras.

@  Horneado de pan

[ p

Use esta funcién para preparar pan y rollitos
con resultados profesionales y conseguir ali-
mentos crujientes y dorados.

<]

Aire caliente & inferior

Hornea uniformemente la masa con una cor-
teza crujiente. Adecuado para pizza, quiche,
tarta o pastel.

Coccién lenta

La coccion lenta aumenta el tiempo de coc-
cion pero obtendras un mejor resultado de
coccion. Antes de poner la carne en el horno,
saquela.

Aire caliente, superior e inferior

Conservar

Consigue jugosas frutas y verduras enlatadas
a baja temperatura. Coloque los tarros de
conserva resistentes al calor en una bandeja
de horno con agua.

(

Calientaplatos.
Para precalentar platos antes de servir.

=

= Esta funcion es ideal para comidas prepara-
das.

| Steamify
Combina la cantidad de vapor adecuandola a
la temperatura seleccionada.

% ProSteam

Consigue resultados tiernos y una piel cru-
jiente con una combinacion de vapor y calor.
Adecuado para verduras, estofados y carnes.

~
=
=

[

Mantener Caliente

Mantiene los platos calientes para servir des-
pués. Tenga en cuenta que algunos platos
pueden seguir cocinandose y secarse si se
mantienen calientes. Cubra los platos si es
necesario.

Ventilador de ahorro de calor
Ahorra energia utilizando el calor residual pa-
ra cocinar. Mas adecuado para reposteria.

Vapor
Alimentos saludables y sabrosos cocinados
solo al vapor.

Desecar alimentos

Seca de forma uniforme frutas, hierbas y ver-
duras a baja temperatura. Abra la puerta de
tanto en tanto durante el secado para mejorar
los resultados.
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®

La bombilla puede apagarse
automaticamente a temperaturas
inferiores a 80 °C para algunas funciones
de coccion.

6.3 Platos

El submenu Platos consta de un conjunto de
programas pensados para platos concretos.
Cada plato de este submenu viene indicado
con el ajuste adecuado. El tiempo y la
temperatura se pueden ajustar durante la
coccion.

Para algunos de los platos también puedes
cocinar con Sonda térmica

1. Acceda al menu y seleccione Platos.

2. Elija un tipo de plato o comida.

3. Ajuste los ajustes segun las preferencias
de coccidn. Ajuste el peso. La opcion
esta disponible para determinados platos.
Pulse OK.

4. Coloque los alimentos dentro del aparato
siguiendo las instrucciones que aparecen
en la pantalla.

5. Pulse START.

Cuando termine la funcién, comprueba si la

comida esta lista. Aumente el tiempo de

coccion si fuera necesario.

6.4 Favoritos

Eliminar: Favoritos

1. Entre en el menu y pulse: Favoritos para
comprobar los ajustes guardados.

2. Pulse: @ para eliminar los ajustes
guardados.
6.5 Mantenimiento

El submenu incluye una lista de programas
de limpieza.

®

Esta funcionalidad solo esta disponible
para determinados modelos.

Puede guardar hasta 20 de sus ajustes
favoritos, por ejemplo, la funcién de coccion y
el plato.

Para guardar el ajuste, seleccione el que
prefiera y pulse Q.

Seleccione: Favoritos

1. Acceda al menu y pulse Favoritos para
comprobar los ajustes guardados.
2. Seleccione uno de los ajustes guardados.
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Limpieza va- Limpieza ligera.

por

Limpeza a Limpieza normal.

vapor Plus

Descalcifica- Limpieza de los restos de cal del cir-

ciéon cuito de generacién de vapor.

Vaciado del  Proceso para retirar el agua residual

deposito del depdsito de agua después de utili-
zar las funciones de vapor.

Desecar Proceso para secar la condensacién
restante en el interior después de usar
las funciones de vapor.

Aclarado Proceso para aclarar y limpiar el cir-
cuito de generacion de vapor después
de un uso frecuente de las funciones
de vapor.

6.6 Ajustes

Este submenu incluye una lista de ajustes.

Submenu: Configuracion

Idioma Para ajustar el idioma del aparato.

Hora Para establecer la hora actual.

Brillo de la Para ajustar el brillo de la pantalla.

pantalla

Tonos de las Para activar y desactivar el tono de

teclas los campos tactiles. No es posible si-
lenciar los tonos de (D

Volumen del Para ajustar el volumen de los tonos y

timbre sefiales de las teclas.

Unidad de Para mostrar la unidad de temperatu-

temperatura  ra actual.

Dureza del Para ajustar la dureza del agua.

agua




Submenu: Asistencia

Modo de de- Cédigo de activacion/desactivacion:

mostracion 2468

Version del Informacion sobre version de softwa-

software re.

Restaurar to- Restaura los ajustes de fabrica.

dos los ajus-

tes

Submenu: Preferencias

Luz Enciende y apaga la luz.

Bloqueo de  Evita la activacién accidental del apa-

seguridad rato.

Ninguna - forma convencional de pre-
calentar el aparato. Esta configurado
como predeterminado y disponible pa-
ra todas las funciones de coccion. La
preferencia se puede cambiar a otro
tipo de precalentamiento.

Calentar Eco - precalentar el aparato con me-
nos consumo de energia. Esta dispo-
nible para todas las funciones de coc-
cion.

Rapido - acorta el tiempo de calenta-
miento. Solo esta disponible para al-
gunas de las funciones.

Aviso De lim- Le recuerda cuando debe limpiar el

pieza aparato.

Personaliz. Para personalizar las funciones y los

de pantalla accesos directos de la pantalla.

de espera

Submenu: Conexiones

Conectar a Para conectar el aparato a la red ina-

Wi-Fi lambrica.

Wi-Fi Para activar y desactivar: Wi-Fi.

Red Para comprobar el estado de la red y

la potencia de la sefal de: Wi-Fi.

Borrar esta
red

Para desactivar la conexién automati-
ca de la red actual con el aparato.

Operacion
remoto

Para iniciar el funcionamiento remoto
automaticamente después de pulsar
START.

Opcion visible solo después de en-
cender: Wi-Fi.

6.7 Funciones de coccion al vapor

Estas funciones le permiten usar calor y
vapor para mantener las comidas crujientes y
jugosas. Uselas para cocinar al vapor, guisar,
dorar suavemente, hornear y asar.

Hay dos formas de preparar los alimentos
utilizando las funciones de vapor: ajustando
la temperatura o el nivel de vapor.

Steamify / () Vapor - ajuste la
temperatura El nivel de vapor se ajustara
automaticamente.

% ProSteam - ajuste la temperatura Se
mostrara la temperatura adecuada.

1. Acceda al menu y seleccione Funciones.

2. Ajuste la funcién de coccién con vapor.
La pantalla muestra los ajustes
disponibles.

3. Ajuste la temperatura y el nivel de vapor,
si esta disponible.

4. Pulse: START y siga las instrucciones
que aparecen en pantalla.

5. Presione la tapa del depdsito de agua
para abrirla.

6. Vierta agua fria en el deposito de agua
hasta alcanzar el nivel maximo (unos 950
ml), hasta que suene la sefal o aparezca
el mensaje en la pantalla.

No llene el deposito de agua por encima
de su capacidad maxima. Existe el riesgo
de fuga de agua, derrames y dafios al
mobiliario.

/\ ADVERTENCIA!

Utilice unicamente agua fria del grifo.
No utilice agua desmineralizada ni
destilada. No ponga liquidos
inflamables o con alcohol en el
deposito de agua.

7. Empuje el depdsito de agua hasta su
posicion inicial.

El vapor aparece después de

aproximadamente 2 minutos min. Cuando el

horno alcanza la temperatura establecida,
suena la sefal.

8. Una sefial acustica avisa de que el
depodsito se ha quedado sin agua. Llene
el deposito de agua.

9. Apague el aparato.

10. Vacie el depdsito de agua
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Consulte Limpieza y mantenimiento, Vaciado

del depdsito.

11. Después de cocinar, tenga cuidado
siempre que abra la puerta del horno.
Puede condensarse agua residual en el
interior del horno.

12. Cuando el aparato esté frio, seque el
interior del horno con un pafo suave.

/\ ADVERTENCIA!

El aparato esta caliente. Existe riesgo de
quemaduras. Tenga cuidado al vaciar el
depdsito de agua.

6.8 Notas sobre: Ventilador de
ahorro de calor

Esta funcion se utilizé para cumplir con los
requisitos de eficiencia energética y disefio

7. FUNCIONES ADICIONALES
7.1 Bloqueo de seguridad

Esta funcién impide el funcionamiento
accidental del aparato. Se puede activar en
cualquier momento.

1. Acceda al menu.

2. Seleccione: Ajustes / Preferencias /
Bloqueo de seguridad.

Bloqueo de seguridad esta activado. Para

habilitar el uso del aparato, pulse las letras

del cédigo en orden alfabético.

7.2 Desconexion automatica

Por razones de seguridad, si la funcién de
coccion esta activa y no se cambia ningun
ajuste, el aparato se apagara
automaticamente tras un determinado
periodo de tiempo.

C) O (n)

30-115 12.5

136 ESPANOL

ecologico (segun EU 65/2014 y EU 66/2014).
Pruebas segun: IEC/EN 60350-1.

La puerta del horno debe estar cerrada
durante la coccion para que no se interrumpa
la funcion y el horno funcione con la maxima
eficiencia energética posible.

Cuando se utiliza esta funcion, la lampara se
apaga automaticamente después de 30 s.

Para ver las instrucciones de coccion,
consulte Consejos, Ventilador de ahorro de
calor. Para obtener recomendaciones
generales sobre ahorro de energia, consulte
Eficiencia energética, Consejos de ahorro de
energia.

(°C) O (n)
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

Si desea que una funcién de coccion esté
activa mas tiempo que el establecido por el
apagado automatico, ajuste el tiempo de
coccion. Consulte Funciones de reloj.

7.3 Ventilador de refrigeracion

Cuando el aparato esta en funcionamiento, el
ventilador de enfriamiento se enciende
automaticamente para mantener frias sus
superficies. Si apaga el aparato, el ventilador
de enfriamiento puede seguir funcionando
hasta que se enfrie.



8. FUNCIONES DE RELOJ

8.1 Descripcion de funciones de
reloj

Funcion Descripcion

Tempori- Para ajustar la duracién de la coccién.

zador El maximo es 23 h 59 min. Para esta-
blecer lo que sucede cuando se agota
el tiempo, seleccione la opcién que pre-
fiera: Finalizar accion. El temporizador
se puede utilizar de forma independien-
te, incluso cuando el horno no esta fun-
cionando.

Finalizar

- Q Sonar la alarma

accion )
Cuando se agota el tiempo, suena la
sefal. Esta funcion se puede configurar
en cualquier momento, incluso cuando

el aparato esté apagado.

gl Alarma y apagado

Cuando se agota el tiempo, suena la
sefial y se apaga la funcién de calenta-
miento.

ZX Solo mediante mensaje emergen-
te

Cuando termina el tiempo, aparece el
mensaje en la pantalla. Esta funcién no
afecta al funcionamiento del aparato.

Inicio re- Para posponer el inicio y/o fin de la
tardado coccion.

Anadir Para prolongar el tiempo de coccion.
tiempo

Tiempo de Para mostrar el tiempo de funciona-

funciona-  miento del aparato. EI maximo es 23 h

miento 59 min. Se inicia automaticamente
cuando se inicia un proceso del horno y
se detiene cuando el proceso termina.
Es visible en la pantalla principal en ca-
so de que no haya otro temporizador
ajustado. Esta funcion no afecta al fun-
cionamiento del aparato.

9. USO DE ACCESORIOS

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

8.2 Temporizador

1. Elija la funcién de coccion y la
temperatura.

2. Pulse Temporizador.

3. Establezca la duracién. Puede
seleccionar la accion final preferida
pulsando uno de los simbolos.

4. Pulse OK para confirmar y volver a la
pantalla principal.

8.3 Inicio retardado

1. Seleccione la funcién de coccion y ajuste
los ajustes.

Pulse **".

Pulse Inicio retardado.

Desplacese para establecer la hora de
inicio deseada y pulse OK.

Ahora puede establecer el valor deseado
Hora de fin o pulsar OK para omitir este
paso.

6. Pulse OK para volver a la pantalla
principal.

8.4 Hora

Ponga en marcha el aparato.

Pulse Ajustes / Configuracion / Hora.
Ajuste la hora.

Pulse OK.

PN

o

hPoN=

8.5 Cambio de ajustes del
temporizador

Puede cambiar el tiempo ajustado durante la
coccion en cualquier momento.

1. Pulse /™ / Temporizador.
2. Establezca el nuevo valor del
temporizador. Pulse OK.
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9.1 Insercion de accesorios

Accesorios disponibles segun el
modelo. Escanee el cédigo QR
para comprobar cémo utilizar los
accesorios suministrados con el
aparato. Puede adquirir acceso-
rios opcionales por separado.
Para obtener mas informacion,
poéngase en contacto con su pro-
veedor local.

Una pequefia muesca en la parte superior
aumenta la seguridad y proporciona
proteccién contra los volcados. Las
hendiduras también son dispositivos
antivuelco. El borde elevado que rodea la
parrilla evita que los utensilios de cocina
resbalen de la parrilla.

Inserte el accesorio (parrilla/bandeja) entre
las barras guia del soporte del estante.
Asegurese de que el estante toque la parte
posterior del interior del horno .

= -

Si la bandeja tiene pendiente, coléquela en la
parte posterior del interior del horno.

Si la parrilla tiene un escalon, coléquela hacia
la parte delantera del interior del horno.

Si hay una inscripcion en el accesorio,
asegurese de que esté orientado hacia usted.

Si esta utilizando una bandeja con orificios,
coloque la bandeja debajo para recoger los
liquidos que gotean.

9.2 Sonda térmica

Mide la temperatura dentro de los alimentos.
Debe ajustar dos temperaturas:

. °C. la temperatura dentro del aparato.
Debe ser al menos 25 °C mas alta que la
temperatura interna del alimento.
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- Rla temperatura interior de los
alimentos.
Recomendaciones:

* Los ingredientes deben estar a
temperatura ambiente.

* No debe utilizarse para platos liquidos.

« La aguja del sensor de alimentos debe
estar completamente insertada en el plato
durante la coccion.

Cocinar con: Sonda térmica

/\ ADVERTENCIA!

La sonda térmica y los soportes del
estante se calientan mucho, por lo que
existe peligro de quemaduras. No toque
el mango del sensor de alimentos con las
manos desnudas. Utilice siempre
guantes para horno.

1. Seleccione una funcién de coccion del
menu: Funciones o un plato del menu:
Platos.

2. Ajuste la temperatura del horno y el

tiempo de coccion, si es necesario.

Pulse OK.

Pulse START.

Inserte el sensor de alimentos en el

interior del plato:

Carne, aves y pescado

Inserte totalmente la aguja de la sonda

térmica en el centro de la carne o el

pescado, en la parte mas gruesa si es
posible.

Ll ol o

Estofado

Inserte la punta de la sonda térmica
exactamente en el centro del estofado.
La sonda térmica debe mantenerse
estable en un lugar durante el horneado.



Para ello, usela con un alimento sélido.
Apoye el asa de silicona de la sonda
térmica en el borde de la bandeja de
horneado. La punta de la sonda térmica
no debe tocar la base del recipiente de
horneado.

6. Inserte el conector de la sonda térmica
en la toma situada dentro del aparato.
Consulte Descripcion del producto.

La pantalla muestra el simbolo y la

temperatura actual del sensor de alimentos.

7. - pulse para configurar los ajustes.

10. CONSEJOS

10.1 Recomendaciones de coccion

La temperatura y los tiempos de coccion de
las tablas son meramente orientativos.
Dependen de las recetas y de la calidad y
cantidad de los ingredientes utilizados.

El aparato puede hornear o asar de forma
diferente del aparato que tenia
anteriormente. Las siguientes sugerencias
muestran los ajustes recomendados para la
temperatura, el tiempo de coccion y la
posicion de los estantes para determinados
tipos de alimentos.

Cuente los niveles de las parrillas desde
abajo hacia arriba.

Si no encuentra los ajustes para una receta
concreta, busque otra similar.

Para consejos sobre el ahorro de energia,
consulte Eficiencia energética.

Simbolos utilizados en las tablas:

8. Seleccione la tarjeta Sonda térmica para
ajustar la temperatura interna del sensor
o configurar la opcion preferida:

+ Sonar la alarma - cuando los
alimentos alcanzan la temperatura
interna, suena una sefnal acustica.

» Alarmay apagado - cuando los
alimentos alcanzan la temperatura
interna, suena una sefal acustica y
finaliza la coccién.

9. Pulse OK.

10. Una sefal avisa cuando la comida
alcanza la temperatura programada.
Compruebe si la comida esta hecha.
Aumente el tiempo de coccion si fuera
necesario.

11. STOP - pulse para desactivar la funcién
de coccion.

12. Desenchufe el sensor de alimentos de la
toma y saque el plato del aparato.

Accesorio

l

Recipiente (Gastronorm)

Posicion de la parrilla

=
|i| Peso (kg)
=

@ Tiempo de coccion (min)

‘Scﬁy Tipo de comida

Funciones de coccién

°C Temperatura

10.2 Ventilador de ahorro de calor -
accesorios recomendados

Utilice molde y recipientes oscuros y no
reflectantes. Ofrecen mejor absorcion del
calor que los platos de color claro y
reflectantes.

* Bandeja de pizza: oscura, no reflectante,
diametro 28 cm

* Plato de hornear: oscuro, no reflectante,
diametro 26 cm

* Molde Ramekin: ceramico, diametro
8 cm, altura 5 cm

* Molde para flanes:oscuro, no reflectante,
diametro 28 cm
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10.3 Ventilador de ahorro de calor

=) o
Para obtener el mejor resultado, siga las C @ E| @
recomendaciones de la tabla siguiente.
Utilice la bandeja para reposteria o la 160 45-60 2 3)2)
bandeja de goteo.
5 160  45-60 2 3)2)
55§ o
& cClH O 160  45-55  2y4 3)
Rollitos dulces, 16 uds. 180 2 25-35
Pastel de manzana
Brazo de gitano 180 2 15-25
160 55 - 65 2 3)4)
Pescado entero, 0,2 kg 180 3 15-25
Galletas, 16 uds. 180 2 20-30 C] 180 55-65 ! 3)4)
Mostachones de almen- 160 2 25-35 160 55 - 65 2y4 3)
dra, 24 uds.
Muffins, 12 uds. 180 2 20-30 Mantecados
Tarta salada, 20 uds. 180 2 20-30 140 25-35 2 1)
Galletas crujientes de ma- 140 2 15-25 [j 140 25-35 2 1)
sa quebrada, 20 uds.
Tartaletas, 8 uds. 180 2 15-25 140 25-45  2y4 1)
Tostadas

10.4 Informacion para institutos de
pruebas

Pruebas segun EN 60350-1, IEC 60350-1.

3)5)6)

|j max. 1-2 5

c O B ®

Pastelillos, 20 unidades por bandeja

150  20-30 3 1) 2)
0 170 20-30 3 1)2)
150  25-35 2y4 1)2)

Bizcocho sin grasa

1) Ponga la bandeja con la pendiente hacia la puerta.

2) Precaliente el aparato hasta alcanzar la temperatura
ajustada utilizando el ajuste: Precalentamiento / Ningu-
na. No utilice: Precalentamiento / Rapido ni Eco. Con-
sulte Uso diario, Ajustes, submenu: Preferencias.

3) use Parilla.
4) 2 moldes colocados en diagonal (& 20 cm). La dere-
cha debe colocarse mas al frente que la izquierda.

5) Precaliente el aparato durante 5 min utilizando el
ajuste: Precalentamiento / Ninguna. No utilice: Preca-
lentamiento / Rapido ni Eco. Consulte Uso diario, Ajus-
tes, submenu: Preferencias.

6) Segun: IEC 60350-1:2016 e IEC 60350-1:2023.

10.5 Informacién para institutos de pruebas

Use la funcion: ProSteam, nivel: Vapor solo.

Pruebas segun EN 60350-1, IEC 60350-1.
Ajuste la temperatura a 100 °C.

»iN =1 O = O
Brécoli1) 2) Juego de vapor perforado 2/3 0.3 3 8-9
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SL = O = 8

Brocoli1) 2) Juego de vapor perforado 2/3 max. 3 10-11

Guisantes conge- 2 juegos de vapor perforados 2x15 2y4 Hasta que la temperatura del

Iadosz) 2/3 punto mas frio alcance los 85
°C.

1) Precaliente el aparato hasta alcanzar la temperatura ajustada con el ajuste: Precalentamiento / Ninguna. No
utilice: Precalentamiento / Rapido y Eco. Consulte Uso diario, Ajustes, Submenu: Preferencias.

2) Coloque la bandeja de horno en la primera posicién del estante, con la pendiente hacia la parte posterior del
interior del horno.

Recetas de vapor adicionales

oL = = °C O

; Gastronorm 1/2 perfo- .
Plato comblnado a ProSteam, nivel: rado (patatas ypbré- 2 (salmon) 40 (patatas)
vapor (2 racio- Vanor s’olo ) col) y no perforado 4 (brécol y pa- 100 18 - 20 (salmon)
nes) 1) P y no pe tatas) 10 - 12 (brécol)
(salmén)
) . Platos redondos de
(F;u;j;;igsecsa;ramelo Plzousnt]ee?j?a ZI\;:L porcelana sobre parri- 2 90 35-45
lla
. ProSteam, nivel: Gastronorm 1/2 sin
Pudding de huevo Vapor solo perforaciones 2 85 35-45
Horneado de pan,
tipo de comida: 40 - 50
Pan 2
Pan blanco - Bandeja ) 2 180
ProSteam, nivel: 40-50
Humedad baja3)
Polic®) ProSteam, nivel: Parrilla 2 200 60 - 70

Humedad baja

1) Coloque los ingredientes en el horno uno tras otro en el momento adecuado, de modo que todos los compo-
nentes se cocinen al mismo tiempo. Puede preparar dos raciones al mismo tiempo.

2) Coloque la bandeja de horno con la pendiente hacia la parte posterior del interior del horno.
3) Utilice ProSteam solo si la funcién Horneado de pan no esta disponible.
4) Coloque la bandeja para hornear en la primera posicion del estante para recoger la grasa que gotea.

11. LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

' e Utilice un producto de limpieza para
/\ ADVERTENCIA! limpiar las superficies metalicas.
Consulte los capitulos sobre seguridad. * Limpie las manchas con un detergente
suave.
11.1 Notas sobre la limpieza Uso diario
Agentes limpiadores + Limpie el interior del aparato después de
o cada uso. La acumulacion de grasa u
» Limpie la parte frontal del aparato solo con otros residuos puede provocar un
un pafio de microfibra humedecido en incendio.
agua tibia y detergente suave.
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* No guarde comida en el aparato mas de
20 minutos. Seque el interior del aparato
solo con un pafo de microfibras después
de cada uso.

Accesorios

* Limpie todos los accesorios después de
cada uso y déjelos secar. Use solo un
pafno suave humedecido en agua tibia y
detergente suave. No lave los accesorios
en el lavavajillas.

» No limpie los accesorios no adherentes
utilizando un limpiador abrasivo ni objetos
afilados.

11.2 Extraccion de los carriles de
apoyo

Para limpiar el aparato, retire los carriles de
apoyo.

1. Apague el aparato y espere hasta que se
enfrie.

2. Tire con cuidado de los soportes del
estantes hacia arriba y hacia afuera del
tope delantero.

3. Tira del extremo delantero del carril de
apoyo para separarlo de la pared lateral.

4. Extrae los carriles de la sujecion
posterior.

Instale los carriles de apoyo en el orden
inverso.

Si se proporcionan carriles telescopicos, los
pasadores de retencion deben apuntar hacia
delante.

11.3 Limpieza vapor

Este programa limpia el aparato cuando esta
ligeramente sucio. El vapor suaviza la grasa
o los residuos, lo que facilita su limpieza.
Este programa utiliza menos energia.

1. Pulse Mantenimiento / Limpieza vapor o
Limpeza a vapor Plus.
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Modo Descripcion
Limpieza Limpieza ligera
vapor Rocie la cavidad con un
detergente.
Duracién: 30 min
Limpeza a Limpieza normal
vapor Plus Rocie la cavidad con un

detergente.
Duracién: 75 min

2. Pulse START. Siga las instrucciones que
aparecen en pantalla.
Antes de retirar los accesorios,
asegurese de que el aparato esté frio.

3. La sefial suena cuando termina la
limpieza.

4. Deje la puerta del aparato abierta y
espere hasta que el interior esté seco.

@

Cuando esta funcion esta activa, la luz
esta apagada.

11.4 Aviso De limpieza

Se recomienda impiar cuando aparece el
aviso.

Use la funcion: Limpeza a vapor Plus.

11.5 Descalcificacion

Este programa elimina y evita la acumulacion
de cal en el sistema de vapor. Garantiza el
correcto funcionamiento de las funciones de
vapor y mejora la calidad del agua en su
electrodoméstico.

1. Pulse Mantenimiento / Descalcificacion.

2. Pulse: START y siga las instrucciones
que aparecen en pantalla.
Antes de retirar los accesorios,
asegurese de que el aparato esté frio.

3. Tras acabar la funcién, apague el aparato
y espere a que esté frio.

4. Deje la puerta del aparato abierta y
espere hasta que el interior esté seco.

@

Cuando esta funcion esta activa, la luz
esta apagada.




11.6 Avisador de descalcificacion

El aparato proporciona dos recordatorios
para la descalcificacion. El recordatorio de
descalcificaciéon no se puede desactivar.

» Avisador flojo: recomienda descalcificar el
aparato.

» Avisador fuerte: obliga a descalcificar el
aparato. Si no descalcifica el aparato
cuando el avisador fuerte esta activo, las
funciones de vapor se desactivan.

11.7 Aclarado

Utilicelo para limpiar el sistema de vapor si
las funciones de vapor se usan con
frecuencia.

1. Pulse Mantenimiento / Aclarado.

2. Pulse: START y siga las instrucciones
que aparecen en pantalla.
Antes de retirar los accesorios,
asegurese de que el aparato esté frio.

3. La sefal suena cuando finaliza el
procedimiento.

4. Deje la puerta del aparato abierta y
espere hasta que el interior esté seco.

®

Cuando esta funcion esta activa, la luz

esta apagada.

11.8 Desecar

Utilicelo después de cocinar con una funcion
de vapor o de limpieza de vapor para secar la
cavidad.

Hay que eleminar el exceso de agua en el
fondo de la cavidad antes de comenzar el
proceso de secado.

1. Pulse Mantenimiento / Desecar.

2. Pulse: START y siga las instrucciones
que aparecen en pantalla.
Antes de retirar los accesorios,
asegurese de que el aparato esté frio.

3. La senal suena cuando termina el
secado.

®

Cuando esta funcion esta activa, la luz
esta apagada.

11.9 Recordatorio de secado

Después de cocinar con una funcién de
coccion al vapor, la pantalla indica que es
preciso secar el aparato.

Pulse YES (Si) para secar el aparato.

11.10 Vaciado del depésito

Utilice esta funcién después de cocinar con la
funcién de coccion con vapor para eliminar el
agua residual del deposito de agua.

1. Pulse: Mantenimiento / Vaciado del
depésito.

2. Pulse: START y siga las instrucciones
que aparecen en pantalla.
Antes de retirar los accesorios,
asegurese de que el aparato esté frio.

3. La seial suena cuando finaliza el
procedimiento.

@

Cuando esta funcion esta activa, la luz
esta apagada.

11.11 Extraccion e instalacion de la
puerta

Puede retirar la puerta y los paneles internos
de cristal para limpiarlos. EI nimero de
paneles de cristal es diferente segun los
modelos.

/\ ADVERTENCIA!
La puerta es pesada.

/N\ PRECAUCION!

Maneje con cuidado el cristal,
especialmente alrededor de los bordes
del panel frontal. El cristal puede
romperse.

1. Asegurese de que el aparato esté frio.

2. Abra la puerta por completo.

3. Presione las palancas de fijacion A de
ambas bisagras de la puerta.
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4. Cierre la puerta del horno hasta la
primera posicién de apertura (en un
angulo de aproximadamente: 70°).

5. Sostenga la puerta con una mano a cada
lado y tire de ella hacia arriba y hacia
afuera.

6. Ponga la puerta con el lado exterior hacia
abajo sobre un pafo suave en una
superficie nivelada.

7. Sujete el marco de la puerta B por el
borde superior de la puerta por ambos
lados y empuje hacia dentro para soltar el
cierre.

8. Tire del borde del acabado de la puerta
hacia delante para desengancharla.

9. Sujete uno tras otro los paneles de cristal
de la puerta por su borde superior y
extraigalos de la guia.

10. Limpie el panel de cristal con agua y
jabén. Seque el panel de cristal con
cuidado. No limpies los paneles de cristal
en el lavavajillas.
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Tras la limpieza, lleve a cabo los pasos
anteriores en orden inverso. Introduzca
primero el panel mas pequefo y luego el de
mayor tamano y la puerta.

Asegurese de que los paneles de cristal se
insertan en la posicién correcta para evitar el
sobrecalentamiento de la superficie de la
puerta.

11.12 Cambio de la bombilla

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de descarga eléctrica.
La lampara puede estar caliente.

1. Apague el aparato y espere hasta que se
enfrie.

2. Desconecte el aparato de la red eléctrica.

3. Coloque el pafio en la parte inferior del
horno.

Bombilla superior
1. Gire la tapa de cristal para extraerla.

2. Retira el anillo metalico y limpia la tapa
de vidrio.

3. Cambie la bombilla por otra apropiada
termorresistente de 300°C.

4. Coloque el anillo metalico en la cubierta
de cristal e instalela.

Luz lateral

1. Retire el carril de apoyo izquierdo para
acceder a la bombilla.

2. Retira la tapa con un destornillador Torx
20.

3. Limpie la tapa de cristal.

4. Cambie la bombilla por otra apropiada
termorresistente de 300°C .

5. Vuelve a colocar el marco metalico y la
junta. Apriete los tornillos.

6. Instale los carriles izquierdos de apoyo.



12. SOLUCION DE PROBLEMAS

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

12.1 Qué hacer si...

Descripcion del problema Causa y solucion

No se puede encender ni utilizar el
aparato.

El aparato no esta conectado a ningun suministro eléctrico o esta mal co-
nectado.

El aparato no se calienta. El reloj no esta ajustado.

Para ajustar el reloj, consulta Funciones de reloj.

La puerta no esta bien cerrada.

Ha saltado el fusible.
Compruebe si el fusible es la causa del problema. Si el problema persiste,
pdéngase en contacto con un electricista cualificado.

Bloqueo de seguridad esta activado.

La bombilla se ha fundido. Cambie la bombilla.
Para obtener mas informacién, consulta Limpieza y mantenimiento.

La bombilla estd apagada.

@ El corte de corriente siempre detiene la limpieza. Repita la limpieza si se interrumpe por un corte de corrien-
te.

Problema con la sefal de la red
inalambrica.

Compruebe si su dispositivo movil esté conectado a la red inalambrica.
Compruebe la red inalambrica y router.
Reinicie el router.

Nuevo router instalado o configu-
racion del router modificada.

Para configurar el aparato y el dispositivo mévil de nuevo, consulta Antes
del primer uso, Conexién inalambrica.

La sefal de la red inalambrica es
débil.

Acerque el router lo maximo posible al aparato.

La sefial inaldmbrica tiene interfe-
rencias de algun horno microon-
das situado cerca del aparato.

Apague el horno microondas.
Evite utilizar otro horno microondas y el control remoto del aparato a la vez.
Las microondas interfieren la sefial Wi-Fi.

12.2 Cédigos de error

Cuando se produce el error de software, la pantalla muestra un mensaje de error. Encontrara
la lista de problemas en la tabla siguiente.

Codigo y descripcion Solucion

F102: la puerta no estd completamente cerrada o el
cierre no funciona. 1)

Cierre la puerta.
Encienda y apague el aparato.

F111: la Sonda térmica no esta introducido correcta-
mente en la toma.

Enchufe el Sonda térmica a fondo en la toma.

F240, F239: los campos tactiles de la pantalla no fun-
cionan correctamente.

Limpie la superficie de la pantalla. Asegurese de que no
haya suciedad en los campos tactiles.
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Codigo y descripcion

Solucién

F908: el sistema del aparato no puede conectarse con
el panel de control.

Encienda y apague el aparato.

F602, F603: la conexion Wi-Fi no esta disponible. 1)
2)

Encienda y apague el aparato.

1) Cuando uno de estos mensajes de error sigue apareciendo en la pantalla, significa que un subsistema defec-
tuoso puede haberse desactivado. En tal caso, péngase en contacto con el distribuidor o un centro de servicio au-

torizado.

2) Si ocurre uno de estos errores, el resto de las funciones del aparato continuaran funcionando como de costum-

bre.

12.3 Datos de servicio

Si no logra subsanar el problema, pongase
en contacto con su distribuidor o un centro de
servicio técnico autorizado.

Los datos que necesita para el Centro de
servicio técnico se encuentran en la placa de
caracteristicas. La placa de caracteristicas se
encuentra en el marco delantero del aparato.
Es visible al abrir la puerta. No retire la placa
de caracteristicas del aparato.

13. DATOS TECNICOS

13.1 Datos técnicos

Se recomienda escribir los datos aqui:

Modelo (MOD.) :

Numero de producto
(PNC):

Numero de serie (S.N.)

Voltaje

220-240V

Frecuencia

50 Hz

14. EFICIENCIA ENERGETICA

14.1 Hoja de informacion del producto e informacién del producto segtin
los reglamentos (UE) n.° 65/2014 y (UE) n.° 66/2014

Nombre del proveedor

Electrolux

Identificacion del modelo

EOB9S3XH 944032174
EOB9S3XT 944032178
KOBAS3XH 944032175
KOBAS3XT 944032176
LOB9S3XZ 944032153
Y9SOB3XH 944032182

indice de eficiencia energética

61,9

Clase de eficiencia energética

A++

Consumo de energia con una carga estandar, modo convencional

1,09 kWh(/ciclo
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Consumo de energia con una carga estandar, modo de ventilador

forzado

0,52 kWh/ciclo

Numero de cavidades

1

Fuente de energia

Electricidad

Volumen

701

Tipo de horno

Horno empotrable

Masa

EOB9S3XH 35.5kg
EOB9S3XT 36.0 kg
KOBAS3XH 36.0 kg
KOBAS3XT 36.0 kg
LOB9S3XZ 35.5 kg
Y9SOB3XH 36.0 kg

El aparato se ha sometido a las pruebas establecidas por las normas: EN IEC 60350-1.

14.2 Requisitos de informacién segun el reglamento (UE) n.° 2023/826

Consumo de energia en modo de espera 0,8 W
Consumo de energia en modo de espera de red 20W
Tiempo maximo necesario para que el equipo alcance automaticamente el modo de bajo consumo 20 min

aplicable

El aparato se ha sometido a las pruebas
establecidas por las normas: EN 50564, EN
63474.

Para obtener orientacion sobre como activar
y desactivar la conexién de red inalambrica,
consulte Antes del primer uso.

14.3 Consejos para ahorrar energia

Los siguientes consejos le ayudaran a
ahorrar energia cuando utilice su aparato
electrodoméstico.

Asegurese de que la puerta del aparato esté
cerrada cuando esté en funcionamiento. No
abra la puerta del aparato muchas veces
durante la coccién. Mantenga limpia la junta
de la puerta y asegurese de que esta bien
fijada en su posicion.

Utilice utensilios de cocina de metal y
también moldes y recipientes no reflectantes
para mejorar el ahorro energético.

No precaliente el aparato antes de cocinar a
menos que se recomiende concretamente
hacerlo asi.

Reduzca al maximo el tiempo entre
horneados cuando prepare varios platos de
una vez.

Coccion con ventilador

En la medida de lo posible, utilice las
funciones de coccion con ventilador para
ahorrar energia.

Calor residual

Para una duracion de la coccion superior a
30 minutos, reduzca la temperatura del
aparato un minimo de 3 a 10 minutos antes
de llegar al final de la coccion. El calor
residual dentro del aparato hara que la
comida se siga cocinando.

Utilice el calor residual para mantener
caliente la comida o para calentar otros
platos.
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Al apagar el aparato la pantalla mostrara la
temperatura o el calor residual.

En algunas funciones del aparato, si esta
activado un programa con Temporizador y el
tiempo de coccion es superior a 30 min, los
elementos térmicos se desactivan antes
automaticamente.

Mantener calientes los alimentos

Si desea utilizar el calor residual para
mantener caliente la comida, seleccione el
ajuste de temperatura mas bajo posible. El
indicador de calor residual o la temperatura
aparecen en la pantalla.

Coccion con la bombilla apagada
Apague la luz mientras cocina. Enciéndala
unicamente cuando la necesite.

Ventilador de ahorro de calor
Funcion disefiada para ahorrar energia
durante la coccion.

Cuando utilice esta funcion, la lampara se
apagara automaticamente después de 30
segundos. Puede volver a encender la
lampara, pero esta accion reducira el ahorro
de energia esperado.

Wi-Fi

Apague la Wi-Fi siempre que sea posible
para ahorrar energia.

15. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

Recicle los materiales con el simbolo Cf.\‘-)
Coloque el embalaje en los contenedores
correspondientes para reciclarlo. Ayude a
proteger el medioambiente y la salud publica
reciclando los residuos de aparatos eléctricos
y electronicos. No deseche los aparatos
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marcados con el simbolo E con los residuos
domésticos. Lleve el producto a su centro de
reciclaje local o péngase en contacto con su

oficina municipal.












electrolux.com

H = - g
£ Available on the A, GETITON
App Store ’/’ Google Play

867387437-D-102026 @ c €



	INSTALIMI / INSTALLATION / INSTALLATION / MONTAGE / МОНТАЖА / INSTALACIÓN
	PËRMBAJTJA
	1.  INFORMACIONI I SIGURISË
	1.1 Siguria e fëmijëve dhe personave me probleme
	1.2 Siguria e përgjithshme

	2. UDHËZIMET PËR SIGURINË
	2.1 Instalimi
	2.2 Lidhja elektrike
	2.3 Përdorimi
	2.4 Kujdesi dhe pastrimi
	2.5 Gatimi me avull
	2.6 Ndriçimi i brendshëm
	2.7 Shërbimi
	2.8 Hedhja

	3. PËRSHKRIMI I PRODUKTIT
	3.1 Pasqyra e përgjithshme

	4. PANELI I KONTROLLIT
	4.1 Përmbledhje e panelit të kontrollit
	4.2 Ekrani

	5. PËRPARA PËRDORIMIT TË PARË
	5.1 Lidhja e parë
	5.2 Lidhja me valë
	5.3 Licencat e softuerit
	5.4 Ngrohja paraprake dhe pastrimi fillestar
	5.5 Cilësimi: Fortësia e ujit

	6. PËRDORIMI I PËRDITSHËM
	6.1 Menyja
	6.2 Funksionet
	6.3 Gatime
	6.4 Të preferuara
	Zgjidhni: Të preferuara
	Fshini: Të preferuara

	6.5 Programet e mirëmbajtjes
	6.6 Cilësimet
	Nënmenuja: Konfigurimi
	Nënmenuja: Shërbimi
	Nënmenuja: Preferenca
	Nënmenuja: Lidhjet

	6.7 Funksionet e ngrohjes me avull
	6.8 Shënime mbi: Modaliteti i energjisë së ulët

	7. FUNKSIONE SHTESË
	7.1 Bllokimi për fëmijët
	7.2 Fikja automatike
	7.3 Ventilatori i ftohjes

	8. FUNKSIONET E ORËS
	8.1 Përshkrimi i funksioneve të orës
	8.2 Kohëmatësi
	8.3 Nisje me vonesë
	8.4 Ora ditore
	8.5 Ndryshimi i cilësimeve të kohëmatësit

	9. PËRDORIMI I AKSESORËVE
	9.1 Futja e aksesorëve
	9.2 Sensori i ushqimit
	Gatimi me: Sensori i ushqimit


	10. UDHËZIME DHE KËSHILLA
	10.1 Rekomandimet e gatimit
	10.2 Modaliteti i energjisë së ulët - aksesorët e rekomanduar
	10.3 Modaliteti i energjisë së ulët
	10.4 Informacion për institutet e testimit
	10.5 Informacion për institutet e testimit

	11. KUJDESI DHE PASTRIMI
	11.1 Shënime për pastrimin
	11.2 Heqja e mbajtëseve të rafteve
	11.3 Pastrim me avull
	11.4 Kujtuesi për pastrimin
	11.5 Pastrimi i smërçit
	11.6 Kujtues për heqjen e çmërsit
	11.7 Shpëlarje
	11.8 Tharja
	11.9 Kujtuesi i tharjes
	11.10 Zbrazja e depozitës
	11.11 Heqja dhe instalimi i derës
	11.12 Ndërrimi i llambës
	Llamba e sipërme
	Llambë anësore


	12. ZGJIDHJA E PROBLEMEVE
	12.1 Çfarë duhet bërë nëse...
	12.2 Kodet e defekteve
	12.3 Të dhënat e shërbimit

	13. TË DHËNAT TEKNIKE
	13.1 Të dhënat teknike

	14. EFIKASITET ENERGJIE
	14.1 Fleta e informacionit të produktit dhe informacioni i produktit sipas (BE) nr. 65/2014 dhe (BE) nr. 66/2014
	14.2 Kërkesat për informacion sipas (BE) nr. 2023/826
	14.3 Këshilla për kursimin e energjisë

	CONTENTS
	1.  SAFETY INFORMATION
	1.1 Children and vulnerable people safety
	1.2 General Safety

	2. SAFETY INSTRUCTIONS
	2.1 Installation
	2.2 Electrical connection
	2.3 Use
	2.4 Care and cleaning
	2.5 Steam Cooking
	2.6 Internal lighting
	2.7 Service
	2.8 Disposal

	3. PRODUCT DESCRIPTION
	3.1 General overview

	4. CONTROL PANEL
	4.1 Control panel overview
	4.2 Display

	5. BEFORE FIRST USE
	5.1 First connection
	5.2 Wireless connection
	5.3 Software licences
	5.4 Initial preheating and cleaning
	5.5 Setting: Water Hardness

	6. DAILY USE
	6.1 Menu
	6.2 Functions
	6.3 Dishes
	6.4 Favourites
	Select: Favourites
	Delete: Favourites

	6.5 Maintenance Programmes
	6.6 Settings
	Submenu: Setup
	Submenu: Service
	Submenu: Preferences
	Submenu: Connections

	6.7 Steam heating functions
	6.8 Notes on: Heat Save Fan

	7. ADDITIONAL FUNCTIONS
	7.1 Child Lock
	7.2 Automatic switch-off
	7.3 Cooling fan

	8. CLOCK FUNCTIONS
	8.1 Clock functions description
	8.2 Timer
	8.3 Delayed start
	8.4 Time of Day
	8.5 Changing timer settings

	9. USING THE ACCESSORIES
	9.1 Inserting accessories
	9.2 Food Sensor
	Cooking with: Food Sensor


	10. HINTS AND TIPS
	10.1 Cooking recommendations
	10.2 Heat Save Fan - recommended accessories
	10.3 Heat Save Fan
	10.4 Information for test institutes
	10.5 Information for test institutes

	11. CARE AND CLEANING
	11.1 Notes on cleaning
	11.2 Removing the shelf supports
	11.3 Steam Cleaning
	11.4 Cleaning Reminder
	11.5 Descaling
	11.6 Descaling reminder
	11.7 Rinsing
	11.8 Drying
	11.9 Drying reminder
	11.10 Tank emptying
	11.11 Removing and installing door
	11.12 Replacing the lamp
	Top lamp
	Side lamp


	12. TROUBLESHOOTING
	12.1 What to do if...
	12.2 Error codes
	12.3 Service data

	13. TECHNICAL DATA
	13.1 Technical data

	14. ENERGY EFFICIENCY
	14.1 Product Information Sheet and Product Information according to (EU) No 65/2014 and (EU) No 66/2014
	14.2 Information requirements according to (EU) No 2023/826
	14.3 Energy saving tips

	TABLE DES MATIÈRES
	1.  INFORMATION SUR LA SÉCURITÉ
	1.1 Sécurité des enfants et des personnes vulnérables
	1.2 Sécurité générale

	2. CONSIGNES DE SÉCURITÉ
	2.1 Installation
	2.2 Branchement électrique
	2.3 Utilisation
	2.4 Entretien et nettoyage
	2.5 Cuisson à la vapeur
	2.6 Éclairage interne
	2.7 Service
	2.8 Mise au rebut

	3. DESCRIPTION DU PRODUIT
	3.1 Vue d’ensemble

	4. BANDEAU DE COMMANDE
	4.1 Vue d'ensemble du bandeau de commande
	4.2 Affichage

	5. AVANT LA PREMIÈRE UTILISATION
	5.1 Première connexion
	5.2 Connexion sans fil
	5.3 Licences du logiciel
	5.4 Préchauffage et nettoyage initiaux
	5.5 Réglage : Dureté de l'eau

	6. UTILISATION QUOTIDIENNE
	6.1 Menu
	6.2 Fonctions
	6.3 Plats
	6.4 Mes programmes
	Sélectionnez : Mes programmes
	Supprimer : Mes programmes

	6.5 Programmes de maintenance
	6.6 Réglages
	Sous-menu : Configuration
	Sous-menu : Service
	Sous-menu : Préférences
	Sous-menu : Connexions

	6.7 Modes de cuisson vapeur
	6.8 Remarques sur : Cuisiner en économisant l'énergie

	7. FONCTIONS SUPPLÉMENTAIRES
	7.1 Sécurité enfants
	7.2 Arrêt automatique
	7.3 Ventilateur de refroidissement

	8. FONCTIONS DE L’HORLOGE
	8.1 Description des fonctions de l’horloge
	8.2 Minuteur
	8.3 Départ différé
	8.4 Heure actuelle
	8.5 Modification des réglages du minuteur

	9. UTILISATION DES ACCESSOIRES
	9.1 Insertion des accessoires
	9.2 Sonde de cuisson
	Cuisson avec : Sonde de cuisson


	10. CONSEILS
	10.1 Recommandations de cuisson
	10.2 Cuisiner en économisant l'énergie - accessoires recommandés
	10.3 Cuisiner en économisant l'énergie
	10.4 IInformations pour les laboratoires d’essais
	10.5 Informations pour les laboratoires d’essais

	11. ENTRETIEN ET NETTOYAGE
	11.1 Remarques concernant le nettoyage
	11.2 Retrait des supports de grille
	11.3 Nettoyage vapeur
	11.4 Nettoyage conseillé
	11.5 Détartrage
	11.6 Rappel de détartrage
	11.7 Rinçage
	11.8 Séchage
	11.9 Rappel de séchage
	11.10 Vidange du réservoir
	11.11 Retrait et installation de la porte
	11.12 Remplacement de l’ampoule
	Lampe supérieure
	Lampe latérale


	12. DÉPANNAGE
	12.1 Que faire si...
	12.2 Codes d'erreur
	12.3 Données de maintenance

	13. DONNÉES TECHNIQUES
	13.1 Données techniques

	14. EFFICACITÉ ÉNERGÉTIQUE
	14.1 Fiche d’informations produit et informations produit conformément aux réglementations (UE) N° 65/2014 et (UE) N° 66/2014
	14.2 Exigences en matière d'information conformément au règlement (UE) n° 2023/826
	14.3 Conseils pour économiser l’énergie

	INHALTSVERZEICHNIS
	1.  SICHERHEITSINFORMATIONEN
	1.1 Sicherheit von Kindern und schutzbedürftigen Personen
	1.2 Allgemeine Sicherheit

	2. SICHERHEITSHINWEISE
	2.1 Montage
	2.2 Elektrischer Anschluss
	2.3 Gebrauch
	2.4 Reinigung und Pflege
	2.5 Garen mit Dampf
	2.6 Innenbeleuchtung
	2.7 Wartung
	2.8 Entsorgung

	3. GERÄTEBESCHREIBUNG
	3.1 Gesamtansicht

	4. BEDIENFELD
	4.1 Überblick – Bedienfeld
	4.2 Display

	5. VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME
	5.1 Erste Verbindung
	5.2 Drahtlose Verbindung
	5.3 Softwarelizenzen
	5.4 Erstaufheizen und Reinigung
	5.5 Einstellung: Wasserhärte

	6. TÄGLICHER GEBRAUCH
	6.1 Menü
	6.2 Funktionen
	6.3 Gerichte
	6.4 Favoriten
	Wählen Sie: Favoriten
	Löschen: Favoriten

	6.5 Wartung
	6.6 Einstellungen
	Untermenü: Setup
	Untermenü: Service
	Untermenü: Optionen
	Untermenü: Verbindungen

	6.7 Dampfofenfunktionen
	6.8 Hinweise zu: Feuchte Umluft

	7. ZUSATZFUNKTIONEN
	7.1 Kindersicherung
	7.2 Automatische Abschaltung
	7.3 Kühlgebläse

	8. UHRFUNKTIONEN
	8.1 Beschreibung der Uhrfunktionen
	8.2 Timer
	8.3 Startzeitvorwahl
	8.4 Uhrzeit
	8.5 Ändern der Timer-Einstellungen

	9. VERWENDUNG DES ZUBEHÖRS
	9.1 Einsetzen des Zubehörs
	9.2 KT Sensor
	Garen mit: KT Sensor


	10. HINWEISE UND TIPPS
	10.1 Garempfehlungen
	10.2 Feuchte Umluft - Empfohlenes Zubehör
	10.3 Feuchte Umluft
	10.4 Informationen für Prüfinstitute
	10.5 Informationen für Prüfinstitute

	11. REINIGUNG UND PFLEGE
	11.1 Hinweise zur Reinigung
	11.2 Entfernen der Einhängegitter
	11.3 Dampfreinigung
	11.4 Erinnerung zum Reinigen
	11.5 Entkalkungsprozess
	11.6 Entkalkungserinnerungen
	11.7 Spülen
	11.8 Trocknen
	11.9 Trocknungserinnerung
	11.10 Entleeren des Wassertanks
	11.11 Aus- und Einbauen der Tür
	11.12 Austauschen der Lampe
	Obere Lampe
	Seitenlampe


	12. FEHLERBEHEBUNG
	12.1 Was zu tun ist, wenn …
	12.2 Fehlercodes
	12.3 Service-Daten

	13. TECHNISCHE DATEN
	13.1 Technische Daten

	14. ENERGIEEFFIZIENZ
	14.1 Produktinformationsblatt und Produktinformationen gemäß (EU) Nr. 65/2014 und (EU) Nr. 66/2014
	14.2 Informationsanforderungen gemäß (EU) Nr. 2023/826
	14.3 Energiespartipps

	СОДРЖИНА
	1.  БЕЗБЕДНОСНИ ИНФОРМАЦИИ
	1.1 Сигурност за деца и ранлива категорија на лица
	1.2 Општа безбедност

	2. БЕЗБЕДНОСНИ УПАТСТВА
	2.1 Монтажа
	2.2 Поврзување на струја
	2.3 Употребa
	2.4 Нега и чистење
	2.5 Готвење на пареа
	2.6 Внатрешна светилка
	2.7 Сервис
	2.8 Отстранување

	3. ОПИС НА ПРОИЗВОДОТ
	3.1 Општ преглед

	4. КОНТРОЛНА ПЛОЧА
	4.1 Преглед на контролната плоча
	4.2 Екран

	5. ПРЕД ПРВА УПОТРЕБА
	5.1 Прво поврзување
	5.2 Безжично поврзување
	5.3 Лиценца за софтвер
	5.4 Почетно предзагревање и чистење
	5.5 Поставување: Тврдост на водата

	6. СЕКОЈДНЕВНА УПОТРЕБА
	6.1 Мени
	6.2 Функции
	6.3 Јадења
	6.4 Омилени
	Изберете: Омилени
	Избриши: Омилени

	6.5 Програми за одржување
	6.6 Нагодувања
	Подмени: Поставка
	Подмени: Сервисирање
	Подмени: Претпочитани поставки
	Подмени: Врски

	6.7 Функции на греење на пареа
	6.8 Забелешки за: Вентилатор за заштеда на топлина

	7. ДОПОЛНИТЕЛНИ ФУНКЦИИ
	7.1 Блок. за безбедност на децата
	7.2 Автоматско исклучување
	7.3 Вентилатор

	8. ФУНКЦИИ НА ЧАСОВНИК
	8.1 Опис на функции на часовникот
	8.2 Тајмер
	8.3 Одложено активирање
	8.4 Време во денот
	8.5 Промена на поставките на тајмерот

	9. КОРИСТЕЊЕ НА ДОДАТОЦИТЕ
	9.1 Вметнување на додатоци
	9.2 Сензор за храна
	Готвење со: Сензор за храна


	10. НАПОМЕНИ И КОРИСНИ СОВЕТИ
	10.1 Препораки за готвење
	10.2 Вентилатор за заштеда на топлина - препорачани додатоци
	10.3 Вентилатор за заштеда на топлина
	10.4 Информации за тестирање
	10.5 Информации за тестирање

	11. НЕГА И ЧИСТЕЊЕ
	11.1 Белешки околу чистењето
	11.2 Држачи на решетки што се вадат
	11.3 Чистење со пареа
	11.4 Потсетник за чистење
	11.5 Отстранување на бигор
	11.6 Потсетник за отстранување на бигор
	11.7 Плакнење
	11.8 Сушење
	11.9 Потсетник за сушење
	11.10 Празнење на резервоарот
	11.11 Вадење и монтирање на вратата
	11.12 Замена на светилката
	Горно светло
	Странична светилка


	12. РЕШАВАЊЕ ПРОБЛЕМИ
	12.1 Што да се направи ако…
	12.2 Кодови за грешки
	12.3 Сервисни податоци

	13. ТЕХНИЧКИ ПОДАТОЦИ
	13.1 Технички податоци

	14. ЕНЕРГЕТСКА ЕФИКАСНОСТ
	14.1 Лист со информации за производ и информации за производ според (ЕУ) бр. 65/2014 и (ЕУ) бр. 66/2014
	14.2 Барања за информации според (ЕУ) бр. 2023/826
	14.3 Совети за штедење енергија

	CONTENIDO
	1.  INFORMACIÓN SOBRE SEGURIDAD
	1.1 Seguridad de niños y personas vulnerables
	1.2 Instrucciones generales de seguridad

	2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD
	2.1 Instalación
	2.2 Conexión eléctrica
	2.3 Uso
	2.4 Limpieza y mantenimiento
	2.5 Cocción al vapor
	2.6 Iluminación interna
	2.7 Asistencia tecnica
	2.8 Eliminación

	3. DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO
	3.1 Resumen general

	4. PANEL DE CONTROL
	4.1 Vista general del panel de control
	4.2 Pantalla

	5. ANTES DEL PRIMER USO
	5.1 Primera conexión
	5.2 Conexión inalámbrica
	5.3 Licencias de software
	5.4 Precalentamiento y limpieza iniciales
	5.5 Ajuste: Dureza del agua

	6. USO DIARIO
	6.1 Menú
	6.2 Funciones
	6.3 Platos
	6.4 Favoritos
	Seleccione: Favoritos
	Eliminar: Favoritos

	6.5 Mantenimiento
	6.6 Ajustes
	Submenú: Configuración
	Submenú: Asistencia
	Submenú: Preferencias
	Submenú: Conexiones

	6.7 Funciones de cocción al vapor
	6.8 Notas sobre: Ventilador de ahorro de calor

	7. FUNCIONES ADICIONALES
	7.1 Bloqueo de seguridad
	7.2 Desconexión automática
	7.3 Ventilador de refrigeración

	8. FUNCIONES DE RELOJ
	8.1 Descripción de funciones de reloj
	8.2 Temporizador
	8.3 Inicio retardado
	8.4 Hora
	8.5 Cambio de ajustes del temporizador

	9. USO DE ACCESORIOS
	9.1 Inserción de accesorios
	9.2 Sonda térmica
	Cocinar con: Sonda térmica


	10. CONSEJOS
	10.1 Recomendaciones de cocción
	10.2 Ventilador de ahorro de calor - accesorios recomendados
	10.3 Ventilador de ahorro de calor
	10.4 Información para institutos de pruebas
	10.5 Información para institutos de pruebas

	11. LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO
	11.1 Notas sobre la limpieza
	11.2 Extracción de los carriles de apoyo
	11.3 Limpieza vapor
	11.4 Aviso De limpieza
	11.5 Descalcificación
	11.6 Avisador de descalcificación
	11.7 Aclarado
	11.8 Desecar
	11.9 Recordatorio de secado
	11.10 Vaciado del depósito
	11.11 Extracción e instalación de la puerta
	11.12 Cambio de la bombilla
	Bombilla superior
	Luz lateral


	12. SOLUCIÓN DE PROBLEMAS
	12.1 Qué hacer si...
	12.2 Códigos de error
	12.3 Datos de servicio

	13. DATOS TÉCNICOS
	13.1 Datos técnicos

	14. EFICIENCIA ENERGÉTICA
	14.1 Hoja de información del producto e información del producto según los reglamentos (UE) n.° 65/2014 y (UE) n.° 66/2014
	14.2 Requisitos de información según el reglamento (UE) n.° 2023/826
	14.3 Consejos para ahorrar energía


